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SISTEMA DE ESTABILIZACION
TARTARICA
POR INTERCAMBIO IONICO

Con el proceso de estabilizacion tartarica por intercambio ionico,
gracias a una columna cationica se retienen la totalidad de
potasio, magnesio y calcio presentes en el vino en elaboracion.

Por lo tanto dependiendo de la cantidad de potasio necesaria
para alcanzar la estabilizacion tartarica de cada vino, se calculara
el porcentaje de vino que pasar por la columna.

VIND CRISIRL.
Pads EXTABILITA

Con el tratamiento por resinas, no se retiene ninguna parte de
acido tartarico: el potasio es intercambiado por protones (H+) y
se libera acidez.

En efecto, en el vino nos desaparece una sal muy inestable
(bitartrato potasico) y nos aparece el acido tartarico.

" IERMOFRIGER SL.

potasio y el riesgo de sobresaturacion del bitartrato potasico ASISTENCIA TECNICA Y VENTA DE MAQUINAS
mediante un proceso productivo seguro, econémico y que C/ Pagesia, 4 « Poligono Industrial Vilanoveta
permite conservar niveles elevados de acidez, un punto muy 08810 SANT PERE DE RIBES (Barcelona)
importante en particular con los vinos carentes de esta Tel. 93 811 58 60 - Fax 93 811 58 61

En conclusion, la estabilizacion tartarica por intercambio
ionico es una técnica eficiente que asegura la eliminacion del

componente. http:/www.termofriger.com
termofriger@termofriger.com
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Si no digo teta
reviento

Ibon Linacisoro
ilinacisoro@interempresas.net

Teta, si, teta, he dicho teta. Convencido, preparado,
para la ristra de insultos.

Una preocupacion extrema viene azorando mi nube
en los ultimos tiempos. Es una preocupacién presente,
pero latente, una de esas cosas que esté ahi, que afecta
a todo el mundo, que hemos interiorizado en nuestro
ser pero que estando ahi, no esta. La libertad de expre-
sién, amigos, se ha esfumado. Pero no la libertad de
expresiéon de otros tiempos, no, esa ha sido interpre-
tada por todo el mundo con la maxima subjetividad y
todo el mundo se cree en su derecho de insultar o decir
cualquier barbaridad en los medios porque hay un dere-
cho que se llama libertad de expresién. De la libertad
de descalificar gozamos plenamente. La libertad de
expresion que se ha esfumado es otra. Es la de la con-
versacién en sociedad, con los amigos, con conocidos,
con compafneros de trabajo. Hay afirmaciones que uno
s6lo puede hacer entre quienes le conocen bien, por-
que, de lo contrario, corre el riesgo de que lo tachen
de machista o de racista o de homéfobo, o de cualquier
tara semejante que nadie reconoce padecer.

Compré una goma de borrar en los chinos y no borraba.
‘Chinos’ dicho sea de paso, sin animo de ofender. No
borraba la goma de borrar que compré en los chinos,
dicho sea de paso, sin animo de ofender. Un problema
acuciante el de los chinos, no por su origen, obvia-
mente, sino por el horror que supone comprar algo que
no sirve para lo que deberia servir. Como hemos que-
dado en que hay afirmaciones que uno solo puede hacer
ante quienes le conocen bien, vamos a arriesgar con
una afirmacién rotunda: las gomas de los chinos son
una porqueria. Abierta la veda, ahi va, todo seguido:
las gomas y la mayor parte de las cosas de los chinos,
aquellas cuyos precios son infinitamente mas bajos que
los de origen europeo, valen para lo que valen y muchas
veces ni para eso. Compremos suizo, compremos ale-
man, compremos francés, italiano o belga. Incluso espa-
fiol. Nos estaremos haciendo un favor, tendremos gomas
de borrar que borran, destornilladores que destornillan
y peluches no téxicos.

Es decir teta y atreverse uno con todo lo demés.

Si desea realizar comentarios o ver mds articulos del autor:

www.interempresas.net/angulocontrario
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Las expectativas estan,
las ganas tambieén

Dos anos después vuelven a Feria de Zaragoza los
grandes salones delvino, Tecnovidy Enomag. Durante
4 dias las primeras marcas de maquinaria y equipa-
mientos para agricultores y bodegueros estan en la
capital aragonesa para captar a un cliente que feria
que pasa, feria que afina mas en sus necesidades. Y
es que mucho han cambiado las cosas desde la Ultima
cita en 2009. En esta ocasién son de nuevo mas de
35.000 metros cuadrados dedicados a todo lo relacio-
nado con el mundo del vino, con mas de 25.000 profe-
sionales citados a conocer lo Ultimo en el sector.

En este nimero visitamos una de nuestras D.0. mas
conocidas a nivel mundial: Ribera del Duero. El duro
esfuerzo porlabrarse un nombre ha hecho que de esta
zona vinicola milenaria se recoja ahora alguno de los
vinos mas codiciados en las mesas de los restauran-
tes de alta gama de la ciudad de Nueva York. Y todo ello
sin abandonar la méaxima calidad, tal y como nos
comenta en una entrevista concedida a Interempre-
sas, José Trillo, presidente del Consejo Regulador: “El
futuro debe trazarse en la misma linea en la que veni-
mos trabajando, nos asiste nuestro compromiso con
el consumidor que busca el vino de calidad”.

A nivel cientifico nos acercamos en este nimero a la
aplicacion de fungicidas en plantas de vid de vivero. El
objetivo del trabajo que publicamos era determinar el
método 6ptimo de aplicacion de fungicidas en plantas
de vivero de vid para su posterior utilizacién en el con-
trol de las enfermedades de madera de la propia vid.

Para conocer un poquito méas de la cultura delvino,
hemos querido acercarnos hasta San Francisco, y con-
cretamente a uno de los escaparates internacionales
mas importantes del arte contemporaneo, el SFMOMA.
Es precisamente este icono el que ha escogido mos-
trar la estrecha relacion entre el disefo y el vino mediante
una exposicion que abrid sus puertas el pasado 20 de
noviembre y que permanecera abierta hasta el pro-
ximo 7 de abril de 2011. "How wine became modern:
Design + Wine 1976 to now’ invita al visitante a reco-
rrer el camino que ha llevado el vino hasta convertirse
hoy en un simbolo de modernidad y disefo en muchos
paises del mundo. Fe de ello pueden dar los vinos y
bodegas espafnolas que participan en la muestra que
cuenta con 200 proyectos. Las embajadoras, cuatro de
las méas espectaculares: Marques de Riscal, Bodegas
Ysios, Bodegas Lopez de Heredia y Bodegas Baigorri.

Y para iniciar este 2011, desde Interempresas hemos
querido inaugurar una seccién mas en esta publica-
cién, cada vez mas relacionada con el devenir diario
del bodeguero: el enoturismo. Para muchos se ha con-
vertido en una fuente de ingresos mas en una época
tan complicada como la actual. Entren y vean..., ini-
ciamos nuestro recorrido por tierras de La Mancha.
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Envasado al vacio en la industria de alimentacion

La necesidad de alimentos frescos a nivel mundial crece

dia a dia. Fabricantes de maquinas de envasado utilizan
nuestra tecnologias para lograr que esos alimentos frescos
lleguen a los consumidores: No importa si se trata de carne,
embutidos y queso envasados al vacié, pescado conservado
en "atmosfera modificada” o frutas y verduras almacenadas en .
osfera nitrogenada: Procesos de envasado adaptados al produc- -
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el punto:

Albert Esteves

aesteves@interempresas.net

Yo no estuve en la Moncloa

Zapatero no me convocd a la reunién del 27 de noviembre.
No me invité. Ni a mi ni a ninguno de los méas de 600.000
pequerios y medianos empresarios del pais. Y claro, no fui.
No fuimos. Treinta y siete fueron los que si que fueron. Tres
maés y habrian sido los cuarenta principales. Grandes empre-
sarios cuyas sociedades cotizan en bolsa, exportan por doquier,
invierten en el exterior, investigan, desarrollan, innovan y
cuyo volumen de negocio dicen que equivale al 40% del PIB
espaniol. Las joyas de la corona, vamos. Grandes empresa-
rios que, dicho sea de paso, s6lo dan empleo a poco mas de
un 10% de los trabajadores no funcionarios. Al otro 90% le
damos trabajo, si podemos, los otros 600.000. Pero de estos,
qué cosas, no invité a ninguno.

Hubiera podido elegir a cualquiera al azar. De cualquier sec-
tor. De cualquier lugar de Esparia. Quizés un agricultor anda-
luz, o un fundidor vasco, o un fabricante de componentes cata-
lan, o un empresario madrilefio de hosteleria. Cualquiera de
ellos, de haber acudido, le habria dicho algunas cosas que no
le dijeron, a buen seguro, los casi cuarenta principales, por-
que los casi cuarenta no temen por la continuidad de sus empre-
sas, no les preocupa cémo pagar la némina a final de mes, ni
cotizan el minimo de autébnomos. Los casi cuarenta no tienen
dificultades de financiacién a pesar de estar sumamente endeu-
dados. No tienen ningin problema con la banca porque ellos
mismos son la banca o estan participados por ella. Los casi
cuarenta no tienen miedo a que la multinacional para la que
trabajan deje de comprarles, o les pida precios imposibles o
decida deslocalizarse, porque ellos son la multinacional. Son
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lo que ellos llaman empresas tractoras, sélo que cuando les
parece dejan de “traccionar” aqui para “traccionar” alla segiin
convenga, como es natural, a sus intereses.

Y miren ustedes por donde, sus intereses no son exacta-
mente los mismos que los de las pequetias y medianas empre-
sas. Es méas, muchas veces sus intereses y los de éstas son jus-
tamente contrapuestos. Aunque esto no lo dice nunca nadie
y a todo el mundo, al parecer, le resulta de lo mas natural que
CEPYME, supuesta organizacion representativa de los peque-
fos y medianos empresarios, esté integrada en la CEOE, donde
mandan por cierto los casi cuarenta, y alguno més. Y que su
recién elegido presidente, Jests Terciado, se reconozca a si
mismo como “un hombre de Diaz Ferran”, empresario modelo
donde los haya y con quien seguro, seguro, se sienten identi-
ficados la mayoria de los pequefios empresarios de este pais.

Pero volvamos a la Moncloa. Ah no, que no hemos ido, que
no nos invité. Por no invitar no invité ni siquiera a Terciado,
aunque so6lo hubiera sido para quedar bien, para que no resul-
tara tan evidente el clamoroso y sistematico olvido de las pymes
por parte de este gobierno y de todos los que le han prece-
dido. Tal vez iban escasos de canapés con eso de los recortes
presupuestarios. Tanto mejor. Tampoco él le hubiera dicho lo
que no le dijeron los demas.

Y usted, ¢qué le hubiera dicho usted a Zapatero de haber
sido invitado a la Moncloa el pasado 27 de noviembre?. Su
opinién me interesa. Nos interesa a todos. Y por eso me atrevo
a proponerle que envie sus comentarios a mi blog ‘el punto
de lai’ en Interempresas.net. Tal vez sea una manera de hacer
llegar a quien corresponda la voz de los que nunca somos escu-
chados, los que estamos cada dia en la trinchera sufriendo los
avatares de una crisis que no hemos provocado y de cuyas
causas no son del todo ajenos algunos de los casi cuarenta que
si fueron invitados a la Moncloa.

Si desea realizar comentarios o ver mds articulos
del autor: www.interempresas.net/puntodelai ¢



PANORAMA

Crece el consumo de vino en los hogares
espafoles

Segtn los Gltimos datos del MARM, facilitados por el Observatorio Espafol
del Mercado del Vino (OeMv), el consumo de vino en el canal de la ali-
mentacion —hosteleria excluida- crecié el pasado mes de noviembre en un
2,2% en valor y un 2,5% en volumen, hasta alcanzar respectivamente los
1.118 millones de euros y los 454 millones de litros. Este aumento se obtie-
ne, ademas, manteniendo muy estables los precios medios que, con una
ligera variacion de -0,3% y apenas un céntimo, se sitGan en los 2,46 euros
por litro adquirido. Por tipos de vino, los amparados por alguna denomina-
cién de origen presentan una mejor evolucion en este pasado afo.

................................................................................................

La Comunidad Valenciana promueve sus vinos
entre distribuidores japoneses

La consellera de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon de la Generalitat Valen-
ciana, Maritina Hernandez, junto al Consejo Regulador de la Denomina-
ciéon de Origen Valencia, mantuvo una reunién el pasado 1 de febrero con
una delegacion de la cadena de supermercados CGC Japan (Cooperative
Grocer Chain), de Japén, en misiéon comercial a la Comunidad Valenciana.
Maritina Hernandez destacé la importancia de estos contactos para la bus-
queda y consolidacién de nuevos mercados para los productos valencia-
nos, como los vinos, de reconocida calidad y ha resaltado la vocacién
exportadora de las bodegas de la Comunitat Valenciana.

La consellera Maritina Hernandez, en el centro de la imagen, flanqueada por miembros de la
delegacion de la cadena de supermercados CGC Japan.
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El MARM da a conocer
la lista de los concursos
oficiales vinicolas para el
ano en curso

El Ministerio de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino (MARM) publi-
c6 el pasado dia 13 de enero en el
Boletin Oficial del Estado (BOE) el
calendario de los concursos oficiales
de vino que se celebraran en el territo-
rio nacional este ano. En conjunto, se
han programado 33 concursos de
alcance internacional, nacional, regio-
nal y provincial. Al respecto, el MARM
participa en ocho convocatorias, de
ambito nacional e internacional, entre
las que destacan la 72 edicion del Con-
curso ltinerante de Vinos 'Tempranillos
del Mundo', que tendra lugar en San
Francisco (Estados Unidos), entre el 31
de mayo y el 5 de junio.

...............................................

Navarra se prepara para
convertirse en
escaparate del vino
ecolégico la préxima
primavera

Navarra podria ser lugar de referencia
del vino ecolégico con la celebracién
de dos préximos eventos. Por un lado,
la VII edicion del Concurso Nacional
de Vinos producidos con uvas ecoldgi-
cas Ciudad de Estella Lizarra Hiria, los
dias 24 y 25 de marzo, y FIVE, segun-
da edicion de la Feria Internacional de
Vino Ecolégico, los dias 12 y 13 de
abril. Este afio, la entrega de premios
del concurso se hard en el marco de
FIVE para asi reforzar mutuamente
ambas iniciativas. Segtn sus respecti-
vos organizadores, el vino ecoldgico
se halla en un buen momento y el unir
fuerzas en torno a Navarra, de donde
proceden las dos iniciativas, sélo
puede ser beneficioso para ambas.



El critico Jay Miller visita la D.O. Campo de Borja

Entre los asistentes estaba el critico de vinos Jay Miller y el presidente de The Wine Academy, Pancho Campo.

PANORAMA

El pasado 24 de enero, Jay Miller, prestigioso colaborador del equipo de Robert Parker para la revista ''The Wine Advocate',
visité la Denominacién de Origen Campo de Borja, para catar y puntuar todos los vinos, especialmente los elaborados con
Garnacha. Posteriormente realizé un encuentro con la prensa en el Museo del Vino de Veruela. En ese mismo acto, el presi-
dente del Consejo Regulador de la D.O. Campo de Borja, Gregorio Garcia y el presidente de The Wine Academy of Spain y
organizador de la visita de Jay Miller, Pancho Campo, presentaron la campaiia promocional de esta denominacién de origen:
Gira 2011, 'Campo de Borja, The Empire of Garnacha'.
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PANORAMA o

Hallados restos de produccién
vinicola de mas de 6.100 afos en
Armenia

Armenia escondia, hasta la fecha, los vestigios de la uni-
dad de produccion de vino més antigua del mundo. Un
equipo de arquedlogos acaba de descubrir estos restos
de 6.100 afios de antigtiedad en una cueva de Armenia.
El hallazgo demuestra que el proceso de elaboracién
vinicola se remonta a la edad de cobre. Los restos mas
antiguos, recuperados a finales de la década de los 80 en
la tumba del rey Escorpién |, tenfan 5.150 afios. La
bodega prehistérica, hallada en tierras armenias, dispo-
ne de pepitas de uva, restos de uva prensada de Vitis vini-
fera y ramas de cepas, junto a una vasija de arcilla para
fermentacion, con capacidad hasta 54 litros.

........................................................................ .

Martin Berasategui, premiado por
su sistema de embotellado de vino

El chef Martin Berasategui, junto a la compania Estal-
packaging, han visto su esfuerzo recompensado a la hora
de disefiar una botella de vino capaz de decantar las
impurezas del mismo. Asi han obtenido el premio 'Oscar
de I'emballage' por dicho envase, cuyo disefio han bau-
tizado como 'Martin Berasategui System'. La decanta-
cion de las impurezas que pueda presentar el vino ha
sido posible gracias a la implantacion, en cada botella,
de una especie de doble fondo que unido a un angulo
recto en su parte inferior evita que el consumidor perci-
ba posos o restos de corcho.

................................................................................

Pancho Campo: “Los que aun dudan del
cambio climéatico se han quedado desfasados”

El presidente de The Wine Aca-
demy of Spain, Pancho Campo
MW, ha advertido: “Quienes
siguen dudando del cambio
climético se han quedado des-
fasados y no se han documen-
tado lo suficiente”. Para
Campo, inmerso en la organi-
zacion de la tercera edicion
del Congreso sobre Cambio
Climatico y Vino que se cele-
brard en Marbella entre el 13 y
el 14 de abril, se ha llegado al
punto de dejar de cuestionar el
tema: “Hay que pasar a la
accion para intentar detener
este fenémeno”. Uno de los
sectores en los que el cambio
climatico tendra una mayor
incidencia es el vitivinicola.
De ahi que Campo lance una

[lamada de atencién y advierta sobre cémo afecta este fenémeno al pro-
ceso de elaboracion de vino que se dejara sentir, sobre todo, en el nivel

de calidad que ofrecen ciertos varietales.
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Pancho Campo, primer ciudadano espanol en
conseguir el titulo de Master of Wine y
fundador de The Wine Academy of Spain.

Acuerdo conjunto entre la FEV y los
Consejos Reguladores para difundir
el consumo moderado del vino

La Federacion Espanola del Vino (FEV) y la Confedera-
cion Espaiola de Consejos Reguladores (CECRV) suscri-
bieron el pasado 17 de diciembre un convenio para pro-
mover una una campaia divulgativa sobre el consumo
moderado del vino. Ambas entidades, representativas de
bodegueros y denominaciones de origen, tras hacer ofi-
cial este acuerdo, hicieron publica su solicitud de apoyo
financiero al Ministerio de Medio Ambiente y Medio
Rural y Marino (MARM).

.........................................................................

Pau Roca recibe su distincion de
Caballero de la Orden del Mérito
Agricola Francés

Pau Roca Blasco, secretario general de la Federacion
Espaiiola del Vino, ha sido distinguido por el Estado fran-
cés con la Orden del Mérito Agricola Francés en su grado
de Caballero. Asi aparece en la Orden de 30 de julio de
2010 del Ministerio de Alimentacién, Agricultura y pesca
francés. El acto de imposicion tuvo lugar el pasado dia
14 de diciembre, de manos del embajador de Francia en
Espaia, Bruno Delaye. Durante el acto, Pau Roca recibié
este reconocimiento con mucha emocién, rodeado de
numerosos representantes del sector, la politica y el
mundo de la comunicacion.

................................................................................

La primera edicion de
'‘Enoturismo en el Camino
de Santiago', mejor libro
espafiol del vino

La obra 'Enoturismo en el
Camino de Santiago,
Guia para el viajero. Pri-
mera edicion: Navarra'
ha resultado ganadora
en los Premios Gour-
mand Wine Book
Awards 2010, en la
categoria 'Best Book
on European Wine'.

El proximo mes de
marzo competira

en Paris por el titulo

de 'Gourmand Best
in the World' (el
mejor del mundo).
Estos premios Gourmand son conocidos
como los 'oscar' de los libros sobre gas-
tronomia. 'Enoturismo en el Camino de
Santiago', escrito por José Antonio Cruz,
ha sido editado por la Ruta del Vino del
Camino de Santiago de Navarra.

Portada del libro.




MAOUINAS CENTRYTEC®

MAQQINAS CENTRYTEC" es una firma en la que nuestra
actividad radica, en la comercializacion, puesta en marcha,
reparacion y revision de mdaquinas centrifugas verticales y
horizontales, encaminadas a los sectores [dcteos, vinos,
zumos, grasas, aceites y afines.

NOVEDAD: M&Q&INAS CENTRYTEC® amplia su gama

de maquinas incorporando filtros de prensa de gran capacidad
tanto automdticos, semiautomdticos y manuales para
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muy ventajoso. Dicho precio incluird el valor final de la
mdquina, descontdndole el importe del alquiler correspondiente
a su uso previo, ademds de incluir una garantia de dos aros

y determinadas facilidades de pago a un ano.

En Espaiia somos los dnicos que podemos dar esta garantia, ya
ya que tenemos una experiencia de mds de 30 afios en el
sector y un equipo de técnicos de reconocido prestigio.

Nuestros clientes nos avalan y es por ello que disponemos de
muchas centrifugas trabajando en sus sectores correspondientes.

Para la nueva campaiia que va a empezar tenemos
un gran stock de mdaquinas para vino en nuestro almacén, para
abastecer las necesidades posibles de su empresa.

las mdquinas salen de nuestra firma completamente revisadas
v garantizadas.

MAQUINAS CENTRYTEC®
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Olfatear y paladear
un buen vino es
una obligacion,
pero hasta que
llega a una mesa
ha pasado por un
exhaustivo
proceso, entre ellos
de diseno.
Presentamos
alguna de las
ultimas novedades,
que ademds de
destacar por su
calidad,
deslumbran incluso
antes de ser
descorchados...
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Esencia de Ysios, un vino con toque de
perfumista

Esencia de Ysios es fruto de un viaje introspectivo por cada una
de las moléculas olfativas de los vinos de la marca Ysios, desa-
rrollado por su endlogo, Luis Zudaire, junto al prestigioso perfu-
mista Alexandre Schmitt. Criado fundamentalmente en barrica
francesa, se trata de un Ysios de 2007 en el que Alexandre Sch-
mitt, —actualmente asesor enoldgico y posiblemente el mejor
analista olfativo de todos los tiempos, capaz de identificar 1.500
aromas—, ha aplicado la misma técnica que durante su anterior
etapa de perfumista: encontrar el equilibrio entre los diferentes
estilos de Ysios, y destacar en él un caricter, en este caso el fru-
tal de la frambuesa, procedente de la molécula frambinona tan
tipica de los vinos de Ysios, y a la que deben su moderna ele-
gancia. Un proyecto que culmina ahora en Esencia de Ysios, una
edicion especial de 2.000 botellas que muestran un excelente
vino, de atractivo color rojo cereza, complejo y elegante, en el que
predomina el caracter afrutado con fondo mineral y torrefacto.

En pequeiio formato,
también vende

Bodegas Pefiascal present6 con moti-
vo de las pasadas fiestas navidefias
un nuevo estuche benjamin, del que
tan sélo se han producido 5.000 uni-
dades, como respuesta a las nuevas
formas de consumo y ofreciendo la
posibilidad de disfrutar en la canti-
dad justa de un buen vino rosado de
la mano de la bodega vallisol. Suave y
refrescante, el rosado de Pefiascal
tiene aguja natural con un aroma
afrutado, en el que destacan las frutas
rojas silvestres con ligeros recuerdos
a melocoton que le confieren las
variedades de uva garnacha y tempra-
nillo. El formato benjamin sigue el
disefio caracteristico y exclusivo de la
botella Pefiascal, en forma de lagrima,
que ha hecho que esta marca de vino
sea una de las mas conocidas y reco-
nocidas de Espafia con una notorie-
dad del 94%.
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PERFUME
DE
SONSIERR A

Moda y vino, complicidad elevada a su
mdxima expresion

Como si de una selecta fragancia se tratase, Davidelfin ha creado
'Perfume de Sonsierra'. Un caldo riojano que acaba de ver la luz
pero que ya se ha convertido en un auténtico objeto de deseo para
los méas exquisitos paladares. El disefiador malaguefio ha conver-
tido la botella tradicional de vino en un frasco de perfume. La
esencia provocativa y sugerente de Perfume de Sonsierra se plas-
ma con la imagen de su musa, Bimba Bosé, desnuda derramando
un frasco sobre David Agudo. Perfume de Sonsierra es un vino
tinto, cosecha del 2007, denominacién de origen Rioja, que con-
juga muy bien las notas afrutadas con los aromas de crianza y las
esencias del café.

PERFUME

davidgifin

Los siete pecados capitales
reflejados en una botella

La agencia de publicidad Sidecar acaba de pre-
sentar una serie de siete disefios para botellas de
vino, inspirados en los siete pecados capitales.
El disefio refleja en cada una de ellas los pecados
de una forma totalmente visual. Segtn el propio
estudio se trata de “llamar a la tentacion” ¢Y qué
mejor que pecar con un buen vino?

Con un tinto hasta el espacio

Disefiado para las bodegas estadounidenses White Fences Wineyards, e .
las etiquetas de este tinto Meteor estdn inspiradas totalmente en el METEOR
nombre del caldo. El espacio, los planetas, las estrellas copan una eti- !

queta frontal, que segiin la propia agencia que se encargé de su disefio
(Work Labs) comenz6 con un meteorito, que raipidamente se convirtié g
en un mini sistema solar.

2004 '

+
VIRGINIA
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DENOMINACIONES DE ORIGEN

En la D.O. se producen los segundos vinos mds vendldos del
pais, bajo 900 marcas diferentes

Ribera del Duero,

cuando la tradicion

vmlcola se vuelve

Como ya sucedia con Jumilla, Ribera del Duero hace gala de un
pasado vinicola milenario. En el territorio delimitado por esta
denominacién de origen queda constancia del consumo de vino por
parte del pueblo vacceo, especialmente entre sus estratos sociales
mas altos, el primero con presencia estable y documentada en la
Meseta Norte, al menos desde el siglo Ill a.c. Si entonces el vino era
un elemento integrador, de cohesion social, el paso del tiempo ha
dado lugar a unos caldos amparados por una denominacién de
origen que ostenta el 8,6% de cuota de mercado nacional, segtn el
altimo informe Nielsen. Su relevancia, dentro y fuera del pais, no ha
sido un impedimento para que los 8.000 viticultores y mas de 270
bodegas inscritas a esta D.O. sigan elaborando vinos caracteristicos,
con cuerpo, basicamente a base de Tempranillo.

Anna Leon

los términos de Padilla de Duero y Pes-

quera, se vislumbran huellas aun per-
ceptibles de una tradicién vinicola que se
remonta al siglo IV a.c. Tras analizar restos
microscopicos hallados en algunas de las
vasijas del yacimiento Vacceo-Romano de
Pintia, los investigadores han hallado eviden-
cias acerca del ‘saber hacer’ y también del
consumo de vino entre el pueblo vacceo, per-
teneciente al grupo de celtas peninsulares y
de origen centroeuropeo. Recipientes cuyo
uso se limitaba al servicio y consumo de esta
bebida. Desde hace 30 afos, los trabajos
arqueolodgicos en la ciudad de Pintia han
sacado a la luz el papel integrador del vino,
presente en banquetes domésticos, rituales
funerarios y otros acontecimientos sociales,

En la Ribera del Duero vallisoletana, entre

16

aunque eso si, como simbolo de estatus
social. Hoy en dia, en la misma zona donde se
desarroll6 este pasado vinicola, se alza una de
las denominaciones de origen mas conocidas,
incluso fuera de nuestras fronteras, cuyos
vinos se exportan a mas de un centenar de
paises de los cinco continentes. El mercado
interior tampoco se queda atras: los Ribera
del Duero poseen el 8,6% de la cuota nacio-
nal, segun el ultimo informe Nielsen. La clave
de esta fama merecida reside en la variedad
autéctona por excelencia, la Tempranillo,
base del 90% de los caldos de la zona; las con-
diciones climatoldgicas extremas junto a la
altura a la que se plantan las cepas, lo que
favorece el cultivo de Tempranillo, asi como el
esfuerzo y trabajo de los 8.000 viticultores y
mas de 270 bodegas adscritas a esta D.O.

Foto: Fernando Fernandez.

La clave de los
Ribera del
Duero estd en el
cultivo de
Tempranillo, la
climatologia
adversa y el
trabajo de los
8.000
viticultores y
mds de 270
bodegas de la
D.O.



La altura a la que se plantan las cepas favorece el cultivo de la variedad Tempranillo.

Una tierra de gran potencial vini-
cola, con mas de 900 marcas
bajo el amparo de la D.O.

Ribera del Duero delimita una comarca
donde se producen mas de 900 marcas
autéctonas que gozan del amparo y la
garantia de esta denominacién de ori-
gen, lo que da una idea de su potencial.
Unas tierras que se sittan en la cuenca
del rio Duero, en la franja que confluye
entre las provincias de Burgos, Segovia,
Soria y Valladolid. El Duero bafiay une a
mas de 100 pueblos distribuidos a lo
largo de una franja vinicola de unos 115
kildbmetros de longitud y 35 de anchura.
Actualmente, forman parte de esta D.O.
un total de 60 municipios de la provin-
cia de Burgos, 4 de Segovia, 19 (inclu-
yendo anejos y pedanias) de la provin-
cia de Soria'y 19 de Valladolid.

Ribera del Duero, como ya se ha visto,
ha sabido sacar provecho de las condi-
ciones climatolégicas extremas y tam-
bién de las geoldgicas, cuya influencia
se percibe a lo largo del ciclo vegetativo
de las vifas, incidiendo sobre todo en el

desarrollo de la planta y la maduracion
de la uva. Se habla pues, de una pluvio-
metria moderada-baja, de veranos
secos e inviernos austeros y largos asi
como variaciones térmicas acusadas.
Para hacerse una idea, en el mes de
julio la temperatura media se aproxima
a los 21,4 °C, aunque al mediodia se
puede llegar a los 40 °C. Por el contra-
rio, la regién puede registrar una media
de 16 °C, al caer la noche.

Se trata pues de algunos de los rasgos
basicos que definen un clima medite-
rraneo de tipo continental y que favore-
cen, eso si, el cultivo de variedades
como la Tempranillo, omnipresente en
mas del 90% de los caldos que se pro-
ducen en la zona. De hecho, un clima
fresco dota de elegancia y acidez a esta
variedad, aunque caracteristicas como
grosor de la piel, nivel elevado de azu-
cary color intenso precisan de uno mas
caluroso. Ribera del Duero, tierra de
contrastes, aina ambos opuestos, lo
que redunda en una uva de calidad
superior.

Los segundos vinos mas vendidos
del pais, se elaboran a base de
Tempranillo

La Tempranillo, también conocida
como Tinta del pais o Cencibel, es una
variedad de uva tinta que se cultiva,
sobre todo en dos regiones del pais: La
Rioja y Ribera del Duero. Por lo que res-
pecta a la segunda, esta variedad
autoéctona, presente en casi el 100% de
los vinos locales, aporta cuerpo a los
tintos, siendo una de las pocas que se
adapta a climas mediterrdneos conti-
nentales. El resto de variedades autori-
zadas por la D.O. Ribera del Duero son
Cabernet-Sauvignon, Merlot, Malbec y
Garnacha Tinta. La Unica variedad de
uva blanca autorizada es la Albillo o
Blanca del Pais. Volviendo a la Tempra-
nillo, y como ya se ha mencionado, ésta
variedad es el denominador comun de
la mayoria de los rosados, tintos jove-
nes y jévenes roble, crianzas, reservas y
grandes reservas que se producen, ela-
boran y embotellan en estas tierras
vallisoletanas. Aun asi, cada uno de los
vinos garantizados por la D.O., los
segundos mas vendidos del pais, retine
un compendio de matices propios. Por
ejemplo, los rosados, fermentados en
ausencia de hollejo de la uva, se pue-
den degustar una vez finalizada la ven-
dimia. De aspecto rosa fresa, se caracte-
rizan por sus aromas frutales, con
toques de bayas silvestres y fruta
madura. En boca, resultan vinos afruta-
dosy frescos, de una acidez caracteristi-
ca. Por su parte, los tintos jovenes son
vinos sin permanencia en madera o con
un paso por barrica inferior a 12 meses.
Se comercializan y distribuyen al consu-
midor final pocos meses después de la
vendimia. A simple vista, el aficionado

Una denominacion de origen que nace, a instancias de
la mayoria de los viticultores de la zona

El 17 de noviembre de 1979, el Instituto Nacional de Denominaciones de
Origen (INDO) reconocia, con el apoyo del 98% de los vitivinicultores
autoctonos, la D.O. Ribera del Duero, con caricter provisional, en el ayun-
tamiento de Aranda de Duero. Unos meses después, el 23 de julio de 1980
se constituy6 el Consejo Regulador Provisional de Denominaciéon de Ori-
gen ‘La Ribera del Duero’. En aquella época, la variedad Tempranillo se cul-
tivaba en el 60% de los vifiedos de la zona. Ya en la década de los afios 8o,
concretamente en 1981, se aprob6 la primera contraetiqueta de Ribera del
Duero. Un afio después se produciria el nacimiento de la Denominacién
de Origen. El 21 de junio de 1982 se firmaba el acta fundacional de la
Denominacion de Origen Ribera del Duero y se aprobaba su reglamento.
Desde el aflo 1985, los vinos de la D.O. aparecen en la mayoria de los arti-
culos de la critica especializada. Su demanda también sigue al alza. Segtn
datos facilitados por el Consejo Regulador, durante el afio 2010, se entre-
garon 72,54 millones de contraetiquetas, un 15,57% mas que en el afio
2009. Los incrementos mais espectaculares se registraron en los reserva y gran reserva. Asi, se entregaron un total de 3,86 millo-
nes de contraetiquetas para reserva (54,70% mas) y 341.668 para gran reserva (54,69%).
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DENOMINACIONES DE ORIGEN

aprecia unos vinos de color rojo guinda
intenso, con singulares ribetes azula-
dos, aiiles, violetas e incluso purpuras.
En nariz, se aprecian aromas primarios
densos, que recuerdan a fruta madura 'y
bayas silvestres. Al paladar, se vislum-
bran amplios y llenos de sabores. Ade-
mas, ofrecen un aporte tanico impor-
tante, junto a una acidez equilibrada
que les otorga una mayor viveza.

La Tempranillo es una de las pocas variedades
que resiste altitud y climatologia continental,
como la que se da en la Ribera del Duero.

En cuanto a los tintos crianza, estos son
caldos cuya estancia en barricas de
roble supera los 12 meses y se comer-
cializan después del 1 de octubre del
segundo ano, finalizada la vendimia.
Visualmente, presentan colores que
evolucionan de un picota intenso al
rojo guinda. En nariz, sobre una persis-
tente base frutal, se detecta un com-
pendio de maderas nobles, desde los
especiados de vainilla, regaliz o clavo,
hasta los tostados y torrefactos. En
boca resultan carnosos, estructurados y
redondos. Dentro de los tintos reserva
tienen cabida todos aquellos vinos
envejecidos durante 36 meses en barri-
ca y botella, con un minimo de un afio
en barrica. Se lanzan al mercado con
posterioridad al 1 de diciembre del ter-
cer afo tras la vendimia. Sus tonalida-
des varian del rojo picota granate al
rojo rubi. En nariz son intensos y ele-
gantes, destacando aromas profundos
de fruta sobre madura y confitada,
combinados con cuero, almizcle, mine-
rales y balsamicos. Al degustar, se dela-

Ribera del Duero saca provecho de las condiciones
climatoldgicas extremas y geoldgicas que inciden en
el desarrollo de la planta y la maduracion de la uva

tan carnosos, potentes, equilibrados,
amplios y robustos. Por ultimo, bajo la
tipologia tinto gran reserva, se incluyen
aquellos vinos de calidad excepcional,
tras una crianza de como minimo 60
meses (al menos 24 en barrica y 36
meses en botella a posteriori). No se
comercializan antes del 1 de diciembre
del quinto afo, tras la vendimia. Se dis-
tinguen por su apariencia sobre una

base rojo cereza, aprecidndose una
amplia gama de tonalidades: desde el
rojo granate hasta el rubi. Resultan
potentes en nariz, donde dejan ir aro-
mas complejos diversos, sobre un
fondo de frutas compotadas. De estruc-
tura firme y gusto equilibrado, en boca
se caracterizan como elegantes y per-
sistentes, fruto de su longevidad y
madurez acreditadas.

ETEERA N

Los vinos Ribera del Duero, segundos més vendidos a nivel nacional, se exportan a los cinco
continentes. En la D.O. se producen rosados, tintos jovenes y jovenes roble, crianzas, reservas y grandes

reservas.

‘Drink Ribera, Drink Spain’

Hoy en dia, los vinos de Ribera del Duero se pueden hallar en mas de un centenar
de paises de los cinco continentes. Actualmente, se exporta a toda Europa, desde
Francia a Austria, Finlandia a Chipre, Albania, Polonia o las Islas del Canal. Los
vinos riberefios también tienen presencia en América, especialmente en Estados
Unidos, Canada, México, Belice, Nicaragua, Costa Rica, en las Islas del Caribe,
Colombia, Pert, Brasil, Ecuador, Uruguay o Argentina. Los caldos acogidos a esta
D.O. vallisoletana también se han introducido en Asia, Africa y Oceania, en pai-
ses como Senegal, Cabo Verde, Kenia, Guinea, Nueva Zelanda, Australia, Corea,
Vietnam, Camboya, Singapur, Jordania, Qatar, India, Japén o Mongolia. Una
expansion internacional que se lleva a cabo desde el Consejo Regulador de la
Ribera del Duero, constituido formalmente el 23 de julio de 1980. Desde este
organismo ya se puso en marcha, en agosto del afilo 2009, la campaiia ‘Drink Ribe-
ra, Drink Spain’}, destinada al mercado estadounidense. Este plan de difusion, pre-
supuestado en 1,10 millones de euros, refuerza y posiciona los vinos de la D.O. en
el principal mercado en importancia del mundo. La primera fase de dicha campa-
fia, para el periodo 2009-2010, se ultimé el pasado mes de julio. Durante esos
meses, se organizaron actividades de diversa indole: desde catas, pasando a la
participacion en ferias, presentaciones, acciones destinadas a importadores, dis-
tribuidores y medios. En estos momentos, ya se ha iniciado la segunda fase de
‘Drink Ribera, Drink Spain’ A modo de balance, se ha logrado incrementar en un
23% el conocimiento de la marca Ribera del Duero, tras el primera afio de campa-
fia, entre el consumidor americano.

Foto: Fernando Ferndndez.
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( ENTREVISTA

José Trillo, presidente de la D.O. Ribera del Duero

“Nuestro objetivo es
buscar desde un
princCipio un
posicionamiento
estratégico de la
marca, en una gama
adecuada a nuestro
nivel de calidad”

20

¢ Trillo

La D.O. Ribera del Duero atina
calidad y tradicion, y José Trillo,
presidente del Consejo
Regulador desde septiembre de
2007, sabe coémo se debe
exportar esa idea por todo el
mundo. Ingeniero agronomo y
funcionario del Cuerpo
Facultativo Superior de la Junta
de Castilla y Ledn, siempre ha
estado vinculado a la D.O.,
practicamente desde su
fundacion, y su objetivo se
enmarca en consolidar la D.O.
Ribera del Duero, segunda en
cuota de mercado en Espafa, y
que ha alcanzado una posicion
importantisima y de referencia
en el vino de calidad en el
mundo.

David Pozo

Acaba de finalizar la vendimia 2010. ;Qué balance
se hace desde la D.O. Ribera del Duero?

La uva recogida en la vendimia de 2010 en Ribera del
Duero ha conseguido colmar las expectativas cualitati-
vas iniciales. Entr6 en bodega con un buen equilibro y
una magnifica sanidad. Los vinos de la cosecha 2010 son
equilibrados, con importante concentracién de color y
tanica, destacada potencia aromdtica, basada funda-
mentalmente en la fruta negra en el caso de los vinos
jovenes. La cosecha 2010 presenta un evidente potencial
para la consecucién de vinos de guarda, aptos para las
largas crianzas.

El Consejo Regulador ha publicado el niimero de
contraetiquetas entregadas en 2010, con un
aumento del 15,57 % respecto al 2009. ;A qué se
debe este importante aumento?

Efectivamente el nimero de contraetiquetas entregadas
alas bodegas en 2010 se ha incrementado hasta alcanzar
los 72,5 millones de unidades. Y ademas, a diferencia de
2009, donde las variaciones mensuales fueron muy irre-
gulares, el crecimiento el pasado afio se realiz6 de una



forma mantenida y continua. Es
muy importante destacar que los
vinos elaborados con algin tipo
de crianza en barrica suponen en
estos momentos mas del 60 % de
las ventas de Ribera del Duero.
Son datos que nos confirman la
consolidacién de la marca Ribera
del Duero y del valor del modelo
adoptado por la denominacién de
origen, basado en la calidad,
potenciando este factor en los
vinos por encima de la cantidad.
En un entorno de descenso gene-
ralizado de las ventas y del consu-
mo, las variaciones en la comer-
cializacion de la Ribera del Duero
producidas en los pasados ejerci-
cios, se correlacionan mas con las
variaciones naturales de la pro-
duccién debidas a factores clima-
ticos de la zona, que con la varia-
cién de la demanda.

Una de las grandes apuestas de
la D.O. Ribera del Duero ha
sido la exportacion, ganando
terreno en mercados como el
estadounidense, representando,
por ejemplo, el 25% de los
vinos de gama alta que se
consumen en los restaurantes
de Nueva York. ;Qué acciones
se han llevado en este sentido y
qué queda atin por hacer?

Efectivamente, del total de vinos
espafoles que se venden en los
restaurantes de Nueva York, el 16%
son de Ribera del Duero; este por-
centaje alcanza el 25% en los esta-
blecimientos neoyorquinos de
gama mas alta.

En Ribera del Duero hemos puesto
en marcha la campana 'Drink Ribe-
ra, Drink Spain', que tiene como
objetivo la promocién de los vinos
de Ribera del Duero en Estados
Unidos. En julio pasado finalizamos
el primer ano de campana que dejé
un balance muy positivo ya que,
segun se extrae del analisis realiza-
do por la consultora britdnica Wine
Intelligence sobre los resultados
de la primera anualidad de la cam-
pana 'Drink Ribera, Drink Spain’, el
conocimiento de los vinos de la
Ribera del Duero por parte del con-
sumidor de vino de Estados Unidos
se ha incrementado en un 23%.

A lo largo de este primer afo de
desarrollo del plan de comunica-
cion y promocién de Ribera del
Duero en EE. UU., el nimero de
norteamericanos que admite cono-
cer la marca ha aumentado en un

Los vinos envejecidos en barrica representan mas del 60 % de las ventas de Ribera del Duero. Ello
corrobora el modelo adoptado por la D.O., basado en la calidad por encima de la cantidad. Foto:
Fernando Ferndndez.

millén de personas. Queda un
largo camino por recorrer, estamos
ahora desarrollando la segunda
anualidad de este plan de promo-
cién, pero después de un aho y
medio hemos conseguido que los
profesionales del sector del vino,
como importadores, distribuidores
y restauradores, nos conozcan vy
nos aprecien y también hemos
comenzado a recabar la atencién
del consumidor. Somos optimistas
porque sabemos, los propios pro-
fesionales americanos nos lo han
dejado claro, que en Estados Uni-
dos hay un lugar para los vinos de
Ribera del Duero.

‘Drink Ribera, Drink Spain’ o
también el Premio Internacional
de Narrativa Breve Ribera del
Duero son acciones de
promocion que pretenden que
el consumidor se sienta
participe de la marca. ;La idea
es continuar en esta linea?

Ribera del Duero desarrolla varias
iniciativas que, efectivamente, tene-
mos intencién de perpetuar en el
tiempo. Es el caso del Premio Inter-
nacional de Narrativa Breve Ribera
del Duero que se ha consolidado
como el galardon mas importante
dedicado al cuento en espanol. En
esa segunda edicién se han supera-

“Los vinos elaborados con algun tipo de
crianza en barrica suponen en estos
momentos mas del 60 % de las ventas de

Ribera del Duero”
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2 primesa: bemos recinido 660 “El futuro debe trazarse en la misma linea

manuscritos firmados por escritores

de 23 paises, 146 mas que en la pri- en la que venimos trabajando, nos asiste
mera convocatoria, lo que supone o .

un incremento del 28% de la recep- nuestro compromiso con el consumidor
cién con respecto a 2009. En el mes o o ”
de marzo se hara publico en nom- que busca el vino de Calldad

bre del ganador del Il Premio Inter-
nacional de Narrativa Breve Ribera
del Duero, en una gala que se cele-
brara el dia 31 de marzo en el Circu-
lo de Bellas Artes de Madrid, acto en
el que haremos publica ademas la
calificaciéon de la cosecha 2010.
Paralelamente convocamos también
cada dos afos nuestro Congreso
Internacional de Ribera del Duero
que tiene el sobrenombre de “Fine
Wine”. La Il edicion de este certa-
men reunié en Ribera del Duero a
algunas de las personalidades mun-
diales de mayor influencia de los
sectores estrechamente relaciona-
dos con el mundo del vino. La pro-
xima edicion tendra lugar en 2012.

Los vinos espafioles en general
han apostado fuerte por el
mercado exterior para dar salida
a la produccion con un mercado
interior estancado. ;Hay visos
que la situacion pueda cambiar
a corto plazo?

Aunque los datos de ventas de
Ribera del Duero en el mercado
nacional, como antes deciamos son
muy positivos, y no sufrimos pro-
blemas de excedentes, nos esforza-
mos en diversificar ventas en mas
de 100 paises; pero no a cualquier
precio, sino teniendo claro que
nuestro primer objetivo es buscar
desde un principio, un posiciona-
miento estratégico de la marca en
una gama adecuada a nuestro nivel
de calidad. Y también vinculando-
nos sin dudas a la marca pais, de
ahi el lema de nuestras campanas
‘Drink Ribera Drink Spain’. De esta
forma creemos estar sentando una
buena base para el futuro. Los
datos de evaluacion de campana,
nos indican que se estan cumplien-
do estos objetivos.

Ahora bien, si hablamos de vino
espafol en general, entendemos
que a pesar de que los ultimos
datos globales de exportacién son
excelentes a nivel de volumen de
ventas, no debemos olvidar que
estamos hablando de un precio
medio préximo a un euro por litro;
y que si bien se esta dando solu-
cién puntual al excedente existen-

R Desde el Consejo Regulador se llevan a cabo campanas nacionales e internacionales para difundir los
te, no creemos que contribuyaa un vinos Ribera del Duero. Foto: Fernando Ferndndez.
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cambio estructural en el mercado, por-
que no se esta aprovechando para hacer
una marca pais fuerte de vinos (en gene-
ral con una excelente relacion calidad-
precio). Por otro lado, esos precios tam-
poco se acercan a los deseables que
garanticen una viticultura de calidad
imprescindible para una buena salud del
sector.

Tras mucha lucha se ha conseguido
que se derogue la denominacion
‘Vifiedos de Espana’. ;Qué
repercusion negativa representaba
para Denominaciones como la que
usted preside?

La mencionada orden fue efectivamente
derogada con lo que no cabe ahora pro-
nunciarse sobre las posibles consecuen-
cias que hubiera tenido.

Cumplira usted 4 aios al frente de un
Consejo Regulador que representa
aproximadamente a 9.000 asociados.
;Qué balance hace de este periodo
tan convulso economicamente, y qué
retos se marca para las proximas
campanas?

En estos afios hemos trabajado mucho,
hemos realizado campafnas nacionales
de promocién como “lo bueno sabe a
Ribera” y campanas regionales de toda
indole, dirigidas al consumidor final y a
los prescriptores de naturaleza y regién
diversas, y de paises diferentes, etc.
Tanto en el plano puramente técnico
como en materia de promocién no se ha
parado de trabajar, porque todo esta
unido y tiene que funcionar de manera
coordinada.

Desde hace meses, estamos trabajando
en la modificacién de nuestro Reglamen-
to, marco como normativo comdn para
nuestro desarrollo en los préximos afos.
También estamos inmersos en las dulti-
mas fases del proyecto de construccién
de nuestra nueva sede en Roa. Un edifi-
cio que fusiona tradicién y modernidad y
que pretende erigirse como un lugar de
referencia en la Denominacién de Ori-
gen, un punto de encuentro en torno al
vino de Ribera del Duero, un centro de
atraccion enoturistica.

En definitiva, hoy Ribera del Duero es la
segunda Denominacién de Origen en
cuota de mercado en Espana, ha alcanza-
do una posicién importantisima y es una
referencia en el vino de calidad en el
mundo. El futuro debe trazarse en la
misma linea en la que venimos trabajan-
do, nos asiste nuestro compromiso con
el consumidor que busca el vino de cali-
dad y nuestro riguroso control de la pro-
duccion, y el dinamismo notable de
nuestras bodegas para abrir nuevas
puertas en el exterior y en el interior.
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CULTURA DEL VINO

Varias empresas espanolas participan en la exposicion de San Franscisco

Treinta anos de diseno
en el mundo

San Franscisco siempre ha sido sinénimo de modernidad. Una
ciudad contemporanea y abierta en California que cuenta desde 1935
con uno de los escaparates internacionales mas importantes del arte
contemporaneo, el SFMOMA. Y es precisamente este icono el que
ha escogido mostrar la estrecha relacion entre el disefio y el vino
mediante una exposicion que abrio sus puertas el pasado 20 de
noviembre y que permanecerd abierta hasta el proximo 7 de abril de
2011. ‘'How wine became modern: Design + Wine 1976 to now’, invita
al visitante a recorrer el camino que ha llevado el vino hasta
convertirse hoy en un simbolo de modernidad y disefio en muchos
paises del mundo. Fe de ello pueden dar los vinos y bodegas
espafolas que participan en la muestra que cuenta con 200
proyectos. Las embajadoras, cuatro de las mds espectaculares:
Marques de Riscal, Bodegas Ysios, Bodegas Lopez de Heredia 'y

Bodegas Baigorri.

Nerea Gorriti

cante de cristaleria, Riedel, y desarrolla-

da en colaboraciéon del equipo Diller-
Scofidio-Renfro, combina arquitectura y obje-
tos de disefio como obras de arte de reciente
creacion.
Cuenta también con apartados destinados al
disefo gréfico de las etiquetas, a la cristaleria
y la evolucién de su disefio a lo largo de estas
tres ultimas décadas en la busqueda de una
mejor oxigenacion del vino para intensificar
su caracter. También destaca temas de gran
relevancia como el drea destinada al terroir, o
la evolucién en la produccion del vino en dife-
rentes partes del mundo y su traduccién cul-
tural, o su integracién en el paisaje.
38 piezas arquitectonicas relacionadas con el
mundo del vino representan y describen el
panorama contemporaneo de la arquitectura
internacional. Son 18 paises con presencia

I a exposicion, copatrocinada por el fabri-
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arquitecténica en la exposicion, de los que
Espafa cuenta con 9 piezas. Le sigue EE UU
con 6, Austria con 4, Suiza con 3y Francia, Ita-
lia'y Chile con 2.

No sélo la arquitectura participa en esta
muestra del Museo de Arte Moderno de San
Francisco. La organizacién no ha olvidado
otros elementos que han acompanado al vino
en estos treinta afos de viaje hacia la moder-
nidad, como las etiquetas, las botellas, la cris-
taleria o el packaging. En la primera categoria,
entre otras, la exposicion ha escogido las eti-
quetas de Bodegas Casa Primicia o las de
Matsu, de Bodegas Toro.

Las etiquetas, de la mano en su cami-
no hacia la modernidad

Mas alla de su funcion informativa, la etiqueta
ha evolucionado hasta ser hoy un distintivo
de algunos vinos. También en la muestra ocu-

La muestra
explora las
transformaciones
del mundo del
vino en las
ultimas tres
décadas

Bodeguero Puzzle (68%) que
puede adquirirse en el museo
durante la exposicion.

Foto: SFEMOMA.



Foto: SFMOMA.

Vasos de vino Govino (12,95 $/juego de cuatro
piezas).

pan un espacio importante algunas
'Made in Spain, como las etiquetas de
Matsu de Toro, también seleccionadas
como vanguardistas por el comisario
de arquitectura y disefio Henry Urbach
de SFMOMA, organizador de la mues-
tra, disefada por el estudio de arquitec-
tos Diller, Scofidio+ Renfro que también
han seleccionado otros objetos origina-
les, maquetas arquitectonicas, fotogra-
fias aéreas y otras obras de arte inspira-
das en el mundo del vino.

Etiquetas de Matsu

El Picaro, El Recio y El Viejo forman
parte de la exposicién. La coleccidn de
Matsu ha recibido ya varios premios en
la categoria de disefio, entre ellos el
Best Pack de Alimentaria al mejor pac-
kaging de vino. Las etiquetas suponen
un homenaje a las personas que dedi-
can su vida a la viticultura.

DO Rioja, seis ejemplos
arquitectonicos en la
muestra

La muestra cuenta con el pabe-
ll6n-tienda de Lopez Heredia, en

Haro (Zaha Hadid); Bodega Ysios,
en Laguardia (Santiago Calatrava);
Bodegas Darien, en Logrofio (J.
Marino Pascual); Bodega Baigorri,
Samaniego (Ifiaki Aspiazu) y Hotel
Marqués de Riscal, en Elciego
(Ghery Partners).

Foto: SFMOMA.

Biame Anniversary (22$)

Los rostros de El Picaro, El Recio y El
Viejo se pueden ver en un gran mural
junto a otras etiquetas de vino que han
sido seleccionadas entre las mas van-
guardistas de los ultimos afos.

Bodegas Ysios

Situada frente a la Sierra de Cantabria,
en plena Rioja Alavesa, Bodegas Ysios
se erige como uno de los estandartes
de la D.O. Rioja en el siglo XXI. Disefiada
por el arquitecto Santiago Calatrava,
Ysios representa la vanguardia. El edifi-
cio, como un templo ancestral que ha
logrado una completa integraciéon con
su entorno, dibuja en el horizonte la
sensualidad de una hilera de barricas.
Destinada Unicamente a la produccién
de reservas, Bodegas Ysios ha sabido
incorporar a la tradicién milenaria vitivi-
nicola el toque de modernidad que

El Picaro, El Recio y El Viejo de Matsu.

trajo el nuevo siglo. Manteniendo los
buenos habitos artesanales que apor-
tan la calidad y nobleza a los mejores
vinos, apuesta por un tratamiento aun
mas minimalista y selectivo del proceso
de elaboracion y crianza.

Bodegas Ysios.

Bodega Clos Pegase, un referente
En 1985 el museo organizé el primer
concurso de arquitectura para el diseno
de Clos Pegase, una bodega del Valle
del Napa-California. El equipo ganador
formado por Michael Graves y Edward
Schmidt, diseiié la bodega, uno de los
iconos del postmodernismo americano.
Tres afos mas tarde, el Centro Pompi-
dou organizé otro concurso para la
renovacién del chateau Pichon-Lon-
gueville, en Burdeos. Sin duda, un
punto de partida del peso de la arqui-
tectura en el mundo del vino.

Mas alla de la arquitectura:
escultura y disefio industrial
Ademas de nombres de arquitectos
internacionales, también tienen prota-
gonismo en la exposicién otros quiza
menos conocidos fuera del mundo del
arte, pero que sin duda, no dejaran indi-
ferentes a los profesionales del sector:
el escultor Etienne Meneau y el disefia-
dor Alvaro Uribe.

Foto: Alvaro Uribe.

L
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Singular copa de cata de Alvaro Uribe.
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se en este principio tan elemental, el
disenador industrial afincado en
Nueva York, Alvaro Uribe, ha creado
una singular copa cuyo dngulo permi-
te observar las tonalidades del vino
sin la distorsion del vidrio. Ademas, su
peculiar forma permite que el aroma
ascienda y ser exhalado mientras se
arremolina. También ha sido disefada
para facilitar al consumidor la canti-

¢Por qué 1976?

La fecha escogida que da titulo a
la exposicion no es arbitraria.
1976 es un aflo emblematico para
la industria del vino norteameri-
cana. Fue el afio de la 'sentencia
de Paris'. Alli, en una cata ciega,
nueve expertos en vino francés

otorgaron a una serie de vinos del
norte de California una califica-
cién superior a la estimada en los
vinos franceses. La polémica
valoracioén, asi como la repeticion
de nuevas catas, no impidié que
aquella noticia causara un fuerte
impacto publicitario en todo el
mundo. Y es que la incipiente
industria del vino de California
comenzaba a conocerse en todo el
mundo. Esto supuso un hito para
el sector: incremento de ventas,
una mayor conciencia popular del
vino, el nacimiento de la critica
de vinos, el turismo vitivinicola y
una multitud de otras manifesta-
ciones.

dad necesaria para experimentar el
vino. Elaborada en cristal, edicién limi-
tada, pueden contemplarse en la
exposicion del museo californiano.

Obra de Etienne Meneau.

La singular copa de cata de
Alvaro Uribe

Un buen vino se degusta gracias varios
sentidos: vista, olfato y gusto. Basando-

Escanciadores de de Etienne Meneau.

Entrevista a Etienne Meneau

"Debia evocar la circulacion de la sangre, pero el llenado y el vaciado era tan interesante que
finalmente la dejé abierta, jy se convirti6 en una jarra!"

Sus trabajos estan expuestos en el Moma de San Francisco. La exposicion "How Wine Beca-
me Modern: Design + Wine 1976 to Now', utiliza un lenguaje innovador y contemporaneo
que ha sido reconocido en los circulos artisticos. ¢Como se siente con este reconocimiento?
Me sorprende el interés que suscita mi trabajo. Creo que los artistas no somos los mas adecua-
dos para explicar este tipo de cosas...

Hablenos de usted y de su relacion con el arte. ¢Cémo y cuindo comenzo a crear este tipo de
obras ligadas al mundo del vino? Sus escanciadores nos hacen pensar en el corazon, las arte-
rias, son formas muy organicas, ¢por qué?

Hice mi primera obra de este tipo, mi primera Carafe, en 1994. Tenia que ser una escultura que
evocara la circulacion de la sangre. La queria llenar de vino y cerrarla. Pero el llenado y el vacia-
do era tan interesante que finalmente la dejé abierta, jy se convirtié en una jarra!

Autorretrato de Etienne
Meneau.

Mirando sus creaciones, le supongo amante del vino...
Me gusta mucho la idea del vino. Es una cultura que se transmite desde hace miles de afios...aunque el vino de Homero no sea
el que bebemos ahora... jDesgraciadamente nunca he sido suficientemente rico para degustar grandes vinos!

Hablenos del trabajo del vidrio, de la técnica que utiliza. ¢Como materializa sus ideas?

Hago las Carafes a partir de tubos de vidrio soldados. Elaboro un modelo y lo confio a un artesano vidriero especializado en el
trabajo de laboratorio. Es una técnica que requiere demasiada experiencia y herramientas como para que yo pueda hacerlo todo
por mi mismo.

¢Concibe sus obras como creaciones exclusivamente artisticas o mas como productos que van a ser utilizados por consu-
midores de vino?

Las Carafes son esculturas que pueden ser utilizadas como jarras... No son completas, activas, en tanto que obras de arte hasta
que no se llenan de vino, o durante su llenado y vaciado.

Me intriga el tipo de gente que adquiere sus obras, ¢como es?
En general son amantes del arte y del vino, sobre todo anglosajones. Quizds son gente que mantiene una relacion cultural mas

serena con el vino.

¢Donde se pueden comprar sus Carafes?
Se pueden encargar a través del correo electronico strangecarafe@gmail.com

Autora: Mar Martinez
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“Nuestro conocimiento sobre la
construccion y gestion de

C ENTREVISTA

La bahia vizcaina de Plentzia es testigo de un

maridaje, a gran escala, entre la vid y el mar. El pasado
mes de septiembre, se sumergieron un total de 800
botellas de vino en dos médulos de envejecimiento y
control, a base de un hormigoén resistente a las
corrientes, a 16 metros de profundidad en el exterior
del muelle de San Valentin. El proceso de
envejecimiento de estos caldos se controla, dia tras
dia, mediante una boya de comunicaciones con
sensores incorporados. Se trata del Laboratorio
Submarino de Envejecimiento de Bebidas (LSEB), a
cargo de la empresa vasca, Bajoelagua Factory. Borja
Saracho, gerente de la compaiifa, asegura que atln es
pronto para sacar conclusiones de esta peculiar
‘crianza vinicola marina’, cuya duracién oscilarfa entre
los 6 y 12 meses. La primera cata, realizada a
mediados de enero, permitié observar por parte de
alglin experto, vinos mas suaves y femeninos que sus
homologos envejecidos en bodega tradicional.

Anna Leon

/ . .
Entrevista a Borja
Saracho, gerente

de Bajoelagua

Factory ”’
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;Coémo se gesto este proyecto de
envejecer vino en el lecho
marino y en qué consiste?
Nuestra empresa Bajoelagua Fac-
tory trabaja en el mar desde el ano
2004. Tras haber observado algunas
experiencias con vino sumergido
en algunos rincones del planeta,
unido a los resultados del descor-
che de botellas recuperadas de
pecios, nos hizo ver la necesidad
de crear un proyecto que arrojase
en la medida de lo posible algo de
luz a esta actividad.

En un principio, en el
Laboratorio Submarino de
Envejecimiento de Bebidas
(LSEB) se colocaron dos médulos
con capacidad para unas 1.600
botellas. Visto el resultado,
spiensan colocar mas o
incrementar la capacidad de los
mismos?

Hemos pensado en afadir mas si
el resultado sigue siendo el que
parece.

bodegas submarinas puede
tener un largo recorrido

/

En general, ;qué tipo de factores
ambientales miden los sensores
en los dos moédulos submarinos?
Se analizan variables como las
corrientes, la turbidez, la tempera-
tura, la salinidad, la luz y la presion,
por ejemplo. El sistema que hemos
desarrollado no requiere cableado,
con lo que su mantenimiento es
mucho menor y, desde luego, no
intrusivo con el medio marino.

Las primeras botellas de vino se
colocaron dentro del LSEB a
principios de septiembre del afio
2010. Cada mes, expertos
vinculados a las denominaciones
de origen participantes realizan
catas a ciegas. Hasta ahora,
scudles son las primeras
conclusiones observadas
respecto de vinos envejecidos
en bodegas tradicionales?

En concreto, se han efectuado ana-
lisis mensuales de algunos produc-
tos, aunque con algo mas de tres
meses bajo el mar quizas sea dema-



En la imagen, algunas de las botellas tras su
estancia en el laboratorio submarino.

siado pronto. Aun asi, ya se aprecia
alguna diferencia. Sin embargo, la
verdadera prueba de fuego tendra
lugar en septiembre, tras 11 meses
en este laboratorio submarino.

Hasta ahora, el proyecto ha
despertado el interés de 14
denominaciones de origen. Sin
embargo, ;cuantas de ellas se
han involucrado en el mismo?
En general, ;qué supondria para
estas DO el poder envejecer
vinos en el lecho marino, en
cuanto a costes de produccion,
calidad del producto final, etc.?
Realmente, en este proyecto parti-
cipan 14 denominaciones de ori-
gen pero es, a partir de ahora,
cuando veremos su interés real
mas alla del marketing de figurar en
un proyecto muy mediatico. De

“Se analizan variables como las
corrientes, la turbidez, la temperatura, la
salinidad, la luz y la presion. Nuestro
sistema no requiere cableado y no es
intrusivo con el medio marino”

hecho, se esta generando vida
marina con el arrecife artificial
que configuran los médulos MEC,
un fenémeno que se esta investi-
gando... el resto ya es cosa de
ellas.

Entre los efectos beneficiosos
de las aguas marinas sobre el
envejecimiento de los vinos
destacan una mayor frescura y
sabores mas salinos. En este
sentido, ;por qué se eligio la
bahia de Plentzia? En su
opinion, ;qué otras
caracteristicas de estas aguas
vizcainas (oleaje, temperatura,
etc.) podrian favorecer los vinos
almacenados en estas bodegas
submarinas?
La de Plentzia es una bahia con
mareas fuertes, golpes de mar con-
tinuos y aguas no excesivamente
calientes (mas frias que en el Medi-
terraneo). Ademas, estamos situa-
dos en un drea cercana —a menos
de 100 kilémetros— de 700 bodegas
y si somos capaces, como vya lo
hacemos, de envejecer vino en
estas condiciones, con unos moédu-
los capaces de aguantar las condi-
ciones de mar que se dan aqui y
con la certificacion adecuada,
podremos utilizar esta tecnologia
en cualquier lugar del mundo.

Algunos expertos argumentan
que la oscuridad del fondo
marino, junto a otros factores,
contribuye a equilibrar los vinos
e incrementar sus carbénicos,
por poner algiin ejemplo. ;Qué
otras virtudes se desprenden de
este proceso de crianza bajo el
mar?

Actualmente, se estudia y valora
todo. Aln es pronto para obtener
conclusiones. Ya se vera en su
momento...

De alguna manera, ;la crianza
bajo el mar acorta el proceso de
envejecimiento del vino?

Podria suceder precisamente lo
contrario, que lo ralentizara y
entonces la evolucién seria dife-
rente. Sin embargo, esto siempre
va a depender del tipo de producto
y del cierre.

Hasta la fecha, ;qué tipo de
vinos se han sumergido y cuales
serian los proximos a
almacenar? ;Han previsto la
posibilidad de envejecer otro
tipo de bebidas?

Hasta ahora hemos sumergido
vinos tintos y blancos, asi como txa-
koli, sidra, cava, ron y whisky, por
ejemplo. Basicamente vinos joven,
crianza, reserva y gran reserva.

Vinos mas suaves al descorchar, pero que ganan fuerza e intensidad a posteriori

A mediados del pasado mes de enero, los vinos almacenados en el Laboratorio Submarino de Envejecimiento de Bebidas de
Plentzia superaron la primera cata a ciegas oficial. Durante el encuentro, varios endlogos de diversas bodegas y denominacio-
nes de origen compararon 26 botellas emergidas con otras de la misma cosecha pero envejecidas en tierra firme. Asi pues, los
expertos degustaron botellas de txakoli, tinto, rueda o vino dulce de Lanzarote de las que analizaron caracteristicas como olor,
sabor, apariencia, entre otras. Aunque se reconoce el potencial del proyecto, Las primeras conclusiones, superado el primer tri-
mestre bajo el agua, no arrojaron grandes diferencias ni nuevos matices, aunque tampoco se percibieron aspectos negativos. Una
de las valoraciones a destacar fue la del endlogo y responsable de las bodegas Murillo-Viteri, Ifiaki Murillo, quien descubri6
matices terciarios una vez descorchada la botella. Tal y como manifesté en su momento, Murillo aprecié aromas mas reducidos
cuya intensidad aumentaba a medida que pasaba el tiempo. En boca, califico el vino de mas seco y grave, algo que lo diferencia-
ba de su envejecimiento en tierra. Por el contrario, el secretario del Consejo Regulador Bizkaiko Txakolina, Antén Txapategi, no
compartié dicha opiniéon. Tras catar dos txakolis diferentes no distinguié cambio alguno respecto a los envejecidos en bodega
tradicional, aunque también admiti6 que las botellas quizas necesitaran prolongar su estancia bajo el mar.
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Ademas del contenido de las
botellas, el proyecto analiza
otras cuestiones como la
resistencia de las botellas, el
comportamiento de los tapones
sintéticos o de corcho, entre
otros. Tras las primeras
observaciones, ;cuales de estos
elementos son mas resistentes y
reaccionan mejor tras su
estancia bajo el mar?

La verdad es que en este aspecto
creo que hemos acertado plena-
mente. Hemos logrado cierres de
todos los tipos que, en contacto
con el agua, han aguantado lo que
debian soportar. Reconozco que
no ha sido sencillo. En estos
momentos, tenemos que valorar la
evolucién de cada botella con cada
cierre, pero podemos decir que
cada uno seguro tendra sus conse-
cuencias.

De utilizarse esta tecnologia
como reclamo para
comercializar vinos envejecidos
bajo el mar, ;como cree que el
consumidor acogeria este tipo
de productos? ;Cree que hay
suficiente informacion al
respecto y que el aficionado a la
viticultura esta preparado para
un proceso como éste?

En mi opinion, esto dependera del
precio y del resultado final de cada
botella, al igual que sucede con
cualquier producto nuevo. El con-
sumidor lo probard y sera quien
tenga la dltima palabra.

;En qué fase se halla este
proyecto y cual sera la proxima
actuacion prevista?

Se halla en marcha, tras mas de tres
meses con las botellas bajo el agua
y una vez realizados estudios avan-
zados en todas las areas: cierres,
etiquetado, médulos de albergue,
arrecife artificial, sensores, comu-
nicaciones... Y una vez superado
uno de los mayores temporales
que se recuerdan en el Cantébrico.
Me refiero al del pasado mes de
noviembre, cuando se registraron
olas de mas de 12 metros.

;Qué opinion le merece que la
bodega francesa Henri Maire,
situada en Vouglans, haya
sumergido 276 botellas de vino
tinto a 60 metros durante 50
afos?

Lo considero algo estupendo.
Experiencias asi contribuirdn a
arrojar luz sobre la crianza de
vinos bajo el mar para asi, seguir
avanzando. El hecho que otras

“La de Plentzia es una bahia con mareas
fuertes, golpes de mar continuos y aguas
no excesivamente calientes. Si logramos
envejecer vino en estas condiciones, lo
haremos en el resto del mundo”

30

empresas apuesten por esta indus-
tria demuestra que no vamos mal
encaminados. Nuestro conoci-
miento sobre la construcciény ges-
tién de bodegas submarinas puede
tener un largo recorrido.

Y ya para acabar, ;de alguna
forma han contado con algtin
tipo de ayuda o subvencion
publica?

Instituciones como el gobierno
vasco e incluso el Ejecutivo nos han
apoyado desde el principio, al igual
que la Universidad del Pais Vasco,
la diputacion de Vizcaya o el ayun-
tamiento de Plentzia que fue el
ente que aposté por nuestro pro-
yecto desde el primer momento.

En la imagen, una de las catas a las que se han
sometido estas botellas de crianza marina.
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Se investiga en la Comunidad Valenciana un novedoso concepto de .
esterilizacion para los tapones del vino

Sahor a corcho, —

La industria del corcho busca nuevas férmulas para eliminar o

reducir la incidencia del conocido “gusto a corcho” en las botellas de

vino y cava, a pesar de que la afeccion que presenta sobre el

volumen de botellas envasadas en el mundo es muy escasa. Esta es la

linea de investigacion avanzada del recién creado departamento de

[+D de la empresa castellonense ubicada en la poblacion de Soneja Proceso tradicional de descorchadbo.
(Castell6n), Espadan Corks, gracias al programa ‘Expande’, que 4
impulsa el Instituto de la Mediana y Pequena Industria Valenciana
(Impiva), el Fondo Social Europeo, y la asesoria técnica del Instituto
Tecnolégico del Mueble, Madera, Embalaje y Afines (Aidima).

David Pozo

sas del ramo asentadas en la Comuni-

tat Valenciana, explota desde hace mas
de cien anos alcornocales de las Sierras de
Espadan y La Calderona con expertos poda-
dores, que extraen el material de forma arte-
sanal y, debido lo abrupto y escarpado terre-
no, lo transportan mediante mulas hasta el
lugar de almacenamiento de las panas
(material bruto) para su curado de forma
natural durante varios meses. El proceso
continua tras la cura con el refugado (selec-
cién) y el cocido (coccidn en calderas con
agua hirviendo para eliminar impurezas y
ablandar las panas para dotarlas de elastici-
dad. La empresa ha mejorado este proceso
mediante la investigacion aplicada a la pri-
mera transformacion del material a través de
distintas formulaciones de presion y tempe-
ratura para aumentar de forma natural el
volumen de las panas, una innovacién que
le estd permitiendo optimizar paulatina-
mente su proceso productivo y ser mas
competitivos.
“Efectivamente todo es tradicional —afirma
Adolfo Miravet, gerente de Espadan Corks-,
y me atreveria a decir que una parte de la

Espadan Corks, una de las pocas empre-

Foto: Espadan Corks.
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culpa de la mala fama que se le ha dado
al tapdn de corcho se debe a“inventar”
alternativas a los procesos tradiciona-
les, que mas bien es intentar bajar los
costes de produccion, basados en ace-
lerar procesos, como la curacion, el her-
vido, el secado, la clasificacion manual
por personas altamente cualificadas,
etc. Para hacer un buen tapén de cor-
cho se necesita mucho tiempo, que el
corcho esté en perfecto estado para
cosecharlo, tiempo para apilarlo, esti-
barlo, clasificarlo. Y tiempo para que se
estabilice y cure, para eliminar los tapo-
nes que pueden dar problemas y desti-
narlos a usos no alimentarios”.

A la pregunta de cémo todo ello puede
llegar a ser rentable, el gerente lo tiene
claro: “Se podria decir que en nuestra
empresa elaboramos tapones de cor-
cho de manera casi artesanal y como
somos de tamafo pequefo, mimamos
mucho nuestros tapones. Para que
pueda ser rentable tuvimos que
ampliar y ofrecer nuestro producto
directamente a bodega, dado que a
partir del ‘Efecto 2000, es decir del
2001, el corcho dio un fuerte bajén y
dejo de ser un negocio rentable, para
pasar a ser un negocio de subsistencia,
sin ilusién ni beneficios para poder
innovar o investigar. Nuestra Unica sali-
da es vender el producto de nuestras
tierras directamente a quien lo utiliza,
en este caso, las bodegas que embote-
llan vino”.

Espadan Corks integra
en su gestion todo el
proceso, desde el cultivo
del alcornoque hasta la
distribucion final del
producto a las bodegas

Investigacion avanzada

Espadan Corks lleva a cabo esta investi-
gacion basada en la busqueda de
mecanismos de eliminaciéon de los
microorganismos que puede contener
el corcho mediante un innovador pro-
ceso de esterilizacion sobre el producto
final, es decir, el propio tapén de cor-
cho, ya que hasta la fecha la esteriliza-
cién se realiza sobre las propias panas
almacenadas. “Este innovador procedi-
miento nos permitird a medio plazo
obtener un producto final con mayor

En Esparia, la produccion de corcho ronda los 250
millones de euros, y se centra fundamentalmente en
tapones para vino y cava, y discos

valor afadido y de mayor calidad”,
segun ha explicado el gerente de la
empresa Adolfo Miravet.

La empresa castellonense integra en su
gestién todo el proceso de esta indus-
tria, desde el cultivo del alcornoque
hasta la distribucion final del producto
a las bodegas. “Hasta hace cinco ainos,
los tapones los vendiamos en clases
enrasadas, para mayoristas comerciales
en Cataluia y Francia, pero a partir del
2006 ampliamos nuestra linea de pro-
duccién y pasamos a acabar de elabo-
rar y distribuir nuestro producto direc-
tamente a las bodegas, como tapén de
corcho terminado. En 2007 decidimos
certificar parte de nuestros bosques
por el sistema FSC (Consejo de Segui-
miento Forestal), siendo los terceros en
el mundo en lograrlo. En 2008 hicimos
la presentacién de la primera bodega
en Europa en utilizar tapones FSC’
sefiala Miravet.

Precisamente, asegura el gerente de la
empresa sonejera, se estan llevando a
cabo campanas de promocion de este
material y sus productos porque ofre-
cen la mayor garantia de maduracion
natural del vino y los espumosos, es un
producto totalmente reciclable y reuti-
lizable, y fortalece una adecuada ges-
tién forestal hacia sostenibilidad de los
bosques en beneficio social, econémi-
co y ecolégico.

“De hecho, segun el reciente estudio
realizado por la Society for Ecological
Restoration International Corkoak
woodlands on the Edge, en el que par-
ticipa como autor el investigador valen-
ciano Juli Pausas (CSIC-UV), los alcorno-
cales valencianos son un modelo para
entender la regeneracion de esta espe-
cie, frente a la situacion general de
regresion de los alcornocales europeos
derivada fundamentalmente de la
sobreexplotacién, envejecimiento o
enfermedades’, precisa el gerente de la
empresa valenciana.

Sierra de Espadan, reducto del
corcho valenciano

La Sierra de Espadan es casi en exclusi-
va la zona productora de corcho en la
Comunidad Valenciana, con una factu-
racién media entre los 2,5 y 3 millones
de euros anuales, que supone el 1% de
la produccién nacional de corcho. A

Foto: Espadan Corks.

pesar de ser una explotacién testimo-
nial, el cultivo de los alcornocales en la
Comunitat puede representar el futuro
de zonas donde la sostenibilidad del
medio rural es especialmente necesa-
ria. Espadén tiene un corazén de mas
de 6.000 hectdareas de corcho. Un mate-
rial con multiples propiedades, como su
ligereza, elasticidad, compresibilidad,
resilencia, impermeabilidad, aislante,
amortiguador, quimicamente inerte,
retardante al fuego, durable, reciclable,
reutilizable, y otras, que injieren a este
material unas aplicaciones especiales
con excelentes prestaciones.

La produccidn corchera en Espafa se
concentra fundamentalmente en el
suroeste (Andalucia occidental y Extre-
madura) y la industria de transforma-
cién se ha ido trasladando desde Cata-
lufa hasta Extremadura y Andalucia. La
explotacion del corcho de cada pela
viene fijada por el peso en kilogramos
por metro cuadrado, con valores entre
los 7 y los 8 kg/m?, de los que hay que
deducir una perdida del 20% al secarse
y otro 20% al rasparlo y cocerlo durante
la primera transformacion. En general,
podemos establecer para los alcorno-
cales espafoles una produccion entre
los 250 y los 450 kg/afio de corcho,
siendo los turnos de pela variables
entre los 9 afos en el suroeste, hasta los
15 afos en el noreste y Comunidad
Valenciana.

Control visual de la calidad de los tapones.
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Entrevista a Adolfo Miravet,
gerente de Espadan Corks

Mucho se ha hablado de la influencia
del corcho en el sabor del vino. ¢En
qué se basa el estudio para poder
determinar que con el tratamiento
aplicado, el sabor sobre el caldo puede
ser inferior a lo habitual?

Bueno, el corcho puede aportar aromas
positivos al vino y también negativos.
Entre los positivos destacan los aromas
a vainilla y clavo, ya que no hemos de
olvidar que el corcho proviene de un
roble, el alcornoque.

Entre los negativos, el mis conocido,
odiado y perseguido es el aroma a TCA
(tricloroanisol). Este aroma no tiene
nada que ver con el corcho, tnicamente
que algin tapon puede estar contamina-
do, o incluso la partida entera, pero esto
puede ocurrir también en los tapones de
silicona de las barricas, en las mismas
duelas de las barricas, en los tapones
sintéticos o incluso en las roscas. Es
curioso que el ‘liner’ utilizado en la
fabricacion de las roscas, el saran, sara-
nex o cloruro de polivinilideno —PVdC,
un plastico halogenado muy parecido al
PVC—, se esté procurando cambiar por
polietileno, justo el material que se uti-
liza en forma de espuma para capturar el
TCA de vinos contaminados. El TCA se
produce debido a una contaminacion
difusa global por el uso de pesticidas
muy persistentes, de tipo halogenado,
normalmente clorados, como el DDT,
lindano y otros clorofenoles utilizados
como herbicidas, fungicidas o alguici-
das, unos prohibidos, pero otros no.
Estos persisten en la naturaleza por
muchos afios. Estos compuestos los
degradan algunos microorganismos en
otros compuestos no téxicos, como el
TCA.

Existen granjas de pollos brélier conta-
minadas por TCA, debido a las virutas
del serrin utilizado y problemas en la
distribucion de agua potable con sabo-
res a moho. No hay mas que buscar en
internet ‘chlorophenols’ para darse
cuenta la magnitud del problema, y que
no es debido al corcho. Este TCA es un
problema en la industria vinicola debido
a la potencia aromatica del compuesto,
ya que con pocos nanogramos/litro, se
convierte el vino en imbebible aromati-
camente. Una tacita de café de TCA
puro podria estropear todo el vino de La
Rioja. Los ensayos que estamos reali-
zando consisten en disminuir las posi-

Adolfo Miravet, gerente
de Espadan Corks, junto
al lugar de
almacenamiento de las
panas.

bles colonias de hongos filamentosos
capaces de transformar los precursores
del TCA (clorofenoles o bromofenoles)
en el tapdn, ya que en el proceso se rea-
lizan las analiticas pertinentes, y no
queremos que una vez envasado el tapon
se genere TCA.

La diferencia es realizar el proceso de
esterilizacion sobre el propio tapon, y
no como hasta ahora sobre las panas
almacenadas. ¢Qué se gana esterili-
zando una vez el corcho se ha conver-
tido en tapon?

En los ensayos, el objetivo es que los
tapones se esterilizen de manera hipo-
séptica, es decir, casi completamente
esterilizados. Es muy dificil conseguir
una esterilidad total por los métodos
que estamos ensayando. Tendriamos
que ir a radiaciones ionizantes, pero
pensamos que la esterilizacion con ele-
mentos radiactivos no es compatible
con un producto natural y en contacto
con alimentos como el corcho, ademas
de que se podrian romper enlaces y for-
marse complejos compuestos que
podrian dar aromas extrafios, peores
que el TCA.

La Sierra de Espadan es casi la tinica
zona de la Comunitat Valenciana pro-
ductora de corcho. ¢Es dificil vivir del
corcho a dia de hoy?

Es muy dificil. Estos afios atras, corche-
ras con gran experiencia y gran tradicion
se han visto obligadas a cerrar o ser
absorbidas por las potentes industrias
multinacionales portuguesas. Para
nosotros fue un motivo obligado dar el
salto a vender directamente nuestro
producto a bodega. O saliamos a la calle,
o el cierre estaba cerca.

Cuatro generaciones pesan sobre la
espalda, en la mia y en la de mis dos
hermanos, ya que trabajamos aqui jun-
tos. Asi que arriesgarnos y ver como
respondia el mercado ante un “nuevo
corchero”, aunque de nuevo no tenga-
mos nada. Pero si antes nuestros tapo-
nes se vendian como si los hubiese
hecho otra empresa, ahora era partir de
cero y comercializar directamente a
bodega. No nos conocia nadie, incluso
en bodegas de zonas cercanas como
Requena, se pensaban que no habia cor-
cho en la Comunitat Valenciana y que
todo era portugués.

El mundo del vino esta dividido entre
aquellos que defienden el corcho como
la vinica opcion posible para taponar
nuestras botellas de vino y los que
vienen presionando con el tapon sin-
tético. ¢Pueden convivir ambos? ¢Qué
le aporta el corcho al vino que no le
aporte el tapon sintético?

A la primera pregunta contestaré que
ademas de los tapones sintéticos estan
los de rosca, muy utilizados en los pai-
ses con gran cantidad de bauxita, como
Australia, con una importantisima
industria asociada a esta mineria, como
Alcan. Creo que si que pueden convivir
estos tres tipos de cierre, y alguno mas
como el de vidrio con junta de silicona,
la chapa de cerveza o cualquier otro que
se invente.

El corcho es natural, renovable, recicla-
ble, fija 3 veces el CO2 que se utiliza
para crearlo, es el fruto de uno de los
bosques con mas biodiversidad del pla-
neta, que son los alcornocales, donde
dan cobijo a multiples especies en peli-
gro de extincion. ¢Qué haremos, no
aprovechar estos frutos que nos da la
naturaleza para utilizar otros inventados
por el hombre, y abandonar estos bos-
ques?. El tapén de corcho funciona para
tapar el vino, lo mejora a largo plazo, y
los humanos lo venimos utilizando
desde hace milenios.

¢Qué puede dar problemas? ¢Qué cierre
de vino no da ningin problema? Ningu-
no, no existe la alternativa perfecta, mas
aun si pensamos en el medio ambiente.
Por ejemplo, el cloruro de polivinilideno
utilizado en los tapones a rosca, es un
material muy impermeable al oxigeno,
pero si reciclamos el tapén de aluminio,
si no quitamos es ‘liner’ de plastico
halogenado, emitiremos a la atmésfera
CO2, dioxinas y otro gases toxicos, ya
que para reciclar el aluminio lo que se
hace es quemarlo, para que las pinturas
y barnices se eliminen. Los tapones
plasticos, que pesan entre 6 y 8 gramos,
equivalen a miles de bolsas de compra
en cuanto a contaminacion, y ademas,
las férmulas y aditivos empleados son
secretos, asi que pueden contener mate-
riales que impidan su reciclado y si se
revalorizan para energia, emitan gases
toxicos.

El corcho es corcho 100%, sin esos pro-
blemas que van mucho mas alla del con-
sumo de una botella de vino.
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B & I ENOMAQ

El 18° Salon Internacional de Maquinaria y Equipos para Bodegas y del Embotellado
reune junto a Tecnovid las ultimas innovaciones del sector

se centra
en la innovacion

Feria Zaragoza acoge por decimoctava vez, entre el 15y el 18 de febrero, Enomag, el Salén
Internacional de Maquinaria y Equipos para Bodegas y del Embotellado. Junto a Oleomaq -la
feria pararela del sector del aceite-, el salon se convierte en una de las citas profesionales mas
relevantes a la hora de reunir en un sélo espacio de exposiciéon de mas de 30.000 metros
cuadrados toda aquella maquinaria y productos que las bodegas necesitan en su dia a dia.

parte una vez mas espacio con Oleo-

magq, dispone de 30.000 metros cuadra-
dos para acoger a los més de 25.000 profe-
sionales que se espera que durante los cuatro
dias visiten las instalaciones de Feria de Zara-
goza. Una vez mas, Enomaq junto a los otros
tres salones que se celebran paralelamente
—Tecnovid, Oleomaq y Oleotec—, han recibido
por parte de la Secretaria de Estado de Turis-
mo y Comercio el reconocimiento de interna-

EI decimoctavo salén Enomagq, que com-
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cionalidad, uno de los elementos de mayor
futuro en el fomento de los intercambios
fuera de nuestras fronteras. En estos certa-
menes se dan cita las principales empresas y
firmas de cada sector, puesto que se trata de
un marco inmejorable para el establecimien-
to de contactos, el lanzamiento de proyectos
o la difusién de informacioén, entre otras ven-
tajas comerciales.

En el seno de Enomaq tendrd lugar el jueves
17 de febrero la Jornada Técnica sobre Vitivi-



Sistemas informaticos de ultima
generacion y las nuevas
tendencias tanto, en maquinaria
para tratamiento de vino como
en material de andlisis y
laboratorio, imponen equipos
funcionales en los que prima la
sencillez de manejo y la fiabilidad
en la obtencion de resultados

B B W ENOMAQ

nicultura. En ella, el director del OEMV, Rafael de Rey, ana-
lizard el mercado del vino en la primera de las ponencias
programadas. Posteriormente, la jornada se completara
con tres destacadas ponencias: 'El material vegetal: opor-
tunidad de mejora productiva y respeto al medio ambien-
te!, presentada por José Angel Amorés, profesor de Culti-
vos Lefiosos en la UCLM; 'Cémo pueden ayudar las nuevas
tecnologias a optimizar el uso de los recursos naturales) de
la mano de Jorge del Valle, director de Galtel; y 'Gestion
ambiental practica en bodegas, ;qué puedo hacer en mi
bodega?, impartida por Alejandro Cortell, miembro del
Grupo de Experto de Practicas Enoldgicas del Comité Con-
sultivo de la UE.

También las misiones comerciales forman parte un ano
mas de una de las citas por excelencia de la industria viti-
vinicola de nuestro pais. Se ha cerrado la visita a Enomaq
2011 de casi un centenar de empresas que participaran en
el programa de misiones comerciales internacionales. Los
paises de procedencia de esta iniciativa son Argentina, EE
UU, Hungria, Israel, Jordania, Libano, Marruecos, Siria,
Sudafrica, Tunez y Turquia.

Innovaciones en maquinaria

Sistemas informaticos de ultima generacion y las nuevas
tendencias tanto en maquinaria para tratamiento de vino
como en material de andlisis y laboratorio, imponen equi-
pos funcionales en los que prima la sencillez de manejo y
la fiabilidad en la obtencién de resultados. Todos ellos,
aptos para su uso en bodegas y empresas de todos los
tamanos. Uno de los ejemplos es un sistema web de sopor-
te a la toma de decisiones, basado en redes inalambricas
de sensores, que permiten desplegar un elevado nimero
de nodos inaldmbricos por una o varias parcelas, para
medir en tiempo real parametros del terreno, la planta y el
clima. Sistemas de informacién que ayudan en la toma de
decisiones por parte del enélogo (DSS desition support
system), permiten liberar de los trabajos de comprobacion
constantes en bodega ya que cuando se produce una ano-
malia el sistema lo detecta y analiza y asi puede recomen-
dar las acciones a realizar. En otro orden de cosas, pero
también relacionadas con el mundo informatico, se pre-
senta un Sistema de Control de Movimientos de Impues-
tos Especiales, un software que permite gestionar telema-
ticamente la documentacién de seguimiento de los pro-
ductos sujetos a impuestos especiales.

QUILIND)X

EL “PISTOBAR”

QUILINOX, presenta su nueva pistola para el
llenado de barricas, la pistola se detiene cuando
la barrica esta llena gracias a su parada
automatica, sin que las barricas se desborden.
Existen dos versiones, una para alcoholes fuertes
en la que todas las partes en contacto con el
producto son de acero inoxidable. Para otro tipo
de productos como vinos, estan fabricadas en
acero inoxidable y POMC.

Gracias a su soporte movil se puede adaptar a
toda clase de barricas horizontales, el Pistobar
puede funcionar por gravedad o con todas las
bombas equipadas de un sistema de bypass.

La pistola con su parada automatica, permite al
usuario disponer de tiempo para realizar otras
tareas, durante el relleno de las barricas. Debido
a su concepcidon genera muy poca espuma.
Ningun elemento frena el paso del liquido,
ofreciendo asi una produccién mas importante
(en funcion de la capacidad de su bomba),
permitiéndoles, por ejemplo, llenar una barrica
de 325-345 litros en poco mas de tres minutos.

Visitenos en:

Pabellon 4

C/ Maximiliano Thous, 22 bajo on
46009 VALENCIA (Espana) Stand C-46-48

Tel.: (+34) 902 304 316
Fax; (+34) 902 364 960
E-mail: quilinox@quilinox.com
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El endlogo tiene en Enomaq un destacado
abanico de posibilidades para ayudarle en su
actividad diaria: un valorador del indice de
formol que favorece la regulacién del nitré-
geno anadido; un biosensor de azucares fer-
mentables, portatil y de facil uso que propor-
ciona el contenido de azucares fermentables
ayudando a evaluar la evolucién de su
mosto; un método que predice el color pro-
bable del vino a partir de la uva con la ayuda
de un procedimiento de extraccién de mate-
ria colorante y un software personalizado por
variedad de uva, que también predice el esta-
do de madurez de los taninos, mediante el
indice de Madurez Fendlica (IMF), asi como
un analizador automatico que permite la
monitorizacion de todo el proceso de vinifi-
cacion. El reducido volumen de reactivo y
muestra por determinacién, el bajo consumo
de agua y el mantenimiento minimo, redu-
cen el coste operativo del laboratorio.

En el marco de los salones se va a dar a cono-
cer un innovador producto orientado a apor-
tar mejoras organolépticas y de estabilidad
por medio del empleo de polisacaridos de
origen biotecnolégico y de origen vegetal,
respetando la personalidad de los vinos tra-
tados.

El mundo del vidrio es pionero en aplicar la
1+D, con soluciones practicas y de llamativo
resultado estético como es el caso de la bote-
lla decantador que permite servir directa-
mente el producto manteniendo los residuos
sélidos en su interior. La botella estd hecha
de vidrio, material totalmente reciclable y es
compatible con el cierre de tapén de corcho
natural y sintético.

Medidores transmisores de caudal instanta-
neo, programables por el usuario con posibi-
lidad de un display local, sensores de trans-
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parencia que ahorran mano de obra porque
el operario no debe estar presente durante el
ciclo de filtracion y mejoran el rendimiento
del filtro aprovechando mejor las tierras
seran también protagonistas en la muestra.
En etiquetado, manipulacién o embalaje des-
taca una impresora volteadora para botellas
que facilita la impresion de etiquetas y con-
tra-etiquetas al mismo tiempo, optimizando
costes y reduciendo stocks; una bolsa para
'bag inbox' de gran resistencia y recomenda-
da para envios a larga distancia, asi como un
sistema de marcaje digital laser para tapones
de corcho, respetuoso con el medio ambien-
te que ofrece alta definicidon y consistencia en
la calidad del marcaje ocupan su sitio entre
las innovaciones destacadas.

En el certamen se van a poder ver, asimismo,
las ultimas novedades en el sector de depdsi-
tos y envases como una barrica especial para
vinos blancos con un tostado desarrollado
para potenciar las calidades de cada vino
blanco respetando sus caracteristicas o la
barrica concebida para la fermentacién de
vinos, preparada para el movimiento con
transpaleta o carretilla elevadora.

También dentro de este sector, se presenta un
cargador de barricas multifuncion para aco-
plar a la linea automatizada de vaciado, llena-
do y lavado. Permite alargar la vida util del
parque de barricas optimizando el envejeci-
miento de las mismas, ademas de ser ecoldgi-
camente sostenible gracias a un consumo
bajo de agua. Finalmente, hemos de afadir a
la larga lista de innovaciones, un nuevo grifo
de llenado para maquinas isobaricas especifi-
camente estudiado para la proteccion de la
oxidacién del vino que impide mecénicamen-
te que el vino contenido en el depdsito a pre-
sion pueda ser contaminado.

En el marco de los
salones seva a
dar a conocer un
innovador
producto
orientado a
aportar mejoras
organolépticas y
de estabilidad por
medio del empleo
de polisacdridos
de origen
biotecnolégico y
de origen vegetal

En la edicién de 2009,
mas de 25.000

profesionales del sector

vitivinicola pasaron por

el recinto zaragozano
durante la celebracion de

Tecnovid y Enomag.




26 Y 27 DE OCTUBRE DE 201 |- IFEMA MADRID 26 Y 27 DE OCTUBRE DE 201 1- IFEMA MADRID

EMPACK Madridzoi LOGISTICS201

EL SALON PROFESIONAL EL SALON PROFESIONAL DEL ALMACENAJE,
DEL ENVASE Y EMBALAJE MANUTENCION Y LOGISTICA

29 DE FEBRERO Y | DE MARZO - CCIB-BARCELONA 29 DE FEBRERO Y | DE MARZO - CCIB-BARCELONA

PACKAGING LABELLING
INNOVATIONS2012 INNOVATIONS2012

EL SALON INTERNACIONAL DE EL SALON INTERNACIONAL DEL ETIQUETADO,
TENDENCIAS EN PACKAGING CODIFICACION, TRAZABILIDAD E IMPRESION

Encuentre en cada salén al perfil de visitante
mas adecuado para su negocio

Con las maximas facilidades
del concepto easyFairs:

* Férmula todo incluido

* Stand modular

* Mobiliario

e Amplia campafa visitante

e Insercion gratuita en el catdlogo
* Visitantes exclusivamente profesionales
* 2 Unicos dias de celebracion

Si desea mas informacién: iberia@easyFairs.com —

easyFairs
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Agrovin

grovin, compaiiia de referencia en el sector enolégico, vuel-

ve a Enomaq e invita a todos los presentes (Pabellon 2,

stand A-B/33-44) a conocer su gama de productos y maqui-
naria que, apoyada con un equipo humano de elevada cualifica-
cién y experiencia, es capaz de dar servicio técnico en todos los
procesos implicados durante la elaboracién de vinos. En los ulti-
mos afos, Agrovin ha acelerado su ritmo de innovaciones,
ampliando su departamento técnico y de I1+D y contribuyendo asi
a la necesaria evolucién del sector enoldgico.
Agrovin apuesta por la seleccion de levaduras autéctonas adapta-
das a los procesos de vinificacion de nuestras latitudes. En la
reciente campana 2010 los endlogos tuvieron la posibilidad de
trabajar con dos cepas nuevas de 'Saccharomyces cerevisiae": 'Vi-
niferm Diana), seleccionada a partir de la variedad Verdejo, y que
nos ayuda a la liberacion de precursores tiodlicos, caracteristicos de
esta variedad; y 'Viniferm Aura, una
cepa de fase de latencia corta y cinéti-

. . 'AGROVIN

ca rapida, seleccionada para elabora- Comprometidos e u Enclogia
cion de grandes volumenes, donde se y BT T
necesita asegurar la prevalencia de la w MX’*%*‘ -b%";)§«';k,
cepa, proporcionando fermentaciones 1 - -~ y .
seguras e incrementando el registro
aromatico de los vinos blancos.
En esta edicién de Enomaq la compania castellano-manchega
presenta ademas Mannocup, una propuesta bioldgica para la eli-
minacion de olores de reduccién en vino terminado.

Excellent Cork

xcellent Cork presenta en Enomaq 2011 (Pabellén 3, stand E-F/17-20) toda su experiencia en el

disefo y fabricacion de polimeros termoplasticos. Actualmente, la empresa cuenta con clientes

en diversos ambitos: alimentacién, automocidn, construccion, textil, iluminacién, por citar algu-
nos.
Basandose en su conocimiento de materias termoplasticas, la empresa ha llevado a cabo un estudio
previo al sistema idéneo en la fabricacion de tapones. Asi, se obtiene un producto de calidad, ya sea
en materia de fabricacion como de impresidn, esta ultima imborrable y a dos colores. En este sentido,
Excellent Cork ofrece impresién a dos colores, incluso para tapones sintéticos de cualquier tonalidad.
Asi se pueden crear combinaciones mas vanguardistas, o personalizar el tapén con los colores de su
empresa o producto. Asimismo, la empresa dispone de sistemas avanzados de produccién que garan-
tizan una calidad excelente asi como una productividad con una cadencia de 8.000 tapones/hora por
cada linea. Ademas, se garantiza la trazabilidad de los productos, desde el inicio de la produccién
hasta el embotellado, lo que permite identificar en cada momento el sistema de fabricacion utilizado en cada lote. Un siste-
ma de produccion que se lleva a cabo bajo la norma 1SO 9001.




recinto ferial zaragozano (Pabellén 3, stand A/4) con

una de sus maquinas estrella, el modelo Monobloc
T1R3 Eco Plus, que realiza el encapsulado y etiquetado de
botellas en una sola maquina. El encapsulador puede colocar
capsulas retractables de complejo metélico, estafio, aluminio
y, bajo pedido, cdpsulas largas para cava. La etiquetadora esta
basada en el modelo de la misma empresa DML-Ecoline, here-
dando su facilidad de cambio de formato de etiquetas y su
precision de etiquetado. En conjunto, el hibrido puede alcan-
zar una produccion maxima de 3.000 botellas por hora. La ver-
sion estandar se compone de una bancada rigida, protegida
por una estructura de acero inoxidable; cinta transportadora
motorizada y sincronizada, equipada con cadena charnela;
indicador luminoso; almacén inclinado con capacidad de
hasta 800 cépsulas; distribuidor automdtico de capsulas de
tipo monocabezal equipado con dispositivo de deteccién de
tapon; torreta monocabezal que puede equiparse con cabe-
zal alisador (capsulas de complejo metalico, estafio y alumi-
nio), de cabezal térmico ventilado (capsulas de PVC) o de
cabezal neumatico (cdpsulas largas de cava); velocidades sin-
cronizadas entre maquina y cabezales; cabezales etiquetado-
res modelo Eco para etiqueta y/o contraetiqueta y modelo
Eco2 para etiqueta, contraetiqueta y tirilla.
Ambos modelos estan equipados con una Unica fotocélula de
control de salida de etiqueta, aptos para etiquetas transpa-
rentes; reglaje de los cabezales etiquetadores arriba/abajo,
adelante/atrds y vasculacién para envases conicos.

Didac Méndez vuelve a estar durante Enomaq en el

Modelo Monobloc T1R3 Eco Plus.

Elesa Ganter

lesa Ganter Ibérica presenta en Enomagqg 2011 (Pabellén
EZ, stand D/36) su nueva gama de articulaciones y horqui-

llas en tecnopolimero. Los BJT son articulaciones cuyo
cuerpo esta fabricado en tecnopolimero y la esfera en polia-
mida autolubricante. Se presentan en dos versiones, con rosca
interior y con eje roscado. Los elementos FJT son cabezas de
horquillas realizadas en tecnopolimero, que se presenta en
dos versiones, con buldn y clip de seguridad y una segunda
version con buldn rebatible de resorte.
Las ventajas que nos ofrecen estos elementos, BJT y FJT, son:
ahorro hasta un 80% en peso; 100% libre de lubricacién; 100%

Horquillas FJT y
articulaciones BJT de
Elesa Ganter.

y -

libre de mantenimiento; absorcién de vibraciones; resistencia
a la corrosion incluso en presencia de agentes quimicos; com-
pensacion de posibles pérdidas de alineacion; reduccién de
ruidos; reduccion de un 50% en costes y una muy alta resis-
tencia a la fatiga con cargas variables.

Las cabezas articuladas y las horquillas absorben altas cargas
con temperaturas ambientes normales, tienen propiedades
amortiguadoras y pesan tan solo una quinta parte de lo que
pesan las tradicionales carcasas de cojinetes metélicas. Espe-
cialmente con cargas permanentes y temperaturas altas hay
que comprobar, en cada caso particular, la capacidad de carga
con un ensayo cercano a las condiciones efectivas de aplica-
cion.
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Alma

omo sus mayores, la Selecta 3, vendimiadora
Cque la marca francesa presenta en Tecnovid

2011 (Pabelldn 6, stand G-H/19-26), combina
todos las caracteristicas del parque de tractores
Alma. Desde 1997, fecha de la primera Selecta, Alma
ha ido trabajando con el viticultor para optimizar los
resultados de su gama, adecuandolos a la demanda
del mercado. Selecta 3 es la respuesta practica, fiable,
simple y econémica a la cosecha de la uva con un cui-
dado exquisito de la planta. Alma la concibié en cuatro
versiones para responder a todas las exigencias del
terreno, como a las de las plantaciones.
Existe por otro lado una amplia gama de posibilidades a
disposicion del agricultor, que permite a los viticultores
adaptar perfectamente la Selecta a su explotacion. Simple y
econdmica, la vendimiadora garantiza un mantenimiento
minimo, pudiéndose realizar todos los trabajos de mante-
nimiento diarios rapidamente, sin correr riesgos de inmo-
vilizaciéon durante la campana. Para optimizar los rendi-
mientos, la vendimiadora Selecta 3 recolecta con suavi-
dad a una alta velocidad.

aquinaria Moderna no falta a la cita en Enomaq 2011 (Pabellén 3, stand F-H/15-26) y presen-

M tard en su amplio stand todas sus innovaciones en tec-
nologia y maquinaria para automatizacién del embote-

llado y también en suministros para bodega, como por ejemplo
un robot manipulador de botellas, productos y materiales para
el tratamiento del vino con SO2, un amplio surtido de copas y
botellas serigrafiadas, etc.).

La empresa barcelonesa, que comenzé hace mas de 50 afos
fabricando y comercializando maquinaria para fines diversos,
fue derivando a una dedicacion al sector del embotellado de
vinos y cavas, en el cual se han especializado plenamente, en
todas sus fases de elaboracion y embotellado. Maquinaria
Moderna ofrece actualmente un completo abanico de posibili-
dades, desde lineas embotelladoras manuales, semiautomati-
cas, hasta lineas completamente automaticas, ademas de otros
complementos, como contenedores metalicos, barricas de
roble y sus durmientes, depdsitos inoxidables, comprobadores
de presion, etc.
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Nueva linea de copas serigrafiadas.

Vendimiadora Selecta 3

e e

de Alma.




Multiscan

ultiscan  Technologies,
Mespecialista en inspec-
cién de frutos pequenos

por vision artificial, lleva al recinto

ferial de Enomaq (Pabellén 5, stand D/6-8) la
maquina Multiscan V20-UVAS, desarrollada
para seleccionar la uva, grano a grano, con el
fin separar los frutos buenos de los inmadu-
ros, rotos, etc., y de otros objetos extraios.
Con un caudal de hasta 16 toneladas/hora,
permite mediante un sencillo programa reali-
zar la seleccion requerida por cada usuario.
Multiscan V20-UVAS permite el transporte
sobre cinta; vision mediante dos cdmaras
digitales de alta resolucién; iluminacion
estroboscépica; electrénica en cuadro estan-
co climatizado; control por un solo PC en
entorno Windows; sistema de expulsion neu-
matica en dos o tres salidas; posibilidad de
conexion remota mediante la 'Opcion de
comunicaciones'; y facilidad y versatilidad en
el manejo sobre pantalla téctil.

=

Seleccionadora de uvas
Multiscan V-20-UVAS.

Murcia Codificacion

(Pabelldn 2, stand G/25-33) estd compuesta por un distribuidor de capsu-

las, un oprimidor doble de rulinas, y una etiquetadora lineal para etique-
ta, contra y tirilla del Consejo Regulador.
La parte fundamental de la linea es la etiquetadora, equipada con cuatro cabe-
zales etiquetadores, compuestos por: etiqueta, contraetiqueta, collarin y tirilla
de Consejo Regulador. Se trata de una méaquina totalmente automatica, de
facil manejo mediante un panel electrénico. Se instala en la salida del tren de
llenado, a la salida de la cinta transportadora. Dispone de distribuidor de cap-
sulas normales y con el tapdn en su interior. Cuenta con cabezal oprimidor de
rolinas para la cadpsula de complejo o estaiio y tiene una produccion de 3.000
botellas por hora.

Eael % I

La linea completa MC-210 que Murcia Codificacidn lleva hasta Enomagq

Linea completa MC-210 de Murcia Codificacion.
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Talleres Pupar acude a
Enomaq con su iltima
etiquetadora de tres cahezales

Revinsa aporta novedades
en el sector de prensas
hidraulicas

Enomaq (Pabelldn 4, stand A-B/45-50) sus Ultimas prensas hidrauli-

cas, entre ellas la prensa hidraulica vertical modelo Selecciéon V.J.,
que concentra todas las ventajas de las prensas verticales, eliminando
todas las dificultades de uso de las antiguas prensas.

La empresa madrilefa Revinsa lleva hasta a la ediciéon de 2011 de
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Prensa hidraulica vertical Seleccion V.J. de
Revinsa.

Se trata de una prensa sencilla, practica, estética, facil de manejar y de transportar, y su disefio permite contar
con una bandeja de escurrido de gran capacidad con valvula de escurrido; proteccion exterior antigoteo, trans-
parente; control absoluto de los ciclos de prensado mediante el PLC programable; puente superior telescépico
que se puede recoger para el transporte; obtencion de vinos limpios y de la més alta calidad gracias al auto-fil-
trado y a la ausencia de movimiento en los orujos; un grupo hidraulico y PLC separados de la prensa (pueden ser
guardados el resto del afo libre de posibles dafos); y un grupo hidraulico y el PLC intercambiables entre pren-

sas de la misma generacién.

zales de autoadhesivo para etiqueta, contra etiqueta y collarin o tirilla. Este modelo de maquina es de la gama media que

Talleres Pupar (Auxiemba) expone en Enomaq (Pabelldn 3, stand E/1) su maquina etiquetadora Basic 480-8-BV-Ill con tres cabe-

fabrica Talleres Pupar, con las mismas caracteristicas que el modelo Impacta para producciones menores.
Ademas, y como fruto de la evolucion constante, Talleres Pupar acaba de instalar a una empresa de aguas en Portugal dos maqui-
nas etiquetadoras para etiquetas envolventes a partir de bobina con importantes novedades respecto a los modelos existentes.

y

Visitenos en:

tecnovid
Pab.5 stand 9-10




Industrias David presenta sus dltimas novedades para
podar la vina.

Prensas neumaticas
para el sector
vitavinicola de la
mano de
Termofriger

ermofriger presenta en Enomaq 2011 (Pabe-
Tllén 4, stand D/33-43) sus prensas neumaticas,

destinada a la elaboracién de uvas enteras,
pisadas o exprimidas, asi como orujos fermentados.
Las prensas neumdticas aseguran, a través de un
simple y comprobado principio de funcionamiento,
la obtencién de mostos de gran calidad. Asimismo
las prensas pueden equiparse con dispositivos
opcionales que permiten realizar procesos especia-
les. Estdn dotadas de serie con ruedas, realces
estandar, lanza de lavado manual, y un conducto de
alimentacién de didmetro 120 mm para montaje de
vélvula axial y programa 'Champagne’.
De forma opcional dispone de un programa de
prensado “inteligente”, instalacion de nitrogeno
para maxima proteccion de los aromas, kit selec-
cion del tipo de mosto, lavado automaético, disposi-
tivo de maceracion carbonica, bolsas de enfria-
miento para control del proceso de maceracién y
criomaceracion, bomba traslado del mosto y valvu-
la axial de didmetro 150 mm.

Industrias
David pone la
maguinaria al
servicio de la vina

2011 (Pabellén 6, stand 1-J/27-36) presentando la nueva
gama de maquinaria agricola de precisién para viticultu-
ra, olivicultura y arboricultura en general. Esta compafiia
murciana, de casi un siglo de vida, se dedica al desarrollo y
fabricacién de una gran variedad de maquinas adaptables a
cualquier tractor, destinadas fundamentalmente a la meca-
nizacion de tareas agricolas relacionadas con el laboreo, la
poda (en todas sus variantes), abonado, desherbaje ecolégi-
co y mantenimiento de cultivos (sobre todo los plantados
en hileras).

En este certamen, la marca murciana presenta interesantes
novedades entre las que cabe destacar la nueva gama de
prepodadoras para vifa, prepodadoras para arboles, recor-
tadoras de olivos, trituradoras 'pick-up, abonadoras ecolégi-
cas para citricos y sus nuevos cultivadores con intercepas a
los cuales se han incorporado nuevas herramientas de tra-
bajo (desbrozadoras, mini-arados de disco, desbrotadoras,
vertederas, cuchillas planas, etc), con el fin de afianzar su
posicion como lider mundial en numero de unidades vendi-
das en todo el mundo.

Industrias David estd presente en Enomaq y Tecnovid

Prensas neumdticas comercializadas
por Termofriger.
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Forns revoluciona el encapsulado y
etiquetado del cava

na de las novedades que Construcciones Mecdnicas Forns presenta en Enomaq 2011 (Pabellén 4, stand D-
E/33-36), es la nueva maquina automatica monobloc de capsulado y etiquetado para cava ML7 preparada

para una produccion de 1.800 botellas/hora, con la aplicaciéon de hasta 4 etiquetas en adhesivo. Nace con

el mismo concepto que una maquina rotativa. El sistema de etiquetado viene provisto de un plato centrador
porta botellas motorizado y sistema de sujecién de la botella por

la parte superior, de esta forma la botella viene completamente
bloqueaday lista para ser confeccionada. Dependiendo de la velo-
cidad de produccion ésta puede ser equipada con uno o varios platos
de sujecion donde en cada uno de ellos se pueden aplicar las distin-
tas etiquetas. La maquina esta equipada con un distribuidor de cap-

sulas de dimensiones reducido con un almacenaje de hasta 1.000

capsulas de cava, y preparado para la dispensacidn de cualquier tipo

de cépsulas, independientemente de la longitud. Las cépsulas son
orientadas épticamente de forma previa a su dispensa-
ciéon. La maquina dispone también de un sistema de

capsulado mediante dos cabezales neuméticos y

esta preparada para la distribucién de etiqueta fron-

tal, contraetiqueta, segunda contraetiqueta, collarin
envolvente tipo cava o medallén y distintas combinaciones.

El proyecto de esta maquina etiquetadora innovadora, a parte del sis-
tema de plato centrador motorizado, revela un gran atencion en la
estructura interna de la maquina. Estd compuesta por componentes
electrénicos de ultima generacion, las estaciones de distribucion
estan equipadas con sistema de control y tecnologia utilizada normal-

mente para productos del mundo de la automatizacion y la robética. El

software permite la memorizacién de programas personalizados, hasta un

B & I ENOMAQ

Nueva maquina
automadtica
monobloc de

capsulado y maéximo de 20 configuraciones distintas. El cuadro de mandos con pantalla tactil es de facil utilizacion, con varios
etiquetado para iconos de modo que el operador puede variar rdpidamente sin necesidad de detener la produccion.
cava ML7. Esta nueva linea de etiquetadoras, modelos ML, parten desde la maquina semiautomética etiquetadora pasando

por pequefios monoblocs semiautomaticos y méquinas monoblocs para producciones més altas, teniendo todas
ellas las mismas caracteristicas: poder trabajar multiples formatos con una garantia de estabilidad y precision en
la confeccion definitiva de los envases.

Soluciones en
filtracion a
campana

cerrada de

Adios a las filtraciones -
con las ultimas
soluciones de InVia

I nVia ha conseguido dar con la solucién a los problemas deri-

vados de las filtraciones en general y asi lo mostrara en la edi-

cién 2011 de Enomagq (Pabelldn 4, stand D-E/23-32). En las fil-
traciones finales, la empresa afincada en la tradicional comarca
viticola del Penedés, ha logrado una progresiva evolucion a nivel técnico culminando un largo proceso de inversion en la mejora y
optimizacién de las campanas modulares, porta cartuchos, y la amplia gama de consumibles asociados.
De esta forma ha consiguiendo no tan solo cumplir y superar los estandares CE, ASME, etc., sino mejorar los procesos de filtracion
final para lograr el 6ptimo rendimiento con una adecuacién a cada filtracién en concreto, que garantice el maximo rendimiento
con un inmejorable funcionamiento. Asi pues, con las mejoras técnicas y de ingenieria aportadas, combinadas con una gama de
consumibles de filtracion de ultima generacién desarrolladas, InVia ha logrado que la filtracién sea un proceso sencillo, sin proble-
mas, con un coste minimo infimo en consumibles y amortizacién de maquinaria por litro de filtracion.
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Torner, desde 1739 cuidando la barrica

oteria Torner vuelve otra edicion mas a Enomaq

(Pabellén 3, stand H/14-16) con su amplia gama

de barricas, presentando lo ultimo en barricas
de roble americano, francés y hiingaro con capacida-
des de 225,300 y 500 litros, si bien la toneleria fabrica
también barriles de menor o mayor capacidad, ajus-
tandose a las necesidades del cliente.
Torner ha valorado siempre la tradicién, por ese moti-
vo, aunque ha invertido en la inclusiéon de maquinaria
para poder reducir costes, nunca se ha planteado
modificar el proceso de produccion artesanal e ins-
taurar métodos en cadena. La produccion de la
empresa barcelonesa es de unas 6.000 barricas anua-
les, la mayor parte de ellas construidas en roble ame-
ricano procedente de Pennsylvania, Kentucky y Mis-
souri. Aunque también se utiliza roble francés y hun-
garo, suponiendo ambas variedades un 40% de la pro-
duccién aproximadamente.La procedencia de la
madera esta siempre garantizada por certificados de
origen.
Actualmente un 60% de la produccién de Boteria Tor-
ner se queda en Catalufia, mientras que un 30% se dis-
tribuye por el resto de Espafa. La produccién restante
se destina a la exportacién a paises como Chile, Fran-
cia, Alemania, Estados Unidos o Israel.

B B I ENOMAQ

MAQUINARIA VINICOLA, OLEICOLA,
ALIMENTARIA | INDUSTRIAL i

C/ Alt de Sant Pere, 56-58
43201 REUS (Tarragona)

Tel. 977 342 218

Mobil 690 723 764

Fax 977 344 512
fortunymaquinaria@gmail.com
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Pellenc,

en Espana desde 1991, ha participado desde el inicio de la mecani-

zacion del vifiedo espafiol aportando soluciones innovadoras orien-
tadas al objetivo de bajar los costes de produccién. Actualmente su gama
de productos se reparte en 4 sectores: herramientas electroportétiles,
vibradores de aceitunas, maquinaria para bodegas, y vendimiadoras y
aperos para mecanizacion del vifiedo.
En Tecnovid/Enomaq 2011 (Pabellén 6, stand H-1/27-36) Pellenc Ibérica
presenta la vendimiadora arrastrada 3040, una maquina clave para la ren-
tabilizacion de los viiledos, especialmente en plantaciones no demasiado
grandes, que gracias a esta maquina ya no tienen que depender de una
empresa de servicios. A partir de una plantacién de veinte hectéreas la
vendimiadora arrastrada 3040 ya es rentable, pues su amortizacién se apoya
en que permite trabajar con la misma calidad que una vendimiadora autopro-
pulsada, pues cuenta con el mismo cabezal (sistema Activ) y tiene capacidad
para vendimiar entre 5y 6 hectareas al dia, por lo que en 15 dias puede vendi-
miar sobradamente 3 o 4 fincas de 10 hectéreas.
Ademés, la compaiia gala lleva hasta Zaragoza su despuntadora eléctrica, una
maquina caracterizada por dos factores fundamentales: el uso de energia lim-
pia y su versatilidad. Técnicamente, esta despuntadora estd equipada con
modulos de corte que, montados sobre un chasis, permiten adaptar la maqui-
na a cualquier tipo de vifiedo. Por otro lado, no puede faltar la preporadora
TRP, reconocida como Novedad Técnica en la ultima ediciéon del Concurso de
Novedades Técnicas de FIMA.

I a empresa Pellenc Ibérica, filial del grupo francés Pellenc, y presente

2010y un programa de marketing de gran envergadura.

La posicion privilegiada de la que goza Gregoire en el Francia se ha extendido también a nivel de exportacién, recompensando
las grandes inversiones realizadas los ultimos aflos para aportar las respuestas oportunas y concretas a las problematicas y

demandas de los viticultores

Gregoire ha continuado su su politica de inversién en investigacion y desarrollo, lo se ha materializado recientemente con el lan-
zamiento de las vendimiadoras G7.220 y G8.270. Estos nuevos modelos ayudaran pretenden consolidar y fortalecer la posicion

de la marca gala en el futuro.
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Vendimiadora arrastrada 3040 de Pellenc.

Gregoire

stand 1-J/19-26) anunciase la renovacién del 60% de su
gama de vendimiadoras presentando los modelos G1, G2,
G7, G8 y G9. La nueva gama fue completada en noviembre con
el lanzamiento del modelo G6, destinado a explotaciones de tamafo medio. El éxito comercial, plenamente justificado por las
soluciones técnicas e innovaciones aportadas, ha sido reforzado por el gran rendimiento de las maquinas durante la vendimia

Ya ha transcurrido un afo desde que Gregoire (Pabellén 6,
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EVOWINE

1 4

empresas —-Sadurni&Esteve y Enoplastic—, combina la pasién y la experiencia. La compaiiia barcelone-

sa lleva hasta Enomaq 2011 toda su gama de capsulas. Entre ellas el modelo de PVC Enoterm, cuyas
caracteristicas Unicas permiten ajustarse a practicamente todo tipo de botellas, destacando la rapida adap-
tabilidad a las necesidades individuales y la facilidad de aplicacion (* Lenglieta para rasgar horizontal (len-
glieta para rasgar vertical; perforacion; impresion en ldmina caliente en el faldén; grabado al vacio en el fal-
doén; impresion en lamina caliente en la parte superior; grabado al vacio en la parte superior; relieve de
color en la parte superior; parte superior plana; estampacion en seco; y agujeros en la parte superior). Las
gamas de capsulas Enoal y Elite destacan por su elegancia. Su belleza se debe al material exclusivo con el
que se fabrica, pudiéndose decorar de manera totalmente personalizada.
La gama Eno+, EnoPE, EnoECO viene abalada por el gran nimero de universidades de Italia y el extranjero
que han alabado los tapones EnoPE. Sin embargo, los multiples afios de éxito en un gran nimero de bode-
gas italianas son la mejor prueba de su excelente calidad. La versién eno+ es la version del producto con la
calidad evolucionada.
Finalmente, el modelo 'Double seal' de Enoplastic/Escap representa una evoluciéon en cuanto a las capsu-
las roscadas. Se ha afiadido una cubierta a prueba de falsificaciones inviolable y facilmente personalizable
a una capsula roscada normal de 30 x 60. La gran ventaja de 'Double seal' estd en la garantia que propor-
ciona el cierre inviolable. Es imposible abrir y volver a cerrar una botella sin que se note la profanacién. Ade-
mas, hay muchas alternativas decorativas: el grabado al vacio con hasta ocho colores y la impresién en
lamina caliente doble en el faldon garantizan una amplia gama de posibilidades de personalizacion.

Escap Capsulas (Pabelldn 3, stand F-G/11-14), recientemente fundada en 2010, fruto de la fusion de dos

La taponadora W-1002,

La compafiia albacetefia Evowine (Pabellén 2, stand E-F/13-20) presenta en Zaragoza una de
las ultimas novedades en el mundo del taponado. La taponadora W-1002, para tapon pilfer y
stelvin, estd construida en acero inoxidable 304, y dispone de distribuidor de tapones, tan-
que de acumulacién de tapones, canal de descenso y posicionador, cabezal de 4 rulinas, un
dispositivo manual para el levantamiento en cambio de formato, inverter, un cuadro eléctri-
co conforme normativa CE, y una cinta transportadora. La produccién maxima es de 2.000
botellas/hora.

Taponadora W-1002 de
Evowine.
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La ruta de enoturismo de Castilla La Mancha organiza un concurso
utilizando las redes sociales

El vino que navego
por la Red

Cuando tradicion y modernidad se unen para un fin comun, el resultado sélo puede ser
positivo. Caminos del Vino ha propuesto a sus seguidores un concurso en el que pueden
ganar 5.000 euros si opinan en las redes sociales sobre los locales, restaurantes y bodegas que
forman parte de esta ruta enoturistica. Desde la organizacion esperan una gran respuesta de
los internautas aficionados al vino.

Ricard Aris

Angel Parrefo,
presidente de
Rutas del Vino, en
el stand de Acevin
en Fitur.

ivir el vino ya no es sélo un eslogan.
VCompartir nuestras experiencias ya

no es algo que se haga exclusiva-
mente en la intimidad. Las redes sociales
estan entrando en todos y cada una de los
estratos de nuestra vida y el sector del vino
no es una excepcion. Por esta razon, con-
versamos con el presidente de la Ruta,

Angel Parrefio, tras la presentaciéon que
realizé en Fitur, la Feria Internacional de
Turismo. El primer objetivo era que el pre-
sidente nos contara por qué un enoturista
debia escoger la ruta de Caminos del vino,
en lugar de otra ruta. Parrefio fue muy
claro: “en Caminos del Vino va a encontrar
un territorio lleno de sorpresas, un territo-
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Castilla La Mancha es uno de
los mayores vifiedos de toda
Europa.

Caminos del
Vino de Castilla
La Mancha
organiza un
concurso en las
redes sociales
con un premio
de 5.000 euros

54

rio pegado al vino, que lo lleva en su san-
gre y que tiene muy incrustada la cultura
vitivinicola”. A eso anadié que “alguien que

| visite La Mancha va a encontrar una gran
variedad de paisajes, en unos sitios muy §

exhubertantes y en otros muy rotundos.
Eso significa que tenemos un paisaje dis-
puesto a recibir al viajero, que podra vivir
una experiencia genuina que quizd en
otros lugares no podria encontrar.

Con estos mimbres no es de extrafar que
muchos estén interesados en realizar una
ruta del vino por Castilla La Mancha para
comprobar lo que Angel Parrefo destaca,
pero para ser competitivos hay siempre
que dar un paso mas, antes que los demas.
Por esa razén han puesto en marcha 'El
coleccionista de Experiencias Enoturisti-
cas, un juego creado a través de las redes
sociales (Facebook), que permite optar, a
los usuarios que publiquen sus experien-
cias en el perfil de la Ruta, a un premio
valorado en 5.000 euros.

El coleccionista de experiencias

Ser un coleccionista de experiencias es
muy sencillo. Tan sélo hay que entrar en el
perfil de Facebook de ‘Caminos del vino de
La Mancha'y hacerse seguidor. A partir de
ese momento, lo Unico que hay que hacer
es compartir en el muro de la ruta los tex-
tos, las fotos o videos de las vivencias que
tengamos. Podemos visitar cualquiera de
los pueblos y empresas que forman parte
de Caminos del vino de La Mancha y dejar
nuestras experiencias online. Aquellos que
obtengan mayor nimero de buenas valo-
raciones (el conocido boton “Me gusta” de
Facebook), entraran en la final.

Los 20 usuarios que consigan mas segui-
dores por sus experiencias participaran en
esta final, a partir del 30 de abril de 2011.
Los 20 seleccionados deberan defender
ante un jurado, compuesto por miembros
de la ruta, sus vivencias y andanzas enotu-
risticas. Este jurado valorard la originalidad
de las experiencias vividas y la forma de
contarlas, ademds de la singularidad del
premio elegido (de 5.000 euros).

Sobre este tema, Angel Parrefio animé a
los visitantes de las redes sociales (entre las
que incluyé también Twitter o YouTube) a
participar en el concurso y a optar al pre-
mio. Sobre el sector enoturistico, Parrefio
valoré que “en Espafia todavia es un turis-
mo emergente, no como en Estados Uni-
dos o Australia, donde ya llevan muchos

anos con este tipo de cuestiones. Pero en los

ultimos anos se esta consolidando en nues- &

tro pais como uno de los mejores y mas acti-
vos clubes de productos que tienen el
amparo de la Secretaria de Turismo”.

El presidente de la Ruta castellana afirmé
ademas que “nuestro pais es un pais de
vinos, no podemos dar la espalda a este tipo
de turismo y estoy seguro que de una forma
paulatina pero cada dia mas afianzada, va a
ir ganando adeptos y un mayor peso especi-
fico dentro del turismo espafol”.

Una ruta con historia y tradicion
Castilla La Mancha es una de las comunida-
des con mas historia de nuestro pais. La
leyenda de don Quijote estd presente en
muchas de esas historias y en sus pueblos,
tanto en grandes ciudades como en peque-
Aas localidades. Alcazar de San Juan, Campo
de Criptana, Pedro Mufoz, San Clemente,
Socuéllamos, Tomelloso o Villarrobledo son
localidades donde podemos encontrar
bodegas, restaurantes, alojamientos o agen-
cias de viajes que forman parte de Caminos
del Vino.

Visitar unas u otras a nuestro libre albedrio
es una de las ventajas que tenemos al reali-
zar una ruta, en la que podremos visitar
emplazamientos singulares y probar vinos
de excelentes sabores y texturas. Un ejem-
plo es la ruta nocturna de Alcazar de San
Juan, en el que, saliendo de la plaza de Espa-
fa, podemos visitar la calle Santa Quiteria,
donde se encuentra la Iglesia de Santa Qui-
teria y las casas de la élite (la casa Escudero
y la casa Oliverio).

Luego podemos continuar con los locales la
calle de San Francisco, donde aparte de
ofrecernos vino nos contardn leyendas
populares, para pasar luego a la calle Cauti-
Vo, a la calle San Domingo o a la calle Morén,
donde se encuentra la fachada del Conser-
vatorio y el Escudo de la Santa Inquisicion.
Cultura y tradicion, unidos al placer de bue-
nos caldos, en el marco de una noche en
Alcézar de San Juan.

Pero no es la Unica ruta, también podemos
encontrar la ruta de las Lagunas de Pedro
Mufoz, la ruta 'Un dia en Socuéllamos) la
'Ruta Historico-Cultural' de Tomelloso o la
'Ruta de la Piedra Seca' de Villarrobledo.
Todo un conjunto de caminos, historias,
leyendas y locales que haran de nuestra visi-
ta a Castilla algo para recordar (y para com-
partir, tanto de un modo tradicional como
mediante las redes sociales).



Fabricados en Mutilva Baja - Te

’v‘ y Almendralejo Tel, gt h i fobier- i
%

20 Huarte - Pamplona

[SISTEMAS DE EMPARRADO]

Fruto de nuestro interés por mejorar las
condiciones de trabajo del agricultor,
queremos aumentar las diferentes

i opciones que ya en POSVID
:::m_' poniamos a su servicio.

Esto, unido a nuestro servicio comercial
y post-venta, son algunas de las
caracteristicas de nuestra empresa.

80w, POSVID colabora con ud. para
rentabilizar sus instalaciones
de manera éptima.

TODOS NUESTROS POSTES
ESTAN DESARROLLADOS

A PARTIR DE CHAPA CON

CERTIFICADO ISO 9002

7 mpaees S : A . R e T \ || espesers:
?/ i \‘\‘ ;’P hamm i f/“ P ) 12 eem W },ﬂ o 'ﬂ\l * Twx | AP |
4 15 mm 2 = s = (:.' = et 1,5 = [/" 125 . = 25mn . | \
Laen [[ . u:-_-‘\ LBmm = R ' 1.9 {Fl L At :;J‘J ' Jj 1
n A L \ & \ /f 3 —
> \

i
1

1
:



BARRICAS

Tratamiento para la recuperacion de barricas de vino

Polvo de cuarzo
para alargar la vida
util de las bharricas

La empresa Barena Hispania esta especializada en la recuperacion de barricas de roble usadas,
mediante un sistema de patente suiza, avalada por la Universidad de Burdeos, que alarga la vida
atil de las barricas mediante un proceso en el que no intervienen tratamientos quimicos ni
exige desmontar la barrica para su limpieza, con lo que se evitan posibles problemas de

estanqueidad en la misma.

Xavier Borras

roble utilizadas para la crianza del vino

cuya patente maneja en Espafia Barena
se basa en la inyeccién a presién de particulas
de cristal de cuarzo que eliminan la capa
interna del tonel, aquella en la que la madera
de roble ha perdido su capacidad aromética.
Este proceso respeta la integridad de la barri-
ca, pues se efectia sin desmontarla, y sin
someter a la capa interna de la madera a pro-
cesos quimicos. El resultado es, segun garan-

EI proceso de regeneracion las barricas de
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tiza Javier Gallarza, administrador de Barena
Hispania S.A., la barrica “queda como si estu-
viera en su segundo vino".

Mediante maquinaria de alta precision se
inyecta en el interior de la barrica aire a pre-
sion (unos 60.000 litros por barrica) que con-
tiene polvo de cristal de cuarzo en suspension
(entre 35y 40 kilos). El proceso se basa en el
mismo principio que los sistemas de limpieza
de fachadas de edificios mediante chorro de
arena. El resultado es que se rebaja medio

Javier Gallarza, administrador
de Barena Hispania S.A., en las
oficinas que la empresa tiene
abiertas en Barcelona.

En Espana una
barrica puede
usarse hasta los
cinco o seis
anos, un uso
quela
legislacion
permitey la
costumbre
avala, y que
confierea
algunos vinos
espanoles ese
fuertey
caracteristico
sabor a madera



Instalaciones de Barena Hispania en la
localidad navarra de Viana.

milimetro del tostado, que segun el tipo
de madera o el proceso empleado para
tostarla oscila entre 2 y 3,5 milimetros,
dejando al aire una capa de tostado que
conserva integras todas sus propieda-
des aromaticas. El proceso abre el poro
de la madera, permitiendo de nuevo el
intercambio con el vino que contenga.
Segun Javier Gallarza, las ventajas de
este sistema respecto al azuelado de las
duelas son, ademas de la de respetar la
integridad de la barrica: “el azuelado se
lleva todo el tostado, rebaja unos dos o
tres milimetros, con lo que se pierden
los taninos verdes. La barrica se debe
volver a tostar, y este retostado produce
caramelizaciones de los residuos de
vino presentes en la madera” Las barri-
cas tratadas con el raspado por cristal de
cuarzo conservan los taninos verdes y
evitan las caramelizaciones. En los pro-
cesos quimicos de limpieza, las sustan-
cias empleadas pueden provocar pro-
blemas de alteracién de los aromas, que
el proceso de limpieza por cuarzo evita.
Tras el raspado por cuarzo, las barricas
se someten a un bafo de vapor de
105°C para erradicar cualquier microor-
ganismo, dejando completamente
aséptico el interior. Luego se aclaran
con agua. El ultimo paso del proceso
consiste en inyectar, mediante una
aguja hueca que atraviesa el tapon de
silicona, gas SO2 (dioxido de azufre).
Este proceso garantiza que la madera se
vea libre de cualquier microorganismo
hasta la nueva utilizacion de la barrica
(que no deberia retrasarse mas alld de
los dos meses), que volvera a proporcio-
nar al vino todos sus matices, y una ade-
cuada oxigenacion.

Factores econdmicos

Barena Hispania dispone actualmente
de una planta de procesado en la locali-
dad riojana de Viana, donde trabajan

unas 35 personas. Esta localizacién la
hace cercana a las zonas de produccién
vinicola de La Rioja, que siendo la
regién espafola con un mayor parque
de barricas es su principal cliente. “Nos
ha costado dos anos demostrar en La
Rioja la calidad de este proceso” afirma
Javier Gallarza, y aflade que “tras estos
dos afos ya hemos pasado por dos
ensayos en muchas bodegas’, (cada
ensayo dura 12 meses) "y tanto después
del primer ensayo como del segundo,
las catas han sido muy satisfactorias. De
hecho, ain no hemos tenido ni un solo
mal resultado en cata” Actualmente,
Barena Hispania, segun datos de la
empresa, ya tiene comprometido para
2011 el 50% de su capacidad de pro-
duccién, y estd captando clientes de
otras regiones vinicolas distintas de La
Rioja; en particular, de Ribera del Duero
y del Penedés.

El proceso viene a costar unos 110 euros
por barrica, gastos de transporte aparte.
Esto quiere decir que proporciona un
ahorro de un 60% en el precio de las
barricas, si se trata de barricas de roble
americano, y puede llegar hasta un
500% de ahorro en el caso de las mucho
mas caras barricas de roble francés.
Este sistema se aplica a las barricas en su
cuarto ano de uso dejandolas, como se
ha dicho, en un nivel de calidad como si
estuvieran en su segundo vino, permi-
tiéndoles una vida, en buenas condicio-
nes, de unos cuatro afos mas.

Maderizacion y Brett

Segun el administrador de Barena His-
pania, el principal “caballo de batalla” de
la empresa en su implantaciéon en La
Rioja ha sido “convencer a los bodegue-
ros de no apuren tanto la vida de las
barricas”. En Espafia una barrica puede
usarse (sin proceso de recuperacion por
en medio) hasta los cinco o seis anos; un

uso que la legislacion permite y la cos-
tumbre avala, y que confiere a algunos
vinos espaioles ese fuerte y caracteristi-
co sabor a madera, y ademas permite la
proliferacion del hongo Brettanomyces,
o Brett, un organismo unicelular presen-
te en los procesos de fermentacion que
incorpora a los vinos tintos una nota
fuerte y amarga, como a pelo de caballo,
que usualmente se considera un defec-
to, aunque en algunos vinos, como el
Chateau Musar, que contiene Brett en
altas cantidades, supone una caracteris-
tica de su personalidad; como lo es de
algunas cervezas, como la irlandesa Gui-
ness o algunas ales belgas, en especial
las del estilo “marrén amargo”.

“La barrica queda como
si estuviera en su
segundo vino”

La madera vieja no aporta nada al vino;
a partir del quinto aflo mas bien incor-
pora defectos. En el mejor de los casos,
sefala segun Gallarza, se convierten en
“simples depositos de vino”. El consumi-
dor espafol estd mas o menos acostum-
brado al Brett y a los vinos con una
maderizacion muy alta, pero internacio-
nalmente las modas estan cambiando
mas a los aromas que a las maderizacio-
nes “y hoy en dia, la rentabilidad de la
produccion vinicola pasa por su implan-
tacion en los mercados extranjeros,
donde no gustan las maderizaciones
tan fuertes”. En ese sentido, la limpieza
de barricas con el sistema de Barena
alarga significativamente la vida de las
barricas como aportadoras de propie-
dades a los caldos.
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Sal-lustia

Alvarez

Presidente de la DOQ Priorat

El 18 de diciembre del afno 2000, el departament d’Agricultura,
Ramaderia i Pesca de la Generalitat de Catalunya aprobé el paso
de la denominacioén de origen Priorat a la categoria de
denominacion de origen calificada, convirtiéndose en la tnica
DO catalana con esta condicioén, y junto a la Rioja, una de las
Gnicas dos DOQ del pais. Durante los dltimos 15 afos, la
evolucion de la DOQ Priorat ha sido “espectacular”, segin el
presidente de la misma, Sal-lustia Alvarez. Desde Interempresas,
hemos ‘buceado’ en la complejidad de matices que rodean a una
comarca que ha hecho de sus vinos los mejores embajadores de
un territorio que aspira a patrimonio de la humanidad, en la
tipologfa de paisaje cultural agrario por la Unesco. “Un paso muy
importante en el reconocimiento de nuestra singularidad”,
reconoce Sal-lustia Alvarez.

Anna Leon
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“En un mundo
global, lo mas
apreciado son
0s territorios

con fuerte

identidad
y el Priorat es
uno de ellos”

Priorat es una de las dos DOQ
(Denominaciones de Origen Califi-
cadas) de todo el pais. ;Qué supo-
ne para los viticultores y bodegue-
ros de la zona el disponer de una
calificacion de este tipo? Basica-
mente, es un reconocimiento al
esfuerzo realizado en el cultivo de
lavinay la elaboracién de los vinos.
También representa el tener la
maxima distincién a la que puede
aspirar un territorio vitivinicola en
Espafna: conlleva calidad y presti-

gio.

;De qué manera les influye esta
calificacion en el
funcionamiento de la
denominacién de origen?
Respecto al funcionamiento de la
DOQ no nos obliga a ningtn trami-
te mas de los que ya haciamos en
los afos anteriores. Ser una DOQ

no es un fin, y como tal en la nues-
tra trabajamos con el rigor y los
objetivos que son propios de una
DOQ.

A grandes rasgos, ;cuales son las
principales lineas de actuacion
de la DOQ Priorat?

Una denominacién de origen es una
organizacién empresarial creada por
la administracion para garantizar al
consumidor el origen de produccio-
nes agricolas y la calidad de las mis-
mas. Desde la DOQ, ponemos espe-
cial atencién en cumplir estos prin-
cipios basicos. Asi, garantizamos al
consumidor el origen de nuestros
vinos, dedicamos también un
esfuerzo importante en mantener la
calidad de nuestro paisaje y, como
tercer objetivo, la integracion del
vino con la culturay la vida social de
nuestros pueblos.



Sal-lustia Alvarez, presidente de la DOQ Priorat.

Un hombre polifacético, arraigado al Priorat

En la actualidad, Sal-lustia Alvarez compagina su labor de presidente de la
DOQ Priorat con el cargo de gerente y director enologico de las bodegas Vall
Llach, fundadas por el cantautor Lluis Llach. El porqué de esta altima faceta
lo explica asi: “Tras plantearnos y preguntarnos qué se podia desarrollar en el
Priorat para que fuera una tierra donde se pudiera trabajar y vivir —hablo de
los afios 70, 80 principios de los 9o— y sin hallar demasiadas respuestas, la
produccion de vino nos aporté lo que somos en estos momentos. La tierra fue
la que nos permitio llegar hasta este punto, aunque no habria sido posible sin
la actuacion de hombres y mujeres, con conocimientos enoldgicos, recursos,
mundologia e ilusién. Y ahi es donde me parece que yo tuve la suerte de enca-
jar: un hombre de la tierra que traté de entender lo que me decian y aglutinar
los esfuerzos de todos para llevar el Priorato a lo que somos hoy en dia. Com-
paginar ambas facetas no le resulta dificil: “La verdad es que me lo ponen
facil, gracias a los dos grandes equipos que tengo en ambos cargos. Tanto los
propietarios Lluis y Enric como todos los compaiieros de Vall Llach tienen
una vision amplia de la DOQ y entienden perfectamente cuil es mi situacion
y funcion. Por otra parte, en la DOQ tenemos un gran equipo humano tanto
en la direccion de la DOQ (me refiero a los miembros que constituimos la
junta) como a los que llevan la gestion. Es fruto de su trabajo, esfuerzo y dedi-
cacion el que todo vaya funcionando” De raices viticultoras familiares,
Sal-lustia Alvarez es un hombre polifacético muy arraigado al hecho de haber
nacido y vivido en el Priorat. “Al igual que todos los que nos sentimos prio-
ratenses, tenemos un extrafio y profundo sentimiento de pertenecer a esta
tierra. Un sentimiento que me permite entender que sin el equilibrio social
entre agricultores y bodegueros esto no tiene ni sentido ni futuro”. “En este
momento, la dificultad que viven los viticultores —contintia— es muy pareci-
da a la que soportan los bodegueros. Sin embargo, la mayoria trabajamos y
vivimos aqui. Y asi seguird siendo, por lo que es imprescindible que haya
comunicacion entre las partes, rigor en el trabajo de cada una y compromiso.
El viticultor ha de ser conocedor de la realidad de su producto y del mercado
y el bodeguero ha de entender que sin viticultores no hay producto
de calidad”.

Basicamente, ;como valora la
evolucion de esta denominacion
de origen calificada en los
tdltimos anos? En su opinion,
;qué se deberia trabajar mas?
En concreto, la evolucion de la
DOQ Priorat, en los ultimos 15
anos, ha sido espectacular. Por for-
tuna, ha sido una trayectoria inte-
gradora, respetuosa y equilibrada.
Me parece que es lo maximo a lo
que puede aspirar cualquier terri-
torio vitivinicola. Nos ha llevado 15
anos el llegar a una situacién inima-
ginable, que, sin lugar a dudas, ha
consistido en situar al Priorato en
el lugar que se merecia. Y, desde
luego, en todos los campos de
actuacion dentro de la DOQ Prio-
rat se debe mejorar. Por ejemplo,
en la identificacion de los suelos, la
materia vegetal y la ampelografia;
en relacién al control y calidad de
los vinos y la comunicacion... en
todos todavia quedan cosas por
hacer.

El cultivo de la vid en el Priorat
se lleva a cabo de forma
singular. El concepto francés de
‘terroir’ esta muy vinculado a
los prioratos. ;No resulta una
contradiccion elaborar vinos “de
autor’ para competir en un
mercado vinicola cada vez mas
globalizado?

En la DOQ Priorat tenemos la suer-
te de que el gran autor es el suelo
de licorella, que con su particular
microclima configura una identi-
dad a los vinos muy acusada. En un
mundo global lo mas apreciado
son los territorios con fuerte iden-
tidad y el Priorat es uno de ellos.

“Ser una DOQ), es
la maxima
distincion a la que
puede aspirar un
territorio
vitivinicola en
Espana:

conlleva calidad y
prestigio”
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Basicamente, ;cuales son las
claves que definen a un buen
vino de la DOQ Priorat?

Un buen Priorat no se puede defi-
nir en una frase. Me gusta presumir
de que un buen Priorat es un vino
que se identifica con la tierra. En
nuestro caso, son vinos que con-
centran mucho de todo: elegancia,
volumen, estructura, profundidad
y, especialmente, equilibrio.

Segtin el mapa de sols (mapa de
suelos) elaborado por la
Generalitat de Catalunya, el
90% de las viias de la DOQ
Priorat se plantan sobre suelo
formado por licorella (pizarra
parda). ;Como influye la
abundancia de este mineral en
la produccion de los vinos
autéctonos?

La llicorella es un suelo que hace
dificil la vida de cualquier planta: es
hostil, pobre y, por situacion, espe-
cialmente seco. Estas particularida-
des configuran plantas de poca
produccioén pero a la vez, las uvas
son muy concentradas y aportan
un marcado caracter mineral a los
vinos.

El estudio de los suelos de la DOQ
Priorat nos permite de una forma

muy particular e interesante anali-
zar donde tenemos las actuales
vifas y seguramente, de este estu-
dio sacaremos conclusiones que
nos van a permitir entender la rela-
cién entre suelos, vifias y vinos.

La vendimia del afio 2009 se
caracterizo por un exceso de
produccion de uva que obligé a
varios agricultores a vender la
uva a precio de coste o incluso
por debajo del mismo. ;Cuales
son las previsiones para esta
temporada?

Esta es una afirmacién que no com-
parto en absoluto. La cosecha 2009,
en el Priorat, fue muy buena en
calidad y correcta en cantidad. La
reduccién en el precio de la uva en
algunos viticultores y la situacion
general de precios en el conjunto
de la DOQ se debid, principalmen-
te, a la situacion de crisis generali-
zada del conjunto de la economia,
y en un segundo plano, a la adapta-
cién de las bodegas a esta nueva
situacion econdémica. La cosecha
2010 ha sido mas estable, no exenta
de situaciones puntuales comple-
jas. Pero ya quisieran estar la mayo-
ria de las DO como estamos en el
Priorato.

“Un priorato es un vino que se identifica
con la tierra y concentra mucho de todo:
elegancia, volumen, estructura,
profundidad y, especialmente, equilibrio”
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Poniéndose en el lugar de los
agricultores, ;como se podria
paliar la reduccion de ingresos
que experimentan los
agricultores?

El objetivo es producir uvas de cali-
dad y en estos momentos es evi-
dente que se debe sacrificar canti-
dad en favor de la calidad. No es
facil, pero es el futuro. No por pro-
ducir mas vamos a tener vifas mas
rentables o competitivas; todo lo
contrario, solo cultivando mas cali-
dad se van a poder mantener los
precios.

En una entrevista reciente
aseguraba que el futuro de la
viiia en el Priorat depende de la
viticultura de precision. ;A qué
se referia exactamente?

Ya en el siglo XVII, los monjes teni-
an claro que no todas las uvas ser-
vian para hacer vinos de calidad.
Estas uvas que ellos definieron
como las idéneas son las que en el
Priorat debemos desarrollar.
Hemos de evitar costes en la pro-
duccién, sabiendo que por la natu-
raleza del suelo estos ya son mas
elevados que en cualquier otra
parte, y sobre todo, dedicandole a
la viticultura el papel fundamental
que debe desarrollar. Es decir, de la
misma manera que hemos avanza-
do mucho en la calidad y capacidad
técnica en el interior de las bode-
gas, ahora debemos hacer lo
mismo en la vifa. ;Cémo lo hare-
mos? Aportando conocimientos y
estudio, capacidad de evaluacién
de la calidad de los suelos, meto-
dologia en el equilibrio del desa-
rrollo de la planta y madurez de las
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uvas, adaptacién de las vifas al
habitat... En definitiva, viticultura
de precisién, porque los grandes
vinos solo se obtienen de las mejo-
res uvas.

;De qué manera les ha afectado
el resurgimiento vitivinicola en
la comarca del Priorat, aupado
por el fenémeno del
enoturismo? ;Como ha
contribuido a difundir la marca
Priorat?

La marca Priorat es, sin ninguna
duda, una marca de vino, promovi-
da y reconocida en el mundo gra-
cias al trabajo bien hecho de la
mayoria de nuestras bodegas. Por
lo tanto, asociado al prestigio de
los vinos se genera un enoturismo
que tiene interés por conocer,
saber y entender lo que los vinos le
expresan. Vino, enoturismo y gas-
tronomia evolucionan muy unidos
y, en los dltimos anos, han sido
reconocidos elementos fundamen-
tales en la calidad de vida. Asimis-
mo, se asocian a factores culturales
que permiten dar a conocer los
territorios al mundo y en conse-
cuencia, se convierten en embaja-
dores de una tierra.

En el Priorato, nuestros vinos cum-
plen ampliamente esta funcién vy el
consejo regulador se esfuerza en
garantizar a los consumidores la
confianza que depositan en el
mensaje de las bodegas, en mante-
ner la singularidad de esta tierra,
preservarla de abusos o de actua-
ciones que vayan en detrimento
del paisaje y de la calidad del
mismo.

Desde la DOQ se apuesta por la calidad de las
uvas y el 'buen hacer' en la elaboracion de los
vinos. A la izquierda, Salvador Burgos,
productor de la bodega familiar Burgos Porta y
a la derecha una imagen de las bodegas,
también autdéctonas, Prior Pons.
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PRIOR sees:”
PONS @

DENOMINACH) D'ORIGEN QUALIFICADA

La Vilella Alta

2004
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Los prioratos son vinos muy ligados a su tierra de origen y de caracteristicas sensoriales muy
concentradas. En la imagen, una botella de la bodega local Prior Pons. Foto: Ramon Giner.

“El objetivo es producir uvas de calidad.
No por producir mas vamos a tener vinas
mas rentables o competitivas;

solo cultivando mas calidad se van a
poder mantener los precios”

En general, ;cudles son las
principales acciones que llevan
a cabo para difundir los vinos de
la DOQ Priorat dentro y fuera
del pais?

En definitiva, si todos somos capa-
ces de sorprender a nuestros visi-
tantes por tener un territorio singu-

lar, protegido, cuidado y respetado,
esta es, sobre todo, la mejor labor
que se puede desarrollar desde
una DOQ. Lo que nos dio a cono-
cer al mundo no fueron ni campa-
fias de promocion ni grandes pro-
ducciones, todo lo contrario: sin-
gularidad, calidad, belleza...



Tras dos aios de trabajo interno
recogiendo informacion
académica sobre el territorio, la
comarca del Priorat opta a ser
declarada Patrimonio Mundial
por la Unesco en la tipologia de
paisaje cultural agrario. De
lograr este reto, ;qué supondria
para la zona y los vinos
acogidos a la DOQ Priorat?

En estos momentos, en la DOQ
Priorat ya aplicamos directrices
muy préximas al paisaje cultural
agrario. El reconocimiento, por
parte de la Unesco, seria la confir-
macién de este hecho: es algo
parecido a ser calificada, salvando
las diferencias. Probablemente, no
seriamos mucho mas conocidos de
lo que somos actualmente, pero si
que nos exigirlamos mas a noso-
tros mismos en diversos aspectos
de gestion del territorio. Ser reco-
nocidos por la Unesco no es ni una
meta ni un fin, nos lo planteamos

como un paso muy importante en
el reconocimiento de nuestra sin- El Priorat opta al reconocimiento de Patrimonio Mundial, en la tipologia de Paisaje Cultural Agrario.
Vista del municipio de Vilella Alta. Foto: Ramon Giner.
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gularidad.

Visitenos en:

ENOMAQ Seleccion de

[ UV AS grano a grano
por calidad en vendimia

Clasifica por defectos, color, forma y objetos
extranos.

Multiscan, especialista en inspeccién de frutos
pequenos por vision artificial, ha desarrollado
esta aplicacion para la seleccion de la uva, grano
a grano, con el fin separar los frutos buenos de
los inmaduros, rotos, etc y de otros objetos ex-
tranos.

Con un caudal de hasta 16 T/h permite mediante
un sencillo programa realizar la seleccién reque-
rida por cada usuario.

Multiscan Technologies, es quién disefia, fabrica los equipos
y escucha propuestas para ofrecer soluciones.

A~ MULTI |
J ScCan sales@multiscan.eu

) www.multiscan.eu

Pol. Ind. Els Algars, C/ La Safor,2 03802 Cocentaina (Alicante) - Spain / Tel. +34 965 331 831 - Fax. +34 965 332 630
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Estudio sobre la influencia que estos productos quimicos tienen en el vigor
de las plantas

n ] m
plicacion de
' - -
lingicidas en
]
plantas de vid
d -
e VINero

El objetivo de este trabajo fue determinar el método 6ptimo de aplicacion de fungicidas en
plantas de vivero de vid para su posterior utilizacion en el control de las enfermedades de
madera de la vid. Los métodos utilizados fueron pulverizacién, inmersién durante 36 horas e
inmersion durante 10 segundos, siendo estos métodos los usados por los viveristas a
diferentes concentraciones. Los fungicidas empleados fueron Cabrio Top, Signum, TaloSint y
Maypon, obteniéndose los mejores resultados con los dos primeros, cuando fueron aplicados

a la plantas en inmersion durante 36 horas con 100 g/hl y durante 10 segundos con 1000 g/hl,
respectivamente. Las diferencias obtenidas entre los métodos de aplicacion parecen deberse,
sobre todo, al denominado efecto salud o fisiol6gico provocado por la estrobilurina
Piraclostrobin, que es una de las materias activas presentes tanto en Signum como en Cabrio
Top. Ninguno de los métodos de aplicacion ni ninguno de los fungicidas empleados causaron
sintomas de fitotoxicidad en las plantas de vivero de vid.

M. Dizy-Soto y P. Fer-
nandez-Zurbano, del
Instituto de Ciencias

de la Vid y el Vino (UR-
CSIC-CAR)

L.C. Mateo-Garcia, de
BASF Espanola

L. Vaquero-Fernandez,
del Departamento de
Quimica de la Univer-

sidad de La Rioja

esde el ano 2001 se ha hecho
Dmés importante la busqueda de

nuevos métodos de lucha que
remplacen satisfactoriamente la prohi-
bicién del Unico producto eficaz contra
las enfermedades de madera y que per-
mitia mantener la viabilidad de la plan-
tacion con un buen nivel de produccién
y de longevidad de las plantas.
Los estudios de nuevas plantaciones de
vifedos realizados en Espafa, Francia,
Portugal y en otros paises vitivinicolas
ponen de manifiesto la asociacién
entre la existencia de hongos en el

tronco y el declive de vifas jovenes,
sugiriendo la existencia de una cone-
xion entre la presencia de estos hongos
en los viveros y las enfermedades de las
plantas. Esto conlleva una implicacién
econdémica importante para el sector
viticola (Rego y col., 2006; Waite y col.,
2007; Grahamy col., 2007). Para reducir
y mitigar el dafo y consecuentemente
las perdidas econdémicas es importante
prevenir su transmision en los viveros
de plantas-injertos.

Las enfermedades de madera adn son
lesiones mal conocidas y por ello el



campo de estudio es ain muy amplio y
debe ser abordado a distintos niveles.
Uno de los objetivos de la lucha contra
las enfermedades de madera en la plan-
ta es impedir la penetracion de los hon-
gos asociados con estas alteraciones,
evitar su desarrollo en los tejidos lefio-
sos o conseguir la eliminacién de los
inéculos. Los métodos de lucha abor-
dan acciones en distintas direcciones,
unas a nivel de los viveros y otras en los
vinedos directamente en la planta.
Ademds, también es necesario testar
productos y métodos eficaces contra
las enfermedades de madera, asi como
desarrollar técnicas de deteccion rapida
de los hongos implicados.

En los viveros, algunos hongos conta-
minan las plantas-injerto a lo largo de
su produccidn, siendo las etapas claves
de contaminacion la rehidratacion y la
estratificacion debido a las heridas
efectuadas durante el injerto, el corte o
el desyemado. La estratificacién se
desarrolla en condiciones muy hume-
das y a temperaturas altas, necesarias
para inducir la callogénesis pero que
igualmente resultan favorables para el
desarrollo de los hongos. Otros hongos
infectan las plantas después de su plan-
taciéon en el campo, estas contamina-
ciones son probablemente debidas a
indculos situados en la superficie del
material vegetal.

Objetivos

El objetivo de este trabajo fue determi-
nar el método éptimo de aplicacion de
fungicidas en plantas de vivero de vid
para su posterior utilizaciéon en el con-
trol de las enfermedades de madera de
la vid.

Marco tedrico

La prohibicion de los tratamientos con
arsenito sédico en el vifiedo ha obliga-
do al empleo de fungicidas que son
menos eficaces (Chiarappa, 2000; Gra-
niti y col., 2000) haciendo que los ata-
ques o afecciones de hongos de made-
ra en vid sea mas frecuente. Asi se ha
incrementado notablemente las mues-
tras estudiadas tanto en el Laboratorio
Nacional de Referencia para la Identifi-
cacion de Hongos Fitopatégenos, como
en el Laboratorio de Sanidad Vegetal en
Cataluida (Armengol y col,, 2001) y el
control de muchas de estas enfermeda-

ratamiento [ B

Los estudios de nuevas plantaciones
de vinedos realizados en Espana,
Francia, Portugal y en otros paises
vitivinicolas ponen de manifiesto la
asociacion entre la existencia de
hongos en el tronco y el declive de

o~ e r
vifas jovenes
Referencia - . . ]
Producto  Acréonimo Dosis (1001)  Método Tiempo
campo

5 Cabrio Top® 136¢c50 50 g/hl Inmersion 36 h
2 Cabrio Top®| I36c100 100 g/hl Inmersion 36 h
9 Cabrio Top®| Ii1oci000 1000 g/hl Inmersion 108
12 Cabrio Top® PC200 200 g/hl  |Pulverizacion -

4 Signum® 136¢c50 50 g/hl Inmersion 36 h

1 Signum® 136S100 100 g/hl Inmersién 36 h
8 Signum® IioS1000 1000 g/hl Inmersion 108
11 Signum® PS200 200 g/hl  |Pulverizacion -

3 Talo Sint® 136T25 25 ml/hl St 36 h
10 Talo Sint® Tiot2500 2500 ml/hl | Inmersion 108
13 Talo Sint® PTs000 5000 ml/hl |Pulverizacién -

6 Maypin® 136M35 35 ml/hl Inmersiéon 36 h

Testigo sin .
7 tratar Testigo

Tabla 1: Dosis y métodos de aplicacion de los fungicidas.

des actualmente esta aun sin resolver
(Dubos, 2002; Larignon, 2007).

Materiales y métodos

Material vegetal

Se emplearon cultivares de Vitis vinifera
cv. Syrah injertados con el patrén 110
Richte producidos en el Vivero Navarrid.
Dicho vivero posee el Titulo de Produc-
tor Multiplicador de Plantas de Vivero
de Vid y estd inscrito en el Registro de
Viveros de Vid en Navarra. Las parcelas
dedicadas a multiplicacién y crianza de
plantas y las instalaciones auxiliares se
encuentran situadas en la localidad de
Larraga (Navarra).

Fungicidas
Se han utilizado cuatro fungicidas:
Cabrio Top, Signum, TaloSint y Maypon.

Método de inmersion lenta

La inmersion durante 36 horas se reali-
z6 en el momento de la rehidrataciéon
de las estacas, y del injerto, antes de la
injertacién. Se adiciona directamente el
fungicida al agua de las cubetas de
rehidratacion resultando de facil mane-
jo para el viverista. Por otro lado la dosi-
ficacion es de menor concentracion, lo
gue supone un ahorro, ya que los pro-
ductos no se degradan por estar en
contacto con las plantas, si se debe ser
cuidadoso con la limpieza, no teniendo
limite si se mantiene la concentracién,
cuando aumentamos mas producto.

Método de inmersion rapida

La inmersion durante 10 segundos se
realizé posterior al proceso de rehidra-
tacion y antes de realizar el injerto.
Supone la adicién de una etapa mas en
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el proceso de produccién ya que se rea-
liza una inmersion muy rapida. Por otro
lado la dosificacién es de mayor con-
centracion ya que se requiere tratar en
segundos, desinfectar y adherir al
material vegetal. Por ello, tanto la adhe-
rencia como su penetracion deben de
ser muy eficaces.

Método de pulverizacion

Consiste en tratar los injertos tras
hacerlos y al final de poner a remojo el
material vegetal. Este método de apli-
cacion puede ser muy interesante por
su comodidad, si bien hay que hacer un
trabajo especial o un trabajo mas, no asi
en el método de inmersion 36 horas
que solo hay que afadir a las cubetas
de rehidratacion los productos que se
desean aplicar. El producto tiene que
tener buena adherencia al material
vegetal, ya que por muy bien que se
haga la pulverizacion y la dosificacion
puede que no se aplique de forma uni-
forme y no obtengamos la eficacia que
deseamos.

La aplicacion se realizé antes de la injer-
tacion en las inmersiones y después de
la injertacién en la pulverizacién. Las
dosis y los métodos de aplicacién de los
fungicidas, asi como los acréonimos que
se utilizaran, se recogen en la Tabla 1.

Longitud Longitud Volumen Volumen Clasifi-
sarmientos (1) raices (1) aéreo (2) raices (2) cacion
T . Plantas 1
Producto  Acronimo  Media D.E o
0
Cabrio Top® | I136C100 58,6 25,2 36,4 8,4 1,9 0,8 2,0 0,8 95,8
Cabrio Top® | 136Cs0 61,4 24,4 35,9 75 1,9 0,8 2,1 0,7 95,3
Cabrio Top® |I10Ci000 68,5 31,6 35,0 5,9 1,8 0,6 2,1 0,6 98,5
Cabrio Top® PC200 61,0 26,4 34,4 7,4 1,9 0,7 1,9 0,7 96,6
Signum® L36S100 63,5 21,7 35,4 5,7 2,2 0,8 2,2 0,8 98,9
Signum® L36S100 64,5 20,2 35,8 7.4 2,0 0,7 2,1 0,6 97,7
Signum® IioCi000 54,8 26,2 35,9 6,2 2,0 0,7 27 0,7 96,9
Signum® PS200 61,9 24,1 36,1 5,2 1,8 0,6 2,2 0,7 96,1
TaloSint® 136T25 63,0 21,9 33,3 6,1 1,7 0,6 1,9 0,7 95,6
TaloSint® I10T2500 63,1 20,9 33,8 5,6 1,9 0,7 2,0 0,7 98,4
TaloSint® PTso000 61,3 23,3 31,6 6,1 1,5 0,7 1,6 0,5 98,0
Maypon 136M35 61,1 32,5 35,1 75 1,9 0,9 2,0 0,8 98,0
Testigo Testigo 58,9 25,0 30,8 6,1 1,6 0,7 1,6 0,8 97,5

Tabla 2: Resultados de las determinaciones realizadas en las plantas arrancadas.
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Resultados

Los resultados realizados en las plantas
una vez arrancadas se muestran en la
Tabla 2. Los parametros evaluados han
sido: longitud de brotes y raices, y volu-
men aéreo y de raices. Ademas, se
muestra, en tanto por ciento, la clasifi-
cacion que el viverista realizbé con las
plantas para su venta como plantas de
primera y de segunda.

En la Figura 1 se muestra el tanto por
ciento de las plantas clasificadas como
plantas de primera. El viverista realiza
esta clasificacion para disponer de una
valoracion comercial de las plantas. El
Anova realizado sobre la clasificacion
hecha en el vivero mostré que no hay
diferencias significativas en el porcen-
taje de clasificacion entre los distintos
tratamientos.

Resultados del Analisis de Com-
ponentes Principales (PCA)

Con el fin de evaluar los resultados de las
plantas obtenidas de todos los trata-
mientos y considerando todos los paré-
metros evaluados se realizé un Andlisis
de Componentes Principales. Los resul-
tados se muestran en la Figura 2.

En la Figura 2 se muestra la proyeccion
de las variables y las muestras en el
plano formado por las dos primeras
componentes obtenidas a partir de los
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datos: longitud de sarmiento, raiz, volu-
men aéreo y volumen de raiz. La gréfica
del PCA contiene el 88% de la varianza
original y puede utilizarse para tener
una idea del efecto que han tenido los
tratamientos realizados a las plantas del
vivero. Como se muestra en la Figura 2
del PCA la mayoria de los tratamientos
aplicados modificaron las caracteristi-
cas evaluadas en las plantas. Las plan-
tas sometidas a una pulverizaciéon con
TaloSint han resultado las mas similares
a las plantas testigo. Las plantas some-
tidas al resto de los tratamientos vieron
modificado alguno o varios de los para-
metros evaluados en las plantas. Estas
muestras tienen valores de la compo-
nente 1 mayores que la muestra testi-
go, es decir, todas las muestras mostra-
ron mayor longitud de raices, volumen
aéreo y volumen de raiz. Asi mismo,
puede observarse que la inmersién
durante 36 horas con 100 g/hl de Sig-
numy la inmersién de 10 segundos con
1000 g/hl de Cabrio Top son los trata-
mientos que proporcionaron plantas
con mayor longitud de raiz, volumen de
raizy aéreo el primero y con mayor lon-
gitud de sarmiento el segundo.

En el caso de los tratamientos basados
en la pulverizacion, la realizada con Sig-
num 200 dio lugar a las plantas con
mayor longitud de raiz, volumen aéreo
y de raiz. TaloSint parece ser el com-
puesto menos efectivo de los tres pro-
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ductos fitosanitarios objeto de estudio
en cualquiera de los métodos de aplica-
cién de producto utilizados.

Conclusiones

Del andlisis de los resultados obtenidos
y teniendo en cuenta que todas las
plantas fueron tolerantes a todos los
productos empleados y que en ningun
caso se detecto fototoxicidad en las
mismas, pueden establecerse las
siguientes conclusiones:

La aplicaciéon de TaloSint, en concreto
mediante pulverizacién, dio lugar a
plantas muy similares a las plantas tes-
tigo. La aplicacion de Signum en inmer-
sion durante 36 horas con 100g/hl dio
lugar a plantas con mayor longitud de
raices, volumen aéreo y volumen de rai-
ces.

La aplicacion de cabrio Top mediante
inmersiéon durante 10 segundos pro-
porcion6 plantas con la mayor longitud
de sarmiento. El resto de los tratamien-
tos no mostraron diferencias importan-
tes entre si pero todos ellos dieron
lugar a plantas con mayor longitud de
raices, volumen aéreo y volumen de rai-
ces que las plantas testigo.

Los productos Cabrio Top y Signum han
mostrado ser efectivos y su aplicacion
ha proporcionado plantas con mayor
vigor que las plantas testigo. TaloSint
ha sido el producto menos efectivo de
los tres.
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* Proteccion de heladas de primavera.

* Proteccion de grandes heladas de invierno en Olivos.

* Proteccion contra el golpe del sol (que provoca
quemaduras) con el sistema “Agri-Cool” que refresca
el cultivo, indicado para manzanas rojas.

e Seca la cosecha antes de la recoleccion.

» Secado de cerezas para evitar el rajado después

de la lluvia.
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La bodega presenté el pasado mes de diciembre la camparia .
‘Tu reciclas, Vilarnau transforma’

Caves Vilarnau —
rompe una lanza en

favor del corcho

El corcho para cavas ha declarado la guerra al plastico. Desde
diferentes entidades y colectivos del sector, entre los cuales se
cuentan empresas como Caves Vilarnau, son conscientes de la

necesidad de potenciar —y por qué no, defender— su uso frente a
los tapones sintéticos. Clientes, proveedores y prensa especializada

fuimos invitados a la presentacion de una campana que busca
potenciar el uso del corcho en detrimento de otros materiales.

Esther Giiell

en paises donde no existe el cultivo del

corcho, han ganado terreno en los ulti-
mos anos en Espana, por lo que desde asocia-
ciones como el Institut Catala del Suro (ICSu-
ro) o Retecork estdan impulsando campafas
para incentivar el uso del corcho en los cavas.
Una de ellas es la iniciada por Caves Vilarnau:
‘Tu reciclas, Vilarnau transforma’ Una campa-
Aa que quiere dar a conocer a los consumido-
res, mediante las tiendas especializadas, las
ventajas del tapén de corcho, incentivar su
reciclajey, a la vez, ‘premiarles’ con un recuer-
do al esfuerzo realizado.
La iniciativa empezara en la provincia de Bar-
celona, pero esta previsto extenderla a dife-
rentes capitales espafolas, mostrando la
importancia del corcho como elemento dife-
renciador de la cultura mediterranea, que en
Vilarnau consideran imprescindible en el pro-
pio proceso de elaboracion del vino.
Asi lo explicéd su gerente y endlogo, Damia
Deas: Vilarnau basa su filosofia enolégica en
la busqueda de la expresion natural del terri-
torio y el respecto por el medio ambiente”. Y
el resultado es esta campana, presentada en
las propias instalaciones que Vilarnau tiene en
la comarca del Anoia (Barcelona) por Damia
Deas acompanado de Eva Plazas, endloga y
técnica de Vilarnau, Lluis Medir, presidente de

I os tapones sintéticos, muy extendidos
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Retecork (Red Europea de Territorios
Corcheros) y Manel Pretel, presidente
del ICSuro (Institut Catala del Suro).
Todos coincidieron en que el objetivo
principal de la campana es concien-
ciar al consumidor mediante pedago-
gia.

Por otra parte, también destacaron la
importancia de la sostenibilidad del
corcho y los diferentes estudios que

Nada mejor que una copa de cava para
entrar el calor e iniciar la visita. Estamos
en el ‘pais del cava’

10 tapones, un regalo

La campana ‘Tu reciclas, Vilarnau trans-
forma’ plantea que al comprar en una
tienda especializada una botella de cual-
quier producto de Vilarnau, se obtendra
un colector —una especie de tarjeta con
espacios vacios— para reciclar los tapo-
nes. En dicho colector se recogeran 10
tapones de corcho de cualquier marca vy,

una vez rellenado, se llevara de nuevo al
establecimiento habitual. En compensa-
cion, se entregara un regalo exclusivo de
Vilarnau, elaborado con corcho reciclado.




Cavas Vilarnau, viticultura integrada y comprometida

La empresa cuenta hoy en dia con 15 ha de vifiedos de las variedades Chardonnay, Pinnord, Xarel.lo, Macabeo y Parellada, plan-
tadas en los afios 9o. Con 20 afios de historia, en 2005 hicieron una fuerte apuesta por la modernizacién, trasladando en 2005
las instalaciones ubicadas en el casco antiguo de Sant Sadurni d’Anoia (Barcelona) a la direccién actual (Carretera d’Espiells).
“Ahora estan automatizadas, como por ejemplo el movimiento de las botellas, mediante robotizacién, o el etiquetado automa-
tico”, nos explica Damia Deas durante el recorrido de la visita.

Durante el paseo pudimos ver uno de los ‘ingredientes especiales del caldo’ de Vilarnau. La balsa. “El agua procede de la cubier-
ta, es agua de lluvia, que pasa al canal, forzando asi un movimiento del agua que, sumado a la cascada artificial, permite oxige-
narla y evitar encharcamientos. Esta agua obtiene asi el punto de acidez que caracteriza nuestra uva”. También la posicion de la
bodega esta estratégicamente estudiada: orientada hacia el Norte.

En la zona de procesado de la uva encontramos el detalle que caracteriza también el vino base de Vilarnau: “una sola tolva, una
sola prensa, lo que supone que la seleccion y el control de maduracién se hacen antes de la entrada de la uva en las instalacio-
nes. Se despalilla la uva y se enfria, permitiendo asi conservar todas los aromas, entre 10-12 °C” nos explica Eva Plazas. Poste-
riormente se pasa a la prensa. El mosto se filtra por desfangado estatico, evitando asi la necesidad de utilizar filtros. Otra carac-
teristica es la fermentacion en frio, lo mas lento posible: a los 30 se obtiene el vino base. En enero se embotella para la segun-
da transformacion: el cava.

Y en un entorno tan natural, en una actividad antigua y tradicional, nos llama la atencién un robot de paletizado, “que no resta
valor al producto pero que, en cambio, puede funcionar 24 horas al dia. Y toda la robotizaciéon procede de la industria local,
excepto el brazo, que es Fanuc”, nos aclara Damia.

Durante la presentacion formal de la campafia, Damia Deas, tras mostrar su agradecimiento tanto a amigos como a la empresa
de disefio que ha hecho posible la campaiia asi como a Retecork y el ICSuro, explicé el origen y la motivacion de Vilarnau por
este proyecto y la conexién con la propia filosofia de la empresa: “Nos involucramos al maximo en todo lo relacionado con la
sostenibilidad. Pero nuestra preocupacion va mas alla de hacer vino de vifiedos ecologicos. No somos los tinicos, seguro que hay
mas, pero es importante comunicarlo. Nosotros apostamos por un menor consumo de carburantes, de agua y minimizar los
residuos procedentes de la elaboracion. Desde todas las fases: empezando en el vifiedo, practicamos una viticultura integrada.
Por ejemplo, trabajamos con botellas de menor peso”.

El paraje en el que se ubica Caves Vilarnau es
un elemento mas en su compromiso por el
medio ambiente. En primer término, la balsa
que recoge agua de la cubierta.

demuestran que éste es mejor como
tapdn para vinos y cavas.

El acto de presentacién congregd unas
80 personalidades del entorno corche-
ro y empresarial, ademds de prensa téc-
nica.

Hablemos del corcho

Para Damia, “es sorprendente que
alguien se plantee copiar la forma de
hacer de otros paises, anglosajones
basicamente, y cerrar cavas y vinos
con tapones de polietilenos o metali-
cos en lugar de utilizar el corcho. Sin
complejos” Para el gerente y enélogo
de Vilarnau, la tradicién y una historia
deben tener peso y se debe “explicar
al consumidor qué ventajas tiene el
corcho, qué trabajo hay detras y los
esfuerzos realizados desde el ICS para
minimizar las afectaciones al produc-
to. Y que no solo el corcho puede
dafar un vino”. Ademas, expuso el cor-

cho como un valor diferenciador en los
mercados extranjeros. “Por ello desde
Vilarnau quedemos apostar por la
siguiente propuesta de marketing: reci-
clar tapones a través de las tiendas
especializadas, que recojan tapones de
los clientes. Para nosotros, usar el cor-
cho es también una manera de apostar
por el reciclado y la conservacién de las
plantaciones de alcornoques”.

El‘cava que duerme de pie’y el

tapon en forma de champiion

Por su parte, Eva Plazas, endloga y téc-
nica de Vilarnau, expuso que “el trino-
mio cava/vino + vidrio + corcho ha sido
siempre una muestra de nuestra cultu-
ra y tradicién” Ya en 1989 en Vilarnau
estudiaban cémo evolucionaba el cava

segun la posicion de la botella tras el
deguelle (horizontal o vertical). En 1992
Vilarnau creé el ‘cava que duerme de
pie, porque se demostrdé que en esta
posicion el cava mantenia casi 2 afos
mas sus Optimas caracteristicas. “Al
poner las botellas en horizontal, el cor-
cho ganaba, en estos dos afos, hume-
dad, perdiendo elasticidad, lo que
podia comportar una pérdida también
de gas. Al abrir la botella el tap6n ya no
tenia la tan tipica forma de champifién.
Algo que no ocurre con las botellas en
posicién vertical”.

En 2000 Vilarnau se certificé con la ISO
9001:2000, una muestra mas su apues-
ta por la calidad. Pero no se quedé aqui.
También dispone de la certificacidon
para las normas agroalimentarias brita-

Damia Deas, a la derecha, y Eva Plazas, a su izquierda, nos acompanaron en el recorrido por las
instalaciones de Vilarnau, bajo un sol que se agradecia en pleno mes de diciembre.
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CORCHO

nicas BRC. Y, en 2009, se actualizaron
con la ISO 9001:2008.

Para esta apuesta por la calidad juegan
un papel muy importante los provee-
dores, entre ellos, los corcheros.

El robot de paletizacion aporta las ventajas de
la tecnologia sin mermar valor al producto.

Corcho y plastico, que suban al
ring

Lluis Medir, presidente de Retecork
(Red Europea de Territorios Corcheros),
present6 brevemente el trabajo de esta
asociacién publica —que agrupa a
todas las empresas e instituciones rela-
cionadas con el corcho, de todo el
Mediterraneo, excepto el Norte de Afri-
ca— para entrar de lleno a la defensa
de esta actividad: “ha dado mucha vida
a los pueblos que tradicionalmente se
han dedicado a ello. Queremos que el
corcho gane al pléstico. De ello depen-
de nuestra tradicion, cultura, pero tam-
bién el paisaje y la industria que se
dedica a ello”.

Por ello apoyan la iniciativa de Caves
Vilarnau. “Porque cuando un consumi-
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dor descorche una botella, se encuen-
tre con un producto noble con unas
caracteristicas determinadas. Y es que
el arbitro final serd el consumidor”. Para
Medir, “hay que explicar al consumidor
qué hay detras de ese tapén de corcho
y cdmo se recicla, el final del ciclo de
vida de este corcho —que nunca podra
ser otro tapoén, claro estd, pero si podra
granularse para realizar con él nuevos
productos, como elementos de artesa-
nia, pavimentos, aislamientos, produc-

Manel Pretel, presidente

del ICSuro: “No podemos

dejar que se imponga la
cultura del pldstico”

tos de decoracion, etc. Y todo ello con
un coste energético muy bajo”.

De hecho, el reciclaje del corcho no es
algo nuevo en el mundo, pero quiza si
en Espafay, en Cataluia, Retecork estd
llevando a cabo un proyecto piloto.

El ultimo turno de palabra fue para
Manel Pretel, presidente del ICSuro (Ins-
titut Catala del Suro), quien dejé claro
que “el reciclado del corcho es una
cuestion de concienciacién y cultura.
Pero en su mismo origen vemos que es
un producto natural, reciclable, con un
ecosistema propio que se adapta al
medio, que frena la desertizacion de la
zona Mediterranea y que ademas alber-
ga especies endémicas de plantas, que
se desarrollan en estos bosques, a la vez
muy importantes para la captacion de
CO,. Los alcornoques ademds son muy
resistentes al fuego, algo crucial si tene-
mos en cuenta el cambio climéatico, que

conlleva un mayor esfuerzo hidrico a la
vegetacion”.

Pretel también remarcé que para la
obtencion del corcho no se dafa al
arbol, se regenera completamente y, en
cuanto a las ventajas socioeconémicas,
pese a ser una recogida temporalizada,
agregd “que esta bien pagada”.

Por otra parte, hizo hincapié que para
su transformaciéon se usa muy poca
agua y el nivel de toxicidad es cero.
“Pero hay que afadir que existen tam-
bién factores relacionados con la cali-
dad: cada vez mas existen mayores con-
troles en una industria que no ha deja-
do de innovar. No podemos dejar que
esta cultura del plastico se imponga
aqui, donde tenemos la ventaja de
conocer el corcho”.

En la mesa, de izq. a dcha.: Lluis Medir, de
Retecork, Damia Deas y Eva Plazas, de Vilarnau,
y Manel Pretel, del ICSuro, durante la
presentacion.
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TRATAMIENTO

Cuarenta y cuatro macro, micro y elementos en trazas han sido
cuantificados en las soluciones tras el lavado

lavadode lauvay
eliminacion de
minerales en lrazas v
ultratrazas

En este estudio han sido probados tres métodos de lavado de la uva (con agua ultrapura,
acido acético al 0,2% y acido citrico 0,2%) para la eliminacion de contaminantes, a escala de
laboratorio, comparandolos con el método analitico de lavado de referencia con acido nitrico
al 1%. Cuarenta y cuatro macro, micro y elementos en trazas han sido cuantificados en las
soluciones después del tratamiento de lavado. El andlisis fue llevado a cabo con un ICP-MS. La

solucion de acido citrico ha dado resultados comparables o ligeramente menos efectivos en
comparacion con los obtenidos con el método de lavado con HNO3, mientras que el acido
acético y el agua han eliminado sélo el 45% de los contaminantes respecto al método de
referencia. La eliminacion tecnoldgica de elementos contaminantes utilizando soluciones de
lavado necesita mayor investigacion respecto a la sostenibilidad ambiental debido al elevado
consumo de agua potable.

Roberto Larcher,
Daniela Bertoldi,
Tomas Romany
Giorgio Nicolini
(FEM-Istituto Agrario
di S. Michele allAdige -
talia)
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arios elementos minerales y tam-
Vbién minerales en trazas y ultra-

trazas se pueden acumular en la
superficie externa de las bayas de uva
durante su crecimiento y maduracion.
Estos elementos de origen antropogé-
nica (e.g. tratamientos fitosanitarios,
automoviles o emisiones industriales) o
de origen natural (polvo del terreno)
pueden llevar a concentraciones signifi-
cativas en la superficie de la piel, inclu-
so superar el contenido endégeno de la
uva. El interés principal normalmente
recae en elementos como el Cu y el Fe,
debido a las implicaciones tecnolégicas
que conllevan, y en otros metales pesa-
dos como Cd, Pb, Ni y As por motivos

toxicoldgicos (Tesseidre et al., 1994; Lar-
cher and Nicolini, 2008 y literatura cita-
da).

Objetivos

En este estudio, se ha probado la efecti-
vidad de 3 métodos de lavado (con
agua ultrapura, acido acético al 0,2% y
acido citrico al 0,2%) en la eliminacién
de contaminantes a escala de laborato-
rio en comparacion con el método ana-
litico de referencia con acido nitrico en
solucion al 1%.

Metodologia
Durante la vendimia, 20 racimos fueron
cosechados en tres vifiedos diferentes
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situados en zonas sin contaminacion industrial y lejanos de
carreteras principales. La uva recogida fue caracterizada
segun el diferente nivel de tratamiento fitosanitario o segun el
residuo de polvo. Las bayas recogidas en cada area fueron cui-
dadosamente separadas aleatoriamente en modo de obtener
muestras homogéneas y representativas. Inicialmente, se
estudio la capacidad de agotamiento del &cido nitrico en los
lavados sucesivos. En este caso, una muestra de cada vifiedo
fue lavada 3 veces en sucesion con una solucién acuosa de
HNOS3 al 1%.

Mas en detalle, 50 bayas fueron colocadas en una bandeja de
PTFE, afadiendo posteriormente 50 ml de solucién de lavado
y agitando cuidadosamente durante 5 minutos. Después de
cada etapa, la solucién de lavado fue recogida y analizada
para cuantificar 44 macro, micro y elementos en trazas.

La efectividad de cada uno de los 3 métodos (con lavado en
una etapa) fue comprobada en muestras de uva recogidas en
un vifedo. Las soluciones de lavado fueron: agua ultrapura,
acido acético al 0,2% y acido citrico 0,2%, confrontadas con
acido nitrico al 1%. Como especificado anteriormente, 50 ml
de solucién de lavado fueron afadidos a 50 bayas y agitados
durante 5 minutos; las soluciones fueron posteriormente
recogidas y analizadas.

El andlisis de los elementos minerales fue llevado a cabo con
un espectrofotometro de masa (ICP-MS Agilent 7500ce, Tokyo,
Japan), equipado con una celda de colisién/reaccion. La exac-
titud del método ha sido verificada analizando, por cada serie
analitica, una muestra del blanco con concentracién de estén-
dar conocida y el material de referencia 'Natural water' NIST
1640 (National Institute of Standard and Technology, Gait-
hersburg, MD, USA). Todos los materiales utilizados fueron
previamente lavados con una soluciéon de HNO3 al 5% y acla-
rados con agua ultrapura.

Resultados

El primer lavado con HNO3 eliminé al menos el 70% de los
contaminantes, a excepcién de B, P, Ky Rb (Figura 1). Para Ag,
As, Bi, Cd, Dy, Er, Eu, Fe, Ga, Gd, Ge, Hg, Ho, Nd, Pd, Pr, Se, Sm,
Sn, Th, Tm, U, V, Yb este primer paso podria eliminar comple-
tamente la fraccion superficial. Tras la segunda etapa de lava-
do, 82-100% del total de contaminantes fueron eliminados
(Figura 1).

El porcentaje eliminable con los 4 procesos de lavado, compa-
rado con el contenido de bayas no lavadas, se muestra en la
figura 2. En general, la solucién de lavado con HNO3 al 1% se
mostré como la mas efectiva en la eliminaciéon de contami-
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Figura 1: Capacidad de agotamiento de los contaminantes (% del total
presentes en la piel) con 3 etapas consecutivas de lavado. Los valores
son la media de 3 replicaciones + error estandard.
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nantes. Las concentraciones cuantifica-
das en la solucién de lavado con HNO3
fueron significativamente superiores (al
menos p <0.05, test Tukey) para la
mayoria de los elementos minerales.
Sin embargo la solucién de acido citrico
a menudo daba resultados compara-
bles o sélo ligeramente menos efecti-
vos. Mediamente, el acido citrico supri-
mio el 78% de los residuos eliminables
con acido nitrico. En algunos casos —en
particular para Se y Sn- la solucién de
acido citrico pudo eliminar una fraccion
aun mayor de contaminantes externos.
Por otro lado, el acido acético y el agua
quitaron de media sélo el 45% de los
contaminantes eliminables respecto al
HNO3. La efectividad del lavado fue
especialmente baja para los elementos
Ba, Bi, Ca, Cd, Fe, Mn, Pb, Sr, U, V y tierras
raras.

La mayor parte (>50%) del Pb, Bi,V, Cuy
Cd -depositados en la superficie de las
bayas no lavadas- era separable con
cualquiera de las soluciones probadas,
mientras que menos del 10% del conte-
nido total de Ag, B, Ba, Ca, Cs, Eu, Fe, Ga,
Ge, Hg, K, Li, Mg, Na, P, Pd, Rb, Se, Sry Th
fue eliminado con el proceso de lavado
descrito. Para el resto de elementos, Al,
As, Ce, Dy, Er, Gd, Ho, La, Mn, Nd, Pr, Sb,
Sm, Sn, Tm, U, Y, Yb, Zn (y Eu en el caso
de la solucion de HNO3) el porcentaje
separado oscila entre el 10y el 49%. Ag,
Ga, Ge, Hg, Pd e Th no se encontraban
nunca presentes en concentracion
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superior al Detection Limit del instru-
mento en las soluciones de lavado
analizadas.

Larcher y Nicolini (2008) indican que
un procedimiento de lavado podria
reducir significativamente el conteni-
do de metales en la uva —-en particular
Sn, Cu, Al y Pb— entre 2 y 21 veces,
mientras que Teissedre et al. (1994)
calcularon que el contenido medio
externo del plomo es sélo el 8% del
contenido total de las bayas.

Cavazza et al. (2007) han sefalado
recientemente que la eliminacién del
contenido metdlico (Cu, Fe, Pb, Zn) en
la uva podria reducir el estrés de las
levaduras durante la vinificacion y
favorecer a Saccharomyces respecto a
poblaciones salvajes de non-Saccha-
romyces. Otros elementos en trazas
menos conocidos podrian tener tam-
bién efectos cataliticos bioquimicos o
téxicos durante el proceso de vinifica-
cion.

Conclusiones

Este estudio ha mostrado que, con los
métodos tecnolégicamente utiliza-
bles, el proceso de lavado de las uvas
con una soluciéon de acido citrico al
0,2% dio los mejores resultados, elimi-
nando una cantidad de elementos
minerales comparable a la eliminada
con el método analitico de referencia.
En las condiciones estudiadas, con
bayas recogidas en zonas no contami-
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Figura 2: Porcentaje del contenido de residuos eliminados por los diferentes procesos de lavado
respecto al contenido total (piel + pulpa + semillias) en uva no lavada.
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nadas, el lavado vigoroso con agua
ultrapura pudo también eliminar una
fraccion importante de algunos meta-
les como Cu, Pb, y Cd. La solucién de
4cido acético no aumenté significativa-
mente la eliminacién de elementos
minerales alcanzada con el agua ultra-
pura.

A pesar de los resultados obtenidos, un
proceso de lavado que tenga como
objetivo la eliminacién tecnoldgica de
elementos contaminantes no parece
completamente convincente desde un
punto de vista ambiental. Utilizando los
métodos probados, por cada 100 kg de
uva, son necesarios al menos 75 litros
de agua, y el agua residual del proceso
—-con cantidades de metales (en parti-
cular Cu y Pb) cercanas o superiores al
limite legal para el agua potable- ten-
dria que ser tratada adecuadamente.
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" Lacementera Cemex ~
- deunvinodeorigencastellano = . . - .

No ocurre todos los dias que una empresa como Cemex, de
larguisima tradicion en el sector de la construccion como una de las
cementeras mas importantes del mundo, se dedique a la produccién
de vino. En los terrenos que la cementera de origen mexicano posee
cerca de Toledo, se encuentran unos vifedos que llevan ya seis
vendimias, iniciando una pequeha tradicion vitivinicola en estas

tierras castellanas.

X

Ricard Aris

bilidad estd provocando en nuestra

sociedad. Hace cincuenta anos, era
impensable imaginar que una cementera reu-
tilizaria las terrenos de una cantera ya agota-
da para cultivar unos vinedos. De hecho, hace
50 afos quién se iba a imaginar que una
cementera tendria una division agricola? En
ambos casos, Cemex ha roto las previsiones y

Es curioso lo que el concepto de sosteni-

SR

De esa forma, la compaiiia siempre se intenta
adaptar a las condiciones mas compatibles
posibles con el habitat natural o con las prac-
ticas agricolas de la zona. Por ello, como decia
el propio Sempere, “es evidente que el espa-
cio en donde se encuentra esta cantera
(Yepes) es una zona vinicola de larga tradi-
cion. Es por ello que en el momento de
comenzar la restauracién de esta cantera se

ha sabido adaptarse a los tiempos. barajo la posibilidad de convertir la cantera Cemexy

El responsable de este proyecto y de la divi- en vifiedo y éste ha sido el resultado”.

sién agricola de Cemex en Espafia es Rafael BOdegas Olarra

Sempere, quien nos contd cémo surgio la Mejor con un poco de ayuda

idea de reutilizar una cantera con elementos Es obvio afirmar que en Cemex no son exper- Pmducen deSde

’rl\;\las respetuosc'>s con (-.?I medio ambiente. tos en Ia'fe?brlcaCIon de vino, es por esta razén hace SeiS aﬁos
uestro negocio — explica - se centra en el que decidieron contactar con Bodegas Olarra,

cemento, el hormigén, el morteroy los éridos, quienes han demostrado tener una dilatada el Vino

pero para fabricar éstos productos necesita- trayectoria y un reconocimiento nacional e e

mos utilizar materias primas que proceden internacional de sus vinos. Las razones que les CaStEIIanO Vina

fundamentalmente de las canteras”. hicieron decantarse por esta bodega son que Can terana

“Cemex tiene una politica de restauracién de
canteras - anadia — que va mas alla de las exi-
gencias legales, que obligan a restaurar las
canteras una vez explotadas. La compafiia
siempre ha apostado por restaurar y reinte-
grar al entorno las canteras de la forma mas
amigable posible, intentado que éstos espa-
cios recuperaran unas condiciones similares a
las que existian antes de que éstas areas fue-
ran explotadas”.

78

“Olarra aunaba todo lo que buscdbamos, —
comenta Rafael Sempere - conocimiento del
negocio, cercania, prestigio y calidad en sus
caldos... Pensamos que Bodegas Olarra nos
iba a aportar todo lo que nosotros desconoci-
amos del negocio, como finalmente se ha
demostrado”.

Y el resultado final es un vino llamado 'Vifa
Canterana, que se produce a partir de las
variedades Syrach, Merlot y Cabernet Sauvig-



non. Este vino, aparte de servir para
“devolver a la naturaleza lo que nos
dio con esta viia” como comenta
Rafael Sempere, es una forma de
hacer un presente a sus clientes. No es
una division de negocio de Cemex,
que tiene muy claro que su objetivo es
el sector de la construccion y las obras
publicas.

A este respecto, Sempere ha dejado
claro que “somos cementeros no
bodegueros. No sabemos hacer vino,
simplemente cultivamos unas vides
en un espacio que antes explotamos y
que hemos creido que restaurar de
esta forma era lo mas apropiado para
el lugar donde estaba ubicada la can-
tera”. También explic6 que “nuestro
vino se utiliza como regalo de empre-
sa. Es una forma de que nuestros
clientes y amigos conozcan cémo
hemos recuperado este espacio, qué
posibilidades ofrecen terrenos como
éste..y que puedan catar los frutos de la
tierra”.

Y la verdad es que esta es una politica
empresarial que lleva ya bastante tiem-
po llevdndose a cabo. Ya son seis las
vendimias recolectadas por Cemex y
Bodegas Olarra en la antigua cantera
cercana a Toledo y esperan seguir culti-
vando mucho aflos més. A pesar de que
la cementera mexicana posee canteras
en todo el territorio, de momento no se
plantea cultivar mas vinedo. No por los
costes o por la complejidad que pudie-
ra tener, sino por una razén mucho mas
simple.

La verdad es que “cada cantera es dife-
rente y para cada una hay un plan de
restauracion propio”. En el caso de Tole-
do, se optd por un vifedo porque el
terreno tenia las condiciones adecua-
das y la zona posee la tradicién de ser
expertos en vinos. Pero en otras zonas
de nuestro pais, se opta por otras
opciones.“Tenemos restauraciones de
canteras muy singulares por las que
hemos recibido muchos premios y
reconocimientos nacionales e interna-
cionales. En Alicante hemos transfor-
mado otra cantera ya agotada en una
préspera explotacion agricola de citri-
cos. Son unas 138 hectareas que
albergan naranjos y mandarinos de
diferentes variedades y que producen
alrededor de 1.000 toneladas de fruta
anualmente’, afirma Rafael Sempere.
Siaeso le sumamos las almendras que
cultivan en Mallorca, podemos hacer-
nos una idea de qué forma Cemex res-
taura el terreno que ha podido explo-
tar, devolviéndole una apariencia
natural a un terreno que en condicio-
nes normales pareceria rocoso y poco
agradable a la vista. En este sentido,

La division agricola de Cemex recoge sus frutos al final de cada verano.

cada cantera restaurada es como “un
traje a medida y no un modelo estandar
que se replica en cualquier sitio”

Algunos datos de la ultima
vendimia

Cemex planté en su sexta vendimia de
la cantera de Yepes (Toledo) aproxima-
damente unos 100.000 kilos de uva,
que se tradujeron en cerca de 100.000
botellas de su marca 'Vifa Canterana’,
como viene siendo la media de campa-
fas anteriores.

En sus vifiedos de Yepes, y tras los habi-
tuales muestreos del grano de la uva
con el objetivo de conocer el estado de
maduracion y definir el momento épti-
mo de su recoleccion, se llevé a cabo el
pasado mes de septiembre la recogida
de las variedades Syrah, Cabernet Sau-
vignon y Merlot. Este afo, la tnica inci-
dencia detectada fue la merma de ésta
ultima variedad, debido a una plaga de
conejos, que dané alrededor de 10.000

cepas, de las 92.000 con que cuenta el
vifledo. El vifiedo tiene una extensién
de 26 hectareas, en las que hay planta-
das 92.000 cepas. Durante todo el afno,
los expertos de la divisidon agricola de
Cemex se encargan de realizar las
podas y el tratamiento adecuado de las
vides, utilizando productos ecolégicos
para no dafar al medio ambiente.

En la plantacion de este vifiedo, que
dispone de las variedades de uva reco-
mendadas por Bodegas Olarra, se culti-
va con técnicas como el riego por
goteo, la espaldera y la recoleccion
mecanizada. Todo ello responde al
compromiso con la sostenibilidad y con
la recuperacion de sus canteras una vez
explotadas, volviendo a dejar la zona de
extraccion de caliza en las mismas o
similares condiciones a las que existian
antes de que el area fuera utilizada,
haciendo su actividad totalmente com-
patible con el habitat natural y con las
précticas agricolas de la region.

Vifia Canterana es un vino destinado a los clientes de Cemex.
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Control personalizado de la bodega

Analisis y control
del vino hecho
en casa

Con mds de 2.500 barricas que gestionar y 700 contenedores de
fermentacion de una tonelada para supervisar durante la época de
cosecha, Cindy Cosco, directora de Laboratorio de Crushpad Wines,
elaboradores de vino a medida, tiene que controlar un gran nimero
de vinos y uvas. Un instrumento de analisis rapido de mdltiples
parametros le brinda toda la informacién que necesita. Por otra
parte, la tecnologia de comunicaciones basadas en Internet
prometen incluso la capacidad de supervisar las operaciones de
cosecha y elaboracion del vino en puntos tan remotos como
Burdeos, en Francia.

Richard Mills (Foss)

A mi manera

La elaboracién propia del vino se ha conver-
tido en una opcién muy popular para cual-
quiera que suefe con ver su nombre en la
etiqueta de la botella de un vino de calidad
pero carezca de un vifiedo y una bodega
para cumplir sus suefios. Una empresa que
ofrece los servicios necesarios es Crushpad
Wines, en California, una bodega en la que
cualquiera puede ser el vinicultor.

Con uvas de los mejores viiiedos, el equipo
vinicola de Crushpad, muy aclamado en el
sector, elabora vinos en lotes pequenos y de
acuerdo con las especificaciones de los
clientes. El servicio incluye formacion y asis-
tencia y se encarga de todas las partes del
proceso que llevan mas tiempo, lo que per-
mite que los clientes disfruten de la magia
de la elaboraciéon del vino sin tener que
dedicarse en exclusiva a ello.

Un analisis rapido para tomar
decisiones rapidamente

Mientras los viticultores trabajan, alguien
tiene que ocuparse de controlar los vinos
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Foto: Cristophe Libert.

Cindy Cosco, directora
del laboratorio
Crushpad Wines.



nia una solucion de andlisis rapido que pro-

ponia Foss. “El instrumento
Este instrumento, facil de usar, le ayudaba a
lidiar con la enorme carga de trabajo que FOSS ha
suponia realizar tantos analisis y a obtener g0
resultados rapidos vy fiables. Estos resultados perm’tldo a
se utilizan para la realizacién de diversas tare- nuestro
as fundamentales, como la obtencién de .
muestras de los vifiedos, la definicion de las Iaboratorlo
fechas de recogida de la uva y la supervisién . ,
de la fermentacion. La tecnologia se basa en anallzar mas de
una técnica denominada FTIR, infrarrojo por
transformada de Fourier, que ofrece una 100 muestras al
forma tan potente como eficaz de medir mul- dia y nos ha
tiples parametros simultdaneamente a partir o
de muestras de mosto y vino. permltldo
El instrumento que utiliza Crushpad mide .
que se estan elaborando. Tareas como el con- hasta seis parametros en una sola muestra, y SuperV’SGr
trol de.lélcalldad de las uva§,que se usa.n.,lla el flujo de mformaaon es,rr.\u.cho [‘ne.Jorque e?l miles de Iotes
supervision de la fermentacion o la decision que proporcionan los analisis quimicos tradi-
de cuando hay que embotellar requieren asis- cionales. “Cuando piensas en los seis andlisis de Vino con
tencia, una asistencia que se traduce en infor- diferentes que puedes realizar en dos minu- .
macién agil del laboratorio Crushpad que tos, y los comparas con lo que supondria rea- regularldad”

gestiona la directora del laboratorio, Cindy
Cosco.

Cosco, que tenfa mas de 2.500 barricas que
vigilar y mas de 700 contenedores de fermen-
tacién de una tonelada que supervisar, se dio
cuenta rapidamente de la ventaja que supo-

lizar cada uno de ellos por separado, en el
laboratorio, es como para volverse loco. Ana-
lizamos aproximadamente 120 muestras al
dia, lo que supone 720 analisis, o lo que es lo
mismo, 34.000 andlisis individuales al aio’,
afirma Cindy Cosco.
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Como gestionar miles de vinos

La velocidad de analisis es crucial para mane-
jar cada vino. Cosco explica que el analisis
rapido contribuye a que el proceso de anlisis
sea mas eficaz y asegura una gran repetibili-
dad de los resultados, porque evita las leves
diferencias que pueden producirse cuando
distintos técnicos de laboratorio realizan mul-
tiples pruebas.

Los resultados puntuales y fiables contribu-
yen a tomar decisiones cruciales para la ela-
boracion del vino, especialmente cuando sur-
gen problemas. “Necesitamos analisis en
tiempo real, y eso es justo lo que Foss nos da
—afirma Cosco-. Minimiza el tiempo que hay
que dedicar por andlisis por via himeda, ana-
lisis enzimaticos y analisis volumétricos, espe-
cialmente cuando tenemos que supetrvisar el
acido malico y la glucosa/fructosa. Todo esto
contribuye a mantener la calidad y el estilo
que el cliente espera de sus vinos”.

Al contrario de lo que establece el concepto
tradicional de la elaboracién del vino, basado
en una serie de variedades de las uvas del cul-
tivo local, Crushpad utiliza uvas de toda Cali-
fornia, asi como de los estados de Washington
y Oregon. Esto supone que los instrumentos
de andlisis tienen que cumplir unas fuertes
exigencias. Sin embargo, pequefos ajustes en
la calibracion general, de acuerdo con los
analisis de referencia existentes en las distin-
tas fuentes permiten gestionar la variedad.
“Con tantos vifledos y variedades diferentes,
nos sentiamos muy cémodos con la calibra-
cién de nuestros propios analisis de referen-
cia interno”, afirma Cosco.

El trabajo de ajuste de la calibracién se simpli-
ficd gracias a que nuestras calibraciones inte-
gradas en el equipo ya eran muy buenas.
Estas calibraciones estdndar se realizan con
cdlculos 'globales, basados en una gran canti-
dad de datos obtenidos de miles de muestras,
literalmente. Las calibraciones se basan en los
datos recogidos de todos los rincones del
mundo de la elaboracién del vino. Asi, por
ejemplo, si se estan realizando pruebas de
alcohol, los usuarios pueden estar seguros de
que las mediciones se basaran en un conjun-
to de datos representativo.

La facilidad y comodidad de uso del instru-
mento también es importante para gestionar
la gran cantidad de pruebas que hay que rea-
lizar. “Es facil de usar y limpiar’, afirma Cosco,
que también explica que el analizador es un
aparato préactico, compacto y del tamafo
adecuado, y que no se necesitan reactivos
quimicos, algo muy valioso para los laborato-
rios. Bastan con disponer de muestras peque-
Aas, algo muy importante a la hora de traba-
jar con lotes pequenos. Cuando habla de la
experiencia en general de utilizar el instru-
mento, Cosco afirma: "El instrumento Foss ha
permitido a nuestro laboratorio analizar mas
de 100 muestras al dia y nos ha permitido
supervisar miles de lotes de vino con regulari-
dad.
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Nuevo WineScan con analisis de SO, incorporado

La tltima novedad de Foss es un nuevo modelo del popular analizador
WineScan que proporciona mediciones precisas de dioxido de azufre
libre y total en paralelo con otros parametros. El diéxido de azufre es el
parametro mas comunmente medido en la vinificacion. La comprobacién
periodica es necesaria para alcanzar la dosis 6ptima en el proceso de ela-
boracion del vino y para cumplir con la normativa. Las mediciones son
también cada vez mas importantes para los productores que buscan
minimizar el uso de aditivos en la produccién de vino moderno. Resul-
tados en poco mas de un minuto se comparan favorablemente con alre-
dedor de 15 minutos por prueba con los actuales métodos de rutina, o
mucho maés tiempo para los métodos de referencia de laboratorio. El sis-
tema es también considerablemente mas conveniente, reduciendo el tra-
bajo manual y los riesgos de error del operador.

Los resultados para el contenido de dioxido de azufre libre y total se
muestran en la pantalla del ordenador junto a muchos otros (mds de 20)
parametros de calidad suministrados por el analizador WineScan. Esto
proporciona una comparacion practica en pantalla con otros parametros
como el pH y el etanol de interés potencial en combinacién con el dioxi-
do de azufre.La capacidad de medir el dioxido de azufre se presenta como
una opcion para el nuevo WineScan por lo que es una solucién comple-
ta de analisis de vino proporcionando un rapido analisis de rutina de los
principales parametros del vino en un solo instrumento. El soporte téc-
nico local y opciones de servicio son valores afladidos.

El mundo vinicola en la red
Ademas de sus instalaciones en California, Crush-

El trabajo de

ajuste de Ia pad también tiene una bodega en St.Emilion,
. ., cerca de Burdeos, donde se usan uvas proceden-
calibracion se  tes de esta excelente regién, incluyendo: Mar-
. I-f- 7 gaux, Haut-Médoc, Saint Emilion, Canon, Fronsac
Slmp ITico y Cotes de Castillon.

graClaS a que El Ia.boratorlo de Crushpad en San Francisco no
analiza las uvas de Burdeos, pero un software de
nuestras conexion a red nuevo, compatible con el analiza-
. . dor, ofrece excitantes posibilidades para futuras
CallbraC’ones operaciones. “Si tuviéramos que supervisar las
. uvasy el vino de Burdeos, podriamos conectarnos
’ntegradas en el a otro instrumento con el nuevo sistema de cone-
H xion a red remoto para hacerlo desde aqui, nues-

equo ya éran tro laboratorio en California’, afirma Cosco.
muy buenas. Desde el valle de Napa hasta el Haut-Médoc: sea

cual sea la fuente de los vinos, el laboratorio de
Crushpad podra proporcionar asistencia y contro-
lar miles de vinos individuales que elabora un
numero cada vez mayor de bodegueros auténo-

mos.



centrifugas&decanter,s.l. g

Pabellén 2
Maguinaria de Alimentacién Stand D-E-27-34

centrlfugas&decanterempr‘esa perteneciente al grupo Maquinaria Aguilar, se crea para satisfacer
la creciente demanda de maquinaria en el mercado nacional e internacional. Formada por un amplio grupo
de profesionales con méas de 15 arios de experiencia. Disponemos de 3.000 m? de permanente stock con el
mayor nimero y variedad de maquinas del mercado. Toda nuestra maquinaria se entrega totalmente
reconstruida y garantizada, empleando repuestos originales. Amplios stock en centrifugas para vino con
caudales de hasta 50.000 |/h y decanter para mostos y depuradoras con caudales de hasta 25.000 |/h.

Alfa Laval VNPX 510 Decanter Westfalia CA365

centrifugassdecanter s

COMPRA, VENTA Y REPARACION DE MAQUINARIA DE ALIMENTACION

Avenida del Trabajo, 112 * Zona Ind. San Jorge * 30565 Las Torres de Cotillas (Murcia) Spain
Tel. +34 968 628 678 * Fax +34 968 628 679
E-mail: aguilar@machineryaguilar.com ¢ http://www.centrifugasydecanter.com




SOSTENIBILIDAD

La instalacion forma parte del futuro complejo del Instituto de las
Ciencias de la Vid y el Vino

La Rioja inaugurara
la primera bodega
vinicola sustentada con
energia geotermica

La Rioja dara un sélido paso en el proximo mes de marzo al inaugurar la primera bodega
institucional de vino que funciona enteramente de la energia que se obtiene del subsuelo de
los propios vifedos aledanos a este instituto, a la par que albergara el futuro complejo del
Instituto de las Ciencias de la Vid y el Vino en la localidad de La Grajera, muy cerca de su

capital, Logronfo.

Javier Montes de Oca Rodriguez

por sus vinos, sino también por ser inno-

vadores. Muestra de ello es la construc-
cién en La Grajera del primer sistema en el
mundo de Bodega Institucional con aprove-
chamiento geotérmico. La misma, serd inau-
gurada por el presidente del ejecutivo riojano
Pedro Sanz el préximo 24 de marzo y se esti-
ma que ahorre un consumo superior al 60%.
En este proyecto, que han presentado recien-
temente el propio Sanz, el consejero de Agri-
cultura lAigo Nagore y los responsables de
obra y geotermia Juan Herranz y Jesus llarra-
za se dispondra de una instalacién renovable
y sostenible, para lo cual se usara un sistema
integral de aprovechamiento geotérmico que
extraera del subsuelo que alimenta al vinedo
de la zona, generando a la par frio y calor.

I a Rioja no quiere ser famosa solamente
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Infografia de la nueva bodega.

La bodega geotérmica se
incluye dentro del nuevo
complejo del Instituto de las
Ciencias de la Vid y el Vino
(ICVV) de La Rioja.




Esta bodega geotérmica que se incluird
en el complejo del Instituto de las Cien-
cias de la Vid y el Vino (ICVV), se caracte-
rizard por su gran ahorro energético, por
su bajo costo de mantenimiento y por su
bajo impacto ambiental, por lo que Pedro
Sanz aseguré que esto “convertird al ICVV
en un referente internacional en investi-
gacion y en materia ecoldgica, para cum-
plir con el Protocolo de Kyoto anticipada-
mente logrando la integracién con el pai-
saje y el medio ambiente”.

Innovaciones beneficiosas tanto
para la industria vinicola como
para el medio ambiente

Se espera que todo este maravilloso
esfuerzo sustituya a la antigua bodega
que el Gobierno de La Rioja tiene en esa
zona y esté enteramente finalizado para
marzo del presente ejercicio, con una
inversion neta de 11 millones de euros
mas los 3 millones correspondientes al
equipamiento del edificio cientifico del
Consejo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC). En cuanto a especifica-
mente la puesta en marcha de la tecnolo-
gia geotérmica, la suma invertida ascien-
de al millén de euros que aportardn a
partes iguales el gobierno regional y el
Ministerio de Industria, a través de su Ins-
tituto para la Diversificacion y Ahorro
Energético. A la par, es de notar que
igualmente esto coincidird con la culmi-
nacion de las obras de la estacion de
aguas residuales que abastecerd del
liquido a todo el complejo vinicola.
Segun datos del gobierno riojano, se esti-
ma que se reduzcan unas 106 toneladas
de CO, por afo al no utilizar combusti-
bles liquidos ni solidos, inyectando el
100% de la potencia térmica y frigorifica
a través de la energia del subsuelo.

La Geotermia es el futuro de la
sostenibilidad energética del
planeta

Esta actuacion en La Rioja podréd ayudar a
comprobar las ventajas de la climatiza-
cién via geotérmica, aplicandosela al pro-
ceso de control de la temperatura duran-
te la fase de fermentacion alcohdlica y
malolactica, a la par que se utilizard para
mantener durante todo el afio la nave de
barricas a una misma temperatura, sin el
uso de energias auxiliares.

Por su parte, el edificio administrativo se
diseid con un sistema de climatizacién
geotérmica que se autoabastece de
forma eficiente. Este método lograra que
las personas que trabajen en el entorno
lo hagan en un ambiente agradable y
ecologico, con un coste energético
menor a los sistemas tradicionales.

La Bodega Institucional en La Grajera
podrd ser monitorizada en cualquier

La Bodega

tiempo por la misma Denominacién de
Origen Calificada Rioja para poder verifi-

InStitUCionaI en La car los parametros técnicos, econémicos

. z y medioambientales de la utilizacion de

Gra.’era sera esta innovadora fuente energética. Ade-
monito”'zada por Ia mas, éste futuro complejo del ICVV con-

tard con varios edificios independientes,
de los cuales el gobierno riojano dispon-
dra de dos espacios: la bodega y el edifi-
cio institucional con 5275 metros cuadra-

misma Denominacion
de Origen Calificada

o o dos y el administrativo aparte, con unos

R’O]a para pOder 1540 metros cuadrados.
Ve”‘ficar IOS Como peculiaridad cientifica, se esta
; L. construyendo en el inmueble un ‘inter-
parametros tecnlcos, cambiador geotérmico’ conformado por
.. unas 40 perforaciones de casi 130 metros
economicos y cada una, con una potencia eléctrica de
° . 420 kilovatios. A ésto se le deben anadir
med’oamb’entales de las perforaciones del edificio administra-
Ia uti’izaCién de ésta tivo, que suman 15 en total, de 112
L. metros de profundidad, con un rendi-

fuente energetica miento de 65 kilovatios.

| FIABILIDAD Y RENTABILIDAD !

SELECTA, la vendimiadora arrastrada
la mds vendida en Europa

Sus Concesionarios:
ALBACETE: MARIN PENA MAQUINARIA, 967 324 152. FERNANDO MARTINEZ MARTINEZ, 635 467 631.
BADAJOZ: NIARSA, 924 808 030.  BURGOS: CASTRILLO JOSE, 947 502 676.

CIUDAD REAL: AGROARAQUE, 926 634 697. METALICAS BUJAN, 926 572 108.

CORDOBA: AGRICOLA QUERD, 957 600 633.

CUENCA: AGRIBGO, 967 490 533. BUSGRIMA, 969 135 166.

LA RIOJA: AGRIBEMA, 941 141 710. CASTILLOY ORBANANOS, 941 311 235,

LEON: MAQUINARIA AGRICOLA PEDRO, 987 423 305.

TARRAGONA: REVERTE TALLERS, 977 629 248.

TOLEDO: SANTOS MARTIN TALLERES, 925 826 448.

VALENCIA: HERNANDEZ MARTINEZ JULIO, 962 302 066.

ZARAGOZA: VALDACAR MOTOR, 976 622 166,

FABRICANTE VENDIMIADORAS ALMA.
Z.1. 26130, Saint-Paul-Trois-Chateaux, FRANCE

Tel. Oficina +33 (0)4 75 04 70 38. Tel.Comercial Espana +33 (0)6 10 87 87 40.
Fax. +33 (0)4 75 04 53 03 - www.alma-france.com - mail alma-france@orange.fr
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Prensa hidraulica vertical
Para la extraccion de mosto de alta calidad

Fortuny Maquinaria comer-
cializa la prensa hidraulica
vertical de Diemme para
extraccion de mostos de cali-
dad respetando la tradicion.
La jaula de prensado, se posi-
ciona automaticamente para
una rapida instalacion/extrac-
cién.

Las ranuras estan realizadas
por lasery con tamanos diferenciados en la parte supe-
rior, intermedia e inferior, para facilitar el drenaje del
producto y evitar roturas de orujo y semillas. La maqui-
na estd equipada con un sistema que permite la sepa-
racién automatica del orujo sin ninguna intervencion
por parte de un operario, ademas de disponer de un
facil acceso a todas sus partes para las operaciones de
limpieza y manutencion. Existe la posibilidad de reducir
sus dimensiones para facilitar el transporte y sus rue-
das permiten un facil desplazamiento en bodega.

Fortuny Maquinaria, S.L.

Tel.: 977342218
fortunymaquinaria@gmail.com

€ www.interempresas.net/Ps8261

INDUSTRIAL
CABER

Fabricacion de diferentes tipos de:

taponesparavinos, moscateles,
licores, vinagres y aceites

3 Tapon Cabezudo

* Cabeza plastica

* Cabeza de madera
' Tapdn Cilindrico

¢ Aglomerado

¢ Natural

* Sintético

o

info@igaber.com

www.i-gaber.com
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Ebulliometro completo
Para determinar el grado alcohadlico

El ebullidmetro com-
pleto GAB es para
determinar el grado
alcohélico en vinos
de constitucién nor-
mal, vinos espumo-
S0s, vinos y cervezas
sin alcohol, cerve-
zas, sidras, y solu-
ciones hidroalcohéli-
cas.

Consta de terméme-
tro, patrén de vino,
tubo de silicona 7 x
11 mm, regla circu-
lar para calculo del
grado, junta, cable
corriente, e instruc-
ciones.

Gab Sistematica Analitica, S.L.

Tel.: 938171842
gab@gabsystem.com

o www.interempresas.net/P58336

Pasteurizadores de vino
Disenados y fabricados segun los requerimientos del cliente

Iberlact, fabri-
cante de
maquinaria
para la indus-
tria de bebidas,
dispone entre
otros equipos,
de una amplia
gama de pas-
teurizadores
para la indus-
tria vitivinicola.
Los pasteuri-
zadores de Iberlact se disefian y fabrican segin el
requerimiento del cliente, con intercambiador de calor
de placas, con intercambiador tubular, de funciona-
miento manual, semiautomatico, completamente auto-
matico, con cumplimiento de normativa FDA, etc.

Los equipos son disenados al espacio existente y van
premontados sobre un bastidor, con lo que su conexion
y puesta en marcha son practicamente inmediatas.

Iberlact

Tel.: 918770829
iberlact@iberlact.com

0 www.interempresas.net/Ps3716
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iINsfruments

Depadsito para vino
De acero inoxidable y roble

Instrumentacién para
ENOLOGIA Y VITICULTURA
y TRATAMIENTO DE AGUAS

. o

Conductividad
ejora de aromas v . Refractometria
(r;aazg[ofesstésiLLiJancfirs]minucién de sulfuroso y aumento . f—— Nutrientes

de la estructura del vino.
El depodsito da lugar a diversidad de porosidades de
maderas, faciles de intercambiar. Posteriormente, se

puede utilizar el depdsito para estocajes eliminando Fotometrlla

maderas.

Industrias Via Titracion

Tel.: 938902418

info@inviaigi2.com Te m p e I"at ura
o www.interempresas.net/P28005 02 D i S u e I to

Despuntadora de doble sierra
Para despuntar la viiia en verde

In Via ofrece a sus
clientes un depdsito
que combina acero
inoxidable y roble
uniendo las ventajas
de la tecnologia y la
disminuciéon de cos-
tes.

Con esta combina-
cién materiales se
consigue una lenta
aportacion de oxige-
no por la madera, la

NOVEDADES ENOMAQ 11

La despuntadora de
doble sierra de
Jumar Agricola es
apta para despun-
tar la vina en verde,
y anadiéndole el
conjunto prepoda,
se puede prepodar
sarmiento seco en
el emparrado.
Realiza cortes ver-
ticales de 1.800 mm
de longitud y cortes
horizontales 850
mm de longitud. Todos los movimientos pueden contro-
larse hidraulicamente, y los elementos de corte pueden
girar para adecuarse a la posicion de trabajo.

Incorpora un sistema de sequridad automatico en caso V |S|,ta nOS en Pa bel Ién 2 G'26

de obstaculo, y dispone de multitud de configuraciones

y opcignes para anadir a laAma'quina adaptdndose a las SO LI CITE I NVITACI O N ES

necesidades de cada usuario.

Jumar Agricola, S.L.
Tel.: 941454536

info@jumaragricola.es Te | . 9 O 2 4 2 O 1 O O &

'} Valoradorde
n d.l ce d e Form Ol
L A

o www.interempresas.net/P58710 i nfo @ h a n n a . eS
www hannaes =" -




TECNIRAMA

”

@ codificacion
sistemas de codificacion

EVN;]MAEI etiquetado en adhesivo y llenadoras

tong & 2063 para la industria vitivinicola

Tel. 968 62 24 69 - Fax 968 62 00 49
murciacodificacion@murciacodificacion.com |
www.murcia-codificacion.com |

faira

Visitenos en:

ENOMAQ

Pabellon 3
Stand H-14-16

TORNEH
T

Prensa continua a menbrana
Para producir vinos de calidad

La prensa continua a
membrana de Termo-
friger ha sido concebi-
da para satisfacer la
exigencia de producir
vinos de calidad con
elevada potencialidad
de trabajo en continuo.
La prensa continua a membrana es una prensa en
grado de llevar simultaneamente las varias funciones
que una tradicional prensa a membrana desarrolla
separadamente en modo secuencial.

Esta constituida por un deposito horizontal en acero
Inoxidable AISI 304, rotante sobre su propio eje.

El deposito presenta una amplia superficie agujereada
con agujeros hasta el exterior, para garantizar un eficaz
escurrido y una accion antiatascamiento de las seccio-
nes de pasaje de mosto.

El deposito en su interior esta subdividido en mas
cadmaras o secciones cada una con propia funcién espe-
cifica.

Termofriger, S.L.

Tel.: 938115860
termofriger@termofriger.com

€ vww.interempresas.net/P57428

TECNG EQUIP

Tecnologia y Equipos Vinicolas

Distribucion Comercial y Servicio Técnico para Cataluiia y Baleares

ol

BUCHER  ~uroy (%
vaslin GIMAR
?E. T EC XN O

Acro ENVIRONNEMENT

ESTABILIZACION TARTARICA POR MEMBRANAS
“ELECTRODIALISIS” Patente INRA EURODIA

Comercial, Servicio Técnico, Apoyo Enolégico, para toda Espaia
Venta de equipos de varios tamafios y distintos niveles de automatizacion.
Servicio a domicilio con equipo movil.

O=ENGDIN GV, STAB
EQUIPOS SERVICIO

SEGURIDAD * RAPIDEZ + PRECISION +EFICACIA+ ECONOMIA + VERSATILIDAD

Después de 15 afios, mas de 150 instalaciones en todo el mundo, 700 millones de litros anuales,
metodo aprobado des de 2001 incluso para vinos con Dy i6n de Origen C

C/ Abadal 4 nave2 — 08730 STA. MARGARIDA I ELS MONJOS (Barcelona)
Tel: 93 898 31 53 - Fax: 93 898 (4 45 — tecnoequip@ tecnoequip.es




Decantador
Con extractor dotado de una cabeza de descarga de liquido

MMG Magquinaria comer-
cializa el decantador Baby
2 del fabricante italiano
Pieralisi. El extractor cen-
trifugo estad dotado de una
cabeza de descarga de
liquido intercambiable; un
cuerpo cilindrico de aloja-
miento del rotor en acero
al carbono, con estructura tubular cerrada y espesor no
inferior a 8 mm; y un rascafango preparado para la des-
carga continua del fango deshidratado proveniente del
rotor, en la camara de salida de sélidos. La proteccion
de la parte final del sinfin se realiza con aportacién de
carburo de tungsteno. Dispone ademés de un disposi-
tivo electrénico de seguridad para la proteccion de
sobrecarga con sefalizacion acuUstica y luminosa, ani-
llos de proteccidon de los orificios de salida de sélidos
con metal duro, y un cuentavueltas electronico de serie.
El material en contacto con el producto es de acero ino-
xidable.

MMG Maquinaria

Tel.: 968692136
mmg@mmgmagquinaria.com

€ www.interempresas.net/P59523

Triblocs de embotellado
Para embotellar vino y licores

El unibloc automatico Esaind sirve para el enjuagado /
sopladura, llenado y tapado. Puede embotellar vino, lico-
res, destilados y otros liquidos tranquilos en botellas de
vidrio o PET, ya sean cilindricas o perfiladas.

El funcionamiento de la llenadora puede ser a caida o lige-
ra depresion (liquidos no densos), o bien alto vacio (liqui-
dos densos). El tipo de tapdn para la taponadora puede
variar entre corcho natural, tapdn rosca, tapon corona,
tapon ROPP y muchos otros.

La maquina estd compuesta por un sélido chasis de acero
inoxidable AISI 304, una plataforma completa de acero ino-
xidable AISI 304, tanque, grifos, tubos,instrumentacion,
con todos los elementos en contacto con el producto de
acero inoxidable AISI 304. El fondo del tanque es de forma
conica para permitir la descarga total del producto a final
del trabajo.

Otras caracteristicas:

e Arreglamiento eléctrico de la altura de la enjuagadora.
e Arreglamiento manual de la altura del tanque.

e Arreglamiento manual de la altura de la taponadora.

e Cilindros elevadores de botellas con funcionamiento
mecanico.

e Depresor o pompa para vacio.

e Valvula neumatica en entrada liquido.

Centrifuga clarificadora
Con descarga periodica y automatica de los lodos

Méaquinas Centry-

tec dispone de la !
centrifuga clarifi-
cadora MSA 45- -
06-076 de Westfa- ——
lia con tambor de :
platos autolimpia-
ble.

Entre sus carac-
teristicas técnicas
destacan: descar-
ga periodica vy
automatica de los
lodos, mediante piston de desplazamiento axial; caudal:
hasta 30.000 l/h;alimentacion por conduccién cerrada
con caudalimetro; descarga a presion, sin espuma de la
leche, transmisién de la fuerza motriz mediante embra-
gue hidraulico, accionamiento con motor trifasico de 22
kW, bastidor cilindrico de fundicion y forrado totalmen-
te en acero inoxidable.

Maquinas Centrytec, S.L.

Tel.: 968687688
rmoreno(@maq-centrytec.net

€ www.interempresas.net/Ps57188

e Motor eléctrico e inverter.

e Protecciones antiinfortunio completas que se pueden
abrir, segun las normas CE, realizadas en acero inox AlSI
304 y Plexiglds transparente.

e Engranajes en material especifico antidesgaste.

¢ Dispositivo "no bottle no spray” en la enjuagadora.

e Protecciones en toda la maquina conformes a las nor-
mas CE directiva maquinas.

e Maquina equipada con un manual de instrucciones y uti-
lizacion.

=

Esaind

Tel.: 968108909
esaind@esaind.es

€ www.interempresas.net/P19978
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: Proteccion para los cultivos

Tapon

Para conservar y garantizar en el tiempo la calidad del vino

Eltapdn Supercap nace para
satisfacer los requisitos que
otros sistemas de cierre aun
no han logrado garantizar.
Las ventajas son evidentes:
no contamina el sabor del
vino, no esta sujeto a roturas
ni se desmigaja durante el
descorche, asequra un 6pti-
mo rendimiento gracias a su elevada elasticidad.
Compuesto de materiales termoplasticos expandidos,
cuidadosamente combinados en sus debidas proporcio-
nes,y sometido a un sistema de produccién controlado
segln la Norma UNI ISO 9001, Supercap garantiza el
mantenimiento de sus dimensiones, dureza y retorno
elastico.

El Supercap posee un cierre sintético de gran calidad,
fabricado con una mezcla con elevado contenido de
elastémero, para conservary garantizar en el tiempo la
calidad del vino.

Supercap Espana, S.L.
Tel.: 932631583

info@supercap.es
54, rue Marcel PAUL - BP 195 - 51206 EPERNAY - FRANCE
Tel. +33 3 26 51 99 99 - Fax: +33 3 26 51 83 51
Web: www.tecnoma.com - Email: t @ doo.fr o www.interempresas.net/P61675
Precintadora rotativa
ENOMAQ Optima para cualquier tipo de botella

Pabellon 2
Stand B-C 15-24

La etiquetadora rotativa

FABRICACION Y AUTOMATIZACION
DE MAQUINARIA DE RECEPCION,
PRENSADO Y DISTRIBUCION DE VENDIMIA

MAQUINARIA PARA BODEGAS, S.L.

"TELEF.: 945 63 25 70 - FAX: 945 62 25 68
01320 OYON - ALAVA
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Premat 10/10 de Auxiem-
ba, comercializada por
Talleres Pupar, es una
maquina de tecnologia
depurada, construida con
gran precision en aleacio-
nes ligeras, acero inoxida-
ble y proteccién de cromo duro. Los cambios de forma-
to son simples y se realizan en un tiempo breve. El
transportador de maquina lleva traccidon independiente
sincronizado con la velocidad de la maquina a través de
un variador de frecuencia.

La precintadora es 6ptima para cualquier tipo de bote-
lla cilindrica y de forma. Los precintos se pueden colo-
car en forma de 'U" o ‘L invertidas en el cuello de bote-
lla. El panel de mandos es fijo y adosado al envolvente
de maquina con envolvente de 10" para el control e
informacion de velocidad, produccién, informacién del
mantenimiento, preseleccion de velocidad a funciones
auxiliares e incidencias de funcionamiento.

Talleres Pupar S.A.

Tel.: 937102443
pilar@pupar.es

0 www.interempresas.net/P55816



Lavadora y secadora
Externa de botellas

Garripack dispone de una lavadora y secadora externa
de botellas en que en una misma maquina se pueden
realizar los dos procesos.

En un primer paso se procede al lavado externo de la
botellas con empleo de cepillos rotativos y la inyeccién
de agua de la red. Opcionalmente puede equipar un
cepillo para la limpieza de los corchos y para el lavado
de las bases de las botellas. Estas son sujetadas con
firmeza y obligadas a girar sobre su eje para un proce-
so efectivo de lavado.

Garripack, S.A.

Tel.: 938406995
luis.hernandez@garripack.com

o www.interempresas.net/Ps3718
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Etiquetadora automatica rotativa

Equipada con cabezales Saru

La etiquetadora comercializada por Rusan es dptimas
para aplicacion de etiquetas autoadhesivas, y esta equi-
pada con cabezales Saru. Ademaés puede aplicar etique-
ta y contraetiqueta (posibilidad de hasta 4 cabezales).
Posibilidad de alimentador de capsulas y retractilado
(opcional rulinado). Didmetro maximo de botella: 120
mm.

Rusan, Construccion de Maquinaria, S.L.

Tel.: 937207840
ventas(@rusan.es

o www.interempresas.net/P51194

Diseno y fabricacion

GR
VE

de magquinaria industrial

<3 PARA LA FABRICACION DE MOSTQS Y ZUMOS:
~——@ ¢ DESULFITACION | CONCENTRACION
RECTIFICACION | DEPURACION DE AGUAS
| PARAINDUSTRIA ALCOHOLERA:
i DESTILACION | SECADEROS | ALAMBIQUES
1 DEPURACION DE VERTIDOS
1+D+i RENTABILIZAMOS SUS INTALACIONES

ENTO

Maquinaria Industrial

N
DETEC

Tecnologia Industrial

P. |. Fuente del Jarro
Ciudad de Elda, 11
46988 Paterna, Valencia

. " 1
La experiencia de un gran grupo

96 134 06 63

www.grupovento.com
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TECNIRAMA

Maquina etiquetadora rotativa autoadhesiva
Para envases rectangulares, cilindricos, ovalados y conicos

centrador de envases con marcas fisicas personalizadas,
codificador de transferencia térmica, control de entrada de
envases planos, control de acumulacién en entrada y sali-
da, desbobinadores independientes o cualquier otra apli-
cacion especial que pueda surgir.

La version estandar se compone de: bancada rigida, prote-
gida por una estructura, cinta transportadora motorizada
independiente pero sincronizada, equipada con cadena
charnela, cuadro de mandos integrado en estructura o en
pupitre [modelo PR), reglaje en altura del carrusel supe-
rior, velocidades smcromzadas entre maquina y cabezales,
cabezales etiquetadores aptos para etiquetas transparen-
tes, reglaje de los cabezales arriba/abajo, adelante/atras y
basculacion para envases conicos, control de los cabeza-
les a través de panel digital, pueden almacenar hasta 10
memorias de formato en la version Compact y 100 en la
version PR, y sistema de cambio de formato facil (EXF -
Didac Méndez dispone de la maquina etiquetadora rotativa Easy eXchange Format].

autoadhesiva DMR-X Compact/PR para todo tipo de enva-

ses [rectangulares, cilindricos, ovalados y cénicos).

Puede colocar hasta 4 etiquetas por envase con una pro- . ,

duccién maxima de 10.000 b/h. La gama de etiquetadoras Didac Mendezv S.L.

rotativas consta de dos modelos: Compact y PR. Tel.: 937142415

Opcionalmente esta etiquetadora se puede ampliar con correo@didacmendez.com

0 www.interempresas.net/P55895

Vacuumjeumps

ALI])A‘I)‘Y- lﬂll\’r?(k‘lll
CON DOS A\T'()b-
DE GARANTIA

TALLERES PERABEL, S.L.

17457 CAMPLLONG
TEL. +34 972 495 015 - FAX +34 972 462 162
TEL. DE URGENCIAS: +34 609 982 860

Bomba de vacio version 0xige||o tecnico@perabel.com - www.pvr.it
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Tapon de corcho cabezudo Instrumentacion Cientifica, Técnicas y Reacfivos

Con cabeza plastica para enologia, industria, laboratorios y ensayos...

La empresa Indus-
trial Gaber especia-
lista en la fabrica-
cién de diferentes
tipos de tapones
para vinos, mosca-
teles, licores, vina-
gres y aceites, dis- _
pone del tapdn &

cabezudo.

Este tapon cabezu-

do se presenta con

cabeza plastica, que

oscila desde 18 hasta 48 mm de didmetro y corcho col-
matado o natural desde 18 hasta 28 mm de diametro.
Industrial Gaber también dispone de tapdn cabezudo
con cabeza de madera en cualquier medida y espiga de
plastico.

Se acabé sufrir por
un analisis rutinario

jAutomatiza tu Volatimetro!

Industrial Gaber, S.A. GAB Sistematica Analitica, S.L.

Tel.: 935865148 Sant Jordi, 30 * Moja-Olérdola * 08734 Barcelona

info@igaber.com Tel. 938 171 842 « Fax 938 171 436
gab@gabsystem.com

www.gabsystem.com

o www.interempresas.net/P57923

Taponadora N

Para tapon pilfer y stelvin . a'y Paletizador Cartesiano
*=%aind ESD-2.5

equipamiento y servicios

La taponadora ESD-
P1004 de Esaind esta

construida en acero ino- PALETIZADOR DE CAJAS DE BAJA PRODUCCION

. 1.200 — 1.500 — 2.000 — 2.500 — 3.000 botellas /hora.
xidable 304. Si su produccion esta aqui ya que le a su amortizaci

La maquina estd com-
puesta por un distribui-
dor de tapones, tanque
de acumulacion de
tapones, canal de des-
censo y posicionador,
cabezal de 4 rulinas,
dispositivo manual para
el levantamiento en
cambio de formato,
inverter, cuadro eléctri-
co conforme normativa

* Facll adaptacién a su sistema de trabajo.

CE, y cinta transporta- - Tamafio reducido.
dora. + Estructura robusta,
., . * PLC de control y programacidn.
La produccién estimada CSiktoma complote s sogcidad:
es de 2.800 botellas/h. . 0 de palet salida

Esaind -

Tel.: 968108909 m i, 014 e fomin |
esaind@esaind.es Wi Ot R S458 _ ‘{}‘% 5 10

€ www.interempresas.net/Ps6376
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Etiquetadora con dos cabezales

Incorporado el marcador de lote

La etiquetadora MC 220/2 de Murcia Codificacion tiene
dos cabezales etiquetadores para poner etiqueta y con-
traetiqueta. Lleva incorporado el marcador de lote y su
produccion es de 1.500 botellas/hora.

Murcia Codificacion, S.L.

Tel.: 968622469
murciacodificacion@murciacodificacion.com

€ www.interempresas.net/P48220

Stand G

Visitenos en: .

ENOMAQ

GARRIPACK:

¢ Despaletizadores

¢ Enjuagadoras

¢ Llenadoras-Taponadoras
# Museletadoras

# Lavadoras de exteriores

# Encartonadoras
# Paletizacion
+ Envuelta Palets

Q{iGapsuladoras
* Etiquetadoras
+ Formadoras de cajas

Pol. Ind. Pla de Llerona * Franga, 20B
08520 LES FRANQUESES DEL VALLES (Barcelona)

Tel.: 938 406 995 « Fax 938 406 996
comercial@garripack.com

94

Tolvas de recepcion

Construidas en acero inoxidable con chasis autoportante

Las tolvas de recepcidn de Revinsa estan construidas en
acero inoxidable e incorporan un chasis autoportante. El
motor de la maquina dispone de un variador de veloci-
dad y ofrece las protecciones interiores de la C.E. Se
pueden configurar los accesorios en funciéon de las
necesidades del cliente. En Revinsa disponen de 8
modelos de tolvas distintas, seguin el modelo disponen
de capacidades desde 2 a 30 m3y las dimensiones tam-
bién varian desde 4.000 x 2.000 x 1.500 hasta 7.000 x
3.000 x 2.000 mm.

Revinsa
Tel.: 902158517
administracion@revinsa.es

o www.interempresas.net/P44629

Reactores y depdsitos

Para destartarizacion de mostos y vinos.

Indetec emplea tecnologias para los reactores a pre-

sién, a vacio, reactores con camisa de
calefaccion/enfriamiento, reactores con serpentin de
media cana. Mezcladores horizontales y verticales.
Depdsitos y Plantas CIP (cleaning in place).

Plantas completas de fabricacidon de ceras emulsiona-
das, geles y cremas. Reactores de transesterificacion
para la obtencién de biodiésel. Mezclado y formulacion
de productos quimicos. Lineas de tratamiento enzimati-
co. Destartarizacion de mostos y vinos. Linea de obten-
cion de tartato de cal. Almacenamiento de productos
quimicos segun APQ, son las posibles aplicaciones que
tienen.

Indetec, S.L.

Tel.: 961340663
toni.gonzalez@grupovento.com

€ www.interempresas.net/P45334
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LLENADORAS FORM-FILL-SEAL PARA
PRODUCTOS LIQUIDOS, VISCOSOS Y CON
TROZOS
LECHE, AGUA, ZUMOS, VINO, ETC

TECNOLOGIA UCS
"Ultra Clean System"

) — La més dmplia gama de maquinaria para el
| : envasado alimentario.

COMERCIAL DE MAQUINARIA ¥ TECNOLOGIA S.A. LaS lﬂtimag momcjones teoﬁo]égjcas'

Comercial de Maquinaria y Tecnologia S.A. = http://www.comatecsa.com
C/Marié Curié,22 PE. La Garena e-mail: info@comatecsa.com

28805 - Alcala de Henares
MADRID - Espana

Tifs.: +34 91 882 56 70
+34 91 882 57 34
Fax: +34 91 88249 12



Mas de 250 empresas

an informa
sus ofertas, productc
10.000.000 de envios ele

e

CAMPANAS DE COMUNICACION DE CADA EMPRESA

SOLICITE PRESUPUESTO SIN COMPROMISO Interempresas.net tiene todas sus revistas auditadas por 0JD y su audiencia en .J.@D [’{w.]@

Tel. (+34) 93 680 20 27 comercial@interempresas.net internet controlada por Country Market Intelligence de Nielsen Online y auditada por OJD  Nielsen//NetRatings
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Pabellén 3

Excellent

Tapones Sintéticos Stand E-F 17-20
para Vinos y Licores

La Llave que Aseg ura
t Cosecha

www.excellentcork.com

A
.

Agrovin, S.A Interior portada Indetec, S.L. 91
Alma Constructor de Material Vitivinicola 85 Industrial Gaber, S.A. 86
Ampamar, S.L.N.E. 69 Industrias Via 19
Becker Ibérica de Bombas de Vacio y Compresores, S.A. _ 9 Inoxmar 93, SL m
Boteri’a Torner, S.L. 88 Jumar Agricola, S.L. 75
Centrifugas & Decanter, S.L. 83 Maquinaria para Bodegas, S.A. 90
Comatec, S.A. 95 )
Comercial Quimica Masso, S.A. Interior portada Maquinas Centrytec, S.L. 13
Construcciones Mecanicas Forns, S.A. 47 MMG Magquinaria 73
Didac Méndez, S.L. 1 MultiScan Technologies 63
EasyFairs Ibérica 39 Murcia Codificacion, S.L. 88
Esaind 93 Olmos Maquinaria, S.L. 35
Escap Capsulas S.A 49 Perabel, S.L. 92
Euro Bearings Spain, S.L. 77 Posvid, S.A. 55
Evowine S.L. 27 Quilinox, S.L. 37
Excellent Cork 97 Revinsa Contraportada
Exclusives Catc,tellls 81 Sovisur (Williams & Humbert) 52
Fortuny Ma.qumamah, S.L. 47 Supercap Espafia, S.L. 2
Foss Electric Espana, S.A. 31
Gab Sistematica Analitica, S.L. 93 Talleres Pupar S.A. 3
Garripack, S.A. 9 Tecnologia Difusion Ibérica, S.L. 51
Hanna Instruments, S.L. 87 Tecnologia i Equipaments Vinicolas 88
Herpasa Grupo Portada Tecnoma Technologies, S.A. 90

Iberlact 61 Termofriger, S.L. 6




BOLETIN DE SUSCRIPCION

Interempresas publica ediciones especializadas para cada sector industrial. Si desea recibir durante un ano todas las
ediciones de uno o varios sectores, marque la casilla o casillas de su interés.

PRECIO
ESPANA

EDICIONES PRECIO

AL ANO

EXTRANJERO
(precios sin IVA)

REVISTAS INTEREMPRESAS

(precios sin IVA)

COMPRAR COMPRAR
METALMECANICA 1" 80 € ] 184 € ]
FERRETERIA 4 24 € ] 55 € ]
MADERA 4 24 € ] 55 € ]
MANTENIMINETO Y SEGURIDAD 4 24 € ] 55 € ]
AGRICULTURA 9 54 € ] 55 € B
GANADERIA 4 24 € ] 55 € B
JARDINERIA Y PAISAJISMO 4 24 € ] 55 € ]
PRODUCCION ALIMENTARIA 4 24 € ] 55 € B
DISTRIBUCION ALIMENTARIA 6 36 € ] 82¢€ B
VITIVINICOLA 4 24 € ] 55 € N
OBRAS PUBLICAS 9 54 € ] 124 € B
CONSTRUCCION 4 24 € N 55 € N
EQUIPAMIENTO MUNICIPAL 4 24 € ] 55 € T
CERRAMIENTOS Y VENTANAS 4 24 € ] 55 € ]
RECICLAJE Y GESTION DE RESIDUOS 4 24 € ] 55 € ]
NAVES INDUSTRIALES 6 36 € ] 82€ ]
OFICINAS Y CENTROS DE NEGOCIOS 4 24 € N 55 € ]
ARTES GRAFICAS 9 54 € ] 55 € ]
PLASTICOS UNIVERSALES 9 80 € ] 184 € ]
ENVASE Y EMBALAJE 4 24 € ] 55 € ]
AUTOMATIZACION Y COMPONENTES 4 24 € ] 55 € ]
ENERGIAS RENOVABLES 4 24 € ] 55 € ]
QUIMICA 4 24 € ] 55 € ]
AGUA 4 24 € ] 55 € ]
LOGISTICA 4 24 € ] 55 € ]
HORTICULTURA 6 36€ ] 82¢€ ]
DATOS PERSONALES

Empresa N.L.F.

Nombre Apellidos

Direccion

Poblacion C.P.

Teléfono Fax

E-mail

FORMA DE PAGO

CHEQUE NOMINATIVO A NOVA AGORA, S.L.
DOMICILIACION BANCARIA

Fecha / /20

. . FIRMA DEL TITULAR
Nombre y Apellidos del titular

Cédigo de cuenta de cliente (C.C.C.)

Entidad Agencia DC N° de Cuenta

TARJETA DE CREDITO

Nombre y Apellidos del titular

Ndmero tarjeta H ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ Fechadecaducidad‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

La suscripcion se renovara anualmente salvo orden en contra del suscriptor

Puede enviar este boletin por fax al 93 680 20 31 o por e-mail: suscripciones@interempresas.net

0 bien por correo postal a agora, s.l. ¢/ Amadeu Vives, 20-22 « 08750 MOLINS DE REI (Barcelona)




www.agrovin.com,

RESPETO LA UVA

PRESERVAR SUS PROPIEDADES

MAQUINAS E INSTALACIONES PREPARADAS PARA
LA ENTRADA Y PROCESADO DE UVA EN BODEGA

Comprometidos conla Enologia
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ENOMAQ

Pabellon 4
Stand A-B-45-50

REVINSA

- PRENSADO - FILTRACION - CALDERERIA -
- REFRIGERACION - MATERIAL AUXILIAR -
« INTERCAMBIADORES -

- MAQUINARIA DE VENDIMIA -

- MAQUINARIA PARA EL EMBOTELLADO -

REFRIGERACION
« ENFRIADORAS DE AGUA.
« ENFRIADORAS DE VINO,
FILTRACION
* FILTRACION TANGENCIAL.
* FILTROS ROTATIVOS DE VACIO.
* FILTROS DE PLACAS.
« FILTROS DE DIATOMEAS.
« MICROFILTRACIONES.
AUTOMATIZACION
« AUTOMATIZACION INTEGRAL DE BODEGA,
RECEPCION, FERMENTACION, CRIANZA Y CONSERVACION.
INTERCAMBIADORES
« PASTEURIZADORES Y TERMOLIZADORES.
« INTERCAMBIADORES TUBULARES.
» PLACAS MOVILES DE REFRIGERACION.
MAQUINARIA DE VENDIMIA
« DESPALILLADORAS.
+ ESTRUJADORAS.
« BOMBAS MONO.
« BOMBAS DE PISTON ELIPTICO.
+ BOMBAS DE PISTONES PARA MOSTOS, VINOS,...
« BOMBAS PERISTALTICAS.
CALDERERIA
« CALDERERIA DE INOXIDABLE EN GENERAL.
« DEPOSITOS AUTOVACIANTES.
« AUTOVINIFICADORES VERTICALES.
« VINIFICADORES HORIZONTALES ROTATIVOS.
« DEPOSITOS DE ALMACENAMIENTO.
« DEPOSITOS SIEMPRE LLENOS.
PRENSADO
* PRENSAS DE PULMON NEUMATICO.
- PRENSAS DE PULMON DE VACIO.
* PRENSAS HIDRAULICAS VERTICALES.
MAQUINARIA PARA EL EMBOTELLADO
« LLENADORAS-TAPONADORAS DE 1.000 A 5.000 Botellas/hora.
» DISTRIBUIDORES DE CAPSULAS Y CAPSULADORAS.
+ ETIQUETADORAS AUTOADHESIVAS DE 900 A 10.000
+ CODIFICADORES DE LOTES.

.. y Un servicio técnico experto, rapido y eficaz.

R |
i

REVINSA .

POLIGONO INDUSTRIAL SAN ROQUE
C/ Albacete, 3y 5+ 28500 Argand;a del Rey (MADRID)
Tel.: 902 15 86 17 - Telefax: 91 871 37 41
e-mail:comercial@revinsa.es « oﬁci@atecnica@revinsa.es



