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Maquinaria de Alimentacién

centﬂfugas&decanter,S.L les ofrece para la limpieza de mostos en continuo los decanter recientemente

adquiridos Westfalia Tipo CA 505. Con una capacidad de hasta 25.000 I/h. disponen de regulacion automatica para

que los fangos salgan siempre con el maximo grado de sequedad y el mosto con el grado de limpieza deseado.
CENTRIFUGAS Y DECANTER es la empresa lider nacional y una de las més importantes a nivel internacional en la
venta de estos equipos reacondicionados.

centrifugassdecanters.

COMPRA, VENTA Y REPARACION DE MAQUINARIA DE ALIMENTACION

Avenida del Trabajo |12 ¢ Zona Ind. San Jorge * 30565 Las Torres de Cotillas (MURCIA) Spain
- Telf.: +34 968 628 678 * Fax: +34 968 628 679 * E-mail: aguilar@machineryaguilar.com * www.centrifugasydecanter.com
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Tecnovid
y ENoOmMaq
gpueslan
porla
INnNOvacion

El vino siempre ha formado parte de nuestra cultura y de nuestra historia,
de esa parte intrinseca de una sociedad que ha hecho del producto de la
vid una forma de vivir. Tanto ha sido asf que en las épocas de bonanza eco-
némica gran parte de nuestros empresarios vieron en el vino la forma de
diversificar sus grandes negocios del ladrillo. Pero como de rentas no se
suele vivir, y la época de vacas gordas ha pasado, llegd la hora de tocar con
los pies en el suelo. Han cerrado muchas bodegas acuciadas por la crisis
econémica y el consumo de nuestra archiconocida bebida ha ido bajando
progresivamente hasta minimos historicos.

Llegados a esta situacion el (inico camino que queda es reinventarse. La
competencia es dura. Paises que hace pocos afios no aparecfan en el pa-
norama vitivinicola mundial, estan adquiriendo relevancia tanto por la can-
tidad como por la calidad de sus vinos. Por ello, citas como Tecnovid y
Enomagq son imprescindibles en el camino de la industria espafiola hacia la
creacion de productos innovadores y diferenciadores, y en la apertura de
toda esa nueva gama a mercados extranjeros donde nuestro vino esta ga-
nando en peso.

Se trata de cuatro dias de una actividad frenética, en los que el vino com-
parte protagonismo con el aceite en Feria de Zaragoza. Dos industrias gi-
gantes para una feria internacional que ha reforzado sus lazos
internacionales. Durante las cuatro jornadas, mas de 60 delegaciones de
siete paises concentran las misiones inversas, destacando la presencia de
los pafses del norte de Africa y los situados junto al Mediterraneo, como
Argelia, Jordania, Libano, Libia, Marruecos, Siria o Tlnez.

Ademaés de las jornadas técnicas centradas, entre otros temas, en nuevas
variedades, en la importancia del corcho, la reduccion del grado alcohélico
de los vinos o en los nuevos envases, en esta ocasion Enomag cuenta en el
Pabellén 5 con el ‘Rincon del Endlogo’, donde a lo largo de las cuatro jorna-
das se realizan catas dirigidas por los mejores sumilleres y profesionales
del mundo.

En definitiva, innovacion, formacion y contactos empresariales convierten
una edicién mas al binomio Tecnovid/Enomaq en una cita imprescindible
para el profesional del vino.
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Internacionalizacion e
inNnovacion marcan una nuevas
edicion de Enomaq y Tecnovid

Del 12 al 15 de febrero, los pabellones de Feria de Zaragoza vuelven a ser un hervidero de

tecnologia, innovacion y nuevas propuestas vinculadas con el sector vilivinicola. La celebra-

cion de Ia 192 edicién de Enomaq y Tecnovid, junto a los salones para Ia industia del aceile

—0Oleotec y Oleomaq—, se presenta con mas contenido todavia, tanto en el plano exposiltivo

como en el de programa de jornadas técnicas.

nomaq y Tecnovid vuelven a abrir sus
Epuertas dos afios después, y debido a la
delicada situacién econémica generalizada
que vive el sector, se ha apostado por la inter-
nacionalizacién y la innovacion para seguir

siendo referencia en las citas vitivinicolas del
sud de Europa. Los pabellones 3,45y 6 de

[nferempresas.

Feria de Zaragoza acogen en 45.000 metros
cuadrados ambos salones, que como viene
siendo habitual se celebran junto a Oleomaq,
Oleotec y Fruyver.

Cerca de 1.000 expositores de 24 paises esperan
la visita de mas de 20.000 profesionales a unos
salones que se erigen como el mejor punto de

encuentro comercial en el plano internacional.
Los certdmenes aportan un valor afiadido muy
importante para el sector profesional, puesto
que representan una herramienta imprescindible
para dar a conocer la tecnologfa y la |+D
vinculada con la industria de la maquinaria del
vino, el aceite y la fruta.
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También las misiones comerciales son parte
fundamental una afio mas de una de las citas
por excelencia de la industria vitivinicola de
nuestro pafs. Para esta edicion, mas de 60 de-
legaciones de siete pafses concentran las mi-
siones inversas, destacando la presencia de
los paises del norte de Africa y los situados
junto al Mediterraneo, como Argelia, Jordania,
Libano, Libia, Marruecos, Siria o Tdnez.

Jornadas técnicas dirigidas pory
para el sector

En el marco de la celebracion de los salones
tiene lugar un interesante programa de activi-
dades, entre las que destacan las conferencias
que, con caracter técnico, aportan soluciones y
nuevos productos para mejorar el sector y con-
tribuir a su expansién y posicionamiento inter-
nacional. El dia 12 de febrero —fecha en la que
arrancan los salones— la sala 4 del Centro de
Congresos es el escenario para hacer una in-
troduccidn a la viticultura y la olivicultura bio-
dindmica. Se trata de una practica que pone en
valor los ciclos de la tierra, el clima y hasta de
la luna. Se trata de la posibilidad de que la vifia
exprese mejor las caracteristicas del suelo vy,
de este modo, acelerar la fotosintesis para que
el gusto del vino y del aceite mejore.

"Validacién de métodos enzimados frente a un
método HPLD de referencia: aplicacion a para-
metros enolégicos' es la ponencia que se des-
arrolla en la sesién del miércoles 13 de febrero
en la sala 2 del &rea congresual y que serd im-
partida por el experto Andreu Tobefia. Asimismo,
el 14 de febrero, el Institut Catala del Suro
aprovecha su presencia en las citas de Feria de
Zaragoza para llevar a cabo una reunion de
normalizacion acerca de la normativa vinculada
al corcho.

Entre los actos méas esperados por los profesio-
nales esta precisamente la jornada del 14 de
febrero en la que, entre otros muchos temas,
se ahondard en asuntos como los métodos para
reducir el grado alcohdlico del vino, mientras
que en una mesa redonda se debatird sobre
los sistemas de cierre: corcho, sintéticos y
rosca. Ademds también se hablaréd de las
nuevas variedades viticolas y portainjertos, y
se ofrecerd un andlisis sobre los frizantes,
una denominacién con nombre propio. Para
concluir este programa, se realizard un coloquio
sobre envases en los que los expertos indicaran
los pros y los contras del vidrio, el cartén y la
denominada ‘bag in box'.

Una de los temas que més interés suscita entre
los expertos es el que se desarrolla en la

ENOMAQ

Innovaciones tecnoldgicas
expuestas en Enomaq 2013

Bioenos:
Método de anélisis de uva 'Cromoenos’,
para predecir la intensidad de color y la
calidad de los taninos en el vino

Bucher Vaslin:
Despalilladora 'Delta Oscillys' de movi-
miento pendular con oscilacion de gran
amplitud para separar las bayas del ras-
pén por inercia
Mesa de seleccion de uva despalillada
o de vendimia mecénica 'Delta Trio' con
tolva vibrante y seleccién mecénica con
ruedecillas.

Equipamientos Industriales -
Ekinsa:
Fregadora con ozono 'Jade' para la lim-
pieza y desinfeccion de suelos

Equlpos y Repuestos Azahar:
Sistema 'Safe Pallet' de intercaladotes
antideslizantes que se colocan entre los
distintos planos de carga para evitar el
deslizamiento de la mercancia.

Erbsloh Espaiia:
Sistema 'In Line Ready' para la inocula-
cion directa de levaduras secas en el
mosto, sin necesidad de re-hidratarlas
previamente.

[nferempresas.
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jornada del 13 de febrero y que lleva por titulo
'La influencia del envejecimiento en barrica
sobre la calidad del vino'. En ella, la directora
del Instituto de Ciencias de la Vifia y el Vino de
la Universidad de Burdeos (Francia), Kleopatra
Chira, trata de aportar nuevos elementos relativos
a los compuestos extrafbles de la madera de
roble y su impacto organoléptico y ofrecer los
resultados experimentales obtenidos en vinos
criados en barricas de roble, otros con virutas de
roble y, una tercera gama, que son los criados
con duelas de roble. Para finalizar, dara a conocer
las conclusiones y la comparativa de los estudios
realizados entre estos tres métodos.
Posteriormente, el enélogo José Pascual Gracia
Romero y la doctora de la Universidad de
Borgofia, Marfa Pilar Sdenz-Navajas, participan
en una sesion sobre el andlisis para predecir la
intensidad del color del vino y la calidad de los
taninos. En la sesion vespertina de la jornada
del 13 de febrero se presenta también una
nueva técnica en desarrollo para el afinado de
los vinos por el tratamiento con luz ultravioleta:
Vinoflux.

El jueves 14 de febrero también esta programada
una conferencia sobre el corcho: ‘Maridaje per-
fecto desde el aperitivo a la sobremesa’. Dirigida

[nferempresas.
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Innovaciones tecnologicas expuestas en Tecnovid-Oleotec 2013

Editorial Agricola Espaiiola:

Libro 'Variedades del Vid en Espafia’ en el que se recopilan y describen en profundidad las
variedades de vid cultivadas en Espafia, en especial las propias del pafs, y en todos los casos

haciendo muy facil su identificacion

CNH Magquinaria
Spain - New Holland:

Sistema 'Enocontrol’, dispositivo instalado sobre la vendimiadora que permite realizar una
vendimia diferenciada respondiendo a diferentes criterios de calidad.
- Tractor 'T 4060F', tractor especializado disefiado para las modernas explotaciones de cultivos

en linea, (principalmente vifia y frutales)

Magquinaria Agricola Ferro:

Desglosadora 'Cobra Collina' de la marca Peruzzo cuyo sistema de corte esta equipado con
cuchillas de corte fijo distribuidas de forma helicoidal

por Manel Pretel, director del Institut Catala
del Suro, analiza los cinco tipos de vinos cerrados
con sus respectivos tipos de corcho. El marco
legal de los colegios profesionales en Espafia y
su aplicacion a la creacion de los colegios au-
tonémicos de endlogos serd el tema de debate
del abogado Angel Ramirez Ludefia, del bufete
Agudo Ramirez.

Ademés de la gran cantidad de ponencias y
conferencias que se desarrollan durante estos
dias de celebracién de Enomaq y Tecnovid, en
las instalaciones de Feria de Zaragoza se pone
en marcha también el denominado 'Rincén del
Endlogo’ —situado en el pabellén 5—- donde se
realizan catas dirigidas por los mejores sumilieres
y profesionales del mundo. =
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¢ Qué novedades, respecto a anteriores
ediciones, presentan Enomagq y Tecno-
vid 2013?

Enomaq y Tecnovid ofrecen la posibilidad,
tanto a las pymes como a las grandes empresas,
de ser la herramienta y la puerta de salida al
mercado internacional. Por ello, en esta edicidn,
al igual que en las anteriores, Feria de Zaragoza
se va a constituir como el centro del mercado
mundial de la maquinaria para el embotellado
y los equipos para vitivinicultura. Se trata de
dos salones con un gran arraigo en su sector
que, a lo largo de las 19 ediciones de Enomaq
y las ocho de Tecnovid, han sido capaces de
ofrecer un producto competitivo y con la mayor
tecnologia que aporta el mercado global.

Las novedades llegan de la mano de las em-
presas que aprovechan su participacion en los
salones para presentar ante el mercado los
productos mas punteros y la mejor tecnologia
de cara a afrontar el futuro con las mejores
garantias. Como escaparate, estd mas que
demostrado que la celebracién de certdmenes
son el mejor ejemplo para dar a conacer, en
un breve espacio de tiempo y a un gran ndmero
de profesionales interesados, todas las nove-

dades sectoriales. Sin duda, la puesta en
marcha de salones de esta talla son una buena
noticia para el sector y, en definitiva, para la
economia, puesto que las empresas partici-
pantes son claros referentes en [+D+i.

Estos iiltimos dos aiios han vuelto a ser
especialmente complicados, economi-
camente hablando, para todo los secto-
res, y el sector vitivinicola tampoco se
ha escapado de este mal trago. ;Qué
mensaje de aliento, coincidiendo con
esta gran cita, se les puede dar?
Evidentemente somos conscientes del momento
actual y de la dificultad que atraviesan las
empresas. Por ello, nuestro mensaje para todos
nuestros expositores no es otro que de espe-
ranza y con el objetivo de que, entre todos,
esta situacion mejore. Para lograrlo, debemos
ser capaces —y de hecha lo somos— de ofrecer
un producto competitivo que aporte mds valor
afiadido y que nos diferencie. Ademas, desde
la direccién de estos salones nos hemos
volcado en incrementar la faceta mas interna-
cional del salén como la pieza clave para
paliar esta situacion.

“Las novedades técnicas que presentan los expositores
estan dirigidas fundamentalmente a lograr una mayor
eficiencia productiva, asi como un menor impacto

medioambiental”

ENOMAQ

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Alberto Lopez,

director de Enomaqy Tecnovid

“Uno de los pilares basicos es conseguir que nuestros salones sean
el mejor punto de encuentro comercial en el plano internacional”

€0 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Alberto Lépez, director de Enomagq y Tecnovid.

En definitiva, consideramos que una cita tan
importante no puede ser ajena a las necesidades
del sectory, en este sentido, nos hemos puesto
a su dispaosicion para ser el mejor cauce entre
la oferta y la demanda —tanto interior como
exterior—. Esa es, sin duda, nuestra gran res-
ponsabilidad y tratamos de afrontarla con la
respuesta de las empresas.

[nferempresas.
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;Como ha promocionado Feria de Zara-
goza los salones Enomagq y Tecnovid en
el exterior?

Uno de los pilares basicos es conseguir que
nuestros salones sean el mejor punto de en-
cuentro comercial en el plano internacional.
Para lograrlo, a lo largo de los dltimos dos
afios, con especial incidencia en los Gltimos
meses, hemos Ilevado a cabo una intensa
labor de promacién internacional, que se ha
focalizado en la presencia de nuestros salones
en las grandes citas europeas, asi como la
participacion de Enomaq y Tecnovid en los
foros referentes de su sector.

Asimismo, entre las medidas que se han
llevado a cabo para divulgar los salones,
destaca la firma de acuerdos entre las princi-
pales asociaciones sectoriales y Feria de Za-
ragoza, asf como una estrecha colaboracion
entre las asociaciones que divulgan la actividad
empresarial en el exterior. En este aspecto, y
siguiendo con la linea de anteriores ediciones,
en esta edicion se celebra un programa de
Misiones Comerciales Inversas que, segin nos
han hecho saber los expositores, constituye
un elemento fundamental que nos diferencia
y que aporta mayor valor a nuestros salones.
Mediante la puesta en marcha de estos en-
cuentros, las empresas espafiolas abren nuevas
oportunidades de negocio en mercados a los
que habitualmente no tienen facil acceso.
Por ello, en Enomaq y Tecnovid las reuniones
comerciales estan aseguradas, principalmente
con los paises del denominado Arco Medite-
rrneo, que es, a nuestro modo de ver, uno de
los puntos més relevantes para los sectores
del vino, el aceite y el hortofruticola.

[nferempresas.

“Las jornadas técnicas tratan un amplio abanico de
propuestas que abarcan temas nuevos y otros de gran
actualidad, y que requieren un exhaustivo analisis”

¢ Qué novedades técnicas presentan los
expositores de esta edicion de Enomaq

y Tecnovid?

Las novedades técnicas que presentan los ex-
positores estan dirigidas fundamentalmente a
lograr una mayor eficiencia productiva, asf
como un menor impacto medioambiental. En
los Gltimos afios hemos visto cémo las empresas
han comenzado a introducir mejoras y herra-
mientas novedosas que traten de aminorar el
impacto en el ecosistema. Todo ello, nos da
muestra de que los avances van por el camino
de conseguir una produccion responsable
que contribuya al beneficio social. Personal-
mente creo que esta tendencia, que ya esta
muy introducida en las firmas internacionales,
es el futuro que haré que la situacién para el
sector remonte.

iDependiendo de como trascurra esta
edicion, se puede tomar alguna deci-
sion respecto a la periodicidad de la
feria? ;0 su celebracion bienal esta
asegurada?

La trayectoria de Enomagq y Tecnovid, unido a
la buena respuesta del mercado que hemos
tenido en esta edicion —la que, sin duda, es
una de las més dificiles por la coyuntura inter-

nacional- nos hace pensar que el salén esta
suficientemente bien posicionado como para
no tener que modificar su periodicidad. No
podemos olvidar que ambas ferias son citas
referentes para el sector, que cuentan con el
respaldo de muchos afios de trabajo y son ga-
rantfa de éxito.

¢ Qué esfuerzos extraordinarios se han
tenido que realizar desde la direccion
para que esta edicion no se vea mer-
mada en nimero de expositores y visi-
tantes?

Evidentemente, el momento que atraviesa no
solo el sector del vino y el aceite, sino toda la
economia en general, ha sido determinante a
la hora de plantear esta edicion, en la que nos
hemos tenido que emplear a fondo para aportar,
si cabe, mayor contenido y dotar al certamen
de la mejor calidad, tanto expositiva como
conferencial. Hemos trabajado intensamente
con las asociaciones y con las empresas para
estar mas cerca y conocer, de primera mano,
sus principales necesidades. Personalmente
creo que lo hemos logrado y, por eso, considero
que el esfuerzo ha sido necesario y que ha
valido la pena.
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12-15/02/2013
ZARAGOZA

A lo largo de los dlti- EN OMAQ

mos meses, en nuestro W-W m——

afan de mejorar, he- s s s |
mos constituido acuer-
dos con empresarios
y asociaciones de
otros paises para con-
seguir que compradores internacionales viajen hasta Zaragoza.
En este sentido, los pafses del norte de Africa han sido el
objetivo prioritario, puesto que, por su cercanfa y similitud, son
mercados muy atractivos para la maquinaria y la tecnologia es-
pafiola.

Las misiones comerciales internacionales, que en 2011
contaron con la participacion de un centenar de empre-
sas, son una de las armas principales de este salon.
;Qué se espera en la edicion actual?

En nuestro afén de estar junto al sector, hemos querido conocer
los paises en los que mas interesados estan, a fin de atraer un
interés real y que se materialice en intercambios y acuerdos co-
merciales. Sin duda, el programa de Misiones Comerciales serd
uno de los puntos estratégicos de cara a la externalizacion para
las empresas y firmas espafiolas.

Para esta edicién, mas de 60 delegaciones de siete paises con-
centran las misiones inversas. De ellas hay que destacar la
presencia de los paises del norte de Africa que se sitdan junto al
Mediterraneo. Se trata de Argelia, Jordania, Libano, Libia, Ma-
rruecos, Siria y Tdnez. Todos ellos cuentan con una climatologia
que hace posible la produccién vitivinicola, con unas condiciones
inmejorables. Ademds forman parte de los denominados paises
en gran desarrollo, en los que existe mano de obra y una gran
disposicién, pero se necesita maquinaria, tecnologia y capital
extranjero. Es una manera de poder acercar posturas entre estos
nuevos mercados y firmas expositoras ya consagradas, por lo
que supone un negocio interesante para las empresas presentes
en los salones. Se trata de una iniciativa que trata de mejorar
las relaciones entre paises y que cada afio supone un nuevo reto
para la apertura de mercados para nuestros productos.

Las jornadas técnicas, elemento de referencia en todos
los salones agroalimentarios de Feria de Zaragoza, tam-
poco faltaran en esta edicion. ;Cuéles son los temas
que destacan?

Los temas son muchos y muy variados. Hemos querido que el
programa de jornadas sea un calco de la actividad viticola y que
sirva, como lema, para aportar soluciones. Entre otros asuntos,
del 12 al 15 de febrero, en Feria de Zaragoza se hablara del
aroma, el sabor y la calidad del vino, de las nuevas variedades
viticolas y los portainjertos; de envases; corcho; el marco legal
en Espafia; la intensidad del color y la influencia del envejecimiento
en barrica sobre la calidad del vino o la introduccién de la
viticultura y la olivicultura biodindmica. Como se puede ver, se
trata de un amplio abanico de propuestas que abarcan temas
nuevos y otros de gran actualidad y que requieren un exhaustivo
analisis. M

Isaqgri Soft Rigjs,
el soffware mas

evolucionado
para |a bodegs

Pabellén 4, stand A 1-3

n afio més, el Grupo Isagri/Soft Rioja esta presente

en Enomaq para presentar sus Gdltimas novedades

en informatica destinadas a las bodegas. Referencia
en informatica para el sector vitivinicola en Espafia y
Europa, con 30 afios de experiencia, su objetivo es ofrecer
la mejor gama de software para responder a las exigencias
cada vez mas importantes del sector: gestion integral de
la trazabilidad, obligaciones oficiales (IIEE, eDA, libros
de bodegas, normas de calidad...), optimizacién de los
costes etc.
Unas de las caracteristicas principales de sus soluciones
son su facil y répida puesta en marcha, la sencillez de su
uso con programas especificamente desarrollados para
el sector, y cuentan con el valor afiadido de la calidad del
servicio ofrecido (formacion, asesoramiento y asistencia
de los clientes) gracias a una amplia plantilla de técnicos
con implantacién local y nacional. |

[nferempresas.
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El fin de |3 rehidralacion
de levaduras

In-Line Ready es un conceplo revolucionario que nace como resullado de |a colabo-
racion entre dos innovadoras empresas con conocimientos complementarios: Oeno-
brands, figura importante en el mercado de |as biolecnologias para Is enologia, cres,
inventa y propone a8 los profesionales del sector soluciones adapltadas a8 sus necesi-

dades, U Silverson, especislista mundial en Ia fabricacion de mezcladores soélido-liquido
de alto cizallamiento y proveedor de los principales protagonistas de la industria ali-
mentaria, farmaceéulica y quimica.

vaduras es bien conacido por los enélogos.

Una buena rehidratacion es la base para el
éxito de la implantacion de las levaduras y por
tanto de la fermentacion. El proceso de rehidra-
tacién, realizado de forma adecuada, puede durar
de 30 minutos a algunas horas, en funcién de la
cantidad de levaduras y de las sucesivas fases
de enfriamiento del inéculo para que la diferencia
de temperatura con el tanque a inocular sea de
menos de 10 °C. Sin embargo, en la préctica, du-
rante la inoculacion diaria de un gran nimero de

E | método tradicional de rehidratacion de le-

In-Line Ready.

[nferempresas.

tanques, a menudo la rehidratacién se efectla
de forma aproximativa y un error puede ser fatal
para el desarrollo de la vinificacion.

Las levaduras In-Line Ready se producen segin
un proceso (nico que permite la adicién directa
al mosto a través de una maquina. El mezclador
ha sido sometido a un desarrollo especifico para
permitir la adicién directa de las levaduras y su
ergonomia se ha adaptado para su uso en bodega.
Esta doble tecnologia revolucionaria es objeto
de una patente internacional y permite la inocu-
lacion directa de las levaduras.

Pabelldan 4, stand C 45-49

:Como funciona?

Detrés de esta tecnologia existen unas bases
cientficas sélidas. Tras 2 afios de trabajo con
el INRA y mas de 20 series de fermentaciones
experimentales, el concepto In-Line Ready, fue
probado y validado a gran escala en Sudaéfrica,
Espafia y Francia.

Las levaduras enolégicas In-Line Ready se pro-
ducen segln un proceso patentado que permite
su adicién directa con la ayuda de la maquina.
El equipo utilizado para la inoculacién directa
se conecta al tanque de fermentacion. Las
fuerzas de cizallamiento aplicadas en la parte
del rotor-estator han sido sometidas a un estudio
exhaustivo con el fin de permitir dispersar las
levaduras In-Line Ready en unas condiciones fi-
siol6gicas que aseguren el éxito de su implan-
tacién, independientemente de la temperatura
y concentracién de azicares en el mosto.

La doble tecnologia In-Line Ready estara disponible
a partir de la vendimia 2013. Las cepas principales
de las gamas Fermicru y Anchor se produciran en
la forma In-Line Ready. Los perfiles de los vinos
obtenidos para cada cepa seran los mismos que
los obtenidos con la rehidratacién clésica. B

Ventajas de la tecnologia In-Line Ready

- Ahorro de tiempo y trabajo: un tanque de 1.000 hl se inocula en aproximada-
mente 2 minutos, lo que permite un ahorro de tiempo considerable en compa-
racion con la rehidratacién habitual que puede durar varias horas.

- Fiabilidad y reproducibilidad de la inoculacion de levaduras, que de esta forma
evita errores del operador, temperaturas inadecuadas y choques térmicos.

- Un uso accesible para todo el mundo, tan sencillo como conectar una bomba.
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El sistema de eslabilizacion
lartarica FreeK+, gran
novedad de Agrovin

La eslabilidad lartarica de los vinos sigue
siendo uno de los principales problemas que
pueden afectar 8 su comercializacion. Existe
una demanda por parte del consumidor de

poder degustar vinos que sean biologica-
mente Yy quimicamente estables.

Pabelldn 4, stand A/B 33-44

| vino contiene diversas sales disueltas,
principalmente son sales de potasio, calcio,

hierro, cobre, magnesio y otras. La mayoria
de estos elementos pueden dar lugar a fenémenos
de inestabilidad, aunque el mas importante es
el debido al catién potasio. Este es capaz de
formar una unién con el grupo carboxilico del
acido tartarico, formando bitartrato potasico.
Al alcanzar una determinada concentracion de
bitartrato potdsico es pasible que precipite, lo
que conlleva a una disminucién de la acidez
total y un ligero aumento del pH del vino.
Existen procesos cuyo objetivo principal es
inhibir la precipitacién del bitartrato potésico
fundamentalmente, aunque algunos no son del
todo estables en el tiempo. Dentro de los trata-
mientos més extendidos en la actualidad se
pueden citar: tratamiento con frio, tratamiento
con frio en continuo, electrodidlisis, carboxi-
metilcelulosa, o empleo de dcido metatdrtrico.

La técnica del intercambio catidnico
Autorizadas por la 0.1.V., segin la resolucién
Oeno 43/2000, y por la UE segtn el reglamento
606/2009, es necesaria una inversién menor
que en el resto de técnicas, obteniéndose re-
sultados excelentes, un ligero aumento de la
acidez total y una ligera disminucién del pH.

El principio de funcionamiento se basa en el in-
tercambio de cationes disueltos en un medio li-
quido por otros cationes (fundamentalmente de

la misma carga) soportados sobre un lecho fijo.
En el caso que nos ocupa, se trata de capturar
cationes K+ y sustituirlos por protones (H+). De
este mado, se evita la formacién de bitartrato
potésico, favoreciendo la presencia de écido
tartarico. Una caracteristica importante de la
resina debe ser la selectividad, esto consiste
en eliminar de manera selectiva el cation que
se desea, respetando al méximo otros cationes
presentes en el medio. Cuando se trabaja con

un medio que contiene distintos cationes, como
es el caso del vino, la selectividad es muy im-
portante.

Agrovin, después de un proceso de I+D que co-
menzé en 2005 ha dispuesto de una resina es-
pecifica acompafiada de un proceso especial
de activacion y un sistema denominado FreeK+,
de modo que se garantiza una elevada selecti-
vidad por el catién potasio y una estabilidad
tartdrica respetuosa con el vino. M

[nferempresas..
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Trebol Group presenta
soluciones de codificacion

Y marcaje

Trébol Group, distribuidor oficial de los
equipos Hiltachi en Esparia y Portugal,
se presenta en Enomaq 20 | 3 ofrecien-

do su amplia gama de sistemas de co-
dificacion y marcaje adaplados al
sector vinicola y oleicola.

Pabellan 5, stand D1 |

Nueva serie Hitachi RX
Para la impresién en embalaje primario como
botellas de vidrio o PET para fechas de caducidad,
fabricacion y cddigos de trazabilidad, presentan
su exitosa serie RX-S. Los equipos Hitachi son
los Unicos inkjet fabricados en Japdn, donde
los estandares de calidad son los mayores del
mundo, ofreciendo unas caracteristicas de im-
presion que los sitdan a la vanguardia del mer-
cado. La eleccion de la serie Hitachi RX se
puede justificar por:
- Enun sector donde se trabajan con velocidades
de produccién muy elevadas, es un nuevo

[nferempresas.

software de alta velocidad que permite im-
primir hasta un 35% mds réapido con alta ca-
lidad de impresion. Hasta 2513 caracteres
por segundo.

- Lamas fiable y robusta de todas las impresoras

inkjet del mercado. Los equipos Hitachi son
los Unicos que ofrecen b afios de garantia.

- La impresora con el consumo mds bajo de

disolvente, reduciendo de forma drastica los
costes operativos de marcaje: 1,5 ml/hora
con tintas libres de MEK.

- Amplia gama de tintas de gran calidad ga-

rantizan la adherencia en materiales como

vidrio, PET, capsulas, etiquetas impermeables
y en condiciones ambientales de humedad.

- Impresora con pantalla téctil de serie. Con
una pantalla a color de 10", su manejo es
tan sencillo que cautiva a los operarios de
las plantas de produccidn.

- Respetuoso con el medio ambiente: Unica
empresa de marcaje neutro en emisiones
de CO,.

- Capacidad de imprimir hasta 5 lineas de
texto.

- Posibilidad de hasta 6 metros de manguera
para aplicaciones mas complejas, garantizando
flexibilidad y adaptabilidad a cualquier linea
de produccidn.

Marcaje de embalajes con HP
Adicionalmente a Hitachi y como complemento
a este, Trébol Group presenta impresoras basadas
en tecnologia HP (Hewlett Packard) para el
marcaje de cajas de embalaje como un sustituto
a la etiqueta con claras ventajas sobre ella. Los
principales beneficios de la tecnologia HP son
la gran calidad de la impresién, el bajo coste
de marcado, la limpieza y la ausencia de man-
tenimiento, ya que cada vez que se cambia un
cartucho, se reemplaza el cabezal completo.
Los diferentes controladores que ofrece la so-
lucién HP permiten imprimir desde las aplica-
ciones mas sencillas, hasta las mas complejas,
asegurando una completa conectividad en red
y otros dispositivos externos. M



NUEVA SERIE Rx HITACHI

INK JET PRINTERS

El mejor sistema de codificacion y marcaje

FIABILIDAD: Unico equipo que ofrece 5 afios de garantia.
AHORRO: El mas bajo consumo de disolvente: 1,5 ml/hora
con tintas libres de MEK.

ALTA VELOCIDAD: Hasta 2513 caracteres por segundo.

S =Trebol group &

www.trebolgroup.com 915 398 142 ENU MAﬂ
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Una nuevas
despalilladora-estrujadors,
gran novedad de In Via

Industrias Via no falla a su cite con Enomaq y presentas al-
gunas de sus Ullimas novedades incorporadas a su amplio
catdlogo de productos. Destaca Ia despalilladora-estujs-
dora, modelo 60, para un despalillado lipo canaslta profe-
sional. Ademas, en el stand lambién se pueden encontrar
algunos de los dépositos apilables de acero inoxidable
que comercializa y el nuevo sistema de clarificacion de

mostos ViaMost.

Pabellén 4, stand D/E 27-32

Despalilladora, modelo 60, de In Via.

on una estructura realizada completamente
C en acero inoxidable AlISI 304 y punto de

apoyo en nylon con cierre de llave, la
despalilladora-estrujadora, modelo 60, permite
un despalillado tipo canasta profesional con pro-
fundo agujeroy la superficie estampada hilvanado.
La dimension del agujero es de un didmetro de
24 mm (bajo pedido se pueden realizar de 18 a
32 mm), mientras que el didmetro de la cesta de
despalillado es de 300 mm. La cesta se suministra
con un tornillo de caucho para introducir la uva
hacia el rodillo y para limpiar la maquina.
La altura de descarga bajo rodillos es de 430
mm, mientras que en montajes sin los rodillos
de 710 mm. Con una longitud total de 1.600
mm, el rodillo es de goma con perfil circular, de
550 mm de longitud, con dos volantes para
ajustar la distancia entre rodillos. El eje del
despalillado también es de acero inoxidable
con puntas de goma. EI motor es de 1,8 kW,
con variador de velocidad electrdnico, con un

[nferempresas.

inversar que trabaja a la velocidad del eje de
despalillado. EI panel de control estd montado
sobre un soporte para facilitar el lavado y la
limpieza del sistema. La alimentacion necesaria
es de 380V 50Hz trifasica o monofasica 220V
50Hz. La velocidad es variable desde 450 hasta
650 rpm. Para la limpieza, la tolva puede abrirse
con pistén de gas, siendo el eje y el aro des-
montables. Los rodillos pueden abrirse, y todos
los engranajes que estan en contacto con las
uvas estan hechos de acero inoxidable AlISI
304, de fécil acceso y facil limpieza.

In Via presenta también en Enomaq los depésitos
apilables cuadrados, fabricados en inox 304,
con boca superior y valvulas inox frontal. Se
trata de depésitos que permiten el facil api-
lamiento a través de toro, con refuerzo inferior,
garantizan estabilidad y ahorran espacio en
el almacenaje del vino, aceite, etc.

Su estructura esté especificamente

disefiada para aprovechar el maximo

industria vitivinicola

Depésitos apilables
en inox 304 de In Via.

de espacio. Existe la posibilidad de incorporar
a los dep6sitos accesorios como grifos de nivel,
grifos sacamuestras, baca inferior, etc.
Finalmente, no falta en Zaragoza el nuevo
sistema de clarificacién de mostos de In Via:
ViaMost. Con él se puede clarificar mostos en
tiempo récord; sin bentonitas, ni productos qui-
micos; sin refrigeracién de mosto, funcionando
a temperatura ambiente; con un gran aprove-
chamiento del mosto; méxima aportacion

de aromas; un facil manejo y traslado;
y un consumo minimo de nitrégeno.
Para producciones entre 100 y
400 hi/h. =

ViaMost, el nuevo clarificador de mostos.




Avda. Tarragona 148.

Pol.Ind. Domenuys II

08720 Vilafranca del Penedés.
Barcelona.

Tel. 9389024 18

Fax.93 817 28 44

E- Mail: info@invial912.com
www.invial912.com
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TDI presenta sus Ultimas
novedades en analilica
pare enologis

Un afio mas, TDI, Tecnologia Difusion Ibérica, estd pre-
sente en Enomaq. En esla ocasion, |Ia comparnia bar-

celonesa presente en su stand de

| 17 melros

cuadrados sus dos grandes novedades para este ano:
los Ullimos modelos de Miura y Bacchus 3.

Pabelldn 4, stand C/D | 2-22

or un lado, el analizador automatico Miura

cuenta con un sistema de movimentacion

rotatorio. La relacién calidad precio y pres-
taciones que ofrece son superiores a los sistemas
3 ejes (XYZ) convencionales. No precisa un
ajuste al inicio de cada serie. Ademés, propor-
ciona un lavado automatico de cubetas de re-
accion y analisis con lo que garantiza la autonomia
analitica continua y supone un ahorro importante
en tiempo y fungibles desechables. Gracias a su
fotémetro de alta calidad no es necesario realizar
alineamientos entre las series durante la rutina.
Otros sistemas del mercado se tienen que ir co-
rrigiendo para intentar contrarrestar las bajas
calidades de los fotémetros incorporados.
El sistema fluidico es otro de los puntos mejorados
respecto a sus antecesores o competidores. El
Miura incorpora un pistdn cerdmico con un
rango mucho méas preciso (0-500 1), con lo que
es capaz de dosificar hasta 1 | de muestra.
Esto garantiza el bajo consumo en todos
los parametros, a diferencia de otros
modelos que no pueden bajar de los
2-3 | de dosificacion. La aguja que
incluye, fabricada en teflén, cuenta
con sistema antichoque para mi-
nimizar accidentes y esta concebida
para ser cambiada por el propio
usuario.
Como el resto de la gama, S ke

el nuevo Miura incorpora
refrigeracion de la zona de

nologias que aplica TDI en la fabricacién de
sus reactivos hacen que éstos sean mucho méas
estables que antes; no obstante, esta demostrado
que un buen sistema de refrigeracion retrasa el
envejecimiento de los mismos. Otra gran virtud
que diferencia al Miura de sus homdlogos del
mercado es su alta calidad en los componentes
electrénicos. Por ejemplo, hay una carta elec-
tronica especifica para las diversas funciones:
movimentacion, lectura, fludica, etc. El conjunto
resulta mucho mas robusto, pues cada carta
electrénica tiene su propia funcién asignada.

Bacchus 3, la otra gran aportacion
para el mundo del vino

Otra de las grandes novedades que TDI expone
en Enomaq es el nuevo Bacchus 3 MultiSpec
(IRTF-UV-Vis). Entre sus principales caracteristicas
destaca su disefio modular, ya que el Bacchus

reactivos. Las Ultimas tec-

[nferempresas.
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Analizador automatico Miura.

3 esté compuesto de diferentes médulos para
facilitar su rapida y facil reparacién o substitu-
cion, disminuyendo considerablemente los costes
de mantenimiento. Gracias a su concepcién y
disefio compacto permite la posibilidad de poder
trasladar el equipo sin necesidad de personal
especifico y de esta forma ubicarlo en el lugar
més adecuado, ya sea en recepcion o en labo-
ratorio. Asimismo, su amplia biblioteca de cali-
braciones facilita el desarrollo de nuevos para-
metros sin costes afiadidos.
El Bacchus 3 es el Gnico analizador enolégico
dotado de interferémetro del tipo Michelson,
de barrido rdpido y desplazamiento neumético
por colchén de aire generado por el propio
equipo. Ademas del detector estandar, lleva un
detector de infrarrojo préximo y otro detector
del intervalo Visible-NIR, controlando instanté-
neamente el exceso de vapor de agua en el
ambiente y el control de la energia. In-
corpara ademds alineamiento automatico
y alineamiento digital contindo, espejos
macizos tallados en bloques de aluminio,
fuente infrarroja de ceramica y refrige-
rada por aire y convertidor
analdgico-digital de 24 bits
reales de alta velocidad. ™

El nuevo analizador enolégico
Bacchus 3.
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Una gran gema de
maquinas de MPB,
presente en ENomaq

Pabellén 5, stand B/C 7-16

de maquinaria de recepcién, prensado y distribucién de vendimia, no podia faltar a
una cita tan importante para el sector como Enomag. En la cita bienal de Feria de
Zaragoza, el equipo comercial de MPB presenta las siguientes maquinas:
- Bomba de vendimia MPB Mod. BV50 Inox
- Despalillador MPB Mod. S-50 Inox
- Trituradora desplazable MPB Mod. TR50 Inox
- Sulfitémetro automatico MPB Mod. SFA Inox
- Prensa neuméatica MPB Mod. PHN 34/A Inox
- Prensa neuméatica MPB Mod. PHN 12/A Inox
- Tomamuestras para uva MPB Mod. PCH
Bomba de - Bomba Monho rotor helicoidal MPB Mod. BM0-25
vendimia BY 50. - Bomba de pastas, rotor eliptico MPB Mod. M-4. |

I\/l aquinaria para Bodegas, empresa alavesa dedicada a la fabricacién y automatizacion

MAQUINARIA VINICOLA

D : 3 : A RECEPCION
; . — e PRENSADO
c § A - .":, - I
0

FABRICACION  AUTOMATIZACION
DE MAOQUINARIA DE RECERPCION,
PRENSADO ( DISTHIBUCION
DE VENDIMIA

AUTOMATIZACION CONTROL
Y MANDO

Wi
= ~ MAQUINARIA PARA BODEGAS, S.L.
™ i ~ Poligono Industrial El Prado, Parcela H - 01320 Oyon - Alava
-~ Tel. 945 622 570 - Fax: 945 622 568
Apdo. Correos 436 - 26080 Logrofio - La Rioga
E-mail: info@mpb.es - www.mpb.es
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Rolas Iberica lleva

el gleamour 8 Enomaq
con I8 nueva eliquels
con brillanfte

a nueva etiqueta con brillante de Rotas

permite relieves mucho méas altos y duraderos

que en las etiquetas habituales. Las etiquetas
mismas presentan un grosor muy elevado.
Se trata de una lamina metélica flexible, de
tonalidad plata brillo. EI material es especifico
para la particular decoracion con brillante. Las
etiquetas obtenidas son generalmente destinadas
a productos de alta gama, generalmente vinos,
espumosos Y licores. Las ventajas las encon-
tramos en el alto grado de brillo (cuando es re-
querido); buena estabilidad dimensional; alta

[nferempresas.

resistencia a la traccion, a roturas y rigidez; po-
sibilidad de relieves muy marcados y duraderos;
un elevado grosor de la etiqueta; y el alto valor
afiadido que ofrece al producto.

El adhesivo es permanente transparente, con
una composicion de dispersion acrilica. Ofrece
una excelente transparencia, estabilidad UV y
buena resistencia al agua después del etiquetado.
Ademas tiene buenas propiedades de adhesion
y resistencia al calor. Duracion de 2 afios desde
su produccion a 20 °C y H.R. 50%.

El formato en que Rotas ofrece estas etiquetas

CRU DEL TITTONI
MILLESIMATO

es en un rollo para su aplicacién automatica.
La cantidad aproximada es de unas 1.000 eti-
quetas por bobina, segin formato. Para cuidar
el producto se embala en cajas de 2-3 rollos y
cada rollo es protegido por un sistema especial
que lo sujeta evitando dafios accidentales
durante el transporte.

Actualmente, y a pesar de su reciente introduccion
en el mercado, ya existen tres bodegas que
estan utilizando las etiquetas con brillante
Rotas. Se trata de las marcas italianas Borgo
Molino, La Tordera y Fantini.
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Para un Brillante

T
Descubre |la &

nueva Etiqueta
con Brillante!

nd. Mec. Fabregat no falta a su cita con Enomag

donde presenta la nueva WA-720F. Se trata de una

encajadora Wrap-Around con una produccién de
720cajas/hora, unas dimensiones de mdaquina muy
reducidas y una gran fiabilidad en el trabajo. Completado
con un sistema de paletizado (robot o control de ejes),
asegura una solucién compacta y econémica.
MF, que hasta ahora solo habia apostado por la mani-
pulacién de producto, entra de esta forma en el
mercado de la manipulacion de cartén tanto en formato

CRU DEL TITTONI
MILLESIMATO

Wrap-Around como en formato B1.

A rotas

INTEGRATED LABELS TECHNOLOGY
PAB. 5 - STAND B-C / 17-22
www.rotasiberica.com

C/Progres, 19 - Montcada i Reixac
08110 (BCN) Telf: +34 93 575 2406
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Experiencia

Acumulando una experiencia con mas de 30 afios al servicio del universo del vino, Industrias Céspedes tiene
gjercido una profunda influencia en todo lo que se relaciona con la modernizacion y progreso de la técnica
de produccion de este noble producto.

Alo largo de todo este tiempo y fruto de una profunda colaboracion con las personas que se dedican

al vino, se perfeccionaron técnicas de fabricacion, se seleccionaron las mejores materias primas, se ajustaron
los procesos productivos y de control de calidad, todo esto resultado de la atencion prestada a los detalles,
sugerencias de nuestros clientes y del sentido de perfeccionamiento intrinseco que nos lleva a intentar hacer
siempre lo mejor de la mejor manera.

Evolucidn técnica

La atencion prestada en nuestra empresa a la evolucion técnica le ha permitido permanecer en la vanguardia
de la industria, bien mediante la seleccion de los mejores equipos que se fabrican en todo el mundo o bien
incorporando en todos los productos que se fabrican en nuestras instalaciones los mas avanzados conceptos

y materias primas, teniendo siempre como objetivo final la satisfaccion total de las necesidades de los
elaboradores de vino. Nuestras cubas son el ejemplo elocuente de lo anteriormente dicho. Una vision poco atenta
no encontrara diferencias significativas relativamente a las da competencia pero un analisis mas pormenorizado
detectara que las soldaduras interiores - realizadas por soldadores homologados - estan totalmente pulidas con
la misma calidad de acabado que las exteriores, haciendo que los procesos de higienizacion sean mas eficaces
y rapidos, economizando tiempo y dinero y garantizando asi la conservacion del vino; de igual manera, todos

los cantos poseen una forma redondeada a modo de evitar la acumulacion de residuos bacterianos o tartaricos,
facilitando una vez mas la limpieza, favoreciendo el ahorro e incrementando la calidad del producto contenido.
La robustez nos merece igualmente lo mejor de nuestras capacidades técnicas y por eso sobredimensionamos
el espesor del acero y asi con nuestras cubas no hay deformaciones.

La calidad del acero utilizado (AIS| 316)

Garantizamos nuestras cubas siempre y incondicionalmente, mediante un certificado, la calidad del acero
utilizado (AISI 316), asi como en todo lo que se refiere a los accesorios. Las cubas Céspedes son el Ex Libris

de nuestra empresa. Asi que Industrias Céspedes se presenta delante de todos con la humildad propia de quién
sabe que solamente aprendiendo todos los dias se puede mejorar, pero consciente de que el camino recorrido
no ha sido en vano.

En cada cliente vemos un amigo y en cada amigo un compaiiero
sin lo cual ningiin camino vale la pena.
Asi es Industrias Céspedes.
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|berlact V(, I3 goma
de equipamienlio para
el sectlor vilivinicola

Junto 8 los otros departamentos y partiendo de |a gama alta de equipos '‘pharma &
|3cteos’, Iberlact ha desarrollado los equipos para el sector vilivinicola teniendo como
objelivo no reducir Ia calidad construcliva de sus equipos. Dentro de |a gama Iberlact-
VC se encueniran numerosos equipos para aplicaciones como: lanques de almacens-
miento con adicidn y sjuste de gas y pH; compactos de recepcion (trazabilidad);

desaireadores; prefiltracion de pulpa y hollejos; desbacterizacion de vinos y mostos;
reduccion o ajuste del porcentaje de glucosa; reduccion o ajuste del porcentaje de al-
cohol; ajuste de brix en conlinuo; concentradores de mosto y vino; pasteurizadores y
esterilizadores; produccion de vino sin alcohol; recuperacion de aromas; y dosificacion

en confinuo de auxiliares.

Pasteurizadores de vino

Uno de los equipos mas destacados de la gama
Iberlact son sus pasteurizadores de vino, que
se disefian y fabrican segtn los requerimientos
del cliente, con intercambiador de calor de
placas, con intercambiador tubular, de funcio-
namiento manual, semiautomatico, completa-
mente automatico, con cumplimiento de nor-
mativa FDA, etc.

[nferempresas.

Pasteurizador de vino Iberlact.

Los equipos se disefian en funcién del espacio
existente y van premontados sobre un bastidor,
con lo que su conexion y puesta en marcha son
practicamente inmediatas.

Tanques de almacenamiento y de
proceso

Iberlact dispone de la calificacion ISO para la
fabricacion de toda la gama de silos, depésitos,

tanques de almacenamiento, fermentadores y
tanques de proceso, que se disefian en tamafio
y capacidades especificas para cada cliente y
proyecto, bajo la normativa que se precise
(CE, 3A, FDA u otras).

Ademaés, proporcionan la mejor tecnologia
para almacenaje y tratamiento de todo tipo
de ingredientes, ya sean sdlidos, en polvo,
granulados o liquidos. Los tanques pueden
ser sanitarios, enchaquetados, con agitador
superior o lateral, con transmisor de nivel,
aislados, etc.

La gama incluye silos de almacenamiento,
tanque de mezcla, tanques de proceso, fer-
mentadores sanitarios, reactores de fermen-
tacion grado CE, FDA 6 Pharma. M
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- PLANTAS DE CONCENTRACION Y CLARIFICACION POR

MEMBRANA: OSMOSIS INVERSA, NANOFILTRACION,

ULTRAFILTRACION Y MICROFILTRACION.

- TRATAMIENTOS TERMICOS: PLANTAS DE PASTEURIZACION,

TERMIZACION, ESTERILIZACION, ETC.

- AUTOMATIZACION DE PROCESOS Y SISTEMAS DE TRAZABILIDAD

MEDIANTE SCADA.
- LINEAS DE RECEPCION Y EXPEDICION.

- UNIDADES C.I.P.

C/ Iplacea, n? 10, nave 1.4. - Pol. Ind. Las Matillas
28803 Alcala de Henares (Madrid)

T.+34918 770 829 - F. +34 918 893 887
iberlact@iberlact.com

www.iberlact.com
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Conlrol de coalidad paro
el lapon de corcho

uando se trata de produccion y calidad,
Cy cuando el producto a controlar es el

tapén de corcho, la adaptacién a las es-
pecificaciones del cliente es crucial. La pro-
duccién del tapén de corcho se realiza a altos
rendimientos —hasta 18.000 unidades/hora—
y su forma cilindrica supone un claro desafio
para cualquier sistema de control en dindmico.
Ala vista de estas caracterfsticas, la industria
del corcho necesitaba optimizar sus controles
de calidad, a través de una solucién a la
medida de sus necesidades: pesar un producto
muy ligero a velocidades altas, evitando mo-
vimientos no deseados, turbulencias y rechazos
incorrectos.
El fabricante aleman OCS, que acumula més de
20 afios aportando soluciones de pesaje dindmico
de calidad y dando respuesta a muy diferentes
problematicas del entorno de produccion, ha
encontrado en este sector la oportunidad de
demostrar que sus equipos cuentan con una
gran la versatilidad.
El control de los tapones de corcho plantea una
problemética directamente relacionada con la
propia naturaleza del material y de su proceso
de produccion. El control de peso se instala

[nferempresas.

Las soluciones lecnoldgicas disena-
das especificamente para los lapones
de corcho han supuesto un desafio
cuyo resultado permile asegurar y con-
frolar Ia calidad de este produclo, de
gran importancia en la maduracion de

vinos y espumosos. 0CS Checkweig-
hers se ha aliado con los dos principa-
les productores de corcho de 8mbilo
mundial, Espana y Portugal, contribu-
yendo con ello al éxito de sus clientes
en los estrictos controles de calidad.

normalmente tras un vibrador, que alimenta a
la pesadora con los tapones. Las vibraciones
producidas por esta estacion deben ser reducidas
a cero, ya que la precisién de la pesada debe
ser maxima. Las bandas de este tipo de equipos
han sido disefiadas de forma que absorben
estas turbulencias, permitiendo que el producto
haga el recorrido hacia la banda de pesaje de
forma totalmente estable.

Las bandas utilizadas, que han recibido un tra-
tamiento especial y a las que se les ha dado
forma de cuna, recogen el producto y lo trans-
portan en el centro de la superficie evitando
que rueden o se muevan mientras son trans-
portados.

El correcto control depende ademas de la pre-
cision y resolucion del corazén del sistema: la
célula de carga. La tecnologia (EMFR) permite
a las células devolver el valor de la pesada en
un cortisimo tiempo de respuesta, una extraor-
dinaria precisién, y una gran repetibilidad
(autotara a 0 para volver a pesar el siguiente
producto). Esto a su vez permite altas cadencias
y rendimientos (por encima de 300 productos
por minuto).

También es habitual la clasificacion del producto

segun composicién y naturaleza, diferenciando
asi por calidades (trefi, aglomerado, gemelo,
...). Estos equipos hacen posible establecer
hasta cuatro limites diferentes, pudiendo dis-
criminar por calidades y destinar el producto a
diferentes producciones.

Todos los datos del proceso de pesaje son al-
macenados en el sistema, de manera que las
estadisticas pueden ser consultadas rapidamente
e incluso extraerse en memorias portatiles para
su posterior analisis.

En cuanto al entorno de produccion propio del
sector, suele preocupar cémo responden los
equipos ante el polvo y residuos que flotan en el
aire. El fabricante germano resuelve este incon-
veniente mediante la instalacion de carcasas
protectoras especialmente disefiadas, asi como
encapsulando sus células y servomatores contra
el polvo.

Soluciones tecnoldgicas como las ideadas por
OCS permiten controlar el 100% de la produccion,
aprovechando al maximo el producto y optimi-
zando todo el proceso. Lo més probable es que
a corto plazo encontrar este tipo de equipos
sea algo mas que frecuente entre las lineas de
produccion del sector corchero. M
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Depdsitos asépticos para bodegas
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info@teycomur.com
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Vincare, el nuevo fungicida
onli mildiu sislemico y de
conltaclto para Ia vina

Comercial Quimica Masso lanza Vincare, el nuevo fungicida anti mildiu sistémico
en granulos dispersables, compuesto en un 1,75% por Benthiavalicarb-isopropyl

y un 50% de Folpel, una nueva materia acliva lransistémica.

enthiavalicarb es una nueva materia activa
Bcon caracteristicas transistémicas. La

combinacién de Benthiavalicarb y Folpet
asegura una proteccion de calidad, eficacia y
duracién. Ofrece una excelente resistencia a
la lluvia y una estrategia ‘anti-resistencias’
intrinseca gracias a la complementariedad de
dos materias activas.

pael b8

Y -z-
'?\ 7 M
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:Como actiaa un fungicida transisté-
mico?

La materia activa penetra rapidamente dentro
de la planta y se reparte en los tejidos vegetales.
Es distribuida en gran medida a toda la planta,

por movimiento apoplastico, es decir, célula a
célula. Ademds, la materia activa impide la
germinacion de las esporas, detiene la formacion
del tubo germinativo, destruye el micelio ya
presente e impide la esporulacién. B

Ventajas de un fungicida transistémico

- Fungicida eficaz de forma preventiva y curativa
- Claramente més eficaz que un fungicida translaminar

- No es lavado por la lluvia

Sustancia activa transistémica
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CCR propone contenedores
en alquiler para |a industria del vino

Y Ca
— ¥ = = i CR, referencia europea en el alquiler de IBC y cubas de acero inoxidable,
. > propone sus unidades de 800 y 1.000 litros para el almacenamiento y
transporte de vino a granel y demds bebidas espirituosas.
Dichos contenedores, construidos en acero inoxidable 304 y/o 316L, soportan
una presién de hasta 2bar y estan equipados con un sistema de seguridad.
Diferentes conexiones alojadas en la tapa superior y un vaciado en 2" DIN
‘completan un equipamiento que puede adaptarse en funcién de la operativa de
cada cliente. Estas unidades con su pertinente homologacién CE, son de facil
limpieza y manutencién, pudiendo apilarse a dos alturas llenas y a tres vacias,
con el consiguiente ahorro de espacio en el almacén.
Con las diversas férmulas de alquiler a corto, medio o largo plazo que propone la
empresa, el cliente siempre dispone de la Gltima tecnologia y la cantidad de
contenedores apropiados durante el tiempo necesario.
La experiencia de CCR tras muchos afios de presencia en el mercado y su
politica de disponibilidad permanente e inmediata, le permitird abordar con
total tranquilidad el almacenamiento y transporte de sus productos liquidos
en condiciones de méxima asepsia y seguridad a la vez que le ayudaréd a
reducir costes. ™

Centrifugas & Decanter
presenta los nuevos

decanter recienfemente
adquiridos

<> H0E

L Alquiler, Consejos y Soluciones J

entrifugas y Decanter, |a his-
térica empresa murciana de-
dicada a la comercializacion
con maquinaria de ocasién dentro
del sector de la alimentacion, pre-
senta los decanter recientemente
adquiridos Westfalia Tipo CA 505,
para la limpieza de mostos en con-
tinuo.
Con una capacidad de hasta 25.000
I/h, disponen de regulacién automatica para que los fangos salgan
siempre con el maximo grado de sequedad y el mosto con el
grado de limpieza deseado.
Centrifugas & Decanter se ha convertido en referencia absoluta
a nivel nacional y en una de las empresas més importantes a
nivel internacional en la venta de este tipo de equipos reacon-
dicionados. ™

Alquiler de Contenedores Cisterna, Cubas e IBC/GRG
La solucion mas fiable
ccrcontainers.com

[nferempresas.



I EMPRESAS DEL SECTOR

Grupo Venlo desarrolla
UN nuevo sislema
para oblener vino

sin alcohol

a compaiifa valenciana Grupo Vento ha desarrollado un sistema de deconstruccién del vino
Lmediante el cual se separan los componentes esenciales del mismo en cuatro partes, lo que
permite producir vino sin alcohol sin perder el resto de cualidades organolépticas del producto.
Durante el proceso de evaporacion y destilacién se consigue separar el vino en cuatro de sus
componentes esenciales; los sulfurosos, los aromas volatiles, el alcohol y los aceites esenciales.
El proceso de destructuracion del vino estd basado en una combinacién de evaporacién, destilacion y
desulfitacion a temperatura baja que permiten combinar las partes resultantes y obtener una bebida a
base de vino sin alcohol, con una graduacién alcohdlica ajustada o un caldo més aromatico y con menos cantidades de SO2. Ademés, este sistema
permite mejorar la composicién de afiadas que por unos motivos u otros no hayan salido como el enélogo esperaba
El incremento de la demanda de bebidas sin alcohol ha aumentado durante los Gltimos afios sobre todo gracias al camino recorrido por la cerveza sin
alcohol. Se trata de un producto con gran potencial de desarrollo en el mercado de los paises arabes y el de las personas que no pueden tomar alcohol por
prescripcion médica como los diabéticos y las embarazadas.
Actualmente Grupo Vento ya ha desarrollado una planta piloto y se encuentra en conversaciones con diversas bodegas valencianas para implantar el
sistema. Ademas la compafifa ha abierto delegacion en Francia que es uno de los paises con mas potencial en la industria vitivinicola y con relaciones

mas estrechas con los paises arabes. M

Diseno y fabricacion
de maquinaria industrial

" PARA LA FABRICACION DE MOSTO$ Y ZUMOS:
# = DESULFITACION | CONCENTRACION
‘Y RECTIFICACION | DEPURACION DE AGUAS
~ PARA INDUSTRIA ALCOHOLERA:
DESTILACION | SECADEROS | ALAMBIQUES
3 DEPURACION DE VERTIDOS

1+D+i RENTABILIZAMOS SUS INTALACIONES

=

ENTO La experiencia de un gran grUpOI

N
Maquinaria Industrial _ .
R | L 96 134 06 63

46988 Paterna, Valencia www.grupovento.com

[nferempresas..
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MMG Maquinaris,
especialista en
maquinaria de
ocasion

MG Maquinaria es especialista en el mundo de la maquinaria
I\/l de ocasion gracias a la confianza que los clientes han

depositado en esta empresa murciana. Actualmente se dedica
a la venta de maquinaria usada para alimentacion, laboratorios,
cosmética, depdsitos, etc. El objetivo es mejorar y trabajar para poder
seguir ofreciendo los productos més especializados para cada uno de
los procesos solicitados.
MMG Maquinaria asesora a sus clientes para encontrar la maquinaria
para la industria alimentaria que mas se ajuste a sus necesidades.

fﬂ]\, Compra-venta de magquinaria ‘
MMG ? |
puru Iu ullmeniatlon

| | Maguinaria
2L E W paro el sedor:
— L d

Conssrya
Cirnicos

Dopésosioox 10000, Depsos o 1000 s Srpeni lwﬁﬂ

11.000y 13. 000 litros

Pol. Ind. de Lorqui, Parc.B-12
30564 Lorqui (Murcia)

Tel. 968 69 21 36

Fux 968 69 36 38

Deposits cundrados inox 1.000fires  Depasits nox 10,000 fros Dopisusinox 00000 s~ mmg@mmgmaquinaria.com
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El flapon sinteélico
Supercap, ahora
disponible en
nuevos colores

sistemas de cierre aln no habian logrado garantizar. Las

ventajas son evidentes: no contamina el sabor del vino, no
esta sujeto a roturas ni se desmigaja durante el descorche, y
asegura un 6ptimo rendimiento gracias a su elevada elasticidad.
Compuesto de materiales termoplasticos expandidos, cuidadosamente
combinados en sus debidas proporciones, y sometido a un sistema
de produccion controlado segtn la Norma UNI ISO 9001, Supercap
garantiza el mantenimiento de sus dimensiones, dureza y retorno
elastico. El Supercap Evolution posee un cierre sintético especial
creado expresamente para vinos de rapido consumo, y ha sido
estudiado para ofrecer el mejor compromiso econémico y fiabilidad.
Ademaés ahora esta disponible en una amplia gama de colores.
Todos los componentes de los tapones Supercap respetan la'Lista
Positiva' que regula el uso de los materiales empleados en la
produccion del packaging para el contacto con alimentos segin la
Directiva CEE y FDA. No contienen agentes expandentes hidrocar-
burados como el isobutano y/o isopentano.

E | tapdn Supercap nacié para satisfacer los requisitos que otros

surc,ertar

Synthetic closures for bottles

TAPONES SINTETICOS
rPARA SBOTELLAS

www.supercap.es

Sidra
Cava-Champagne

IS y

» Supercap T Vertedor

Cierre sintético disefiado para unir un
practico vertedor al clasico tapon de
las botellas de aceite, vinagre y
licores.

El empleo de materias primas selec-
cionadas, asegura su durabilidad, in-
cluso después de numerosas apertu-
rasy cierres.

Consultenos,

Av. Pau Casals, 145 « 08907
L'Hospitalet de Llobregat (Barcelona)
Tel. 93 263 15 83 » Fax 93 263 16 07
info@supercap.es ® www.supercap.es
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Boteria Torner estrena nueva web

oterfa Torner inicia este 2013 con su nueva web, una he-

rramienta para que tanto clientes como curiosos puedan

conacer al detalle la historia de esta tonelerfa con casi
300 afios de historia. A través de la pagina se pueden descubrir
las instalaciones, situadas en la localidad barcelonesa de Sant
Cugat Sesgarrigues, el proceso de fabricacion de las barricas,
ademds de la primerfsima calidad de los materiales con los que
se fabrica.
Boterfa Torner dispone de lo Gltimo en barricas de roble americano,
francés y hidngaro con capacidades de 225, 300 y 500 litros,
aunque la toneleria fabrica también barriles de menor o mayor
capacidad, ajustandose a las necesidades del cliente.
Torner ha valorado siempre la tradicién. Por ese motivo, aunque Y e
ha invertido en la inclusion de maquinaria para poder reducir s o m m
costes, nunca se ha planteado modificar el proceso de produccién T e ‘

. . TRADICIO DES DE 1739 LES NOSTRES BARRIQUES, REPARACIO,

artesanal e instaurar métodos en cadena. La produccion de la GARANTIA DE QUALTAT MANTENIMENT |

empresa barcelonesa es de unas 6.000 barricas anuales, la
mayor parte de ellas construidas en roble americano procedente de Pennsylvania, Kentucky y Missouri. Aunque también se utiliza roble francés
y hiingaro, suponiendo ambas variedades un 40% de la produccién aproximadamente. La procedencia de la madera esté siempre garantizada por

certificados de origen. ™

Compra-venta de depositos y maquinaria de bodega.
Especialistas en desmantelamientos de bodegas.
Venta de barriles. barricas y toneles para crianza de vinos.

Compra-venta de barricas y toneles para decoracion.

Todobodega (compra-venta de depositos y maquinaria de alimentacion)
Plaza de Ia Rosa. 7° I* « 14550 Montilla (Cordoba)

Tel. 957 650 943 « Movil 619 547 048

E:mail: eduardo@pedroximenez.com

www.barricas.es * www.todododega.com

[nferempresas.
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EuroVin, el sofftware que
evoluciona con el seclor

isual Software fue la primera empresa en desarrollar un ERP que aporta una solucion integramente
pensada para el sector vitivinicola, y que da respuesta a las necesidades de informacion y
organizacion de todas las areas de una bodega. Desde su primera instalacién en 1994, Visual
Software ha dedicado sus esfuerzos en mantener a EuroVin como referente para la industria vitivinicola,
incorporando cuantas mejoras ofrecen los mdltiples y rapidos cambios tecnoldgicos.
Con instalaciones en la practica totalidad de denominaciones de origen espafiolas, ademas de en
importantes bodegas de América latina, y 20 afios al servicio del sector, su equipo humano posee un
completo conocimiento de la problemética concreta del sector. La trazabilidad forma parte de EuroVin desde su nacimiento, no como respuesta a un
reglamento, en aquel entonces inexistente, sino como consecuencia ldgica del deseo de dotar a los endlogos de una herramienta vélida para el
correcto desempefio de sus funciones. Ademas de cumplir sobradamente con las exigencias del reglamento europeo 178/2002, EuroVin aporta la
trazabilidad documental exigida por las estrictas normas de homologacidn ISO, y permite aplicar sin esfuerzo sistemas APPCC de control y llevar a la
empresa hacia un sistema de gestion de la calidad, lo cual permite a las bodegas que lo utilizan recibir la correspondiente certificacion.
Utilizar un solo programa para cubrir desde la gestion de fincas hasta la venta del vino permite a las bodegas disponer en todo momento de toda la
informacién necesaria totalmente integrada, permitiendo a los equipos directivos de cada una de ellas centrarse en el analisis de los datos, al tiempo
que se eliminan duplicidades de informacién y trabajo, y se agiliza enormemente el andlisis de cualquier dato.
EuroVin estd compuesto por una serie de médulos que pueden ser adquiridos a medida de las necesidades y posibilidades de cada bodega. Gracias a
esta modularidad, y a su tarifa de precios escalada, EuroVin esté funcionando en todo tipo de bodegas, desde pequefios elaboradores familiares, hasta
grandes compafifas con importantes cuotas de mercado nacional e internacional. [

evuroulin

software integral para bodegas el

Procesos de elaboracién - Evolucion Analitica desde el campo -
Libros Registro de Agricultura y Aduanas - EMCS - Documentos | !
Oficiales - Gestion Comercial - eFactura - TPV - CRM - stocks SCM
Cuadro de mando- Gestor Documental - Gestion Contable y
Financera - Cadena de suministro - Enlaces EDI - Delegaciones
Software de movilidad para la fuerza de ventas - eCommerce

www.euro-vin.c&

Total trazabilidad desde la parcela hasta el consumidor - Exhaustivo control de costos - Obtencion automatica de libros-registro

Gestione todas las dreas y departamentos de su bodega con un mismo software

WWw.euro-vincom www.eurovines www.visualsoftware.es (+34) 934 352 332 b s S

PRESENTE EN EL SECTOR DESDE 1994 - INSTALACIONES EN TODAS LAS D.0.ESPANOLAS Y EN SUDAMERICA

[nferempresas.
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Forftuny Maquinaria presenta
13 filfracion ortogonal MicroFlex

Catalufia, presenta la filtracion ortogonal Microflex. Esta filtracion

se basa sobre el principio de la filtracion directa. La direccion del
flujo principal es ortogonal con respecto de la superficie de la membrana
de filtracion. El filtro MicroFlex utiliza cartuchos filtrantes estandar. El
filtro es altamente automatizado gracias al software IntelliFlex que
resolve tdas las problematicas vinculadas a las normales filtraciones
con cartuchos.
El sistema destaca por una buena higiene en su instalacién; elevada au-
tomatizacion; baja turbiedad del filtrado; coste de inversion inferior
respecto a la filtracion tangencial; adecuado a todas las filtraciones de
bodega; unos costes de lavado contenidos; un gran ahorro energético;
gran calidad del producto; y un medio filtrante muy econémico.
Ademés, Fortuny Maquinaria comercializa otros productos de Diemme
Enologia como mesas vibrantes, cintas de seleccion, despalilladoras
Kappa, lineas continuas (a peticion), prensas verticales Vintage, prensas
a membrana, prensas a membrana sistema Neutral 2, vinificadores hori-

Fortuny Maquinaria, representante de Diemme Enologia SpA para

zontales mod. Classic, bombas helicoidales, bombas peristalticas, etc.

FORTUNY MAQUINARIA,SL. X
: @ codificacion
N lcogLeals, sistemas de codificacidn
of Alt de Sant Pere 66-58 - Apartat de comaus 510 - 43201 REUS etiquetado en adhesivo y llenadoras
Tel. 977 342 218 - Mobil 630 723 764 - Fax 977 344 512
para |a industria vitivinicola

30560 Alguazas (MURCIA)
Tel, 968 62 24 69 « Fax 968 62 00 49 §

DIVISION ENOLOGIA

[nferempresas.
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Bombas Yunk
presenta su nueva
'Serie Sanilaria’

de bombas
aulocebantes

la fabricacion de electro bombas autocebantes de

paletas flexibles, presenta entre sus Gltimas novedades
la 'Serie Sanitaria’, una gama de bombas de turbina flexible
especialmente disefiada para solucionar las necesidades
de trasiego de liquidos en la industria alimentaria. Los
cuerpos de las bombas estan fabricados integramente en
acero inoxidable 316 L.
La turbina esta fabricada en nitrilo sanitario, con certificado
segun las normas FDA del Laboratorio General de Ensayos
e Investigacion de la Generalitat (L.G.A.l.). Las bombas sa-
nitarias aportan una gran facilidad de limpieza, permitiendo
su desmontaje en pocos segundos y sin necesidad de he-
rramientas. Su estudiado disefio permite una total visualizacién
de todas las partes en contacto con el producto, ya que no
existen puntos ciegos donde puedan desarrollarse las bac-

B ombas Yunk, empresa barcelonesa especializada en

terias. |

BOMBES
“\JYUNK]~

Gran de Gracia, 213 Int.
08012 Barcelona
Tel: + 34 93 237 14 82
Fax: + 34 93 237 56 95
bombasyunk@bombasyunk.com
www.bombasyunk.com

BOMBAS AUTOCEBANTES PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
BOMBA €N ACERO INORIDABLE 316 L
TURBINA SANITARIA BAJO NORMAS FDA

BOMBAS AUTOCEBANTES PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
BOMBA €N ACERO INORIDABLE 304
TURBINA SANITARIA BAJO NORMAS FDA

i ‘./ -. .“‘.“I
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Industrial Gaber,
medio siglo
ofreciendo el mejor
tapon de corcho

a empresa barcelonesa Industrial Gaber estd especializada

en la fabricacién de diferentes tipos de tapones para

vinos, moscateles, licores, vinagres y aceites. Su anti-
gliedad se remonta al afio 1962, si bien como sociedad
anénima no queda registrada hasta el afio 1986. En una
primera etapa estuvo ubicada en Barcelona ciudad, y desde
el afio 1999, y con la finalidad de poder ofrecer un mejor
servicio a todos sus clientes, se encuentra en Ripollet,
ciudad cercana Barcelona. Lo méds importante después del
paso de todos estos afios, es la experiencia acumulada, la
cual pone a disposicién de todos sus clientes.
Entre su amplia gama de tapones se encuentran: tapén Ca-
bezudo de cabeza plastica de 18 a 48 mm de didmetro;
tap6n cabezudo de cabeza de madera, disponible en todas
las dimensiones; tapén cilindrico de aglomerado (38x23
mm y 44x23 mm, marcados y anénimos); tapdn cilindrico de
microgranulado 38x23,5 mm y 44x23,5 mm, marcados y
anénimos); tapén cilindrico de corcho colmatado (44x23
mm, marcados y anénimos); tapén cilindrico de corcho
natural (44x23 mm, marcados y andnimos); y tapon cénico,
en todas las medidas, de corcho natural, colmatado, y aglo-
merado.
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MCCM l Material de Control Certific
Tel. 938 171 842
www.gabsystem.com
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Depositos llenos de vida ™

Herpasa proyecta, lidera y da vida a instalaciones y sistemas

de transporte, de insuperable calidad para viticultura, aceite,
alimentacion, biocarburantes, quimica y sector industrial. Y ahora,
cuenta ademas, con el impulso de un nuevo propietario, experto
en internacionalizar empresas y proyectos. Ahora mas que nunca,
podemos dar vida y experiencia a tus proyectos.

N

ACEITES BUIMICD ALIMENTACION VINO ¥ DESTILADOS BIOCARBURANTES

Tel +34 93772 34 12 -Fax +34 93 772 09 26
www.herpa.es - info@herpasa.com
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