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ANGULOCONTRARIO

El estado
emocional de
cerdos, galgos y
podencos

Ibon Linacisoro
ilinacisoro@interempresas.net

Investigadores del IRTA, del Departamento de Agricul-
tura de la Generalitat de Catalunya, van a estudiar coémo
el estado emocional del cerdo afecta a su bienestar y, en
consecuencia, a la calidad de su carne. Un cerdo malhu-
morado o tensionado acabara en un plato que no dara
satisfaccion al comensal, quien saldra del restaurante mal-
diciendo su eleccién entre tanta suculencia, volvera al tra-
bajo y a su hogar y transmitira su desagradable experien-
cia con el cerdo entre sus compareros y familiares, quie-
nes se sumaran a la protesta y diran cosas como “ya no
hay cerdos como los de antes”. Es curioso porque sabe-
mos que el bienestar animal es un concepto que incluye
tanto la salud fisica como mental del animal, y aunque
existan indicadores sobre el confort, el hambre, la salud
o las lesiones que pueda padecer un animal, todavia fal-
tan por desarrollar medidas sobre el estado emocional de
los animales de granja. Sabemos también que esto es atri-
buible al humano, cuyas similitudes con el cerdo son cada
vez mayores. Y tampoco vamos a decir que no se atienda
a estas cuestiones, pero, la verdad, en una Esparna depri-
mida, con los ciudadanos en declive emocional, no parece
que se estén trabajando demasiado los asuntos del &nimo,
ni entre desempleados, ni entre empleados con el futuro
mas inseguro de los tltimos tiempos... si es que hubo futuro
en el pasado. Segun los especialistas de la Asociacion
Espariola de Especialistas en Medicina del Trabajo (AEEMT)
“la incertidumbre acerca del futuro hara que el estrés en
el trabajo sea la epidemia de la préxima década”. Un
reciente estudio sefiala que hasta el 62% de los trabaja-
dores esparfioles afirma estar mas estresado que el afio
pasado.

Ante este panorama se agradecen iniciativas como la
de Irin de este mes de septiembre para aliviar el alma de
los mortales cuyas carnes estan tensas. Esta localidad gui-
puzcoana ha acogido la feria del cannabis mas grande de
Europa. Siempre habiamos liderado el movimiento de la
paella méas grande del mundo, el embutido mas largo de
Europa o el club de futbol que més gasta, pero hasta ahora
se nos habia resistido el sector del Grow. Iniciados y no
iniciados, profesionales y amateurs, todos encontraron su
hueco en una feria en la que tanto los 200 expositores
como las numerosas jornadas acercaron la felicidad y la
sonrisa a una sociedad humana cuyo bienestar, como el
de la sociedad cerda, debe ser revisada.

Dejadnos, amigos del IRTA, deciros algo, aun a riesgo
de participar en esta fiesta sin invitacion. Todos queremos
que los cerdos estén contentos, pero no dejemos de lado,
por favor, a los galgos y a los podencos. Porque ese correr
suyo para cazar a los conejos, esa amenaza a nuestro
modelo de convivencia sé6lo denota su infelicidad e insa-
tisfaccion. jCuan bien estarian cerdos, galgos y podencos
en la feria del Grow buscando esa sonrisa que la vida les
niega pero la hierba les proporciona!

Si desea realizar comentarios o ver mds articulos del autor:

www.interempresas.net/angulocontrario
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Interempresas.net
renueva su formato y
amplia sus contenidos

i Tiempo de oportunidades? Es posible, pero hay
que ir en su busqueda. El sector de los medios de
comunicacion esta siendo testigo de una época con-
vulsa, una época marcada por los cambios en los
habitos de los lectores y de todos aquellos que recu-
rren a los buscadores online para encontrar lo que
necesitan. Consciente de ello, y a la busqueda de
esas oportunidades, el Grupo Nova Agora activo el
pasado dia 3 de septiembre la nueva version del
portal Interempresas.net. Con un disefioy una
estructura completamente renovados, el nuevo por-
tal, en version multilinglie, se ha construido en base
a dos grandes ambitos informativos:

Por un lado, y en respuesta a los habitos de los
miles de visitantes que buscan algo en este portal,
se encuentran las cinco grandes Ferias Virtuales:
cuentanya con 10.570 empresas, 55.023 fichas de
productoy 42.561 anuncios clasificados. Con un
nuevo buscador inteligente, una catalogoteca con
cientos de catdlogos y la mayor videoteca técnica
en espafol, es sin duda, el marketplace b2b mas
potente del mercado espanol.

Por otro lado, para confirmar su liderazgo como
medio de comunicacion profesional, el portal se
estructura en torno a 38 nuevas revistas digitales,
que abarcan la practica totalidad de los sectores
profesionales en el ambito de la industriay el comer-
cio. 72.249 articulos, reportajes, entrevistas y noti-
cias elaborados por un equipo de profesionales
altamente cualificados conforman una informa-
cién siempre actualizada, complementada con bole-
tines electronicos semanales, aplicaciones para
smartphonesy tabletas, y perfiles en las mas impor-
tantes redes sociales.

Interempresas.net fue el portal profesional pio-
nero en Espanay desde sus inicios en 1993 hasta
hoy ha ido modernizdndose y abarcando més sec-
tores y contenidos. Con esta nueva versidn, total-
mente renovada, y con sus mas de 500.000 visitan-
tes mensuales, Interempresas.net se consolida
como el gran portal profesional online del mercado
espanoly del conjunto de paises de habla hispana,
con una creciente presencia en los mercados inter-
nacionales.

En estos momentos de crisis econémica, Inte-
rempresas.net da un paso adelante para adecuar
sus servicios y contenidos a las nuevas y crecien-
tes exigencias del mercado, aprovechando al maximo
las oportunidades que brindan las nuevas tecno-
logias, todo ello puesto al servicio de sus clientes
y usuarios.
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Seguro con coberturas
crecientes para explotaciones
para uva de vinificacion

posea parcelas destinadas a uva de vinificacion,

puede asegurar su explotacion en el “Seguro con
coberturas crecientes para explotaciones para uva de
vinificacion en Peninsula y Baleares”. Este afio presenta
como principal novedad la ampliacion de la garantia en
las instalaciones de riego, ademads de la actualizacion de
la base de datos de explotaciones asegurables y la asig-
naciéon de rendimientos y niveles de riesgo individuali-
zados.
Este seguro tiene tres garantias, de produccion, de
plantacion y de instalaciones. Los riesgos cubiertos son
el pedrisco, la helada, la marchitez fisiologica, los ries-
gos excepcionales como fauna silvestre, incendio, inun-
dacion y lluvia torrencial, lluvias persistentes y viento
huracanado y por ultimo un paquete de riesgos deno-
minados resto de adversidades climaticas que se inclu-
ye en los modulos 1, 2 y 3.
Es posible asegurar todo el ciclo en una tnica linea de
seguro ya que en estos momentos y hasta el 21 de
diciembre de 2012 se contrata el seguro principal en los
modulos 1, 2, 6 3 y posteriormente, si las esperanzas
reales de produccion son superiores a las declaradas
puede contratar un seguro complementario. En funcion

D esde el 1 de octubre de 2012, todo viticultor que

Tipo de subvencion

Base
Por contratacién colectiva

Por caracteristicas del asegurado
Por renovacion de contrato, segtn se hayan asegurado en uno o dos
anos anteriores

Por reduccion de riesgo y condiciones productivas como ATRIA, ADV,
ASV o produccién ecoldgica

de las condiciones de cobertura y si la valoraciéon se
realiza a nivel de parcela o explotacion el viticultor
puede elegir entre los modulos siguientes:
En el Médulo 1, los riesgos cubiertos se valoran e
indemnizan de forma conjunta para toda la explota-
cion, pudiendo contratarse un seguro complementa-
rio para el pedrisco y los riesgos excepcionales hasta
el 30 de abril del 2013.
En el Médulo 2, el pedrisco y los riesgos excepcio-
nales se valoran por parcela pero el resto de riesgos es
por explotacion.
En el Médulo 3, el pedrisco, la helada, los riesgos
excepcionales y la marchites fisiologica se valoran
por parcela y el resto de riesgos por explotacion.

Tanto el médulo 2, como el 3 cuentan también con la
posibilidad de acceder a un seguro complementario
para los riesgos de pedrisco, helada, marchitez fisiolo-
gica y riesgos extraordinarios que se valoran por parce-
la, hasta el 25 de marzo.

En caso de que no le interese hacer el seguro en alguno
de los nuevos médulos antes explicados, puede contra-
tar durante los primeros meses del afio 2013 el Modu-
lo P, que guarda una gran similitud con el extinguido
seguro combinado de uva de vinificacion..

Esta linea de seguro se encuentra muy subvencionada
por el Ministerio de Agricultura, Alimentacion y
Medio Ambiente a través de ENESA sobre el coste
neto del seguro y con los siguientes porcentajes:

Uva de vinificacion

Modulo 1 Modulo 2 Modulo 3 Modulo P

22%

5%

14% 12% 7%
5%

146 16%*

66 9%

5%

El agricultor interesado en este seguro puede solicitar més informacién a la ENTIDAD ESTATAL DE SEGUROS AGRARIOS

C/ Miguel Angel 23-52 planta 28010 MADRID (teléfono: 913475001, fax: 913085446 y
correo electrénico: seguro.agrarioldmagrama.es y sobre todo a su Tomador del Seguro o a su Mediador.
Estos se encuentran préximos a ély le pueden aclarar cuantas dudas se le planteen antes de realizar
la pdliza y posteriormente asesorarle en caso de siniestro.
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Al fondo, a la izquierda

Por formacion y temperamento yo me he considerado
siempre un liberal. Nunca he simpatizado con los parti-
dos de izquierda doctrinaria y soy abiertamente critico
con la gestion realizada por el Gltimo gobierno socialista
en Espafa. Vaya esto por delante porque no quisiera
pasar por sospechoso de querer llevar el agua a mi molino
ideologico. Todo lo contrario.

Hay que reconocer, y esta a la vista de todos, que las
politicas de corte liberal impulsadas por la Unién Euro-
pea, el Banco Central Europeo y el Fondo Monetario
Internacional, auspiciadas por Alemania y sus acélitos,
y exigidas con la méaxima severidad a los paises con gra-
ves problemas financieros, no sélo no han servido para
mejorar sus economias sino que las estan hundiendo cada
vez mas sin que se vislumbre el més leve atisbo de recu-
peracion. El énfasis creciente en la reducciéon draconiana
de gastos e inversién pablica, las subidas de impuestos
indirectos que gravan y contraen el consumo y, al mismo
tiempo, las generosas ayudas a la gran banca para sanear
sus balances, estan dejando un rastro de empobrecimiento
general, de aumento de la desigualdad social y de devas-
tacion del tejido empresarial con especial incidencia en
pequeiias y medianas empresas y en autbnomos. Vamos
de mal en peor, tanto en Espafia como en Italia, Portu-
gal, Irlanda o Grecia. Y Francia empieza a tambalearse.
Pese a ello, los rectores del orden econémico se empe-
cinan en sus politicas de ajuste radical, insensibles a sus
nefastas consecuencias, como aquellos generales de la
Segunda Guerra Mundial que sin temblarles el pulso orde-
naban bombardear y destruir ciudades enteras.

Pero empiezan a vislumbrarse alternativas, otros cami-
nos que debieran ser explorados. En Islandia, salvando
las distancias, estan saliendo de la crisis (creci6 el 3% en
2011) mediante una moratoria sobre la deuda y politicas
de ajuste fiscal centradas en las rentas mas altas. Segn
un informe del Instituto Aleméan de Investigacion Eco-
noémica (DIW) un impuesto del 10% sobre los patrimo-
nios de méas de 250.000 euros, aplicado una Unica vez
(‘one off’) afectaria s6lo a un 8% de la poblacién alemana
y recaudaria jun 9% del PIB!. Y no haria falta aumentar
el IVA o las retenciones que destruyen las clases medias
y danan gravemente el consumo. También propone la
compra forzosa de deuda publica por parte de las gran-
des fortunas. Politicas redistributivas de este tipo son
defendidas ahora por los partidos de izquierda en toda

Europa: el Sinn Fein en Irlanda propone un impuesto de
1% a patrimonios de méas de un millén de euros y un tope
salarial de 100.000 euros para los funcionarios, el SP
en Holanda pide gravar con un 65% las rentas superio-
resa 150.000 euros, Syriza en Grecia llega al 75% para
las superiores a 150.000 euros. Incluso partidos libera-
les como el inglés empiezan a proponer medidas simila-
res. Mas alla de los politicos, basta con leer los articulos
de reputados economistas como Joseph Stiglitz, Paul
Krugman, (ambos premio Nobel), Simon Wren-Lewis o
el ex-secretario del Tesoro Larry Summers, entre muchos
otros, para encontrar acérrimos defensores de este tipo
de politicas redistributivas.

Las politicas de ajuste draconiano y
las subidas de impuestos sobre las
clases medias estan dejando un
rastro de empobrecimiento general,
de aumento de la desigualdad social
y de devastacion del tejido
empresarial

Pero es en Francia donde podremos ver sus resultados
a corto plazo. El nuevo presidente Francois Hollande ha
anunciado un ajuste de 30.000 millones de euros, de los
cuales 10.000 seran aportados por los gravamenes a las
rentas mas altas (un 75% a los que ingresan més de un
millon de euros) y otros 10.000 por un nuevo tipo impo-
sitivo sobre las grandes empresas. Va a encontrar nume-
rosos y poderosos adversarios en los grandes lobbies
financieros y empresariales. Pero habra que estar aten-
tos porque si los resultados le acompanan podriamos
estar ante un punto de inflexiébn que permitiria corregir
el rumbo, cambiar radicalmente de politicas y ver por fin
la luz al final del tanel.

En Espafia estamos hundidos y, en mi opinién, toda-
via no hemos tocado fondo porque las consecuencias de
los ajustes, los ya implantados y los que nos van a impo-
ner, deprimiran ain maés la economia espafola durante
2013. Pero tengo la esperanza de que, una vez en el
fondo, sabremos encontrar la salida. Y a lo mejor, por
esta vez, la salida la encontramos al fondo, a la izquierda.

Si desea realizar comentarios o ver mds articulos O

del autor: www.interempresas.net/puntodelai ‘
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COAG reclama a la
CE el mantenimiento
del “status quo” en
materia de control
de plantaciones
de vifiedo

La Coordinadora de Organiza-
ciones de Agricultores y Gana-
deros (COAG) hareclamado a la
Comision Europea que mantenga
el “status quo” en materia de ges-
tién de derechos de plantacion
de vifiedo. Asf se lo traslado el
pasado 18 de octubre, el res-
ponsable del sector vitivinicola
de COAG y vicepresidente del
Comité Consultivo ‘Vino’ de la
UE, Alejandro Garcfa-Gasco, a
representantes del Gabinete del
Comisario de Agricultura y Desa-
rrollo Rural, Dacian Ciolos, durante
el encuentro bilateral celebrado
en Bruselas. Garcfa-Gasco trans-
miti6 la preocupacion de esta
organizacion por las tltimas decla-
raciones del Comisario de Agri-
cultura sobre el futuro de los dere-
chos de plantacion de vifiedo en
la UE, proponiendo un nuevo sis-
tema mas flexible, sin limitacion
estricta de superficies y cuya ges-
tion se dejarfa basicamente en
manos de organizaciones inter-
profesionales. A este respecto, el
responsable vitivinicola de COAG
reafirmé la defensa del sistema
actual de derechos de plantacion
de gestion publica. Un sistema
que se ha revelado en el curso de
las Gltimas décadas como un “ins-
trumento eficaz para la politica
de calidad y para la gestion del
potencial de produccion en el
seno de la Uni6n Europea, por lo
que no tiene sentido sustituirlo
por otro que serfa ineficaz y su
gestion resultarfa inviable en el

1.

Estado espafio

Torres pone en marcha la mayor
caldera de biomasa de una
bodega en Espafia

Desde el pasado mes de septiembre, y en el marco del
programa 'Torres & Earth' contra el cambio climético,
Bodegas Torres ha puesto en marcha la caldera de bio-
masa de mayor capacidad con la que cuenta una

bodega espanola. La nueva caldera estd asociada a

un equipo de refrigeracion de absorcion, lo que supondréa importantes reducciones en el consumo
de energia de la bodega de Pacs del Penedeés: alrededor del 10-12% de electricidad. Esta caldera
de vapor utilizard, ademas del material vegetal procedente de la comarca, gran parte de los resi-
duos organicos generados por la vendimia para la generacion de esta energfa como orujos y rapa,
con una produccién de 4.000 kg/h de vapor, lo que representara una produccién combinada de
2.600 kW en calory 2.000 kW en refrigeracion. En su conjunto, la nueva instalacion supondra un
ahorro para la bodega de Pacs del Penedés de T millon de kW/h eléctricos. Esta innovacion se suma
al conjunto de acciones que el grupo bodeguero lleva a cabo para luchar contra el calentamiento
global. Durante el periodo 2006-2011, el 11,3% del total de inversiones realizadas por Bodegas
Torres se destiné a la proteccion del medio ambiente.

00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s0sscsscssssssscsss

Proxima Asamblea General de Socios de la Plataforma
Tecnolégica del Vino

El Salon de Actos del Ministerio de Economia y Competitividad, en el Paseo de la Castellana, 160
(Madrid), sera el escenario el préximo 29 de noviembre, de la Asamblea General de la Plataforma
Tecnoldgica del Vino. El principal objetivo de esta Asamblea es la presentacion y aprobacién de la
‘Agenda Estratégica de Innovacion 2012 -2020 del Sector Vitivinicola Espafiol’. El documento, que
conformara el futuro del sector, ha sido elaborado a lo largo de los Gltimos meses por el Grupo Esta-
ble de la PTV, y recoge las lineas prioritarias de actuacion y los objetivos estratégicos de [+D+i en
este ambito. Durante la Asamblea —que contara con la participacion de destacados representan-
tes del sector del vino y de la Administracion— también se pasaré revista a los diferentes progra-
mas de financiacion de I+D+i, particularmente al nuevo Programa Marco ‘Horizon 2020".

Acevin y Turespafa firman un
convenio para crear 5 nuevas rutas

La secretaria de estado de Turismo y presidenta del Ins-
tituto de Turismo de Espana (Turespafia), Isabel Borrego,
y el presidente de la Asociacion Espafiola de Ciudades
del Vino (Acevin), Diego Ortega, firmaron el pasado
17 de octubre en Madrid un convenio que garantiza el
desarrollo de la sexta fase del Proyecto Rutas del Vino
de Espana. Un convenio que tiene como objetivo prin-
cipal la creacién, en un plazo de tiempo de un afio, de cinco nuevas Rutas del Vino de Espafa.
De este modo, las Rutas de Campo de Carinena, Rueda, Txakoli de Alava, Yecla y Ronda pasaran a
formar parte del Club del Producto Rutas del Vino de Espafa, que cuenta ya con 17 Rutas total-
mente certificadas, asi como otras cuatro en proceso de certificacion. Las actuaciones a desarro-
[lar en estos destinos seran las de asistencia, apoyo y asesoramiento necesarios para la creacién y
certificacién de las Rutas.
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NOTICIAS o

Estados Unidos ya es el
primer mercado exterior de
Ribera del Duero

En la imagen, un workshop organizado en
Chicago, durante esta dltima campana.

El Consejo Regulador de Ribera del Duero ini-
cia las acciones de la cuarta anualidad de la
campana 'Drink Ribera, Drink Spain', tras haber
clausurado con éxito la tercera del Plan USA.
La Denominacién de Origen comenz6 a desa-
rrollar la agenda prevista para el tercer aio de
campaiia en agosto del afo 2012. Hasta el
pasado mes de julio, los vinos de la Ribera del
Duero protagonizaron més de 300 acciones
en 15 estados distintos. El balance de resulta-
dos de la tercera anualidad confirma la gran
aceptacion de los vinos de la Ribera del Duero
por parte de los consumidores estadouniden-
sesy el incremento del volumen de vino expor-
tado en estos tres Gltimos anos. El consumo de
vino en Estados Unidos, que en los Gltimos
afios habia experimentado un importante des-

censo, se ha recuperado muy timidamente en
los pasados 12 meses, especialmente en casos
aislados. Espana es uno de ellos segtin el informe
de resultados de la tercera anualidad de la cam-
pafia 'Drink Ribera, Drink Spain', elaborado
por la consultora britanica independiente Wine
Intelligence para medir el impacto de las accio-
nes que ha llevado a cabo en Estados Unidos
el Consejo Regulador de Ribera del Duero.

Del 19 al 20 de noviembre tendra

Dolmar amplia su acreditacion
internacional que le convierte en
referente enoldgico y
agroalimentario

La empresa riojana Dolmar amplia la acreditacién de
su laboratorio segtn la norma UNE-EN ISO 17025,
maximo referente internacional en laboratorios de
ensayo con la que recibe el reconocimiento formal a
su competencia técnica y la maxima fiabilidad en los
resultados de ensayos en el sector agroalimentario.
De esta manera, Dolmar logra un doble objetivo. Por
un lado, ampliar la acreditacion para los analisis de
componentes del vino mas demandados en analiticas

de control de producto y exportacion, como son: resi-
duos de plaguicidas, Histamina, Ocratoxina Ay t-Res-

El equipo del laboratorio de Dolmar.

veratrol.Y por el otro, ampliar ensayos en otras matri-

ces como los alimentos en general, en los que se ha acreditado la deteccién de los micror-
ganismos patégenos que exige la legislacion europea: Salmonella y Listeria monocytoge-
nes, y la estabilidad microbiolégica de los alimentos en conserva y el agua de consumo,
acreditando los parametros basicos de potabilidad.

Andalucia abona més de 4,8 millones de euros para la
restructuracion y reconversion de 398 ha de vifiedo

La Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente de la Junta de Andalucia ha abo-
nado una segunda ayuda de 726.000 euros a 26 viticultores que han participado en nueve
planes de restructuracion y reconversion de 60,93 hectareas de vifiedo de las provincias
de Cérdoba (55%), Cadiz (35%) y Huelva (9%). Este montante, que ha supuesto una finan-
ciacion del 75% de la inversion total realizada por el sector vitivinicola, contribuird a
fomentar su desarrollo a través de la diversificacion de la estructura varietal, la adaptacion
de la produccién a la demanda de los mercados y la mejora de la estructura productiva de
las explotaciones. Entre las actividades subvencionables a través de esta linea de ayudas,
se hallan la modernizacién de las plan-
taciones y la transformacién del vinedo
de vaso a espaldera que estuvieran inclui-
das dentro de los planes aprobados pre-
viamente y que han sido ejecutadas de
acuerdo al calendario de actuaciones pre-
visto. Estas subvenciones estan financia-
das con fondos procedentes de la Unién
Europea a través del Fondo Europeo Agri-
cola de Garantia (Feaga).

lugar la IV edicion del World Bulk Wine Exhibition

El Encuentro Mundial del Vino a Granel (World Bulk Wine Exhibition), el tinico concurso internacional que premia la calidad de los vinos a gra-

nel, llegaasu IV edicion. Amsterdam sera |a sede de esta feria, que se celebra del 19 al 20 de noviembre, reconocida como el principal encuen-

tro para el negocio de los grandes voliimenes de vino, por lo que la World Bulk Wine Exhibition continta con su propdsito de garantizar un

mayor conocimiento y transparencia sobre la calidad del vino a granel. El encuentro se dirige principalmente a bodegas productoras en el mer-

cado de vino a granel que buscan abrir nuevos mer-
cados y oportunidades de exportacion, asi como a
los principales compradores de vino a granel de todo
el mundo. La World Bulk Wine Exhibition es una
feria estrictamente profesional y centrada en el nego-
cio, algo que es posible gracias a los més de 700 com-
pradores y 3.000 visitantes Ilegados de mas de 40
paises diferentes que tuvo la Gltima edicién, sumando
una capacidad de adquisicién superior a los 25 millo-
nes de hectolitros.
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Crece el medallero espafiol en Mundus Vini 2012 i Santiago Jordi, elegido por

Nuestro pafs ya ocupa la tercera posicion en el ranking de participacion, con un total de unanimidad nuevo
1.013 vinos, en el Gran Premio Internacional del vino Mundus Vini, en Alemania. La Gltima presidente de |OS en(’)|ogos
edicién, que finaliz6 el pasado 2 de septiembre, conté con la asistencia de 300 profesio-  : =
) : ) ) espafioles
nales catadores de 48 paises, que degustaron un total de 6.019 vinos de 44 paises, segin ~ :
‘Wines from Spain. Con motivo de la decimosegunda edicién, la representacion espafiola El endlogo Santiago Jordi Martin (Jerez de la
creci6, situdndose por debajo de Italia y Alemania. En muestras a concurso se superé aFran-  :  Frontera, 1977), actual presidente de la Aso-
cia, que este afio concurrié con 565 vinos. La mayor participacion espafiola no fue la tinica ciacion Andaluza de Enélogos (AAE), fue ele-
tonica dominante. También aumenté el nimero de medallas obtenidas, un 8% con respecto gido por unanimidad el pasado sdbado 8 de
al afo anterior, hasta las 326 dis- septiembre nuevo presidente de la Federa-
tinciones. Basicamente, cada ¢ cion Espafola de Asociaciones de Endlogos
tercer vino espanol candidato (FEAE). La designacion tuvo lugar durante la
al concurso fue reconocido con asamblea general extraordinaria celebrada
una medalla de plata o de oro, en Madrid con la asistencia de compromisa-
eincluso dos vinos obtuvieron ¢ rios de toda Espafia. Santiago Jordi, ingeniero
la mayor distincion, el Gran agrénomo y enélogo asesor, sustituye, de este
Oro. En el medallero la primera modo, a Antonio Palacios Muro, con el obje-
posicion fue para Italia, con ¢ tivo de recuperar el pulso de la institucion,
383 medallas, seguida de Ale- incrementar la proyeccién social de los en6-
mania con 378. logos y reforzar la unidad entre todas las aso-
: ciaciones territoriales. Asimismo, la nueva
Junta Directiva abordard como uno de sus

) . retos mas inmediatos la contratacion de un
Cada jurado esta compuesto por
de cinco a siete expertos de

nuevo gerente, con el fin de “coordinar con
diferentes paises. Foto: Ralf Ziegler. ¢ eficacia el dia a dia de la Federacion”.
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Olfatear y paladear
un buen vino es
una obligacion,
pero hasta que
llega a una mesa
ha pasado por un
exhaustivo
proceso, entre ellos
de diseno.
Presentamos
alguna de las
ultimas novedades,
que ademds de
destacar por su
calidad,
deslumbran incluso
antes de ser
descorchados...
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Francis Montesinos viste el Reymos 1918
de Anecoop Bodegas

El nuevo Reymos 1918 es el primer moscato Brut Nature elaborado en
Espafia. Presentado en una botella de gran belleza, serigrafiada con el
inconfundible estilo de Francis Montesinos, se trata de una edicién
limitada ya que para su elaboracion se destinard cada afio una
seleccion especial de uvas de la vendimia de la variedad Mosca-
tel de Alejandria realizada por la bodega. El vino sali6 al merca-
do el pasado 3 de septiembre con una emision de 20.000 bote-
llas el primer afio. Se comercializard principalmente en Japén,

al ar

Estados Unidos, China y i A
Europa, prestando especial | g8
atencion al mercado nacio-
nal. Reymos 1918 solo podra
adquirirse en tiendas espe-
cializadas y estard presente
en la carta de vinos de los
mejores restaurantes. Otro de

los rasgos distintivos de este Moscato es que el
1,8% de las ventas ira destinado a obra social.
Segun el presidente de Anecoop, Juan Safont, “para
Anecoop es un honor poder lanzar al mercado un
vino tan significativo, que conmemora la fecha de
fundacion de la bodega Cheste Agraria, de la mano
de Francis Montesinos, embajador de la moda
valenciana en el mundo, quien ha mostrado un
interés especial por todo lo relacionado con el vino
y con quien coincidimos en dos de nuestras princi-
pales lineas estratégicas: la internacionalizacién y
la diversificaciéon”

La mesa como imagen del vino

Este envase de un vino de mesa fue creado para las bodegas canadien-
ses Malivoire Winery, en su propdsito era introducir un tipo de vino
informal, pero a la vez excelente, para un publico juvenil. En el proyec-
to inicial, la idea de varias mesas se desarroll6 con una sola linea: "un
vino para cualquier mesa". Richard Marazzi Design encargdé a Martin
Bregman Ilustration el disefio de las mesas.
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Un ‘espumante’ rico en
matices

El reconocido estudio de disefio argentino
Pierini Partners fue el responsable de la
nueva imagen de la tradicional marca de
espumantes argentinos Mercier. La estruc-
tura compositiva del nuevo packaging res-
peto las caracteristicas graficas del anterior
layout. Las mismas se basan en una dispo-
sicién centrada en donde icono, marca e
informacion complementaria se distribu-
yen de modo armoénico, generando niveles
de lectura 6ptimos para la decodificacion de las variedades por parte
del target. Existen en el nuevo disefio cuatro elementos que se des-
tacan por sobre los demas, y que constituyen la esencia de la perso-
nalidad del nuevo packaging: Perimetro de terminaciéon ondulante:
La simpleza de la pieza fue enriquecida por un cortante cuyo extre-
mo inferior adopta una forma zigzagueante que refuerza el imagina-
rio de sabor, suavidad y delicadeza.; 2) Un icono renovado: El nuevo
disefio ha llevado la representaciéon de la Torre Eiffel a un nivel de
gestualidad mayor, que no sélo logra contrastar con la formalidad
del layout, sino que ademés emite un mensaje mas cercano e intimo
con los consumidores; 3) Un logo con mayor sofisticacion y perso-
nalidad; 4) Clima interior: La nueva pieza se muestra profunda y
misteriosa gracias a un predominio del color negro, el cual fue inter-
venido con suaves tonalidades que hacen referencia a cada una de las
variedades que componen la linea.

Una botella que
despierta el fuego
en su interior

Vintes, la marca bajo la que se

enmarca la firma valenciana

de vinos y cavas Torre Oria, ha lan-

zado al mercado un nuevo espumoso de
moscatel que se denomina 'Aviva' y se
presentaen tres modalidades diferentes,
Gold, Platinum y Pink Gold. La gran nove-
dad de este producto reside en el efecto
que se genera al agitar la botella, cuando se
produce una mezcla de los componentes
del producto que crea una sensaciéon simi-
lar a la de una llama viva que crece y se
mueve en su interior. El director de gene-
ral de Vintes-Torre Oria, Victor Llinares,
explicéd en su presentaciéon que han tarda-
do afio y medio en desarrollar este primer
proyecto de I+D de la compaiiia, que idea-
ron con la intencién de "hacer un produc-
to algo diferente, con un poco mas de azu-
car y que realmente fuera algo impactante,
que en reposo fuera de una forma y al
moverlo tuviera algo especial que la gente
recordara".
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AiitamativariA Adal matanda Carnie
Automatizacion del metodo Garcia-

nra la anidas unlati
para la acidez volatil

Automatizacion del cambio de
probetas

Enrase automatico de probetas

mediante sensores Opticos

Paro automatico de la resistencia

Podras dedicarte a otros menesteres

Ahorra
de anal

tiempo, evita repeticiones

isis y preccupaciones

Da seguridad y tranquilidad

GAB Sistematica Analitica, S.L
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DENOMINACIO D "ORIGEN

La D.O. Montsant, la deno-
minacion de origen vitivi-
nicola mas joven de Cata-
luha, se ha hecho mayor.
Nacida a finales del 2001, se
ha ido ganando el recono-
cimiento alrededor del
mundo gracias a la calidad
de unosvinos que se iden-
tifican con el territorio donde
han sido elaborados. De
hecho, el germen que
motivo la creacion de esta
D.O.fue el convencimiento
que losvinos elaborados en
la antigua D.O. Tarragona
subzona Falset gozaban de
unas caracteristicas propias
que los hacian merecedo-
res de una D.O. propia.

e esta forma nacia la D.O. Mont-
Dsant, integrada por 17 pueblos

-todos, excepto Darmés y La
Serra d’Almos, en la comarca del Prio-
rat- desde los cuales es visible la impo-
nente sierra que se alza majestuosa al
norte y que da nombre a la D.O,, la Sie-
rra de Montsant.
Desde su nacimiento, la D.O. Montsant
ha ido a mas. De la quincena de bode-
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gas que reunia en sus inicios ha pasado
a las sesenta, sin contar a las empresas
comercializadoras, aquellas que sin
tener bodega propia utilizan las insta-
laciones de una bodega para elaborar
su vino. Mas alla de este crecimiento, lo
mas significativo para Jaume Dome-
nech, presidente de la D.O. Montsant,
es que “durante estos 10 anos, desde
los pequefios bodegueros hasta las

Vinas de Cornudella, a los pies
de la Sierra de Montsant.
Foto: Rafel Lopez Monné.

grandes cooperativas, han sido fieles a
una filosofia basada en la excelencia
del producto, y en la identificacidon con
este territorio”. Ello evidencia, segun
Domenech, “la madurez de nuestros
bodegueros, que a lo largo de estos
anos han sido capaces de sacar el méxi-
mo partido a variedades autéctonas
com la garnacha y la carifiena, que
junto con el clima y la tierra del Mont-



Foto: Rafel Lopez Monné.

sant, acaban configurando unos vinos
extraordinarios”.

La buena aceptacion de sus vinos en
los ultimos 10 afos la han convertido
en una D.O. internacional. A parte de
un excelente reconocimiento entre la
critica, se debe hacer mencién de la
excelente acogida entre los diferentes
paladares en todo el mundo. Cerca del
70% de los vinos de la D.O. Montsant se
exportan, con Alemania, Estados Uni-
dos, Suiza, Francia y los Paises Nérdicos
como principales destinos. También es
cierto que las bodegas de Montsant
comienzan a posicionarse en merca-
dos emergentes como Brasil o China.
Es precisamente esta internacionaliza-
cién la que ha permitido a las bodegas
de esta D.O. hacer frente a la crisis eco-
noémica. En un contexto como el actual,
la D.O. Montsant ha encadenado 3
anos consecutivos aumentando ven-
tas, hasta colocar en el mercado mas
de 5 miliones de botellas de vino. De
éstas la mayoria fuera del Estado; el
resto, cerca del 25%, en Catalufa.

Un territorio y una climatologia
que le dan caracter a sus vinos
La orografia de la D.O. Montsant es
variada, accidentada y abrupta en
general, suave y amable en algunas
zonas, especialmente en la zona sur.
También las caracteristicas de sus sue-
los presentan una gran riqueza de ori-
genes y de composicion, alternandose
y sucediéndose como un azaroso
mosaico.

7.239.419

4.318.551

2007 2008 2009

2010 2011

5.234.735

6000000

4000000

2000000

Ventas totales del dltimo lustro en nimero de botellas. Fuente: D.O. Montsant.

Podemos distinguir principalmente

tres tipos de suelos:

- Suelos compactos, de caracter calca-
reo, donde predominan los materia-
les sedimentarios provenientes de la
accion de la erosion y de la sedimen-
tacion de los rios. También encontra-
mos terrenos rojizos, con un alto
contenido de arcilla, situados en la
periferia de la denominacioén.

- Suelos disgregados formados por
arenas graniticas que provienen de
la erosion de masas de conglomera-
dos. Los encontramos principalmen-
te en la zona de Falset. Son terrenos
con baja proporcion de materia
orgdnica y poca capacidad de reten-
cién de agua.

- Suelos pedregosos formados por
pizarras silicicas que en la zona se
conocen como 'llicorella'Son terre-

nos pobres en materia orgéanica. De
la erosién de estas piedras también
encontramos tierras rojas de arcillas
mas compactas.
La climatologia de la D.O.Montsant
viene marcada por el perfil accidenta-
do de las montanas, las influencias del
rio Ebro (principalmente en la zona sur
de la D.O.) y los vientos marinos. Por
este motivo, el clima mediterrdneo
resulta matizado con una cierta conti-
nentalidad. El efecto de las montanas,
que protegen en parte la influencia
maritima, se traduce en un contraste
bastante importante entre las tempe-
raturas diurnas y nocturnas en el
momento de la maduracién de la uva.
Esta diferencia ayuda a aumentar el
nivel de polifenoles de las uvas para
producir vinos mas consistentes.
La temperatura media de las minimas
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MINACIO D' ORIGE

Foto: Rafel Lopez Monné.

estd alrededor de los 7 °Cyy las tempera-
turas medias maximas no superan los
20 °C. En general, los inviernos son frios
y los veranos secos y calurosos. Las pre-
cipitaciones se sitdan entre los 500 y
600 litros/m? anuales distribuidos de
manera desigual a lo largo del afo. Se
concentran en otofo y primavera.

En verano, los vientos humedos que
llegan del mar empiezan a soplar por la
tarde. Este aporte extra de agua ayuda
a las vifias en los secos momentos de la
maduracion. Debido a la orografia de la
D.0.Montsant, encontramos infinidad
de microclimas que hacen que cada
parcela viticola tenga caracteristicas
especiales.

Los vinos de la D.O. Montsant
Los vinos blancos del Monsant se dife-
rencian de los demds por su sedosi-
dad. Vinos elaborados con las varieda-
des Macabeo y Garnacha Blanca, con
mas personalidad gustativa y aromas
elegantes y sutiles. Blancos jovenes
calidos y vinos fermentados en barrica
que alargan su vida en la botella. Su
fermentacién en barrica al estilo bor-
gofnés hace que sean mas densos y
complejos, con muchos mas matices y
evoluciones en el sabor.

En los vinos tintos, los caldos del
Montsant destacan por provenir de
vifias viejas que producen vinos mas
complejos. Una de las curiosidades las
encontramos en en el vino Kosher,
elaborado en el Celler de Capganes
desde hace més de una década. Se
trata de un vino elaborado segun la
Ley Judia, y consumido por las princi-
pales comunidades hebreas del
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Variedades caracteristicas para un vino tinico

El reglamento de la denominacién de origen marca las variedades de uva con las que se
pueden elaborar los vinos de la D.O. Montsant. Algunas son autéctonas, que se han
cultivado siempre y otras se han adaptado en los Gltimos afios. La garnacha, es junto a
la carifiena, la variedad mas extendida por toda la D.O.Montsant. Es una variedad muy
sensible al corrimiento de la flor cuando no es fecundada. Por este motivo, sus uvas son
muy poco compactas. Es una variedad que resiste perfectamente la sequia. La piel de la
uva es muy delgada y sensible a plagas y enfermedades. En sobremaduraciones, llega a
concentraciones de azticares realmente importantes. Debido a esta capacidad oxidati-
va, es muy apropiada para elaborar vinos generosos. Los vinos que se produzcan depen-
deran de la edad de las vifias y del microclima de la parcela. Produce vinos con gran
poder alcohélico con mucho cuerpo y acidez baja.

La carifiena, también conocida en la zona como Samso, es una variedad que tradicio-
nalmente se ha usado para contrarrestar la oxidacion de la garnacha. Es una variedad
muy productiva que produce vinos muy elegantes y sedosos cuando proviene de vifias
viejas. Sus vinos pueden variar mucho segun la productividad de las vifias. En pro-
ducciones equilibradas produce vinos con buena pigmentacion, astringentes y con
finales consistentes, con aromas delicados y elegantes. Vinos muy finos y agradables
al paladar.

mundo. En hebreo, 'kosher' quiere
decir puro y se refiere a que todo el
proceso de elaboracion ha sido certifi-
cado por un rabino o por una persona
autorizada por la comunidad judia
siguiendo las normas Kashruth. Para
que un producto sea autorizado se
debe conocer hasta la tercera genera-
cién de productores (saber su origen).
Los procesos de elaboracién son pare-
cidos a los vinos convencionales aun-
que tiene algunas peculiaridades. En
el cultivo de la vid, no se utilizan sus-
tancias quimicas. Cada trasiego y cada
operacién de la bodega debe estar
supervisada por la persona designa-
da, evitando la utilizacion de gelatinas

en la clarificacién de los vinos, y para
la fermentacién se utilizan las levadu-
ras autoctonas, provenientes de la piel
de la uva.

Datos estadisticos
del afio 2011

- Nuamero de bodegas inscritas: 59

- Empresas comercializadoras de
vino sin instalaciones propias: 46

- Viticultores inscritos: 700

- Superficie inscrita: 1.857 Ha

- Produccién de 2011: 7.930.043 kg
de uva (94% variedades tintas)

- Ventas de vino (en HI): 39.328
(24.441 para exportacion y 14.887
para el mercado nacional)

Celler de Capcanes en que se
elabora el famoso vino Kosher.
Foto: Rafel Lépez Monné.



LA NUEVA ERA DE LA ESTABILIZACION TARTARICA
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1 a comunidad europea ha autorizado la utilizaci
* jor intercambio idnico para el tratamiento y la
@@ los vinos. Reglamento (CE) n.606/2009 del

v Eufggea del 10 de julio de 2009.
*".\
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Serie PentaK

/ ." ' :l)
N/ ' Modelo Termofriger ha creado una linea de equipos denominados

. / - .- Kplus400 PentaKplus y PentaKeco, estos equipos completamente
J ' Kplus800 automaticos eliminan del vino la precipitacion del

" Kplus1500
Kplus1500D

bitartrato de potasio y permite ajustar la acidez del vino.

Ventajas de la serie Penta K

¢ Aumento de la acidez total

@ Reduccion o cancelacion de la utilizacion del
acido tartarico

psibilidad de modular el pH

~
’\ ‘-«y ste.de producciéon enormemente bajo respecto
- alos!

amientos actuales

Hu otable de los consumos energéticos
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VARIEDADES

Efectos del riego sohre tres
variedades hlancas autoctonas
gallegas (Treixadura, Godello y

Los estudios sobre los efectos del riego en vifledos gallegos son muy escasos y apenas se
conoce la respuesta agronoémica y enoldgica de las variedades tradicionales gallegas a un
aporte suplementario de agua. El cambio climatico ha provocado un interés creciente por
conocer si el riego puede afectar a la calidad de los vinos blancos gallegos. Es en este con-
texto que el equipo investigador de la Estacion de Viticulturay Enologia de Galicia (Evega) y
el Grupo de Investigacion GI-1716 ‘Proyectos y Planificacion” de la Universidad de Santiago
de Compostela ha puesto en marcha un proyecto a tres anos para conocer el efecto de varias

estrategias de irrigacion sobre la produccion y calidad de uva en vinedos gallegos. El pro-
yecto, financiado por el INIA, con un 70% de fondos FEDER, lleva por titulo ‘Influencia de
diferentes practicas culturales en el estado hidrico de viedos del noroeste de Espafa: valo-
racion agronomica y econémica’. En este articulo, se presentan los resultados correspon-
dientes al primer afio de experiencias en la Denominacién de Origen Ribeiro, sobre tres
variedades blancas de cultivo tradicional en Galicia: la Treixadura, el Godello y el Albarifio.

Introduccion meridional en Galicia, que protegen el

José Manuel Mirés
Avalos; Emiliano
Trigo Cordoba;
Yolanda Bouzas Cid;
Francisco Rego
Martinez; y Emilia
Diaz Losada

Estacion de
Viticultura e
Enoloxia de Galicia
(EVEGA - INGACAL)
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Entre las cinco D.O. gallegas, la mas
antigua en cuanto a su constitucién es
la D.O. Ribeiro, localizada en el érea
noroccidental de la provincia de Ouren-
se, en las confluencias de los valles for-
mados por los rios Mifio, Avia, Arnoia y
Barbantifio (Figura 1). Cuenta con una
extension de 2.804 hectareas de vifiedo
que se extiende desde los 75 hasta los
400 metros de altitud en valles y laderas
a veces de acusada pendiente que es
salvada por terrazas que siguen las cur-
vas de nivel.

El clima de esta region se ve influido
por las barreras naturales y su situacion

territorio de borrascas subatlanticas
proporcionando un clima de transicién
oceadnico-mediterrdneo, humedo y
templado.

El clima de esta regién se ve influido
por las barreras naturales y su situacion
meridional en Galicia, que protegen el
territorio de borrascas subatlanticas
proporcionando un clima de transicion
ocednico-mediterraneo, humedo y
templado. Estas caracteristicas interme-
dias entre los climas oceanico y medite-
rraneo permiten que el fruto de las
vifas madure, conservando aroma y
acidez. La pluviometria media anual es



de 950 mm, pero la tendencia medite-
rrdnea, hace que se cuente con tres
meses de escasez de precipitaciones y
elevadas temperaturas (Consejo Regu-
lador Ribeiro, 2012).

En cuanto a los suelos, en esta D.O. son
de origen granitico y de textura gruesa
lo que provoca una rapida infiltracion
de agua hacia capas profundas y una
baja capacidad de almacenamiento
hidrico, lo que puede plantear proble-
mas de estrés hidrico en épocas de
escasez de precipitaciones. En la D.O.
Ribeiro se cultivan mayoritariamente
variedades blancas entre las que desta-
can la Treixadura, el Godello y el Albari-
Ao que son tres variedades autoctonas
de Galicia.

La Treixadura (Figura 2) es la variedad
blanca mayoritaria en la DO Ribeiro y es
la responsable de la fama que tienen
los vinos de esta DO. Es una variedad de
brotacién y maduracién tardia y, por lo
tanto, sensible a la altitud, por lo que a
medida que se asciende por las laderas
y descienden las temperaturas, dismi-
nuyen las posibilidades de que comple-
te adecuadamente su maduracién, pre-
dominando su cultivo en valles y laderas
bien orientadas. Presenta fuerte vigor y
fertilidad media y un excelente potencial
cualitativo. Es poco resistente a la sequia
y necesita de terrenos calidos.

El Godello (Figura 3) es la tercera varie-
dad blanca autéctona de mayor repre-
sentacion en la zona. Es una variedad
muy completa con un importante apor-
te a la fase gustativa de los vinos del
Ribeiro. Se trata de una variedad de
brotacién muy precoz, por lo que es
sensible a las heladas tardias, y ciclo de
maduracion corto. Tiene un fuerte vigor
y una buena fertilidad. El terreno mas
apropiado para su plantacién debe ser
calido y tolera bien el estrés hidrico.

El Albarifo (Figura 4) es la quinta varie-
dad blanca autéctona de mayor repre-
sentacion en la zona. Esta variedad de
excelente comportamiento se caracte-
riza por ser muy completa y exuberan-
te. Normalmente es utilizada como
complementaria aportando compleji-
dad aromética, acidez y glicerol, si bien
es apta para la elaboraciéon de monova-
rietales. Variedad de porte erguido, su
brotacién es precoz por lo que puede
tener problemas con las heladas tardi-
as. Su ciclo de maduracioén es corto, con
un vigor medio y fertilidad media.

La produccidon media de la denomina-
cion de origen es de 14 millones de
kilos de uva blanca y 2 millones de uva
tinta (Consejo Regulador Ribeiro, 2012).
Sin embargo, la variabilidad interanual

Fig.1: Situacion de la D.O. Ribeiro.

de esta produccidn es bastante grande
alternando anadas con grandes pro-
ducciones como en 2005 (22 millones
de kilos) con producciones bajas como
en 2008 y 2009 (aproximadamente 10,5
millones de kg). Esta variabilidad intera-
nual de la produccién depende en gran
medida de las condiciones climéticas
del ano; esto hace que algunos viticul-
tores se planteen el uso del riego como
medida para paliar los efectos de la
escasez de precipitaciones y mantener

pv vy

Fig.2: Variedad Treixadura.

una produccién estable de un ano al
siguiente.

Los estudios sobre riego en vifiedos
gallegos son escasos, si bien, dentro
del contexto de un cambio climético
global comienzan a ser necesarios. Las
consecuencias del actual cambio cli-
matico estan forzando a los viticulto-
res a adoptar nuevas estrategias de
cultivo y gestion del vifiedo entre las
que destaca la implantacién de siste-
mas de riego. Sin embargo, el posible

121



VARIEDADES

Fig.3: Variedad Godello.

efecto que estas nuevas estrategias de
manejo del vifledo pueda tener en la
respuesta agrondmica de las varieda-
des tradicionales de vid de Galicia, asfi
como en la calidad de sus vinos, no ha
sido estudiado cientificamente, hasta
el momento. El clima cambiante y la
modificacién de la distribucién de las
precipitaciones en Galicia (Cruz et al.,
2009) han provocado un creciente
interés en este aspecto en las zonas en
las que la vid es un cultivo mayoritario.
En este contexto, el objetivo de este
estudio es conocer la respuesta agro-
némica a dos tratamientos de riego de
‘Vitis vinifera’ variedades Treixadura,
Godello y Albarifio, de uva blanca y de

Fig.4: Variedad Albarifo.
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cultivo mayoritario en la denomina-
cién de origen Ribeiro.

Material y métodos

Descripcion del area de estudio y
diseiio experimental

El experimento se llevé a cabo en par-
celas de 0,2 ha dentro de la finca expe-
rimental de la Estacion de Viticultura y
Enologia de Galicia (Evega) durante la
campana del afo 2011. Esta finca se
encuentra situada en Leiro (Ourense)
dentro de la Denominacién de Origen
Ribeiro (latitud 42° 21,62’ N, longitud
8°7,02' Oy altitud 110 m sobre el nivel
del mar).

El suelo de la finca es un inceptisol (Soil
Survey Staff, 2010) de textura arenosa
(69% arena, 14% limo y 17% arcilla), con
pH (H20) 6,4 y 2,7% de materia organi-
ca. El clima de esta zona es de transi-
cién entre el mediterraneo y el atlanti-
co. Durante el periodo en el que se
desarroll6 el estudio, de abril a octubre
de 2011, la temperatura media fue de
18,5 °CYy la precipitacién total ascendié
a 131,2 mm, segun los datos registra-
dos por una estacion meteoroldgica
situada dentro de la finca experimental.
Las parcelas estudiadas estan cultiva-
das con plantas de las variedades Trei-
xadura, Godello y Albarifio, todas de uva
blanca y autéctonas de Galicia. La edad
de las plantas es de 14 afos y estan con-
ducidas en espaldera e injertadas sobre
patrén 196-17C. El marco de plantacion
en las parcelas experimentales es de 2,4
m (entre filas) x 1,25 m (entre plantas), lo
que resulta en una densidad de 3.333
plantas por hectdrea.

En estas parcelas se establecieron dos
tratamientos: un secano y un riego por
goteo al 70% de la evapotranspiracion
potencial (ETO). El disefio experimental
fue en bloques aleatorios con 3 repeti-
ciones por tratamiento. El riego se efec-
tué mediante dos goteros autocom-
pensantes por planta, con un caudal de
41 h-1y situados a 25 cm a cada lado
del tronco de la cepa. El periodo de
riego transcurrié desde finales de junio
a mediados de agosto, que es la época
de mayor demanda evapotranspirativa,
y la cantidad de agua aportada al culti-
vo fue de 119 mm.

Medidas ecofisiolégicas y
agrondmicas

Durante este periodo se realizé un
seguimiento de la fenologia del cultivo
y de la actividad del fotosistema Il
mediante medidas periddicas al medio-
dia con un fluorémetro (FMS 2, Hansa-
tech Instruments Ltd., UK) que permite
detectar estrés hidrico (de Souza et al.,
2005). De entre los parametros de fluo-
rescencia de la clorofila a, cabe destacar
dos de ellos por ser los mas utilizados:
el rendimiento cuantico maximo para la
fotoquimica primaria cuando todos los
centros de reaccién del fotosistema I
estan oxidados (Fv/Fm) y la tasa de
transporte electronico (ETR). También
se obtuvo la eficiencia del transporte
electrénico lineal (Gonzalez Moreno et
al., 2008).

El dia 22 de julio de 2011, aproximada-
mente a la mitad del periodo de irriga-
cion, se llevaron a cabo medidas del
estado hidrico de las plantas de ambos
tratamientos mediante una camara de
presién (SoilMoisture Inc., Santa Barba-



ra, USA). Se realizaron medidas de
potencial hidrico de tallo al mediodia
ya que este parametro representa muy
bien el estado hidrico general de la
planta (Choné et al., 2001). Estas medi-
das de potencial hidrico de tallo se rea-
lizaron sobre hojas que previamente
habian sido cubiertas mediante una
bolsa de plastico y papel de aluminio, al
menos, una hora antes de la medida. El
envolver las hojas evita la transpiracion
foliary, por tanto, el potencial de la hoja
se iguala con el del tallo (Begg y Turner,
1970). Debido a problemas con el equi-
pamiento, no se pudieron realizar mas
medidas de este tipo a lo largo del ciclo
de cultivo.

Ademas, se siguio el proceso de madu-
racion de la uva a partir de las 3 sema-
nas previas a la vendimia, que tuvo
lugar los dias 13, 14 y 15 de septiembre
de 2011 para Godello, Albarifio y Treixa-
dura, respectivamente.

Se registraron datos de produccion
(nimero de racimos por planta, pro-
duccién por planta, peso medio de la
baya) y se analizaron los pardmetros
basicos de mostos y vinos (grado alco-
hélico probable, acidez total, pH, &cidos
madlico y tartérico) utilizando los proto-
colos oficiales de analisis. El grado alco-
hélico probable fue deducido del con-
tenido en azucares determinado
mediante refractometria; el pH se midié
con un pH-metro y la acidez total se
cuantific6 mediante una valoracion
usando azul de bromotimol como indi-
cador. Asimismo, se determiné el peso
de madera de poda.

Microvinificaciones

Las uvas se vendimiaron manualmente
y se transportaron a la bodega de la
Evega, donde se llevaron a cabo las
microvinificaciones utilizando procedi-
mientos habituales para la elaboracion
de vinos blancos. Las uvas procedentes
de cada tratamiento se despalillaron y
estrujaron por separado y prensaron
para, posteriormente encubar por
separado los mostos en depdsitos de
acero inoxidable para su fermentacion,
la cual se control6 mediante medidas
periddicas de densidad y temperatura.
Tras 24 horas de desfangado estatico
en frio, los mostos se trasegaron a
depodsitos de acero inoxidable de 35
litros para continuar la fermentacion.
Durante el procesado de la uva, se afia-
di6 SO2 para evitar la oxidacion del
mosto.

Analisis estadistico

El efecto del tratamiento de riego fue
determinado mediante un andlisis de la
varianza utilizando el software libre R (R
Development Core Team, 2010). La
separacion de medias se realizd
mediante el test de Tukey.

Resultados y discusion

Respuesta ecofisiologica

No se observaron diferencias en la evo-
lucion de la fenologia de las plantas
dependiendo del tratamiento de riego
aplicado para ninguna de las tres varie-
dades estudiadas (datos no mostrados).
Generalmente, otros autores han des-

Fig.5: Vista general de una parcela de estudio.
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crito una deceleracion del ciclo vegeta-
tivo de la vid y una maduracion mas
lenta en plantas irrigadas que en aque-
llas cultivadas en condiciones de seca-
no (Jackson y Lombard, 1993). El hecho
de que no se haya observado este fené-
meno en nuestro experimento puede
ser debido a que el periodo de irriga-
cién ha sido muy breve y a que se trata
del primer aio de experimentacién. De
hecho, la vid es una planta perenney su
respuesta a un cambio en las condicio-
nes medioambientales depende de lo
ocurrido en campafas anteriores (Jun-
quera et al., 2012).

Respecto a los parametros de fluores-
cencia, se ha observado una evolucion
muy similar de la eficiencia fotoquimica
del fotosistema Il (PSII) entre ambos tra-
tamientos (riego y secano) para cada
una de las tres variedades estudiadas.
En la figura 6, a modo de ejemplo, se
muestra la evolucién de este parametro
para la variedad Treixadura. Asimismo,
la eficiencia en la captura de electrones
por parte del fotosistema Il en hojas
adaptadas a la oscuridad (Fv/Fm) no fue
significativamente diferente para los
distintos tratamientos, estando siempre
préxima a 0,8. Si bien, se observa un
descenso de esta variable a lo largo del
ciclo de cultivo (Figura 7, muestra como
ejemplo la evolucién de Fv/Fm para el
Albarifo). Este hecho sugiere que las
plantas no han llegado a sufrir un nivel
de estrés hidrico significativo que pro-
dujese una fotoinhibicién, tal y como
observaron otros autores para otras
variedades (de Souza et al., 2005).

Las uvas se
vendimiaron
manualmente y se
transportaron a la
bodega de la
Evega, donde se
llevaron a cabo las
microvinificaciones
utilizando
procedimientos
habituales para la
elaboracion de
vinos blancos
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Respuesta agrondmica

En cuanto a los pardmetros de produc- 0.8 1

cion, las tres variedades estudiadas se 0.7 ST
han comportado de manera ligeramen-

te diferente respecto al tratamiento de 0.6

riego aplicado (Tabla 1). La variedad

més afectada, en cuanto a su compor- 0.5 -

tamiento agronémico, por el tratamien-

to de riego fue la Treixadura ya que cua- G

oPSII

tro de los cinco parametros estudiados 0.3 4
presentaron diferencias significativas —s—Secano
respecto del tratamiento aplicado. Se 0.2 | ---B--- Riego

trata de resultados que concuerdan con
lo observado por otros autores (por 0.1 1
ejemplo: Naor et al., 1993; de la Hera- 0.0
Orts et al., 2004; Intrigliolo y Castel,
2010), ya que son las plantas en regadio

266 6-7 16-7 26-7 5-8 16-8 25-8 49

las que producen mas cantidad de uva Fecha
por planta, lo que es debido a un mayor
nimero de racimos por planta y un Fig.6: Evolucion del pardmetro Fv/Fm en la variedad Treixadura.

mayor peso de las bayas que el obser-
vado en plantas en secano (Tabla 1).

Asimismo, las plantas irrigadas presen-

tan un mayor desarrollo vegetativo, tal S

y como se puede observar por el mayor

peso de madera de poda (15% superior 08

en las plantas irrigadas que en las de

secano). 0201

En el caso del Godello, el Unico parame- 'E

tro agronémico que presenté un com- = 0751

portamiento significativamente dife- e

rente entre ambos tratamientos fue el 07+

peso medio del racimo, que, sorpren-

dentemente, fue mayor (16% mas) en 065+

plantas en secano que aquellas irriga-

das. Esto provocé una mayor produc- 0en . T T T T . .
cion de las plantas en secano, si bien 6 67 167 7 58 158 58 49
este parametro no fue significativa- Fecha

mente diferente entre ambos trata-

mientos (Tabla 1). Asimismo, el peso de
madera de poda indicé un mayor creci-

Tratamiento NO racimos Produccion Peso del Peso 100 Peso madera de
(kg/planta) racimo (g) bayas (g) poda (kg/planta)

Fig.7: Evolucion del pardametro Fv/Fm en la variedad Albarifio.

TREIXADURA
Rlego 31,37 8,57 271,12 211,68 1,05
Secano 23,30 5,85 247,95 196,88 0,89
Significacion 3% 3% ns * *

‘ GODELLO
Riego 44,46 749 167,35 178,99 1,31
Secano 45,83 8,99 198,26 173,57 1,50
Significacion ns ns * ns ns

\ ALBARINO
Riego 54,10 6,95 126,89 135,12 1,47
Secano 53,83 5,04 111,81 126,52 1,28
Significacion ns ns ns ns ns

*** p-valor < 0.001; ** p-valor < 0.01; * p-valor < 0.05; ns = no significativo

Tabla 1: Influencia del riego en pardmetros de produccion de tres variedades blancas autéctonas de Galicia (Treixadura, Godello y Albarifio).
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lcohol Acidez total T 1e Acido tartarico
prObable (0/0) (g/tartétiCO/L) ACIdO mallco (g/L) (g/L)

4,00 3,85
4,27 3,77
ns ns

5,32 3,48
6,19 3,31
% *

1,87 6,46
2,00 6,23
ns ns

1,10 7,66
1,10 7,04
ns ns

|

TREIXADURA
Rlego 13,93
Secano 13,12
Significacion ns

| GopELLO
Riego 14,02
Secano 12,98
Significacion ns
ALBARINO
Riego 13,70
Secano 13,90
Significacion ns

5,83 3,41
5,93 3,39
ns ns

*** p-valor < 0.001; ** p-valor < 0.01; * p-valor < 0.05; ns = no significativo

1,48 7,18
1,72 7,10
ns ns

Tabla 2: Influencia del riego en pardmetros cualitativos del mosto de tres variedades blancas autéctonas de Galicia (Treixadura, Godello y Albarifio).

miento vegetativo en las plantas en
secano, lo que resulta sorprendente.
Por el contrario, las bayas presentaron
un mayor peso en el caso de las plantas
irrigadas.

En cuanto al Albarifio, ninguno de los

pardmetros agrondémicos analizados
fue significativamente diferente entre
ambos tratamientos aunque se obser-
varon mayores valores medios de
todos estos parametros en las plantas
irrigadas.

Respuesta enolégica

Al igual que en el caso de la respuesta
agrondmica, los parametros de los
mostos se comportaron de manera
diferente respecto del tratamiento de
riego aplicado dependiendo de la
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TREIXADURA

Acidez total . re
()
Tratamiento Grado alcohélico (%) (¢/tartatico/L) - ido malico (g/L)

Rlego

Secano

Significacion

GODELLO
Riego
Secano

Significacion

15,00 4,93
13,50 5,87
% %

14,10 7,08
13,63 6,68
ns *

3,66 2,63
3,43 3,20
ns ns

3,15 1,28
3,15 1,23
ns ns

[amamno

Riego

Secano

Significacion

14,03 7,47
13,47 783
ns ns

*** p-valor < 0.001; ** p-valor < 0.01; * p-valor < 0.05; ns = no significativo

3,15 1,57
3,15 1,63
ns ns

Tabla 3: Influencia del riego en pardmetros cualitativos del vino procedente de tres variedades blancas autoctonas de Galicia (Treixadura, Godello y Albarifio).

variedad analizada (Tabla 2). De hecho,
ni la Treixadura ni el Albarifio presenta-
ron diferencias significativas entre tra-
tamientos de riego o secano para nin-
guno de los cinco pardmetros de los
mostos analizados. Si bien, se pudo
observar que, en el caso de la Treixadu-
ra, el grado alcohdlico probable fue
ligeramente superior en el caso de las
plantas irrigadas mientras que la acidez
total fue superior en las plantas mante-
nidas en secano (Tabla 2). El resto de
pardmetros presenté valores muy simi-
lares entre tratamientos.

En el caso del Albarifio, las plantas en
secano presentaron un grado alcohdli-
co probable mayor que las irrigadas, tal
y como han descrito diversos autores
(dos Santos et al., 2007; Intrigliolo y
Castel, 2010), siendo el resto de para-
metros muy similares entre ambos tra-
tamientos.

Por el contrario, los mostos de Godello
presentaron diferencias significativas
en cuanto a acidez total y pH, siendo las
plantas en secano las que presentaban
una mayor acidez y un menor pH (Tabla
2). El resto de parametros de los mostos
present6 valores muy similares entre
tratamientos.

En cuanto a los vinos, al igual que con
los mostos, las tres variedades han pre-
sentado una respuesta diferente al tra-
tamiento de riego (Tabla 3).

En el caso de la Treixadura, llama la
atencion el hecho de que el grado alco-
hélico de los vinos sea significativa-
mente mayor en las plantas irrigadas
que en las mantenidas en secano. Asi-
mismo, es también llamativo que el
vino procedente de las plantas en seca-
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no presente una acidez total significati-
vamente mayor que el de las plantas
irrigadas. Esto concuerda con los datos
procedentes de los mostos pero contra-
dice lo encontrado por otros autores en
su estudio de los efectos del riego
sobre otras variedades (Intrigliolo y
Castel, 2010). Sin embargo, Nadal y
Arola (1995) observaron, para Cabernet
Sauvignon, una mayor acidez en los
vinos procedentes de plantas en seca-
no que en aquellos de plantas irrigadas.
Por otra parte, el pH y el contenido en
acido malico no presentaron diferen-
cias significativas entre ambos trata-
mientos para el caso de la Treixadura
(Tabla 3).

En el caso del Godello, paralelamente al
de la Treixadura, se observaron valores
de grado alcohdlico probable ligera-
mente superiores en las plantas irriga-
das, si bien esta diferencia no resulté
significativa. Ademads, la acidez total fue
significativamente mayor en el caso de
los vinos procedentes de plantas irriga-
das. Sin embargo, los valores de pH y
contenido en acido malico fueron prac-
ticamente iguales entre ambos trata-
mientos (Tabla 3). Por ultimo, los vinos
obtenidos de la variedad Albarifio no
presentaron diferencias significativas
para ninguno de los parametros anali-
zados entre ambos tratamientos de
riego aplicados.

Estos resultados provienen de un solo
ano de estudios y conviene tomarlos
con cautela antes de sacar conclusio-
nes. Sin embargo, constituyen una base
para futuros estudios sobre el efecto de
diferentes estrategias de irrigacién en
variedades gallegas de vid.

Conclusiones

Aunque estos resultados proceden de
un Unico ano de experimentacion, se
puede intuir que las variedades blancas
tradicionales en la DO Ribeiro (Treixa-
dura, Godello y Albarifio) presentan
una respuesta ligeramente diferente al
riego. Si bien Treixadura y Albarifio
aumentaron su produccién gracias al
aporte de agua, el Godello presento el
comportamiento opuesto durante la
campana de 2011. Respecto a los mos-
tos y vinos obtenidos, éstos resultaron
muy similares entre ambos tratamien-
tos de riego en cuanto a sus parametros
de contenido en alcohol y acidez para
las tres variedades estudiadas. Sin
embargo, son necesarios mas datos
para llegar a unas conclusiones mas fia-
bles y, por lo tanto, se continuard este
experimento durante, al menos, dos
anos mas dentro de un proyecto mayor
que se esta llevando a cabo con finan-
ciacion del INIA. 2
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El 92% de los espanoles
prefiere el tapon de
corcho para las bhotellas
de vino y cava

Cork, iniciativa llevada a cabo por instituciones y patronales nacionales del sector corchero,
ha presentado hoy los resultados del primer estudio sobre los habitos y percepciones de los
espafioles en el consumo de vinos y cavas y sus tipos de cierre. El sondeo se ha llevado a
cabo entre mas de 1.200 espanoles que han indicado los aspectos que mds valoran a la hora
de decidirse por unvino, qué tipo de cierre prefiereny qué presupuesto destinan a la com-
pradevino o cava. Ademds Cork ha presentado ‘El corcho: Preserva lo bueno’, una campafa
informativa sobre los valores y beneficios vinculados al tapén de corchoy que se centra en

tres ejes: la conservacion medioambiental, su relacién con el vino y el legado cultural que

supone la industria del corcho en nuestro pais.

Los espa prefieren el tapon de corcho
El 92% de los espanoles prefiere el tapon de corcho
para las botellas de vino y cava considerandolo el
mejor cierre. Sobre esta cuestion el portavoz de
Cork, Sergi Sabria, comenta: “El tapén de corcho
proporciona al vino y cava el cierre perfecto ya que
se adapta perfectamente al cuello de la botella gra-
cias a la elasticidad y compresibilidad de este mate-
rial natural”.

Ademads, segun los resultados de la encuesta, el 86%
de los espanoles considera que el tapén de corcho
preserva mejor las propiedades del vino y del cava
que un tapon de otro material, como el plastico, la
silicona o la rosca. “El tapdn de corcho contribuye a
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enriquecer el perfil organoléptico del vino y del cava
aportando un gran valor afladido y permite que éste
evolucione y madure, aspecto muy importante que
solo posibilita el tapdn de corcho’, aflade Sabria.
Sobre la percepcién que tienen los espaioles sobre
este tipo de tapones, un 27% destaca que es un
producto natural, el 26% lo asocia con la tradicién,
el 14% remarca que es reciclable y un 13% destaca
su caracter aislante.

Denominacion de origen y precio: claves en
la compra de un vino

En cuanto a los habitos de consumo de los espaio-
les, el estudio muestra que la denominacion de ori-
gen, el precio y la bodega a la que pertenece son los
aspectos mas valorados a la hora de elegir un vino o
cava. A éstos le siguen, el reconocimiento del vino
en el sector, el tipo de cierre que lleva la botella, su
etiqueta y por ultimo su graduacién alcohdlica.
Teniendo en cuenta que el tipo de cierre es uno de
los aspectos que valoran los espafioles a la hora de
seleccionar una botella de vino o cava, cabe destacar
que el 78% afirma que seria necesario que se indica-
ra en la etiqueta qué tipo de tapdn lleva la botella de
vino o cava, ya que actualmente es dificil identificar-
lo a simple vista.

7 de cada 10 espanoles destinan menos de
10 euros en una botella de vino

El precio es el segundo aspecto mas valorado por los
espafoles a la hora de adquirir una botella de vino.
En éste sentido, segun el sondeo realizado por Cork,
el 33% de los espaioles destina entre 5y 10 euros, el
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24% entre 3y 5 euros y el 7% menos de 3 euros. De
esta manera, el 69% destina menos de 10 euros en
la compra de una botella de vino, mientras que el
24% invierte entre 10y 30 euros, y sélo un 7% des-
tina mas de 30 euros.

En cuanto a la compra de cava, el 54% de los espa- FABRICACION Y AUTOMATIZACION

fioles destina menos de 10 euros en adquirir una DE MAQUINARIA DE RECEPCION,
PRENSADO Y DISTRIBUCION DE VENDIMIA

botella de cava, el 24% destina entre 10 y 30 euros
y el 7% mas de 30 euros. Cabe destacar que el 7%
de los espaioles afirma no comprar vino y un 15%
tampoco incluye el cava en su lista de la compra.

Vino nacional y semanalmente

Respecto a la frecuencia en el consumo de vinos y
cavas, el 12% de los espafoles consume una de
estas dos bebidas a diario, el 25% afirma hacerlo
tres 0 mas veces por semana, mientras que el 26%
disfruta de una copa de vino o cava una vez cada
quince dias y un 9% Unicamente una vez al mes.
Estos datos contrastan con el 3% de los espafioles
que afirma no consumir este tipo de bebida y un
25% que la reserva solo para ocasiones especiales o
celebraciones.

Respecto al origen del vino, en eso si que hay una- MAQUINARIA PARA BODEGAS, S.L.

nimidad, el 75% de los espafioles prefieren el vino R T R S e i
nacional, mientras que el 4% prefiere los caldos = L AT R0
franceses y el 3% los procedentes del nuevo

mundo. ¥

'El corcho: Preserva lo

bueno’, una campaiia
comprometida con la U . f- %
sociedad, la industria y el C COd Ifl cacion
medio ambiente sistemas de codificacion

Junto con este estudio de percepcion y Btitllletadﬂ en adhesivo y llenadoras
de habitos de consumo de vinos y . N
cavas de los espafioles, Cork ha presen- para la industria vitivinicola
ta la campafia 'El corcho: Preserva lo

bueno', que llevara a cabo para promo-
ver el tapon de corcho y que cuenta con
la colaboracion del Ministerio de
Industria, Energia y Turismo y el
Fondo Europeo de Desarrollo Regional
(Feder). Y es que tal y como afirma Joan
Puig, vicepresidente de la Asociacion
de Empresarios Corcheros de Catalun-
ya (Aecork), “la industria corchera
espafiola es la segunda a nivel mundial
con una facturacion de 350 millones de
euros, produciendo un total de 3.000
millones de tapones para vino y cavas
anuales”. En este sentido, la campaiia
persigue impulsar dicha industria en
Espafia, a la vez que dar a conocer los
beneficios medioambientales que
supone la producciéon de tapones de
corcho frente a sistemas de cierre
alternativos. Asimismo, la campaiia

busca compartir con la sociedad espa- ! 8 P Tel, 968 62 24 69 « Fax 968 62 00 49

fiola todo el legado cultural de esta : A W1 murciacodificacion@murciacodificacion.com
industria clave en nuestro pais. e www.murcia-codificacion.com
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BARRICAS
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En este trabajo se presenta una nueva aplicacion de la tecnologia de microondas. Se ha anali-
zado la capacidad de un nuevo prototipo, basado en altas frecuencias de microondas, para
reducir las poblaciones microbianas en barricas de roble. Se trataron duelas de roble ameri-
canoy francés procedentes de barricas altamente contaminadas. El tratamiento con micro-
ondas fue capaz de disminuir de manerasignificativa las poblaciones de los principales micro-
organismos asociados al vino, presentes en los ocho primeros milimetros de la superficie del
roble. La reduccion de los recuentos viables dependié del microorganismo estudiado. Asi, las
poblaciones se redujeron entre un 36y un 38% para las levaduras totales, entre un 35y un 67%
para‘Brettanomyces’y alrededor de un 91y un 100% para las bacterias lacticas y acéticas. Hasta
la fecha ningln tratamiento es realmente eficaz para la descontaminacién de barricas, por lo

que esta tecnologia podria ser mas efectiva que las existentes en la actualidad.

|. Lopez-Alfaro;
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R. Lopez; T. Garde-Cerdan;
P. Santamaria (ICVV, Instituto
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(Universidad de la Rioja, CSIC])
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Introduccion

El envejecimiento del vino en barricas
de roble es una practica comun y tradi-
cional en el proceso de vinificacion que
permite obtener vinos de alta calidad.
Durante el envejecimiento en barricas
el vino se clarifica espontaneamente y
adquiere  complejidad  aromatica
(Garde-Cerdan, Ancin, 2006). La com-
posicion polifendlica se modifica consi-
derablemente y el color se estabiliza
debido a reacciones entre antocianos y
taninos y a otras reacciones que inclu-
yen el etanal (Martinez, 2006). Estos
cambios hacen que los vinos envejeci-
dos en barricas sean preferidos por los
consumidores.

Sin embargo, esta técnica es muy cara
debido al elevado coste de las barricas,
lo que da lugar a que las bodegas las
reutilicen durante varios afos. Este
hecho, junto con la estructura porosa
de la madera, favorece la penetracion
en profundidad de microorganismos,
por lo que aumenta el riesgo de conta-
minacion y dificulta la limpieza e higie-
nizacién del recipiente.

Los sistemas de limpieza utilizados nor-
malmente en bodega eliminan los
depdsitos de tartratos y los microorga-
nismos existentes en superficie, pero
no son capaces de extraer los que se
encuentran en profundidad, por lo que
las barricas no se esterilizan (Jiranek et
al., 2008). Este hecho explicaria parcial-
mente el problema actual del desarro-
llo e incidencia de ‘Dekkera/Bretta-
nomyces’ en la enologia mundial. Esta
levadura se detecta normalmente en
vinos envejecidos en barricas, con ele-
vado pH y bajo contenido en sulfuroso.
Es capaz de desarrollarse a partir de un
bajo nimero de células, contamina las
barricas y produce compuestos con
aromas a cuadra, caballo, etc., especial-
mente el 4-etilfenol (Fugelsang et al.,
1993; Snowdon et al., 2006).

Son muchos los estudios llevados a
cabo para la descontaminacion de
barricas. Asi, trabajos realizados con
vapor o con tratamientos de O3 gaseo-
so han demostrado que podian elimi-
nar células de ‘Dekkera/Brettanomyces’
de la madera de roble, hasta una pro-



fundidad de 2 mm (Malfeito-Ferreira et
al, 2004; Guzzon et al.,, 2011). Por lo
tanto, los microorganismos que se
encuentren en capas mas profundas, a
las que el vino puede penetrar, quedan
intactos. Los tratamientos con rayos
ultra violeta parecen ser menos efecti-
vos (Guzzon et al,, 2011), mientras que
la aplicacién de ultrasonidos se
encuentra en sus primeras etapas de
investigacion (Jiranek et al., 2008).

El objeto de este trabajo fue iniciar el
estudio de la efectividad de la aplica-
cién de la tecnologia de microondas en
la limpieza e higienizacién en profundi-
dad (8 mm) de barricas de roble ameri-
canoy francés. Se ha estudiado la elimi-
nacion de microorganismos tales como

Analisis
microbiolégicos

BARRICAS

levaduras ‘Saccharomyces’ y no-'Sac-
charomyces; levadura ‘Dekkera/Bretta-
nomyces, bacterias lacticas y acéticas y
‘Oenocoocus oeni’

Material y métodos

Aplicacion del tratamiento con
microondas

Se ha utilizado un aparato prototipo
‘Innerbarrel’ (www.jmpingenieros.es)
que se basa en la generacién de micro-
ondas de alta frecuencia. El prototipo
empleado permite el tratamiento
simultdneo de 6 trozos de duelas de 30
cm de longitud. El tratamiento de la
madera se realizé durante 3 min a 3000

W (con frecuencias de emision de
microondas de 0-90% 10 s, 90% 40 s y
90-0% 10 s; repetidas 3 veces). Estas
condiciones fueron las mas eficientes
en tratamientos anteriores (datos no
mostrados). La temperatura maxima
alcanzada en la superficie de la madera
fue de 48 °C.

La duelas tratadas procedieron de dos
barricas de 225 | de capacidad, una de
roble americano (‘Q. alba’) de 3 afos y la
otra de roble francés (‘Q. petrea’) de 2
anos. Ambas barricas se encontraban
altamente contaminadas. Las barricas
se lavaron previamente con vapor a
presion y posteriormente se desmonta-
ron para separar las duelas y cortarlas
en trozos de 30 cm. De cada duela se
obtuvieron dos partes, una de ellas se
traté con microondas y la otra se dejo
sin tratar.

De cada trozo de duela (tratado y sin
tratar) se lijaron unos 5 cm de la made-
ra hasta una profundidad de 8 mm, con
un cepillo eléctrico. A partir de las viru-
tas obtenidas se llevaron a cabo los
analisis microbiolégicos. Se tomaron 10
g de dichas virutas y se incubaron en
250 ml de un medio con 30 g/l de TSB,
20 g/l de extracto de levadura'y 1 ml/I
de Tween-80 (Oliveira et al., 1995)
durante 24 h a temperatura ambiente,
con agitacion. El ensayo se llevo a cabo
por duplicado.

La solucién resultante se centrifugé (30
min, 10,000 xg, 4 °C) se decantd y se
recogié la biomasa microbiana por
decantacion. El pellet final se resuspen-
dié en un volumen final de 5 ml. Esta
solucion se sembro, con o sin dilucién,
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para la determinacion de las poblacio-
nes de levaduras y bacterias en la
madera.

El recuento de microorganismos se
llevé a cabo sembrando la solucién en
distintos medios. Levaduras totales: clo-
ranfenicol glucosa agar y DBDM agar
para ‘Brettanomyces spp. (Rodrigues et
al., 2001). Las placas se incubaron a
26 °C durante 3 dias en el caso de leva-

duras totales y al menos durante 3
semanas en el caso de ‘Brettanomyces.
Con el fin de obtener seguridad en el
recuento de estos Ultimos microorga-
nismos, se llevé a cabo su identifica-
cién mediante analisis de PCR-RFLP de
la region ITS del ADN ribosomal (Este-
ve-Zarzoso et al., 1999). Para bacterias
lacticas anaerobias y Gram positivas, la
muestra se sembré en MRS agar suple-

mentado con zumo de tomate (10%
v/v), fructosa (6 g/l), cisteina-HCl (0.5
g/l), acido DL-malico (5 g/l) y 100 mg
de pimaricina/l en condiciones anaero-
bias a 30 °C, durante 10 dias. Para bac-
terias acéticas el medio empleado fue
D-manitol (25 g/1), agar (15 g/l), pepto-
na (3 g/l), extracto de levadura (5 g/l),
penicilina (3 U/ml) y pimaricina (100
mg/l) a 26 °C durante 5 dias.

Resultados y discusion

La identificacion de las colonias de
levaduras crecidas en DBDM agar,
mediante PCR-RFLP de la region ITS del
ADN ribosomal, permitié determinar
que el 98% de las colonias procedentes
del roble francés y el 99.6% del roble
americano pertenecian a la especie
‘Brettanomyces bruxellenxis’ La pobla-
cion microbiana viable, expresada
como log ufc/g de madera de la super-
ficie interna de la barrica, detectada en
la madera de roble americano y francés
se encuentra reflejada en las Tablas 1y
2 respectivamente.

A pesar de la limpieza previa de las barri-
cas con vapor a presion, las duelas de
ambas barricas presentaron una alta
contaminacion microbioldgica. Los nive-
les obtenidos pueden ser capaces de
producir una contaminacién posterior
en el vino (Loureiro, Malfeito-Ferreira,
2006; Bartowsky, 2009) y muestran la
dificultad de higienizacion de barricas
con los medios tradicionales (Fugelsang,
Edwards, 2007). Asi, se obtuvieron
recuentos superiores a 4,16 unidades
logaritmicas en levaduras totales, 3,27
unidades logaritmicas para‘Brettanomy-
ces bruxellenxis, 2,15 unidades logarit-
micas para bacterias lacticas y 2,48 uni-
dades logaritmicas para bacterias acéti-
cas. Estos recuentos estuvieron de
acuerdo con estudios previos realizados
en la superficie de barricas o en el liqui-
do que contenian (Renouf, et al., 2006;
Barata, et al., 2008; Guzzon et al., 2011).

Madera sin tratar Madera Tratada Efectividadb

Levaduras totales 4.16 +0.54 2.57 +0.24

Brettanomyces spp. 3.27 £0.01 1.07 £ 0.32 * 67.3
Bacterias lacticas 5.13 £ 0.07 0.00 # 100
Bacterias acéticas 2.48 £ 0.38 0.00 * 100

aGrado de significacion: *, p<0.05; ##, p<0.01, ##x, p<0.001
bEfectividad del tratamiento con microondas expresado como porcentaje de reduccion en el ndmero de microorganismos

Tabla 1: Recuento de la poblacion de microorganismos en la superficie interna (8 mm) de barricas de roble americano antes y después del tratamiento con
microondas (log ufc/ml + sd; n=2).
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Madera sin tratar Madera Tratada - Efectividadb

Levaduras totales

Brettanomyces spp.

Bacterias lacticas

Bacterias acéticas

aGrado de significacion: *, p<0.05; ##, p<0.01, ##x, p<0.001

5.05+0.11

4.20 £0.03

2.15 £ 0.05

3.24 £0.01

2.74 +0.37 * 34.8

0.20 £0.28 * 90.7
3.79 £ 0.33 0.00 *¥ 100

bEfectividad del tratamiento con microondas expresado como porcentaje de reduccion en el nimero de microorganismos

Tabla 2: Recuento de la poblacion de microorganismos en la superficie interna (8 mm) de barricas de roble francés antes y después del tratamiento con

microondas (log ufc/ml + sd; n=2).

Los resultados obtenidos en el recuen-
to de microorganismos viables en las
duelas tratadas mostraron la existencia
de inactivacion microbioldgica después
del tratamiento con microondas. Asi, las
poblaciones encontradas fueron infe-
riores a 3,24 unidades logaritmicas para
levaduras totales, 2,74 para ‘Bretta-
nomyces bruxellenxis; 0,20 para bacte-
rias lacticas y cero para bacterias acéti-
cas (Tabla 1y 2).

En nuestro caso, los niveles de levadu-
ras disminuyeron desde 1,46 a 2,19
ciclos, mientras que los de bacterias lo
hicieron entre un 1,95 a 5,13 ciclos. Por
lo tanto, el tratamiento disminuyé alre-
dedor del 36% y el 38% de la poblacién
inicial de levaduras, entre el 35% y el
67% de la poblacién de ‘Brettanomyces
bruxellenxis, entre el 91% y el 100% de
la poblaciéon de bacterias lacticas en
madera de roble francés y americano
respectivamente y el 100% de las acéti-
cas en ambas maderas. Por lo tanto, la
inactivacion de las bacterias fue muy
alta, como se ha descrito en otras apli-
caciones de esta técnica. (Barnabas et
al., 2010; Zhou et al., 2010; Savi et al.).

Conclusiones

El tratamiento con microondas de barri-
cas de roble permitié la inactivacion
casi total de las bacterias presentes y un
descenso importante de la poblacion
de levaduras, incluida ‘Brettanomyces
bruxellenxis, importante levadura de
contaminacion. Esta disminucién cons-
tituye una mejora de los resultados
obtenidos con otras técnicas, lo que
puede ser muy beneficioso en la indus-
tria enoldgica.
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Recuperar variedades
para elahorar vinos 'unicos’,
£l et ) de Te_ '‘as Gauda

En ocasiones, la busqueda
de vinos singulares, tnicos,
pasa por larecuperacion de
variedades autoctonas, de
escasa produccion, pero que
aportan destacadas cuali-
dades sensoriales. Es el caso
de lainvestigacion conjunta
entre el Consejo Superior
de Investigaciones Cientifi-
cas (CSIC) y Bodegas Terras
Gauda. Un proyecto que les
ha permitido seleccionary
aislar un microorganismo
de lavariedad Caino blanco,
y a la vez, recuperar una
variedad casi extinguida. “Su
cultivo no es facil, pero al
igual que las mejores varie-
dades proporciona a los
vinos untuosidad, mucho
cuerpoy estructura, asi como
un largo final de boca”, ase-
gura Emilio Rodriguez Canas,
director técnico de Bodegas
Terras Gauda.

Anna Leon

cuenta que la uva Caifio blanco, autéctona de la

subzona de O Rosal, adscrita a la D.O. Rias Bai-
xas, es la menos productiva y escasa de las varieda-
des blancas gallegas, aunque aporta buena estructu-
ra y cuerpo a los vinos, algo que confirma Emilio
Rodriguez Canas, director técnico de Bodegas Terras
Gauda. "Ademas de ser la Unica variedad de Rias Bai-
xas que Unicamente se cultiva en el Valle de O Rosal,
como todas las variedades excepcionales a nivel
mundial, su cultivo no es facil. El Caifio blanco es muy
sensible a las enfermedades y su produccién es esca-
sa y tardia. De hecho, es la ultima que vendimiamos,
con los riesgos que ello conlleva. Sin embargo, como
sucede con las mejores variedades, el Caifio blanco
aporta a los vinos untuosidad, mucho cuerpo y
estructura asi como un largo final de boca”, explica.
Bodegas Terras Gauda produce cerca del 90% del
Caino blanco de la D.O. Rias Baixas, aunque en el 70%
de sus hectdreas plantan Albarifio. El hecho de dis-
poner de ese 90% de la produccién ha hecho posible
el lanzamiento del primer vino monovarietal, a base
de Caifio blanco, a nivel mundial. “El interés por el
Caifio surge a raiz del conocimiento de su excelente
calidad, ofreciéndonos en el monovarietal ‘La Mar’
aromas de frutas exdticas y matices herbaceos finos.
En el paladar, su punto fuerte, apreciamos un cuerpo

EI trabajo resulta de especial interés si se tiene en

En la imagen,
Emilio Rodriguez
Canas, director
técnico de

Bodegas Terras
Gauda. Foto:
Bodegas Terras
Gauda.



sorprendente, con fuerza, persistencia y fina acidez
que facilita su buen envejecimiento en botella. En
otro de nuestros vinos, el ‘Terras Gauda; el 12% de
Caifno le proporciona untuosidad, buena estructura
y redondez a la mezcla”.

La investigacion contribuiria a

la recuperacién del Caifo blanco,

casi extinguido

El proyecto, entre el Consejo Superior de Investiga-
ciones Cientificas (CSIC) y Bodegas Terras Gauda ,
ha hecho posible seleccionar y aislar un microorga-
nismo propio de Caifio blanco, certificado genética-
mente mediante test de ADN para garantizar la ela-
boracién de vinos Unicos. “La colaboracién surgio,
como en ocasiones anteriores, de la busqueda de
un conocimiento profundo de nuestras variedades,
con el fin de mejorar nuestro producto final, el vino.
En este caso concreto, el CSIC nos propuso el estu-
dio del microorganismo para el Albarifio y nosotros
planteamos la inclusion del Caifio blanco”, rememo-
ra Emilio Rodriguez. Ahora, el departamento técni-
co deTerras Gauda se servira de ese microrganismo,
ya patentado, para realizar una fermentacion malo-
lactica parcial y controlar el proceso de forma natu-
ral. Ello contribuird a disminuir la acidez, aumentar
la untuosidad del vino e intensificar su sabor sin
perder el caracter de variedad Unica ni alterar el
resultado final.

Una vez aislado del Caifio blanco, de Bodegas Terras
Gauda, el microorganismo lactico ecotipico se
investigd en el Centro di Recerca Per LEnologia de
Asti (CRA-ENO) italiano, durante un afo. La selec-
cién y el test genético se llevaron a cabo en dicho
centro. Emilio Rodriguez explica el proceso: “En Asti
pudieron comprobar que adicionando microorga-
nismos lacticos comerciales a nuestro Caifio Blanco
no era posible realizar la fermentacion malolactica.
Sin embargo, el microorganismo propio aislado del
Caino realizaba la fermentacién en perfectas condi-
ciones, reduciendo la acidez del vino, aportando

¢Un punto y aparte en la elaboracion
de vinos tinicos?

untuosidad y preservando los aromas
propios de la variedad, lo que permitié su
patente”.

Desde sus inicios, en Bodegas Terras
Gauda plantan Caifio blanco, lo que
muestra su interés en recuperar esta
variedad. Siete afnos atras, ya plantaron
12 nuevas hectéreas de este tipo de
uva pensando en su vino monova-
rietal ‘La Mar’ “Efectivamente, toda
investigaciéon sobre el Caifio Blan-
co, en el dmbito vitivinicola, ayuda

a conocer mejor su comportamien-
to y es una herramienta mas para
contribuir a su recuperacion, evi-
tando asi su desaparicién’, matiza.
Hoy en dia, destinan 20 hectdreas a
la plantacién de esta variedad.
“Aunque los viticultores de la zona
—continda- reconocen su incompa-
rable calidad, debemos tener en
cuenta que las dificultades para su
cultivo hicieron que estuviese a
punto de desaparecer. Desde Terras
Gauda podemos decir orgullosos
que recuperamos esta variedad
autéctona. Desde que iniciamos
nuestras plantaciones en el ano
1989 ya apostamos por esta varie-
dad, acompanada del Albarifio y Lou-
reiro (otra variedad autéctona) que son las que
componen nuestro vino ‘Terras Gauda”.

El siguiente paso sera la ampliacidon de esta investi-
gacion, trasladando, segun el director técnico de
Bodegas Terras Gauda, los resultados positivos en
laboratorio a volimenes mayores de vino y compro-
bando que la respuesta del microorganismo es la
misma. En cuanto dispongan de estos resultados,
podran disponer del microorganismo para su uso en
su vino ‘La Mar’. Un proceso que se podria iniciar en
el plazo de un afo.

Imagen del
monovarietal La
Mar, de Bodegas
Terras Gauda, a
base de Caifio
blanco. Foto:
Bodegas Terras
Gauda.

“Creo que ese punto y aparte comenz6 ya con nuestro pri-
mer proyecto de colaboraciéon con el CSIC, el de Seleccion
clonal de Albarifio hace 11 afios; se afianz6 después con
nuestra primera patente de una levadura autoctona, proce-
dente de nuestro vifiedo de Albarifio y se fortalece con esta
tercera patente del microorganismo propio aislado del
Caifio”, aclara. Desde el grupo bodeguero insisten en que,
gracias a estas exitosas lineas de investigacion han logrado
profundizar en el conocimiento cientifico de las variedades
de la zona a nivel vitivinicola. “Esto ha influido en una mejo-
ra continua en la calidad diferenciada de nuestros vinos,
resaltando atn mas su singularidad. Sin ese conocimiento
cientifico no conseguiriamos extraer todo el potencial que
nuestras variedades atesoran”.

Y la colaboracién entre el organismo y el grupo bodeguero
contintia. En estos momentos, han presentado el primer
Convenio de Cultura Cientifica, que firma el CSIC con una
empresa, Terras Gauda, por primera vez en nuestro pais.
También planean un proyecto mutuo que dé a conocer al
Caifio Blanco, desde el ambito viticola y enolégico.

Rueda de prensa en la que se present6 el dltimo proyecto de I+D+i en la
bodega, el pasado 26 de septiembre. De izquierda a derecha: M? del Carmen
Martinez Rodriguez, Misién Bioldgica de Galicia (CSIC); Alfonso V. Carrascosa,
Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion (UAM- CSIC); Eduardo
Pardo de Guevara y Valdés, coordinador institucional CSIC en Galicia; José M?
Fonseca Moretén, presidente del Grupo Terras Gauda; Emilio Rodriguez Canas,
director técnico de Bodegas Terras Gauda y Enrique Costas Rodriguez, director
general del Grupo Terras Gauda. Foto: Bodegas Terras Gauda.
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ENOTURISMO

El enoturismo, en creciente demanda, tiene en Jumillay en su Ruta del Vino a uno
de sus mejores exponentes. Jumilla ofrece al turista el poder disfrutar de un destino
de calidad en el que es posible sumergirse en la cultura, tradicién y costumbres de
un territorio vitivinicola por excelencia. Pasear por extensos vifiedos, visitar bode-
gas centenarias y conocer el proceso de elaboracion del vino, alojarse en un entorno
rural, tomar un buen vino y degustar la gastronomia de la zona en sus restaurantes,
y adquirir productos tipicos en sus tiendas, son algunas de las experiencias que Jumi-
llay su Ruta del Vino brindan al visitante, sin olvidar la oportunidad de conocer el
Patrimonio Historico, Cultural y Natural que la poblaciony su entorno atesora.

Victor Comas

parte desde agosto de 2005, del

club de producto 'Rutas del Vino
de Espafa; junto con otros importan-
tes destinos turisticos, lo que le da una
garantia e imagen de calidad, respalda-
da por la Secretaria General de Turismo
(Turespana), el Ministerio de Agricultu-
ra y Acevin (Asociaciéon Espafiola de
Ciudades del Vino). La gestion de la

La Ruta del Vino de Jumilla forma

Ruta del Vino de Jumilla, se realiza a tra-
vés de una Asociacion creada al efecto
y de la que forman parte el Ayunta-
miento de la localidad, el Consejo
Regulador de la Denominacion de Ori-
gen Jumilla, bodegas, restaurantes, alo-
jamientos, tiendas especializadas y
agencias de viaje.

Todas las bodegas adscritas a la Ruta
del Vino cuentan con personal cualifica-
do para la realizacidon de visitas, mos-
trando el proceso de elaboracién del
vino. Estas bodegas ademas ofrecen la
posibilidad de degustar sus vinos, reci-

biendo una explicacion detallada sobre
las caracteristicas del producto degus-
tado, asi como de la forma adecuada de
catarlo. Ademas todas estas bodegas
ponen a su disposicién una tienda para
la compra de vinos. Bodegas centena-
rias como la bodega Pedro Luis Marti-
nez, fundada en 1870, Finca Omblan-
cas, fundada en 1888, o la Bodega Coo-
perativa San Isidro, fundada en 1934
son una muestra del tesoro vinicola del
que se puede disfrutar en Jumilla.

El gran protagonista de la Ruta del Vino
de Jumilla, como no podia ser de otra
manera, son los vinos de la zona ampa-
rados bajo la D.O.Jumilla, creada en
1966. Su zona de produccion se
encuentra en las provincias de Albacete

' Jumilla al atardecer presidida por dos de sus patrimonios histdricos artisticos
mds importantes: El Castillo y la Iglesia de Santiago.




y de Murcia, incluyendo los municipios
de Jumilla, el cual da nombre a la deno-
minaciéon, Fuentedlamo, Ontur, Hellin,
Albatana, Tobarra y Montealegre del
Castillo.

El clima con inviernos frios, primaveras
suaves y veranos muy calurosos y
secos, acompafnado por la escasez de
lluvias, hace que esta tierra sea el lugar
adecuado para el cultivo de la variedad
de uva Monastrell, la mas importante
en la Denominacion de Origen. A partir
de esta variedad se obtienen unos
excelentes tintos de color rubf intenso,
con tonos violetas y abundantes aro-
mas frutales, franco en nariz célido en
boca. Otras variedades son la Garna-
cha, Garnacha Tintorera, Cencibel,
Airen, Pedro Ximenez, Macabeo, Syrah,
Merlot, Cabernet-Sauvignon.

Los vinos blancos se elaboran funda-
mentalmente con la variedad Maca-
beo. Son en general vinos limpios y bri-
llantes, con tonalidades del amarillo
verdoso al amarillo pélido, con aromas
afrutados, limpios y frescos; en boca
son ligeros y limpios, destacando su
frescura, ligereza y equilibrio.

Los vinos rosados se obtienen princi-
palmente a partir de la variedad
Monastrell, por estrujado de ésta 'y cor-
tas maceraciones de pulpa y hollejo;
son vinos limpios y brillantes, con tona-
lidades muy atractivas como rosa,
frambuesa, cereza, con matices mora-
dos en cuanto a aromas son limpios y

La Bodega Cooperativa San Isidro, fundada en 1934, es una muestra del

tesoro vinicola del que se puede disfrutar en Jumilla.

elegantes, frutosos y florales, mante-
niendo los aromas de la variedad; en
boca son carnosos, sabrosos y frescos,
con amplia retronasal.

Los vinos tintos estan dominados por
la presencia de la uva autéctona
Monastrell, aunque estos también se
complementan con otras variedades
de la Denominacion de Origen. Estos
vinos sobre todos los jévenes, tan de
moda actualmente, se caracterizan por
ser muy explosivos en la nariz, su fru-
tosidad (frutos negros, frutas maduras,

cereza, fresas, grosella), su fuerte color,
generalmente rojo purpura intenso
con ribetes morados, en boca tienen
estructura y fuerza, con taninos vivos y
persistentes. Los vinos crianza son
sabrosos, carnosos, aromaticos, com-
plejos. Los vinos dulces naturales son
vinos tradicionales de gran calidad
que siguen teniendo vigencia y buen
futuro.

En conjunto, los vinos de la Denomina-
cién de Origen Jumilla son vinos que

Las})éculiaridades del clima de Jumilla
®  hacen que sea el lugar adecuado para .
el cultivo de la variedad de uva
" Monastrell, la mas importante en la
Al Denominacion de Origen. |




ENOTURISMO

El tinto de Jumilla, elaborado a partir de la
variedad Monastrell, es de color rubi intenso,
con tonos violetas y abundantes aromas
frutales, franco en nariz y célido en boca.

han conseguido un alto nivel dentro
del panorama vinicola espafol, sien-
do en la actualidad, de los vinos mas
premiados en concursos nacionales e
internacionales.

La riqueza gastronomica de Jumilla,
con sus platos mas tipicos, sus tapas,
su apreciada reposteria, su aceite de
oliva, asi como el auténtico sabor de
sus quesos de cabra y sus vinos, es
uno de los principales atractivos de la
zona. La cocina tipica procedente de
las diversas culturas asentadas en esta
tierras, la influencia de la gastronomia
murciana y manchega, junto a los
rigores invernales y la dureza de las
labores campesinas en su origen, han
dado lugar a unos platos apetitosos y
variados, muy nutritivos y de gran
valor calérico. Entre ellos sobresalen
el gazpacho jumillano, de origen
judio, cocinado con trozos de torta de
harina de trigo sin fermentar, con
variedad de carne de caza, liebre, per-
diz, conejo, etc. y caracoles serranos;
la gachamiga, un plato de invierno, de
gran valor calérico y arraigada tradi-
cion popular por su sencillez; las pelo-
tas, un plato tipico del dia de Navidad,
aunque ahora se cocina en cualquier
época y que se elabora con pan ralla-
do remojado en agua o leche, higado
0 magro picado, huevos, ajos, perejil y
se condimenta al gusto, cociéndose
en forma de pelotas en el caldo del
cocido; las empanadas de patata y el
queso de cabra frito con tomate.

También hay que destacar en el
amplio recetario jumillano, el arroz y
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conejo con caracoles, el cabrito frito
con ajos, las fritillas, el mortiriglielo o
el trigoentero, éste ultimo una comida
cuaresmal tipica de Jueves Santo.

En cuanto a los dulces tradicionales, el
viajero podrd degustar verdaderas
exquisiteces en su paladar. En su ori-
gen, la mayoria eran tipicos de Navi-
dad, y son conocidas como “frioleras’,
aunque actualmente se elaboran y
consumen durante todo el afio. Aun-
que hay una gran variedad, quizas las
mas conocidas son los sequillos, las
pirusas, los rollos de vino, los pasteles
de anis, los mantecados de almendra 'y
las cristobalas.

El viajero que llega a Jumilla para dis-
frutar de su Ruta del Vino descubrira un
patrimonio monumental y natural
impresionante. La mejor manera de
hacerlo para no dejarse nada en el olvi-
do es a través de las diversas rutas turis-
ticas establecidas y sefalizadas desde
la Concejalia de Turismo de la localidad
murciana.

Jumilla posee un conjunto histérico
artistico de gran valor. Entre su extenso
patrimonio destacan dos construccio-
nes: El Castillo y la Iglesia de Santiago.
El Castillo fue construido en 1461 por el
Marqués de Villena, Juan Pacheco
Girdn. La fortaleza se levantd, casi tal
como se conoce hoy en dia, en estilo
gotico, con sus tres pisos, sétano y
terraza. Por su parte, la iglesia de San-
tiago, Monumento Nacional desde
1931, es uno de los grandes simbolos
de la ciudad. Su construccion se inicié a
mediados del siglo XV en un estilo
gotico tardio o isabelino, edificando
solamente la nave central y las capillas
laterales. En el siglo XVI, con el Renaci-
miento, se construyé la Capilla Mayor,
obra de Jerénimo Quijano que disefid
el crucero de planta trilobulada, siendo
el primero construido en la region con
una gran cupula. A principios del XVIII
se reiniciaron las obras con dos de los
tres cuerpos de la torre actual que se
finaliza por orden del Cardenal Belluga,
en 1730. Ya a principios del siglo XIX
con el arquitecto Lorenzo Alonso, se
construyo el coro en los pies de la Igle-
sia y a ambos lados, sendas naves con
puerta de salida al atrio todo en el mas
puro estilo neoclasico pero guardando
una armonia con la obra gética de la
nave central.

También son puntos de interés turisti-
co la Iglesia de El Salvador, el Teatro
Vico, la Casa Modernista, el Museo
Etnogréfico y de Ciencias de la Natura-
leza, el Palacio del Concejo, la Casa
Solariega de 'Pérez de los Cobos, el
Subidor al Castillo, Santa Maria del
Arrabal, San Roque, San Antén y el Jar-
din Botanico.

Los dulces tradicionales como
las 'cristobalas’ son parte
importante del sabroso
recetario jumillano.



La Ruta de Santa Ana discurre por un
4rea montanosa de gran belleza paisajis-
tica y alto valor ambiental. En su recorri-
do se encuentran numerosos enclaves
de especial importancia histérica. Desta-
ca principalmente el Convento de Santa
Ana, situado en pleno corazén de la sie-
rra, en la umbria del Picacho, y junto al
manantial de la Fuente de la Jarra, y edi-
ficado por la Orden Franciscana a finales
del siglo XV. El Convento de Santa Ana
atesora un importante, antiguo y valioso
legado cultural histérico y artistico que
los frailes han ido acumulando y conser-
vando a través de los siglos gracias a
donaciones y limosnas: pinturas, escultu-
ras, manuscritos, piezas arqueoldgicas,
fosiles y objetos de artesania. Destacan
las iméagenes del Cristo Amarrado a la
Columna (esculpida por Francisco Salzillo
en el XVIIl) y el Cristo de la Reja (escultura
de gran tamano fechada a finales del
XVI). De todas las pinturas que decoran el
convento, destacan dos tablitas atribui-
das al maestro del Renacimiento Juan de
Juanes (siglo XVI).

Otros enclaves a destacar son los 'Pasicos
de San Pascual Bailon, unas pequeias

il L

S|sremas para eI manrenlmlenro de mdusrrla allmenrarla

edificaciones denominadas “pasos’, edifi-

cadas en el siglo XVIIl que rememoran los
descansos que el santo efectuaba en sus
idas y venidas al convento franciscano de

Santa Ana, el yacimiento de 'Coimbra del
Barranco Ancho), declarado Bien de Inte-
rés Cultural, y que se localiza muy proxi-
mo a la Fuente de la Jarra.

La Ruta de la Pedrera discurre por la Sie-
rra de La Pedrera, Hoya de la Sima y
Minas de La Celia y tiene un marcado
caracter ambiental, geoldgico e histori-
co. Como punto de especial interés des-
tacan las pinturas rupestres de la Pedre-
ra, Bien de Interés Cultural y Patrimonio
de la Humanidad, descubiertas en 1998.
Las pinturas se corresponden al tipo de
Arte Rupestre Esquematico, que se fecha
entre el V y el Il milenio a.C,, es decir,
entre el Neolitico y la Edad del Bronce.

La Ruta del Carche discurre por el Par-
que Regional de la Sierra de El Carche,
un macizo montafioso de alto interés
geomorfoldgico, paleontolégico, bota-
nico y paisajistico.

116489 www.lolum.es
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La Ruta de la Cingla, de caracter
ambiental e historico, discurre por la
Sierra de la Cingla, y las pedanias de La
Alqueria y Fuente del Pino. La Sierra de
la Cingla es un &rea montafosa de gran
belleza paisajistica y alto valor ambien-
tal, cuya cumbre se sitia a 1.079 m en
el Picacho del Infierno. Destacan en su
recorrido como puntos de interés turis-
tico los escarpes rocosos de Pefarrubia
y Grajas, el barranco del Buen Aire, las
pinturas rupestres de la Cueva del Peli-
ciegoy las pedanias de La Alqueria, con
el Manantial del Chorro y la ermita de
San José, y de la Fuente del Pino, con la
Ermita de la Virgen del Rosario.

LA TECNOLOGIA
QUE MAs CUBRE
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David Pozo

Utilizar la informatica en una
bodega ya no es algo baladi.
Ha quedado demostrado que
gestionar mediante un soft-
ware cada paso de lo que
sucede en una instalacion viti-
vinicola, desde lavina hastala
propia botella, permite que
un empresario puedaahorrar
cantidades importantes tanto
de tiempo como de dinero.
Algunos programas que aqui
repasamos se han especiali-
zado en bodegas, y se van
actualizando continuamente
con la experiencia que apor-
tan los propios clientes.

Baco-Lex, o como facilitar la relacion
bodega-Administracion

La empresa Bacosoft ha desarrollado la prime-
ra aplicacién para bodegas en entorno web,
lo cual implica que es accesible desde cual-
quier dispositivo que tenga conexion a Inter-
net utilizando un navegador, ya sea un PC, un
teléfono mévil o un tablet. Se puede acceder
y trabajar desde cualquier lugar y en cual-
quier momento.

El software Baco-Lex esta orientado a facilitar a
las bodegas las relaciones con la Administra-
cion, es por ello que facilita los libros de agri-
cultura, para todas las Comunidades Auténo-
mas, las declaraciones a Hacienda modelos
380, 553, 554 y 555, asi como los libros de II.EE.
(aduanas) para aquellas CC AA que lo precisan.
También facilita la trazabilidad de vinos y la
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es una hodega competitiva

cumplimentacion del EM.CS.. El software ha
sido disefiado de forma que sea muy facil de
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utilizar y con una entrada de datos minima se
obtenga la informacién que demandan las
diferentes administraciones.

Debido al cambio frecuente en las normativas
es necesario que el software se mantenga
constantemente actualizado. Por ello se ofrece
como servicio de pago mensual (SaaS). La
bodega paga por el uso del software y se des-
preocupa de comprar, instalar y mantener el
sistema localmente.

La aplicacion esta siendo utilizada desde hace
tiempo y actualmente esta rondando el cente-
nar de usuarios, entre los que podemos
encontrar desde una pequeia bodega a un
importante grupo empresarial con bodegas
en diferentes zonas.

Eurovin, dos décadas al servicio

de las bodegas

En pocos meses se cumpliran 20 afios del ini-
cio del desarrollo de EuroVin, de Visual Soft-
ware. Fue en los primeros meses de 1993
cuando EuroVin inicié su andadura como un
proyecto ambicioso que, a diferencia de las
soluciones parciales y desligadas existentes
en aquel momento, pretendia dar cobertura
y solucién a todas las areas de una bodega.
Desde su inicio EuroVin se diseid para poder
dar respuesta a las necesidades de trazabili-
dad que, lejos de ser obligatorias por ley en
aquellos aios, eran un valor afadido de gran
importancia para los enélogos. Desde su pri-
mera instalacion en una bodega, en el afo
1994, Eurovin ya resolvia todas las obligacio-
nes registrales que impusieron las directivas
europeas -de ahi la notacion 'euro’ en el
nombre del software- y permitia a las bode-
gas utilizar un unico ERP que aglutinase la
informacion necesaria para los distintos
departamentos y dreas de las bodegas.
Durante estos 20 afos de andadura, EuroVin
se ha enriquecido con numerosos modulos,
algunos desarrollados a solicitud de los pro-
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software integral para bodegas
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pios clientes, otros fruto de las nuevas posibi-
lidades tecnolégicas y del avance de las
herramientas de software, y otros como con-
secuencia de cambios y avances promovidos
por la propia administracion, como es el caso
del médulo EMCS.

Con instalaciones en la practica totalidad de
denominaciones de origen espafiolas, y una
pujante presencia en Sudamérica, el equipo
humano de Visual Software posee un com-
pleto conocimiento de la problematica con-
creta del sector. Utilizar un solo programa
para cubrir desde la gestién de las fincas
hasta la venta del vino permite a las bodegas
disponer en todo momento de toda la infor-
macién necesaria, totalmente integrada, faci-
litando la correcta toma de decisiones, y evi-
tando duplicidades de imputacién, y en con-
secuencia posibles errores.

Ademds de cumplir con las exigencias del
reglamento Europeo 178/2002, EuroVin
aporta la trazabilidad documental exigida
por las estrictas normas de homologacion
ISO, y permite aplicar sin esfuerzo sistemas
APPCC de control y llevar a la empresa hacia
un sistema de gestion de la calidad, lo cual
permite a las bodegas que lo utilizan recibir
la correspondiente certificacién. EuroVin esta
compuesto por una serie de médulos que
pueden ser adquiridos a medida de las nece-
sidades y posibilidades de cada bodega. Gra-
cias a esta modularidad, y a su tarifa de pre-
cios escalada, EuroVin estd funcionando en
todo tipo de bodegas, desde pequenos ela-
boradores familiares, hasta grandes compa-
Afas con importantes cuotas de mercado
nacional e internacional.
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SOFTWARE

Gestidn de fincas, vendimia y declaraciones
de cosecha y produccion, elaboracién y prac-
ticas enoldgicas, gestién de barricas, obten-
cién de libros y modelos oficiales, EMCS, evo-
lucién analitica de caldos, GIS, circuitos de
compras y ventas, e-factura, comercio elec-
tronico, gestion financiera, CRM, gestién de
delegaciones, TPV, cuadro de mando y gestor
documental, son algunos de los principales
madulos de EuroVin.

Se trata de un ERP vivo y en constante evolu-
cion, conectable a basculas, refractometros,
analizadores digitales y cadenas automatiza-
das de embotellado y etiquetado, todo ello
complementado con la familia de soluciones
'EuroVin Mobile' que permite dotar a la fuer-
za de ventas, al almacén o a los responsables
del campo, de herramientas de movilidad
totalmente integradas en EuroVin.

Isagri se especializa en la bodega
gracias a su Union con Soft Rioja

En la actualidad, Isagri Espaia aporta solucio-
nes informaticas a mas de 3.000 explotaciones
y empresas agricolas, vitivinicolas o ganade-
ras. Su fusién en 2010 con la empresa Soft
Rioja, con larga experiencia en la informatiza-
cion de bodegas, ha fortalecido su posicién,
contando en la actualidad con mas de 300
clientes del sector vitivinicola. El objetivo
comun era poder ofrecer la mejor gama de
software para responder a las exigencias cada
vez mas importantes del sector: control de la
trazabilidad, declaraciones oficiales, control de
la calidad, gestién de la comercializacion, opti-
mizacion de los costes, etc., teniendo en cuen-
ta la evolucién constante de la informatica y
las necesidades del sector.

Asimismo se fijaron el objetivo de ofrecer un
valor afadido como es l calidad del servicio
ofrecido (soporte técnico, actualizaciones, for-
macion, asesoramiento y asistencia de los
clientes) gracias a una amplia plantilla de téc-
nicos con implantacion local en todo el terri-
torio nacional, buscando la cercania con los
clientes y la rapida solucién de cualquier inci-
dencia.

Algunas de las caracteristicas principales de
las soluciones de Isagri-Soft Rioja son su facil y
rdpida puesta en marcha, el uso sencillo e
intuitivo y la gran fiabilidad, ademas de su
continua mejora, ampliaciéon y adaptacién a
las necesidades de las empresas vinicolas. Esto
es posible por tratarse de programas especifi-
camente desarrollados para bodegas y a una
experiencia de mas de 25 afios en el sector.

La gestion integrada que ofrece Isagri-Soft
Rioja estd compuesta por médulos que permi-
ten que @da bodega adapte la instalacion a
sus necesidades: vifledos, vendimia, bodega,
gestion comercial, TPV, impuestos especiales,
libros de registro y contabilidad, ademas de
otros modulos especificos para cooperativas.
Su total integracion con cualquier version de
Windows, posibilidades de comunicacién y
compatibilidad de la base de datos hacen de
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estos programas una inversion segura y de
futuro.

Las ultimas incorporaciones de los programas
se centran en los Libros de Registro y los Libros
de Aduanas (para las CC.AA. que los solicitan),
que estan teniendo gran aceptacion entre los
clientes por simplificar la introduccién y pre-
sentacion de estas declaraciones. También se
ha adaptado el médulo de Impuestos Especia-
les, que ya incluia desde 2011 la utilizacién del
sistema EMCS, a la nueva normativa para los
envios a territorio nacional, que entrard en
vigor el 1 de enero de 2013.

Isagri estara presente con stand propio en la
préxima edicién de Enomagq, en Zaragoza del
12 al 15 de febrero de 2013, donde presentara
sus novedades, permitiéndoles ademas estre-
char la comunicacion con los clientes que acu-
dan a esta feria.

P¥s < ®/Grupo

ISAGRI
SOFT

Isagri volverd a estar presente en Enomagq.



B New Holland optimiza
el programa de vendimia
B mecanizada de Raimat

Bodegas Raimat comenzé a finales de agosto una nueva vendimia con la renovacion total
de su parque de vendimiadoras, apostando por las nuevas Braud 9090X, de New Holland,
referencia mundial en este segmento del mercado, ademas de dos tractores vifieros T4050F.
Con esta operacion el Grupo Codorniu fortalece su posicion de 'Opinion Leader' en el

selecto club de clientes del exclusivo programa Vine Master de New Holland.

dimia en Bodegas Raimat (Lleida), un aconteci-

miento que reune cada afo a la prensa y la tele-
vision nacional y local y que este aifo ha supuesto el
estreno de las siete nuevas vendimiadoras New
Holland B9090X, adquiridas cuatro de ellas de forma
directa por esta bodega del Grupo Codorniu y el resto
por medio de empresas de servicio. Ademds, también
se estrenaron los dos tractores vifieros T4050F de New
Holland, comprados por la bodega.
Con este motivo, se realizé en Bodegas Raimat un
acto de entrega de estos nuevos equipos en la que
estuvieron presentes Xavier Farré, director de Viticul-
tura del Grupo Codorniu; Joan Esteve, director técnico
de Viticultura del Grupo Codorniu); Riccardo Angelini,
director general de New Holland en Espaia; Maggio-
rino Gaffoglio, director de Marketing del segmento de
vendimiadoras de New Holland a nivel mundial; Javier
Calvo, responsable comercial de vendimiadoras y del
programa Vine Master en Espafia; asi como represen-
tantes de los concesionarios Maquinaria Agricola Sol-
sona, Automotor y Talleres Naval.

I a noche del pasado 8 de agosto comenzd la ven-

En la entrega de estos equipos, Riccardo Angelini,
director general de New Holland Espana, destaco que
esta operacion “no solo es clave porque consolida el
liderazgo nacional en vendimiadoras y refuerza la posi-
ciéon de New Holland en el segmento de la cosecha
mecanizada, sino que nos permite contar con el Grupo
Codorniu como socio preferente del programa Vine
Master, algo que era un gran reto de la compafia ya
que con Raimat podemos trabajar en el mayor vifiedo
de Europa en una finca”.

Desde un punto de vista general de ventas de New
Holland en 2012, Riccardo Angelini se mostro satisfe-
cho con el esfuerzo realizado durante este aio: “A pri-
meros de septiembre estamos a un paso para volver a
tener la primera posicion en ventas de cosechadora de
cereal, con la introduccién en el mercado de nuevos
equipos con unas mayores prestaciones y con una tec-
nologia mas avanzada a disposicion de nuestros clien-
tes, como son los motores Tier 4 con tecnologia SCR
(Reduccion Catalitica Selectiva) a los que se les debe
anadir urea, que nos proporciona una ventaja en cuan-
to a eficiencia en comparacién con nuestros competi-
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dores. Tenemos claro que estas innovaciones supo-
nen un ligero aumento en el precio de nuestros pro-
ductos, pero que queda totalmente compensado con
el increible ahorro de combustible generado con el
uso de esta tecnologia eficiente y novedosa. En ven-
dimiadoras y empacadoras seguimos siendo los lide-
res del mercado. Y en lo que se refiere a tractores, en
un ano dificil, estamos ganando mas de 2 puntos de
cuota total y esperamos acabar el 2012 con el 18%
del mercado”.

La calidad de la vendimia

mecanizada

Efectivamente, Bodegas Raimat cuenta con una finca
de 3.000 hectareas totales de las que nada menos
que 2.000 hectareas forman el viniedo mas grandes
de Europa en una sola explotacion, preparado en su
totalidad para la vendimia mecanizada y en el que
encontramos hileras de vifia de mas de un kilémetro
de largo. Cuentan con diferentes variedades de uva,
de las que destacan 800 ha de Chardonnay, 100 ha de
variedades blancas tradicionales como Macabeo, 60
ha de Albarino, 200 ha de Pinot Noir, 400 ha de Caber-
net Sauvignon, 250 ha de Tempranillo y otras 200 ha
de Merlot, Shiraz y otras variedades.

La apuesta por la vendimia mecanizada viene de
lejos, ya que la bodega se disei6, como cuenta Xavier
Farré, director de Viticultura del Grupo Codorniu,
“como una finca viticola del nuevo mundo en el viejo
mundo”. Asi, toda la finca estd dispuesta desde hace
mas de 40 afos con vifias emparradas, riego y siste-
ma antihelada, manejando toda la gestion del vifiedo
con criterios empresariales y no sélo agricolas”.
Segun Xavier Farré, “el Grupo Codorniu siempre ha
sido una empresa pionera en el mundo del vino, ya
sea apostando por el cava o introduciendo nuevas
variedades de uva, o a nivel del uso de nuevas tecno-
logias y de la mecanizacion del vifiedo. Hoy parece
normal disefar una finca como Raimat, pero hace
cuatro décadas era totalmente innovador. Nosotros
trajimos las primeras vendimiadoras automaticas
australianas y americanas en la década de 1980 y
comenzamos a aplicar criterios de eficacia empresa-
rial y de calidad a la vendimia y hemos seguido asi
hasta hoy, que llevamos mas de 10 afios apostando
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por la viticultura de precision”.

En este sentido, Bodegas Raimat es un ejemplo de pla-
nificacién y gestién de todo el proceso del cultivo de la
vifia, de la vendimia y de la elaboracién del vino. Como
nos cuenta Joan Esteve, su director técnico,“por medio
de la viticultura de precision hacemos un seguimiento
detallado de cada variedad de uva y de cada parcela
de la finca, definiendo claramente todos los parame-
tros de calidad de cada vifia y el destino final al que ira
la uva seguin esos parametros: ya sea para vino base de
los distintos cavas del Grupo Codorniu, o para vinos de
Raimat en sus diferentes marcas, etc” Gracias a todo
un sistema de teledeteccidn y de gestién de la infor-
macion que van tomando a pie de vifia (para ello han
creado su propia empresa de viticultura de precision,
denominada Agropixel y que da servicio ya a grandes
bodegas con las ultimas tecnologias en imagenes por
satélite, avionetas, aviones no tripulados; uso de indi-
ces NDVI, PCD, etc; tratamiento de datos; monitores de
cosecha, puntos de control, uso de PDAs, etc.), pueden
determinar el momento ideal de la vendimia de cada
parcela y gracias a la vendimia mecanizada pueden
hacerlo de forma rapida y en las mejores condiciones
para la uva.

Joan Esteve es un claro defensor de la vendimia meca-
nizada: “Una vendimia mecanizada, bien programada y
realizada, nos da un plus de calidad ya que, en primer
lugar, nos permite vendimiar de noche, con tempera-

turas de 18 6 20 grados y podemos llevar rdpidamente

la uva ala bodegay bajarla mucho mas facilmente a los
15 grados que necesitamos (eficiencia energética).
Ademads, podemos vendimiar justo la parcela que esta
en su punto de maduracién y hacerlo rdpidamente, sin
perder nada de calidad”

Apuesta por las vendimiadoras New Holland
B9090X

En este contexto de calidad y vendimia mecanizada, se
explica la renovacion completa del parque de vendi-
miadoras de Bodegas Raimat, con la adquisicion de
siete nuevas Braud 9090X de New Holland. Como
explica el director técnico de Raimat, “cuatro vendi-
miadoras con descarga lateral las ha adquirido direc-
tamente la Bodega, ademds de dos tractores vifieros
también de New Holland, ya que es lo que nos cuadra



a nivel de rentabilidad, teniendo en cuenta nuestras
necesidades de vendimia, y tres vendimiadoras se
han adquirido a través de empresas de servicios que
trabajan para nosotros en los momentos algidos de la
vendimia” La vendimia se realiza de principios de
agosto con los primeros blancos, hasta octubre con
los tintos como el Cabernet Sauvignon. En total se uti-
lizan las siete vendimiadoras y 22 tractores con gon-
dolas especiales de unas tres toneladas para llevar la
uva de la vifa a la bodega. Un total de 3 encargados
y mds de 20 operarios realizan la vendimia siempre
de noche y siguiendo escrupulosamente el planning
de vendimia disefado para cada jornada. Gracias a
las vendimiadoras con descarga lateral, los tractores
llenan las géndolas mientras se vendimia y van rapi-
damente a la bodega a descargar volviendo a por
mas uva de forma siempre continua.

En este sentido, Javier Calvo, responsable comercial
de vendimiadoras de New Holland, completa los
puntos fuertes de las B9090X: “Estas vendimiadoras
son las mas potentes de la gama B9000, con 175 CV,
y cuentan con toda la tecnologia de la marca como
son los motores common rail o el sistema de manejo
inteligente IMS, que es un sistema electrénico que
tiene bajo control el motor, el hidrostatico y todas las
funciones del cabezal de vendimia, permitiendo que
el motor trabaje a revoluciones variables de acuerdo
a las demandas de potencia. Es la primera vez que se
monta en una vendimiadora y supone un ahorro del
35% de combustible. Las B9090X cuentan con nivela-
cion automadtica de serie, sistemas opcionales para la
viticultura de precision (por ejemplo, le dice al opera-

rio cuales son las hileras que ha cosechado y las que
no, etc.) y todo el confort y la seguridad New Holland".
Ademas, con esta apuesta por las B9090X, Bodegas
Raimat confirma su posicion dentro del exclusivo
club Vine Master que New Holland ha disefiado para
sus grandes clientes de vendimiadoras y que cuenta
con 12 'Opinion Leader' (grandes bodegas y grupos
como Raimat o Codorniu) y 24 empresas de servicios.
Como comenta Javier Calvo, responsable de este pro-
grama, “los clientes Vine Master son grandes empre-
sas con presencia en toda Espafa que necesitan un
trato diferenciado y directo desde la central de New
Holland, que permita conocer las necesidades pun-
tuales y dar la respuesta mas adecuada, ejecutada
siempre a través de la red de concesionarios New
Holland que garantizan un nivel de servicio excelente
y atencion permanente las 24 horas”

Por ultimo, no se puede dejar de mencionar que
Bodegas Raimat es también un ejemplo a nivel de
cuidado del medio ambiente. No en vano la Agencia
Europea del Medio Ambiente la destaca en su web
como un ejemplo de fomento de la biodiversidad. La
gestion medioambiental de la finca se realiza como
un entorno global: estd prohibida la caza en toda la
finca, se gestiona el suelo con cubiertas vegetales, no
tratan con insecticidas, toda la finca esta certificada
en Produccién Integrada y una parte es Ecoldgica,
han reforestado la finca solo este afio con mas de
4.000 arboles; revisan los neumaticos para usar
banda ancha y con la minima presién, se trabaja
mucho para cuidar el suelo, en el ahorro de combus-
tible, etc.

INSTALACIONES DE PALETIZADO
CON ROBOT ANTROPOMORFICO

CON ROBOT ANTROPOMORFICO

TRANSPORTADORES

MANIPULACION CON ROBOT

ENcAJADORAS B1

Av. Anselm Clavé 37 - 25334 Castellsera (Lleida) SPAIN
TL. +34 973 610 183 - fabregatsl@fabregatsl.com - www.fabregatsl.com

INSTALACIONES DE DESPALETIZADO

ENCAJADORAS SISTEMA WRAP-AROUND

MANIPULACION CON CONTROL DE EJES (ENJAULADO Y
DESENJAULADO DE BOTELLAS)

INSTALACIONES DE DESPALETIZADO CON CONTROL DE EJES
(DESPALETIZADO DE BOTELLAS)

SEPARACION DE CARGA CON SEP-PAL

ELEVADORES

FORMADORAS B1 / CERRADORAS

INSTALACIONES DE PALETIZADO RF
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La produccién vinicola genera
diferentes tipos de residuos con
altos contenidos en compues-
tos biodegradables. Numerosas
investigaciones cientificas han
dejado ya claro que de la fer-
mentacion del bagazo, los bro-
tes de sarmientoy los posos, en
funcién del microorganismo uti-
lizado, puede obtenerse dcido
lactico, bioemulsionantes, bio-
surfactantes, (tensoactivos, uti-
lizados en la fabricacion de deter-
gentes), xylitol, etanol y otros
compuestos. Ademads, el bagazo
y las semillas son ricos en com-
puestos fendlicos, que tienen
propiedades antioxidantes, y la
vinaza -vino que se saca de los
altimos posos- contiene acido
tartarico que puede ser extraido
y comercializado.
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B Maxima rentabilidad
en el aprovechamiento

productos del vino

La produccién
vinicola genera
diferentes tipos de
residuos con altos
contenidos en
compuestos
biodegradables.

Victor Comas

los residuos generados en la elaboracién del vino, puesta en

valor tiene un impacto econédmico positivo. Aunque aun hay
mucho camino por recorrer, y el volumen de residuos generados por
la industria vinicola que no se aprovechan sigue siendo muy alto,
hoy ya es una evidencia que reciclar y aprovechar los subproductos
de la fabricacién del vino aporta beneficios, tanto econémicos como
medioambientales. Para ilustrar esta afirmacién nos sirven de ejem-
plo dos casos que desde ambitos de gestion distintos, uno externo 'y
otro interno, han sabido rentabilizar al maximo los residuos genera-
dos por la industria vinicola.

Toda esta fuente de compuestos quimicos, obtenida a partir de

Caso 1: Gestrevin, gestora de residuos vinicos

La Gestora de Residuos Vinicos, SCV -Gestrevin-, ubicada en Utiel
(Valencia) es un claro ejemplo de aprovechamiento méximo del
potencial que tienen los residuos de las bodegas para elaborar una
serie de subproductos cuya comercializaciéon aporta interesantes
beneficios. Esta cooperativa de segundo grado, creada hace 4 afos,
compra los orujos y las lias de 26 cooperativas vitivinicolas de la D.O.
Utiel-Requena y las transforma en diversos productos.

A partir de los residuos tratados, Gestrevin obtiene alcohol para uso
de boca, con el que se elaboran licores y mistelas, pero también para
una utilizaciéon industrial en sectores como el farmacéutico (elabora-
cion de cosméticos) quimico (formulacion de articulos de limpieza) o
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Reciclar y aprovechar los subproductos de la
fabricacion del vino aporta beneficios, tanto
econémicos como medioambientales.

energético (fabricacion de biocombustibles).
Fruto de su actividad, en la campafa 2010-
2011 Gestrevin obtuvo 600.000 litros de alco-
hol que se destinaron a la produccién de bio-
etanol, alcohol utilizado como combustible
de automocién, que se vendié fundamental-
mente a empresas de Dinamarca y Alemania.
La produccién de Gestrevin no acaba en la
produccién de alcohol, ya que el aprovecha-
miento de los orujos y las lias que generan las
productoras vinicolas como residuo es de
practicamente el 100%. Con dichos sobran-
tes, Gestrevin obtiene grandes cantidades de
biomasa, de la que una parte es para su auto-
consumo como combustible en parte de su
proceso productivo, y otra para su comercia-
lizacion como compostaje y la fabricaciéon de
abono.

Gestrevin utiliza también los deshechos
vinicos de las bodegas para su transforma-
cion en tartrato de cal que vende a grandes
companias.

Un negocio rentable

Las cifras de negocio de Gestrevin hablan por
si solas de la rentabilidad que supone el apro-
vechamiento inteligente de los subproduc-
tos el vino. Gestrevin, que inicié su actividad
en 2008 con una inversion de 11 millones de
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euros, obtuvo en su primer ejercicio un volu-
men de negocio de 450.000 euros, cifra que
se multiplicé por cuatro en el siguiente afio,
hasta alcanzar los 1,5 millones de euros en la
campana 2009-2010. Gestrevin vende el 20%
de su produccién en Espaia, mientras que el
80% restante lo comercializa en otros paises
de la Unién Europea.

Caso 2: Grupo Matarromera

Otro ejemplo destacable del rendimiento
que se puede obtener del aprovechamiento
inteligente de los residuos generados por la
industria vinicola es el caso del Departamen-
to de I+D+i de Grupo Matarromera, en Ribera
del Duero, que ha sido capaz de elaborar un
complemento alimenticio para la nutricién
de la piel a partir de los polifenoles de la uva
extraidos de los residuos generados por la
propia bodega.

Los polifenoles son un grupo de moléculas
organicas generadas por la vid para defen-
derse de todo tipo de agresiones externas
como microorganismos e insectos o la varia-
cion extrema de temperaturas a lo largo del
dia. Extraer estos compuestos de los subpro-
ductos derivados del proceso de elaboracion
del vino para su posterior aprovechamiento

Gestrevin obtiene
grandes cantidades de
biomasa a partir de
residuos vinicolas que
comercializa como
compostaje y para la
fabricacion de abono.

El Departamento de I+D+i de Grupo

Matarromera se creé en 2005 y uno de sus
primeros trabajos se centré en la investigacion

en torno al aprovechamiento de los
subproductos de la industria vitivinicola.
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Esdor es la marca de un complemento
nutritivo desarrollado por Grupo
Matarromera obtenido a partir de los
polifenoles extraidos de residuos generados
en la elaboracion del vino.

en el campo de la cosmética fue en su
momento una de las principales lineas de
investigacion del Departamento de |+D+i de
la bodega vallisoletana Grupo Matarromera.
Tras mas de cinco afos de trabajo, los investi-
gadores han logrado patentar un método
para la obtencién de polifenoles de uva tinta
de variedad Tempranillo de la Ribera del
Duero, compuesto al que han bautizado
como Eminol, y a partir de aqui, han lanzado
al mercado un complemento alimenticio,
bajo la marca Esdor, con este Unico compo-
nente como principio activo.

Eminol: el resultado de la apuesta

por el I+D+i

El Departamento de |+D+i de Grupo Matarro-
mera se cred en 2005 y uno de sus primeros
trabajos se centré en la investigacién en
torno al aprovechamiento de los subproduc-
tos de la industria vitivinicola y la obtencion
de antioxidantes. Posteriormente, se cred la
Planta de Extraccion de Polifenoles en Val-
buena de Duero, la Unica de Europa de estas
caracteristicas, que fue el paso decisivo que
permitié a la bodega desarrollar la novedosa
tecnologia que ha desembocado en el siste-
ma patentado para extraer los polifenoles y
que ha dado como resultado el Eminol.

Los polifenoles se extraen de los orujos de
uva tinta obtenidos tras el proceso de vinifi-
cacion, exactamente después del prensado
que se realiza cuando termina la fermenta-
cién alcohdlica. En el caso del Eminol los poli-
fenoles utilizados para su elaboracién se
extraen Unicamente de la piel y el jugo de la
uva, y no de las pepitas, ya que en estos ele-
mentos existe un contenido polifendlico de
mayor calidad, al ser su cadena molecular
mas corta y facilitar su asimilacién y absor-
cién en las capas mas profundas de la piel.

El Eminol, segun estudios realizados por el
propio equipo cientifico que ha desarrollado
el producto, ayuda a una mejor circulacion
sanguinea y permiten retrasar el envejeci-
miento de la piel, reduciendo el estrés oxida-
tivo y protegiendo a la piel frente a agresio-
nes ambientales.

DESPLNTADORAS
DE CUCHILLAS ¥ DOBLE SIERRA
PARA SU VINEDO

RECORTADORAS
DE BAJOS FPARA
FRUTALES
Y OLIVARES

PREFPODADORAS ARTICULADAS
DE DISCOS PARA ARBOLES

BRAZOS DE CORTE ¥
DOBLE SIERRA :
Y CON DISCOS ¥

RECORTADORA DE MALAS HIERBAS
PARA ARROZALES
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Poligono Industrial La Majadilla, Parc. 2.2
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www.jumaragricola.es
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En la publicacion 'Descripcion de Cepajes del Mundo', de la Orga-
nizacion Internacional de la Vifiay el Vino (O.1.V.) y en la actuali-
zacion 'Lista alfabética de cepajes - Complemento 2007” se pre-
sentan las fichas ampelogréficas de variedades de 'Vitis Vinifera'
por pais de origen. Estas fichas poseen 89 cédigos por varietal,
mas 45 codigos medidos solo en algunos varietales. Es decir, la
cantidad de caracteres a medir es muy grande y compleja. Este
trabajo muestra cémo se desarroll6 un software de identificacion

ampelogréfica por medio de mediciones sobre imagenes digita-
les y utilizando analisis discriminante para la clasificacion de mues-
tras. Se logré obtener un porcentaje de aciertos de un 80,77%
cuando se desconoce el color de la baya sobre un total de 20 varie-
tales, y un94,12%y 92,78% para varietales blancas o rosadas y tin-
tas, respectivamente. La seguridad en la identificacion se mejora
al analizar otras hojas de la misma planta.

M. Murgo, D. Cobos,
R. Gargantini.
Instituto Nacional de
Vitivinicultura de
Argentina.
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Introduccion

La biometria es el estudio de métodos
automaticos de identificacion de
humanos a partir de la mediciéon de
ciertos rasgos propios de cada persona.
Aplicando este concepto a hojas de
vitis podria lograrse un reconocimiento
de las mismas al medir sus caracteristi-
cas. Existe una gran cantidad de para-
metros, caracteristicas o variables que
se pueden observar al momento de
una identificacion ampelografica. En
ocasiones el valor de estos parametros
es dificil de reconocer, a su vez, muchos
de ellos solo pueden ser observados en
ciertas épocas del aio.

El objetivo de este trabajo fue desarro-
llar un software que se llamé 'ldentifica-
dor de vid v.1.1"' y que servird para el
reconocimiento de varietales, partien-

do de la hipodtesis de que existen ciertos
parametros en las hojas de vid que son
estadisticamente particulares de cada
varietal.

Materiales y métodos

El software se desarrollo sobre la plata-
forma de MatLAB versidon 7.9.0.529
(R2009b), generando un GUI (interface
grafica de usuario), para una mayor
comodidad de los usuarios al momento
de realizar las mediciones. La progra-
macién en lenguaje M de MatLAB es
relativamente sencilla, en MatLAB las
imagenes son tratadas como matrices
lo que permite un manejo matematico
de ellas, donde cada pixel de la imagen
es un elemento de la matriz. Como
obviamente las hojas de cada varietal
son diferentes, incluso el polimorfismo



Fig.1: Referencias de variables cuantitativas.

No C'od- 1OIV
Variable SHTEr 0
equivalente

Cuadro 1: Variables cuantitativas.

Denominacion de la variable

Largo nervio 1 (N1)

Angulo nervio 1

Largo nervio 2 (N2)

Angulo nervio 2

Distancia hasta base seno lateral 1 (S1)
Angulo hasta base seno lateral 1
Distancia hasta base seno lateral 2 (S2)
Angulo hasta base seno lateral 2

Extremo seno peciolar (E1)

Angulo con extremo seno peciolar
Extremo seno lateral E2

Angulo con extremo seno lateral E2
Extremo seno lateral E3

Angulo con extremo seno lateral E3
Extremo seno lateral E4

Angulo con extremo seno lateral E4
Extremo seno lateral Es

Angulo con extremo seno lateral Es

Cantidad de dientes de la mitad del limbo

ANALISIS

en cualquier planta de vid puede ser
muy elevado, se generé inicialmente
una base de datos de cada varietal para
ser tratada estadisticamente.

Generacion de la base de datos

Se recolectaron imégenes digitales de

vifedos y algunas de bibliografia para

construir la base de datos. Los criterios
al tomar y seleccionar las imagenes
fueron:

- Imagen nitida. Colocando una hoja
de papel blanca detras de las hojas
de vid se logré buen contraste.

- Largo minimo recomendable del
limbo = 280 pixeles (Ns).

- Al menos una mitad de la hoja bien
desplegadas.

- Imagenes sobre hojas adultas, ente-
ras, sanas, preferentemente del tercio
medio del pdmpano.

- Respetar la proporcién normal de
imagen de 1,33 pixeles de ancho/
pixeles de largo.

La base de datos fue creada con medi-

ciones de 20 variedades de vitis muy

difundidas en la Argentina. Esta se
obtuvo con el mismo software desarro-

Aclaraciones

El nervio 1 = nervio inferior de la hoja.

Se mide el angulo desde el seno peciolar a N1 respecto a
la horizontal del seno peciolar.

El nervio 2 = nervio superior de la hoja

Se mide el angulo desde el seno peciolar a N2 respecto a
la horizontal del seno peciolar.

Distancia SP a S1.

Se mide el angulo desde el seno peciolar a S1 respecto a
la horizontal del seno peciolar.

Distancia SP a S2.

Se mide el angulo desde el seno peciolar a S1 respecto a
la horizontal del seno peciolar.

Distancia SP a E1.
Angulo SP — E1 respecto de la horizontal a SP.
Distancia SP a E2.
Angulo SP — E2 respecto de la horizontal a SP.
Distancia SP a E3.
Angulo SP — E3 respecto de la horizontal a SP.
Distancia SP a E4.
Angulo SP — E4 respecto de la horizontal a SP.
Distancia SP a Es.
Angulo SP — Es respecto de la horizontal a SP.

El programa multiplica por dos este valor.
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Cod OIV
similar o
equivalente

No

Variable

- e

-- Forma de la base del seno peciolar  U=1

llado, ya el mismo permite generar una
hoja de calculo con la matriz de los
datos medidos (Fig.4).

Primeramente las imagenes son rota-
das, ajustadas en escala y centradas
para luego poder realizar las medicio-
nes de distancias y angulos de manera
estandarizada, se llevan a un largo de
nervio que va desde el seno peciolar
hasta el dpice igual a 280 pixeles (N3).
Luego se midieron los pardmetros que
se encuentran enumerados en los Cua-
dros 1y 2. Ver referencias en Fig.1. El
usuario solo debe marcar los puntos
que se van indicando y el software rea-
liza las mediciones en pixeles y dngulos.
En total son 19 variables cuantitativas
para lo cual se deben marcar 9 puntos e
indicar la cantidad de dientes, todas
estas mediciones se realizan solo sobre
la mitad del limbo. Por otra parte se
indican 4 datos mas correspondientes a
variables cualitativas. La cantidad total
de mitades de hojas medidas para la
base de datos fue de 182.

Cuando no existe un seno lateral, por
ejemplo el S2, el programa considera
S2,E4y E5 con un valor de largo y angu-
loiigual al de un punto intermedio entre
N2 y N3. Las muestras de la base de
datos fueron codificadas segun:

Ej: CS_8 4b:

Forma de la base de los seno
lateral superior

Forma de la base de los seno
lateralinferior

Denominacion de la variable

ambos lados
céncavos=1

Llave o
corchete=2
sin seno
U=1
=0
sin seno
U=1
=0

Abreviatura
de la Varietal

variedad

cv. Bonarda
cv. Cabernet Franc
cv. Criolla Grande
cv. Chardonnay

cv. Chenin

cv. Cabernet
Sauvignon

cv. Malbec

Abreviatura
de la Varietal
variedad

cv. Merlot
cv. Moscatel Rosado

cv. Pinot Gris

cv. Pinot Negro

cv. Petit Verdot

cv. Sangiovesse

cv. Sauvignon Blanc
Abreviatura

de la Varietal
variedad

cv. Semillon
cv. Syrah
cv. Tempranillo

cv. Torrontes Riojano

cv. Ugni Blanc

cv. Viognier

Cuadro 3: Abreviatura de varietales.

'Identificador de vid' captura el nombre
del archivo de imagen para luego utili-
zarlo para identificar la fila de variables
de la muestra en la base de datos. Las

|\’ » Mitad izquierda medida
N®imagen 4

Cabernet Sauvignon

Imagen tomada en Vivero Mercier

52|

ambos lados
rectilineos=2

Aclaraciones

mezcla

un lado
ambos lados
ambos lados concavo, un o
rectilineos y
convexos=3 lado
ambos lados
convexo=4
convexos=5
V=3
Llave o Va3 Con
corchete=2 diente =4
Llave o G Con
corchete=2 - diente =4

abreviaturas utilizadas para la codifica-
cién de muestras en la base de datos se
muestran en el Cuadro 3.

Funciones de clasificacion
Los datos de las 23 variables medidas
en las 182 mitades de hojas que se
encontraban en la hoja de calculo
generada por el software 'ldentificador
de vid), se volcaron en el software Stat-
graphics Centurion XV, version 15.2.06,
para generar las funciones de clasifica-
cién de todas las hojas por un lado, por
otro solo los datos de las hojas que per-
tenecen a varietales blancas y rosadas,
y por otro los datos de las que pertene-
cen solo a tintas. Estas funciones se
presentan en Statgraphics como tablas
formadas por los 'coeficientes de las
funciones de clasificacion de las distin-
tas variedades, es decir, cada varietal
(agrupacion) posee una funcion de cla-
sificacion, por ejemplo la del cv. Criolla
Grande, que maximiza las diferencias
con las otras agrupaciones es:
-440,277 + 0,290358%X1 - 1,09156%X2
+ 0,496603%X3 + 0,802029%X4 -
0,0676063%X5 - 2,5251%X6 -
0,347412%X7 + 6,03518%X8 +
0,569582%X9 + 0,0664003%X10 +
0,201084%X11 - 0,528143%X12 +
0,17801%X13 + 2,39654%X14 +
0,87469%X15 - 3,48106%X16 -
0,200268%X17 + 2,32472%X18 +
2,52727%X19 - 2,12402%X20 +
0,206975%X21 + 10,2453%X22 +
11,1796%X23

Xi es cada uno de los parametros medi-
dos de las hojas. Para evaluar una
muestra desconocida, se debe reem-
plazar los valores medidos en cada una
de las ecuaciones, los resultados seran
puntajes, siendo el mas alto de ellos el
que corresponde a la agrupacion
donde se ubica la muestra, es decir que
la muestra tiene mayor probabilidad
de corresponder a esa agrupacion.

Clasificacion de nuevas
observaciones con MatLAB

En MatLAB la funcién 'classify' nos per-
mite obtener tanto la clasificacion utili-
zando analisis discriminante, como el



error y la probabilidad posterior de una
muestra a partir de una matriz de entre-
namiento. Esta es la matriz 'base de
datos.

Clasificiacion
Es el varietal reconocido en la muestra.

Error

Es una estimacién de la tasa de errores
por mala clasificacion que se basa en
los datos de entrenamiento. Devuelve
la tasa de error aparente, es decir, el
porcentaje de observaciones que en la
base de datos estan mal clasificadas,
ponderado por las probabilidades a
priori para los grupos.

Probabilidad posterior

Es una matriz que contiene estimacio-
nes de las probabilidades a posteriori.
Para el calculo de la probabilidad poste-
rior se utiliza la 'regla de Bayes": la pro-
babilidad de que x pertenezca a un
grupo es igual a la probabilidad previa
por la probabilidad de la agrupacion si
se cumple con la condicidn de x, esto
ultimo es la funcion de densidad fi(x):

) = Qifi(x)
Y(qify () +q2f () +..+qifi(x)) °

Siendo Qi una agrupacién i, q son las

1i=1,2,.:1

probabilidades previas, P (Qi/x) es la
probabilidad a posteriori de que x per-
tenezca a la poblacion Qi. fi (x) son las
funciones de densidad que describen
las poblaciones.

La regla de clasificacién es: P (Q1/x) > P
(Q1/x), asignamos x a Q1 en caso con-
trario asignamos x a Q2.

Tanto la clasificacién, como el error y la
probabilidad posterior son los resulta-
dos del andlisis que se presentan en la
pantalla del 'Identificador de vid'

Resultados y discusion

Con los 182 datos se logré un porcen-
taje de casos correctamente clasifica-
dos de 80,77%. Al indicar el color de la
baya se mejoré considerablemente la
cantidad de aciertos. En las variedades
blancas y rosadas el porcentaje de
casos correctamente clasificados fue
del 94,12%. En las tintas el porcentaje
de casos correctamente clasificados
fue de 92,78%. En las Fig. 2 y 3 se mues-
tran las graficas de las funciones discri-
minantes para variedades blancas y
rosadas y para tintas, respectivamente.

Conclusiones

Se logré el objetivo perseguido al
desarrollar el software de identifica-
cion ampelografica mediante una
nueva metodologia, encontrandose las

ANALISIS . .

siguientes fortalezas y debilidades:

Fortalezas de la metodologia

analitica

- Las hojas se encuentran disponibles
en la planta en un gran periodo del
afno.

- Parametros claros que pueden medir-
se incluso desde imagenes tomadas
de la cara inferior de las hojas.

- Se logra una identificacién solo con
una imagen digital sin tener que recu-
rrir al vifiedo.

- Necesita una resolucién de imagen
pequena (640 x 480 pixeles), siemprey
cuando la hoja ocupe mas del 60% de
la misma.

- Posibilidad de compilacion del soft-
ware para funcionar sin necesidad
de contar con MatLAB.

- Con los resultados obtenidos se
puede comenzar a desarrollar una
nueva edicion del software que per-
mita la lectura de los puntos N1, N2,
S1,S2, E1 a E5 en forma automatica,
utilizando funciones de rotacién vy
binarizacién, gracias a que solo se
trabaja con puntos ubicados en la
linea de contorno de la hoja de vitis.

Debilidades de la metodologia
analitica

- Existe el error de que se identifique la
hoja con una variedad que no es la

Enologia
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correcta. Lo aconsejable para disminuir
este error es medir varias hojas de
una misma planta.

Se ha ingresado en la base de datos
solo 20 variedades de vid.

Al momento solo se ha creado un
base de datos con mediciones de 182
hojas, se mejorard la clasificacion al
ingresar mas datos.

El agregado de otras variedades de
vitis requerird de mayores pardme-
tros ampelogréficos. En pruebas rea-
lizadas se observé que se mejora
considerablemente la clasificacion
cuando el andlisis discriminante
incluye 7 varietales como méximo, lo
que indica que para mayor cantidad
de varietales seria conveniente agre-
gar otra variable como por ejemplo
‘forma de la baya; la cual puede eva-
luarse también a través de una ima-
gen digital. Otra posibilidad es traba-
jar con una imagen del racimo.
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Fig.2: Funciones discriminantes para variedades blancas y rosadas.
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Fig.3: Funciones discriminantes para variedades tintas.
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En los dltimos anos, la gran
demanda de barricas ha dado
pie alabusqueda de nuevas
fuentes de madera de calidad
para toneleria, asi como del
estudio de su comporta-
miento de caraala crianza de
vinos. Ahora, trabajos como
latesis doctoral ‘Nuevos ori-
genes de la madera de roble
para la crianza de vinos tin-
tos de la DOCa Rioja’, pre-
sentada por Sonia Ojeda Gar-
ciay bajo la direccion de Juana
Martinez Garcia, de la Sec-
ciéon de Viticulturay Enolo-
gia del Instituto de Ciencias
de laVidy del Vino (ICVV),
han puesto de manifiesto el
buen comportamiento del
roble espafiol Q. pyrenaica
en la crianza de vinos tintos
y, alavez, han facilitado infor-
macion sobre el desconocido
roble hiingaro o Q. robur.

B Nuevos tipos de roble acentiian
las cualidades organolepticas
B de vinos tintos de Tempranillo

Anna Leon

con maderas de roble Quercus pyrenaica

espaiol y Quercus robur hingaro con Quer-
cus alba americano y Quercus petrae francés se
enmarca dentro de la linea de investigacion ‘Los
factores que afectan al proceso de crianza de los
vinos tintos en barrica’ en la que trabaja un grupo
de investigadores coordinado por Juana Martinez
Garcia, de la Seccién de Viticultura y Enologia del
Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino (ICVV).
Una linea de investigaciéon que incidia, especial-
mente, en el estudio de diferentes especies y ori-
genes de roble. “Debido a la gran demanda de
barricas que ha tenido lugar en los ultimos afios ha
surgido la necesidad de buscar nuevas fuentes de
madera de calidad para toneleria, asi como del
estudio de su comportamiento en la crianza de
vinos. En el caso del roble espaiol Q. pyrenaica, se
pretendia corroborar las expectativas favorables
de esta madera para la crianza de vinos de calidad,
teniendo en cuenta los estudios sobre su compo-
sicion llevados a cabo por otros investigadores de
CIFOR-INIA (doctoras Cadahia y Fernandez de

EI trabajo, que compara barricas elaboradas

BARRICAS

Nave de crianza de la
bodega experimental del
CIDA, en la que se ha
realizado el ensayo.

<155



BARRICAS

Simén). Ademas, también se incluyé en el
estudio el roble hidngaro (Q. robur) debido a
la ausencia de informacién y al escaso nume-
ro de trabajos realizados sobre su comporta-
miento’, explica Juana Martinez.

Quercus pyrenaica espaiol y Quercur
robur hiingaro, aptas para la crianza
de vinos en la D.O. con el mayor par-
que de barricas

De la tesis se desprende que las barricas ela-
boradas con Quercus pyrenaica espaiol y
Quercus robur hiingaro poseen aptitud eno-
légica para la crianza de un vino de Tempra-
nillo. Una conclusién a la que llegaron tras
estudiar la evolucién de un vino Tempranillo
100% durante 24 meses de crianza en barri-
cas nuevas de roble espanol, hungaro, ameri-
cano y francés; y posteriormente durante un
ano en botella. “Cada seis meses los vinos se
trasegaron, se analizd su composicién quimi-
ca y se valoraron sus caracteristicas organo-
lépticas. Posteriormente, se han puesto de
manifiesto las caracteristicas diferenciales de
cada madera en cuanto a su aporte de com-
puestos aromaticos y polifendlicos al vino, y
su influencia a nivel sensorial’, detalla la

¢Qué supone el estudio,
desde el punto de vista
economico, para la industria

de la toneleria y las bodegas?
A modo de ejemplo, de un m3 de roble
americano se obtienen cuatro barricas y
de un m3 de roble francés, tan solo dos.
Ademas, del primero se aprovecha un
90% de la madera, mientras que del
segundo, un 50%. Este es el motivo por
el que el roble francés es mas caro. “Este
estudio ha permitido valorar las posibi-
lidades de nuevas maderas de roble de
cara a la crianza de vinos tintos asi
como las diferencias que aportan a los
vinos, lo que puede despertar un mayor
interés en las bodegas hacia el empleo
de otras maderas de roble diferentes a
las tradicionales (americana y francesa)
con el fin de diversificar sus vinos. A
nivel econémico, el coste del roble espa-
fiol es similar al francés, pero la dispo-
nibilidad actual de madera es escasa;
aunque a largo plazo se podria incre-
mentar la rentabilidad de los robledales
de Quercus pyrenaica sustituyendo su
destino actual para ebanisteria por la
fabricacion de barricas”.

La renovacion del parque de barricas se
basa en criterios diferentes, en funcion
de la bodega. Aun asi, el tiempo de uso
es el principal factor, segin la investiga-
dora. Asi pues, las barricas de roble
francés tienen una vida util de aproxi-
madamente la mitad que las de roble
americano. En cuanto al nimero de tra-
siegos su influencia se puede relacionar
con una mayor extraccion de compues-
tos de la madera por el vino.
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investigadora y coordinadora del proyecto.
Por tanto, ambas maderas, espafola y hun-
gara, pueden ser una opcion valida para la
crianza de vinos tintos de Rioja, ante la esca-
sez de materia prima con la que se hallan las
tonelerias. Ello no deja de ser interesante si se
tiene en cuenta que la Denominacién de Ori-
gen Calificada de La Rioja cuenta con el
mayor parque de barricas del mundo; es
decir, 1,2 millones. Ademds, y segin Marti-
nez, los resultados obtenidos a raiz del estu-
dio son aplicables a los vinos de otras zonas
de Espafa, ya que la variedad Tempranillo
con sus diversas sinonimias se cultiva en
todo el pais.

Mejora de la calidad organoléptica de
los vinos, sobre todo los envejecidos
en roble americano y espaiiol

El estudio también arroja conclusiones sobre
el comportamiento de las distintas maderas
sobre la composiciéon quimica y la calidad
sensorial de los vinos. Por ejemplo, el roble
espainol se comporta de forma parecida al
americano, muy potente en metiloctolactona
(aroma roble/coco) y rico en eugenol (aroma
especiado). Por su parte, el roble hingaro se
aproxima al francés, pero ambos presentan
un contenido en eugenol bastante mas bajo
que el espafnol y el americano. “También se
han observado diferencias -afade- en la
composicion polifendlica y pardmetros de
color de los vinos, siendo el contenido de
polifenoles totales mas elevado en los vinos
criados en roble espafol, asi como un des-
censo de antocianos y una tonalidad mas
rojiza. Por el contrario, el roble hiingaro apor-
t6 la menor concentracién aromatica, pero
en dichas barricas los vinos experimentaron
menor evolucidon polifendlica, por ello el
incremento de los tonos amarillos fue mas
reducido y los aromas varietales del vino se
mantuvieron durante mas tiempo que en el
resto de barricas”

Por tanto, se ha observado una mejora en la
calidad organoléptica de los vinos, sobre
todo los envejecidos en roble americano y

Secado natural de la madera
de roble al aire libre.

Ambas
maderas,
espanola y
hiingara,
pueden ser una
opcion vdlida
parala crianza
de vinos tintos
de Rioja, donde
existe el mayor
parque de
barricas del
mundo; es
decir, 1,2
millones.
Ademads, los
resultados son
vdlidos a
cualquier zona
del pais donde
se cultive
Tempranillo



En ocasiones, el roble espaiiol no es apto para su
explotacion en toneleria

Aungque la investigacion ha finalizado, no resulta nada facil la implanta-
cion de estas nuevas maderas en el sector de la toneleria. Aunque exista
una superficie forestal importante de roble espafiol y los resultados del
estudio son buenos, estos arboles en muchos casos no retinen las condi-
ciones necesarias para su explotacion en la industria tonelera. “En primer
lugar, se precisa el mantenimiento y cultivo de los bosques con criterios
adecuados para destinarlos a la fabricaciéon de barricas. En estos momen-
tos la disponibilidad de esta madera es escasa, por lo que se deberia plan-
tear un plan a largo plazo para la gestion de los robledales destinados al
sector tonelero, como ya sucede en Francia. Por su parte, la madera de
roble hiingaro esta disponible en el mercado, pero su reducido aporte aro-
matico a los vinos podria limitar su utilizacién a gran escala”, sefiala
Juana Martinez.

espafol. “En estos vinos se incrementd su
intensidad aromatica y su complejidad debi-
do alos compuestos cedidos por el roble, con
aromas a madera, tostados, especias, vaini-
lla..., y en boca, aumentd su estructura y per-
sistencia, igualmente a causa del aporte de la
barrica. En conjunto, estos vinos resultaron
mas equilibrados y con mayores posibilida-
des de perdurar en el tiempo’, matiza.

La investigacion también ha evaluado el
envejecimiento posterior de estos vinos en
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Proceso de tostado de la barrica con fuego.

botella, durante un afo. En botella, los vinos
experimentaron una evolucién mucho mas
lenta que en la barrica, manteniéndose de
forma general las diferencias entre los robles
que se observaron al final del proceso de
crianza en barrica. La botella, en opinién de la
coordinadora de la tesis, permitié un afinado
y una mejora de la calidad organoléptica de
los vinos, ya que desaparecieron los aromas
excesivos a madera y a nivel gustativo los
vinos resultaron mas equilibrados. &
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Vinitech-Sifel acerca y brinda

soluciones a sectores con intereses
comunes para que afronten el

futuro con serenidad”

Del 27 al 29 de noviembre tendra lugar una nueva edicion de
Vinitech-Sifel en el Recinto Ferial de Burdeos. Tras el éxito de la
edicion anterior que reunid a viticultores, horticultores y
arboricultores bajo un mismo techo, se repite el mismo formato. En
esta ocasion, se prevé un incremento del 5% de participacion y una
afluencia cercana a los 40.000 visitantes. La presencia espafola
volvera a ser importante, tal y como asegura a Interempresas, Yves
Bertrand, copresidente de Vinitech-Sifel.

Yves Bertrand, copresidente

Anna Leon

En la anterior edicion, se
celebraron, por primera vez, de
forma conjunta los certimenes
Vinitech/Sifel. A pesar de las duras
condiciones meteorologicas, la
experiencia se clausuro con unas
cifras muy positivas: 745
expositores y casi 40.500
visitantes que acudieron al recinto
de Burdeos. Tengo entendido que,
de cara a la proxima edicion,
repetiran esta sinergia. ;Qué
previsiones tienen en términos de
participacion y posible afluencia?
En cuanto a la presencia de exposi-
tores, el certamen abrird sus puertas
con un crecimiento en torno al 5%
de la superficie reservada, respecto
alaediciéon del ano 2010. En esa oca-
sion, se aprecié unadisminucién del
6%, en cuanto a la superficie media
de los stands, un factor ahora esta-
bilizado. Nos hallamos pues, en un
entorno dinamico en vista del pano-
rama econémico mundial en el que
nos desenvolvemos desde hace unos
meses.

En ndmero de visitantes, a mediados
de octubre habiamos recibido ya unas
7.500 solicitudes de inscripcién lo

581

de Vinitech-Sifel

que coincide con nuestras previsio-
nes de alcanzar los 40.000 profesio-
nales presentes.

Tras esta primera edicién conjunta,
el salén Vinitech-Sifel regresa del 27
al29 de noviembre en el recinto ferial
de Burdeos. El propésito de este acer-
camiento es reuniry federar, mas alla
de nuestras fronteras, sectores cuyos
intereses y desafios sean comunes
para brindarles soluciones y herra-
mientas concretas, de modo que
afronten el futuro con serenidad.
Sinos remontamos a dos anos atras,
llegamos a la conclusion que la movi-
lizacién de los profesionales del sec-
tor hortofruticola demostré que habi-
amos tomado la decisién acertada.
Estos dos sectores tienen numero-
sas sinergias, sobre todo en materia
de conduccién de las producciones
y tecnologias. Por tanto, era necesa-
rio que aprovecharan la celebracién
de Vinitech/Sifel para intercambiar
competenciasy experienciasy apro-
vechar los resultados.

La otraventajaindudable es que mas
alla de nuestras fronteras, estos dos
sectores cohabitan en las fincas agri-
colas. Por ello, el hecho de presen-
tar una oferta mas amplia y variada,
dotaalacita Vinitech/Sifel de mayor
reconocimiento internacional.

Desde el punto de vista
cualitativo, ;cual es el perfil de
expositor y visitante que acudira a
Vinitech-Sifel teniendo en cuenta
la coyuntura actual?

Cuando hablamos del sector de fru-
tas y hortalizas, debemos saber que
detras se esconden realidades eco-
némicas muy diferentes y esto se
debe al nimero de producciones.
Algunas evolucionan bien como la
fresay por tanto los expositores de
este sector estaran bien representa-
dos (nuevas variedades, viveristas,
herramientas especificas de ayudaa
la decision, etc.). A nivel global, el
panorama del sector es sombrio (man-
zana, ciruela) y el del sector de las
hortalizas, algo mas positivo. A pesar
de ello, se exhibira unaamplia oferta
para ambos sectores. Las empresas
de calibrado estaran presentes ya
que les atrae el caracter internacio-
nal de Vinitech-Sifel, asi como la pre-
senciaen nimero de los fabricantes
de maquinaria (pulverizacion, etc.)
afectados por el plan Ecophyto 2018.
En términos de afluencia, ya fueren
arboricultores, viticultores u horti-
cultores estan interesados en Vini-
tech-Sifel, a pesar de la coyuntura
econémica complicada. Asi, podran
hacer balance de las innovacionesy



hallar soluciones técnicas alos retos
medioambientales a los que tienen
que hacer frente. Los sectores agri-
colas han sufrido numerosas crisisy
siempre han sabido levantarse y salir
adelante.

Da la impresion que la innovacion
sigue siendo uno de los ejes del
salon. Ademas, de la celebracion
de la 182 edicion de los Trofeos de
la Innovacion, ;qué otras
actividades han organizado para
abordar esta materia en el marco
de Vinitech-Sifel?

Hoy endia, lainnovacién en los sec-
tores agricolas es sinénimo de com-
petitividad y productividad. De cara
a esta edicion, el salon ha decidido
destacar aiin mas esta dimension: las
empresas galardonadas en el marco
dela18edicién de los Trofeos de la
Innovaciény la9*edicion del Trofeo
Oenovation contaran con un espa-
cioen el corazén del Foro de las Ideas.
Este polo innovador tendra un atrac-
tivo particular para los inversores
potenciales y cualquier profesional
que desee mejor su productividad.
Los expositores contaran con un lugar
Gnico para presentar sus novedades.

Ademas, hemos desarrollado otras
iniciativas para destacar, en el marco
de esta edicion, las innovaciones de
interés para el profesional. En primer
lugar, un apartado digital para infor-
mar, descubrir novedadesy estudiar
los retos de las nuevas tecnologias.
Este apartado consistird en un espa-
cio de asesoramiento para explorar
los nuevos medios de comunicacion,
hallar respuestas a las preguntas rela-
cionadas con las herramientas de
informacién y comunicacién e infor-
marse sobre el uso de las redes socia-
les en el marco profesional y en un
espacio de demostracién que per-

Foto: Marc De Tienda - Vinitech Sifel 2010.

mitira a las empresas de reciente cre-
acion provenientes del mundo digi-
tal presentar sus herramientasy ser-
vicios destinados a los profesionales
del sector. Para concluir, este apar-
tado digital recibira alos equipos de
Vinocamp, un evento comunitario
entornoal mundodelvino enInter-
net que reline a los apasionados y
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profesionales para unos intercam-
bios y encuentros recogidos en las
redes sociales.

En segundo lugar, el apartado
Ecophyto 2018 informara sobre la
actualidad técnica relacionada con
lalegislacion a los visitantes. El uso
de productos fitosanitarios, uno de
los principales problemas del campo,
varegulado, adquirird una nueva
dimensién con la llegada de la ley
europea Ecophyto. Al integrar el
espacio ‘Eco phyto’ en el seno del
polo‘Técnicas de Cultivo’, Vinitech-
Sifel se compromete a informar, apo-
yary acompanar a los profesionales
en esta evolucion legislativa que ten-
dra repercusiones en su produccion.
Los visitantes descubriran en él la
nueva maquinaria adaptada a cum-
plir con esas normativas asi como
un foro central que recibira, para-
lelamente, conferencias técnicas
sobre el tema en el que interven-
dran especialistas.

Ademas del salon expositivo, y
en cuanto a las actividades
paralelas, ;sigue siendo de
interés el reto de impulsar una
”agricultura ecologicamente
intensiva”, por parte de la
orgamzac:on? ¢ Qué temas se
trataran en las jornadas técnicas
incluidas en el programa?

La agricultura ecolégica intensiva
no es unaactividad paralela, esta en
el corazén del salén. Esto es asi por-
que forma parte de las evoluciones
técnicas de los sectores bajo el
impulso de los consumidores, quie-
nes desean productos diseftiados en
condiciones medioambientales acep-
tables y mas saludables. La reduc-
cion de productos fitosanitarios es
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una prioridad para los constructo-
res (Ecophyto 2018). La agricultura
biolégica también se tratara, de forma
amplia, en las conferenciasy las jor-
nadas técnicas incluiran en sus pro-
gramas visitas a empresas de trans-
formacién de productos biolégicos.

La edicién anterior concluyo con
marcado acento espariol y no nos
referimos tinicamente a la
afluencia. Espaiia fue uno de los
paises participantes mas activos,
en cuanto a actividades previstas.
Y es que el recinto ferial de
Burdeos intercambios de
experiencias, iniciativas como el
espacio Village Espafia y mesas
redondas programadas sobre
desarrollo tecnolégico e
innovacion en los sectores
vitivinicola y hortofruticola del
pais. En este sentido, se
celebraron dos mesas redondas
con intervencion espaiiola. A
unas semanas de la apertura de
Vinitech-Sifel, ;sucedera algo
similar en esta edicion?
Efectivamente, la presencia espa-
fola es muy importante para el salon.
Enlaedicion delano 2010, en mate-
ria de expositores, Espana fue el
segundo pais extranjero mas repre-
sentado con el 23% de los partici-
pantes extranjeros. En cuanto a visi-
tantes, Espafa es ni mas ni menos
que la primera nacionalidad extran-
jera con el 35% de los visitantes. La
presencia espafolano ha cesado de
crecer a lo largo de las dltimas edi-
ciones.
Para este afio, esperamos una pre-
sencia muy importante en términos
de visitantes como de expositores;
organizamos, de nuevo, el Village
Espana, un lugar destinado a la pro-
mocién del mundo de la vitivini-
culturay la hortofruticultura espa-
folas en el que estan representados
grandes nombres del sector a nivel
de organismos/organizaciones
(PTV - Plataforma Tecnol6-
gica del Vino, ENOMAQ,
FEPEX, FEDIT, etc.), junto
a la prensa profesional
espanola. Entre las auto-
ridades previstas, con-
taremos con la asisten-
cia del embajador de
Espafa en Francia, Car-
los Bastarreche, quien
recorrerd los stands de
los expositores espa-
foles.
Ademads, por primera
vez, el miércoles 28 de
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Foto: Marc De Tienda - Vinitech Sifel 2010.

“El certamen abrira
sus puertas con un
crecimiento en torno
al 5% de la superficie
reservada, respecto a
la edicion anterior.
En nimero de
visitantes se prevé
alcanzar los 40.000
profesionales
presentes”

noviembre se celebrardn en Vini-
tech-Sifel dos conferencias inter-
nacionales traducidas al inglés y al
castellano. Cada unade ellas tratara
un tema relevante y transversal de
cada sector: ‘Oportunidad de cre-
cimiento para Europaen los merca-
dos vinicolas de los paises emer-
gentes: Focus China’, animada por
Ménica Muhoz, presidente de CEV
y ‘Politicas regionales a favor de la
agricultura biolégica: testimonio de
Aquitania, Europa y resto del
mundo’.
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Revinsa i Representaciones Carceller, S.L.
Tel.: 932700126 *
carceller@repcarceller.com

Tel.: 918711990 * jm.carmona(@revinsa.es
www.interempresas.net/P82586
www.interempresas.net/P69731

Prensa neumatica
Para la elaboracion de uvas enteras, pisadas
o exprimidas y orujos fermentados

Representacimes CARCELLER s.v

La prensa neumatica, comercia-
lizada por Termofriger, esta
destinada a la elaboracién
de uvas enteras, pisadas
o exprimidas, asi como

orujos fermentados. Las

prensas neumaticas

aseguran, a través de un

simple y comprobado princi-
pio de funcionamiento, la obtencion de

mostos de gran calidad. Asimismo las prensas pueden
equiparse con dispositivos opcionales que permiten reali-
zar procesos especiales.

Dotadas de serie con: ruedas, realces estandar, lanza de
lavado manual, conducto de alimentacién de didmetro 120
mm para montaje de valvula axial y programa “Champag-
ne”.

De forma opcional dispone de: programa de prensado
“inteligente”, instalacion de nitrégeno para maxima protec-
cion de los aromas, kit seleccion del tipo de mosto, lavado
automatico, dispositivo de maceracién carbdnica, bolsas de
enfriamiento para control del proceso de maceracién y -
criomaceracion, bomba traslado del mosto y valvula axial
de diametro 150 mm.

“L0S SILENCIO0SOS...”
EMBRAGUES DE HISTERESIS PARA MAQUINAS TAPONADORAS

¢ Transmiten el par de forma suave, precisa y uniforme, sin ruidos ni
escalonamientos. El resultado es un mejor par para el tapén del enva-
se y una vida mas larga para el embrague.

o Se utilizan imanes de la mas alta calidad, asi como los disefios técni-

cos y los materiales mas adecuados.

Le ofrecemos nuestra gama estandar de acero inoxidable para ser

reemplazados por los de las marcas mas competitivas. También pue-

den construirse disefios personalizados

Termofriger, S.L.
Tel.: 938115860 * termofriger@termofriger.com
www.interempresas.net/P57430

Representaciones Carceller, S.L.U C/ Corunya, 31 1° local 3 « E-08140 Barcelona
Tel.: 93 270 01 26  Fax: 93 270 06 98

info@repcarceller.com e www.repcarceller.com
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Fermentador
Para el cultivo de bacterias lacticas
liquidas

Fermentador para el cultivo de bacterias lacticas
liquidas ‘Oenococus oeni’ de inoculacién directa para
vino, comercializadas bajo la marca Viniferm OE.
Este fermentador permite obtener cultivos Unicos
en el mercado, mucho mas fiables y eficaces, y a un
precio mas competitivo. Este equipo, desarrollado
por el equipo técnico de Agrovin, cuenta con una
mayor capacidad productiva, ademdas de suponer
una mejora en las condiciones de cultivo con con-
troles directos en
tiempo real. La
produccion de bac-
terias lacticas Vini-
ferm OE se realiza
sobre sustratos
vinicos naturales y
es apta para la
elaboracion de
vinos ecolodgicos,
para cuyo uso se
encuentra certifi-
cada.

Agrovin, S.A.
Tel.: 926550200 * central@agrovin.com
www.interempresas.net/P94231

Prensa hidraulica
Para una enologia moderna

TECNIRAMA

Centrifuga
clarificadora
Autolimpiante y con descarga
centripeta de liquidos

Dentro de la gama de equipos para viti-

cultura, el grupo José Aguilar Navarro

Maquinaria de Alimentacion presenta la

centrifuga clarificadora VNPX-510 de la

firma Alfa Laval. Se trata de una centrifuga usada de tambor de
platos autodeslodante, y por tanto, autolimpiante. Las areas de
contacto del producto son a base de acero inoxidable. De disefo
sencillo y facil para el usuario, esta maquina se distingue por la
descarga centripeta de liquidos, asi como la descarga progra-
mada de sélidos. Sobre una base ensamblada de acero, la

VNPX-510 cuenta con direccién directa, ya configurada. Centri-

fuga completamente reconstruida y garantizada.

Caracteristicas:

- Centrifuga clarificadora para vino con tambor de platos y des-
carga automatica.

- Rendimiento de 8 a 10.000 /h.

- Alto grado de clarificacion.

- Plataforma movil con todos sus accesorios incorporados que
nos permite el movimiento de la centrifuga por la bodega o el
traslado a otras bodegas.

- Equipo de ocasién totalmente reconstruido a nuevo, con un
ano de garantia.

Centrifugas & Decanter, S.L.
Tel.: 968628678 + aguilar@machineryaguilar.com
www.interempresas.net/P53915

Depositos sencillos
De 10.000 |

Estan preparados para meterles frio.

Fortuny Maquinaria comercializa la prensa hidraulica
23 de Diemme con un disefio de maxima expresion y
tecnologia para una enologia moderna disfrutando de
la tradicion.

Su sistema de colocacion y centrado equilibrado es una
solucién novedosa por la extraccion e instalacion facil
de la jaula. El disco de drenaje esta construido total-
mente en plastico alimentario, de facil limpieza para
agilizar y maximizar el drenaje. El plato de prensado es
de acero inoxidable con elevado acabado superficial.
Las ranuras de drenaje estan realizadas por laser de distintos tamanos diferen-
ciados en la parte superior las mayores, la parte intermedia con ranuras medias y
la inferior con ranuras pequenas para mejorar el drenaje y calidad del producto.
El modelo Vintage 23 cuenta con una proteccion contra salpicaduras transpa-
rente desplazable manualmente. La bandeja de recogida de acero inoxidable,
paletizada y de facil limpieza. El cuadro eléctrico esta provisto de pantalla tactil
“Touch - screen”, de facil manejo y modificacion de parametros de trabajo para
personalizacién de programas de prensado segln necesidades de la bodega.
El sistema hidraulico estd compuesto por 3 martinetes. Uno por el plato de pren-
sado y dos por sistema de elevacion de jaula y descarga de orujo.

Tienen baca de hombre arriba vy
abajo toma muestras y 2 salidas de
producto.

MMG Maquinaria
Tel.: 968692136
mmg@mmgmaquinaria.com

www.interempresas.net/P57921

Fortuny Maquinaria, S.L.
Tel.: 977342218 + fortunymaquinaria@gmail.com
www.interempresas.net/P61912
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Analizador de anhidrido sulfuroso  Etiquetadora con dos
De disefio compacto cabezales

. ‘ . Con marcador de lote incorporado
Gab Sistematica Analitica ofrece

a sus clientes el analizador de

anwEaN

. anhidrido Gab Toning, de disefo :
compacto, sencillo y muy facil
de usar.
m b El analizador Gab Toning es
_\_ LA répido, muy practico y no nece-
e/ —-‘1'!:. i:gan mantenimiento ni calibra-

Algunas de sus caracteristicas

técnicas son: método Ripper,
autoajuste, reactivos econdémicos, tension alimentacion: 100-240V /
50-60Hz, potencia: 12VxTAy un peso de 2,15 kg.

El analizador Gab Toning esta equipado con: 3 tubos de vidrio para La etiquetadora MC 220/2 de Murcia Codifica-
Toning,3 tapones de goma n° 5, 3 imanes agitadores 6 x 20 mm, 1 cion tiene dos cabezales etiquetadores para
pinza con nuez para bureta, 1 gradilla inoxidable para 12 tubos, Tali- | poner etiqueta y contraetiqueta. Lleva incorpo-
mentador de red, 1 liquido de valoracién 500 ml, 1 almidén indicador rado el marcador de lote y su produccion es de
250 ml, 1 &cido 500 ml, 1 &lcali 500 ml e instrucciones. i 1.500 botellas/hora.

Gab Sistematica Analitica, S.L. ¢ Murcia Codificacion, S.L.

Tel.: 938171842 i Tel.: 968622469

gab@gabsystem.com murciacodificacion@murciacodificacion.com
www.interempresas.net/P58167 www.interempresas.net/P48220

Levaduras seleccionadas
Para vinos tintos crianza modernos

FORTUNY MAQUINARIA, SL.

MAQUINARIA VINICOLA, OLEICOLA,
ALIMENTARIA | INDUSTRIAL

Especialmente seleccionada para la
elaboracién de vinos de alta gama des-
tinados a crianza en barrica. Obtencion

de vinos bien estructurados en los que ”‘;‘:‘;::ji“;;f:;uiﬁ;g

interesa realzar las cualidades de los 43201 REUS

taninos de la uva, y la expresion de aro- M;r:llgs?g?;gf':
. . I

mas de flrut.os rojos y especias. Fax 077 344 512

Caracteristicas: fortunymaquinaria@gmail.com

- Rango 6ptimo de temperatura de 18 a
30 °C.

- Rendimiento alcohélico elevado.

- Minima produccién de acidez volatil.

- Buena resistencia al alcohol, hasta 15,5°.

- Muy baja produccion de SO2 y de H2S.

- Baja produccién de espuma.

- Produccién de glicerol: 7-8 g/L.

- Optima extraccién de polifenoles. Incrementa la estructu-
ra tanicay favorece la estabilizacion del color.

- Desarrollo de aromas de frutas rojas, y de especias, que
se mantienen después de a crianza en barrica.

- Liberacion de manoproteinas. Reduccion de la astringen- mh:ggi:
cia de los taninos. Obtencidén de vinos redondos. enologia moderma

- Factor killer: positivo.

Ensis Sciences, S.L. DIEMME
Tel.: 911877491 DIVISION ENOLOGIA

control@ensissciences.com

www.interempresas.net/P94892
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Compra-venta de depositos
y maquinaria de bodega.

Especialistas en desmantelamientos
de bodegas.

Venta de barriles, barricas y toneles
para crianza de vinos.

Compra-venta de barricas y
toneles para decoracion.

Todobodega (compra-venta de depositos y maquinaria de alimentacion)
Plaza de la Rosa, 7° I° + 14550 Montilla (Cordoba)

Tel. 957 650 943 * Movil 619 547 048

€:mail: eduardo@pedroximenez.com

www.barricas.es * www todododega.com

Monobloc de llenado y
encorchado
Construida en aceros

y plasticos de alta
calidad

Los monoblocs de llenado y
encorchado modelo I8, dispo-
nen de sistema de llenado por
gravedad; dispositivo de ele-
vacion para el cambio de for-
mato de la botella; proteccio-
nes de seguridad segln la
normativa de la CE con pane-
les en material plastico y microinterruptores de seguridad;
y nivelador - inyector de gas inerte.

Estan construidos en acero inoxidable calidad AISI 304 y
materiales plasticos de calidad alimentaria que facilitan la
limpieza, esterilizacién, manutencién y larga duracion. La
encorchadora de 4 mordazas también es de acero inoxida-
ble, templadas y rectificadas con tolerancia centesimal y
facilmente desmontable para un facil mantenimiento.
Dispone de control eléctrico del nivel de liquido en el depé-
sito, y de la posibilidad de incorporar inyeccion de gas iner-
te antes del llenado y sistema de encorchado al vacio.

Industrias Céspedes e Hijos S.L.
Tel.: 986658526 « icespedes@icespedes.com
www.interempresas.net/P70391

Unidades de limpieza
En circuito cerrado y abierto

Debido a las crecientes
medidas de reduccién de
vertidos y mejoras en los
procesos, la firma Iber-
lact ha desarrollado toda
la gama de unidades de
limpieza tanto en circuito
cerrado como en circuito
abierto. Las principales
caracteristicas de nues-
tras lineas Cipy Cop son: unidades de 1, 2, 3, 4 6 5 tanques;
gran ahorro en el consumo de las soluciones de limpieza;
reducen la DQO / DBO generada por malos manejos de los
empujes; posibilidad de realizar esterilizaciones quimicas
o fisicas, de lineas asépticas o de llenado; control automa-
tico de la concentraciéon de limpiezas; permiten la limpie-
za de varias lineas simultaneamente; opcionalmente; se le
acopla la unidad de limpieza (clarificacidn) de sosa o acido.
Se trata de unidades moviles para limpiar cubas, silos,
camiones etc y dimensionadas para grandes y pequenas
empresas..

Iberlact
Tel.: 918770829 - iberlact@iberlact.com
www.interempresas.net/P3168s



Depositos apilables
Fabricados en acero inoxidable

Etiquetadora para el sector
vitivinicola
Equipada con un micro PLC

La etiquetadora Impacta BV de Auxiem-
ba es una maquina de gama baja, espe-
cialmente disefada para el sector vitivini-
cola.

Algunas de sus caracteristicas técnicas
son: posibilidad de instalaciéon de cabezales  4»

adhesivo frio para etiquetados mixtos; carrusel con

bases centradoras para los envases para un perfecto posicionado de las
botellas no cilindricas; traccién de la maquina a través de moto reductor;
transportador en acero inoxidable con tracciéon por moto reductor con
regulacion de velocidad a través de variador de frecuencia.

Se trata de una etiquetadora para todo tipo de envases cilindricos y de
forma. Dispone de un panel de mandos fijo y adosado al envolvente de
maguina con pantalla tactil para el control e informacion de velocidad,
produccién, informacién del mantenimiento, preseleccion velocidad,
acceso a funciones auxiliares e incidencias de funcionamiento. Manteni-
miento de engrase, ya que todos sus elementos, rotativos y deslizantes,
van sumergidos en aceite o con grasa permanente.

Equipada con un micro PLC, cuenta con un armario eléctrico indepen-
diente y estd construida de acuerdo a la Directiva de Maquinas
89/392/CE.

Depdsitos inox.apilables, dotados de boca
superior y salida frontal con valvula inox.
Facilmente apilables, con guias inferiores
para transportar de manera comoda vy
segura con elevador, con refuerzos inox en
toda la base.

Cuenta con una construccion especial para
aprovechar al maximo el espacio y la capa-
cidad de almacenaje, y con valvula de
seguridad inox y opcién de montaje de
nivel externo.

Capacidad de 1000y 1250 L.

Industrias Via
Tel.: 938902418 + info@inviai912.com
www.interempresas.net/P96493

Auxiemba (Talleres Pupar)

Tel.: 937102443 * pilar@pupar.es
www.interempresas.net/P63746

Agrovin, S.A. Interior contraportada Industrias Céspedes e Hijos S.L. 57
Auxiemba (Talleres Pupar) 3 Industrias Via 13
Centrifugas & Decanter, S.L. 11 Industries Mecaniques Fabregat, S.L. 45
Congres et exposition de Bordeaux Jumar Agricola, S.L. 49
Salon Vinitech Sifel 27 Lotum, S.A. 39
Dorsan Filtracion, S.L. 53 o

Maquinaria para Bodegas, S.L. 29
Enomaq - Feria de Zaragoza Interior portada o

) ] MMG Magquinaria 59

Entidad Estatal de Seguros Agrarios 8

Murcia Codificacion, S.L. 29
Eurologos Madrid 46 arcia Hodiicacion
Fortuny Maguinaria, S.L. 63 Representaciones Carceller, S.L. 61
Gab Sistematica Analitica, S.L. 15 Revinsa Contraportada
Herpasa Portada Termofriger, S.L. 19
Iberlact b Todobodega (compra-venta de depésitos
Indetec, S.L. 25 y maquinaria de alimentacion) b4
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;Por que emplear bacterias lacticas
seleccionadas si mis vinos realizan
espontdneamente la fermentacion
malolactica?

" . |

. 3 v El empleo de cultivos de bacterias lacticas permite adelantar el inicio de

POR RAPIDEZ e lafermentacion malolactica, anticipando las posteriores operaciones de
bodegay lasalidaal mercado de los vinos.

-
ul

¢

<
POR SEGURIDAR»

Limita la produccion de aminas
respc Ay (
importac
o i“ v - La siembra de bacterias lacticas seleccionadas reduce el periodo de
: ' £ latencia entre fermentacion alcoholica y malolactica, y con ello el riesgo
5, » PORCALIDAD " @ de desviaciones microbianas (por ejemplo, proliferaciéon de levaduras
1 L Brettanomyces) y perdida de aromas, consecuencia de mantener el vino

atemperaturas altas en ausencia de sulfuroso.

Los cultivos liquidos VINIFERM OE (Oenococcus oeni), estan listos para su empleo y adaptados a las
condiciones del vino. Sin sufrir el proceso de desecado y liofilizacién, se encuentran en condiciones éptimas
parainiciar la fermentacién malolactica desde el mismo momento de lainoculacion.

Las cepas de Oenococcus oeni del los cultivos liquidos VINIFERM OE proceden de la seleccidon natural de
regiones vitivinicolas de la Peninsula Ibérica, estando perfectamente adaptadas a las condiciones enolégicas
de nuestras latitudes.

Se caracterizan por el maximo respeto al caracter varietal del vino tanto a nivel analitico como sensorial. Por

tratarse de cepas no aminogénicas, la aplicacion de cultivos liquidos seleccionados VINIFERM OE limita el
riesgo de produccion de aminas biégenas.

viniferm(QE

Cultivo liquido para fermentaciones dificiles

AGROVIN

Comprometidos conla Enologia www.agrovin.com B cSu
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