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Termofriger sociedad espanola con sede en Sant Pere de Ribes
(Barcelona) fundada en 1.980 por el Sr. Daniel Lozano, comienza
su largo trayecto junto a empresas de un reconocido prestigio a
nivel mundial (TMCI Padovan y Siprem Internacional). Su mayor
campo de actuacion es el frio aplicado a toda la industria alimentaria.

Operamos en todo el territorio nacional, en estos ultimos anos
abarcamos trabajos y realizaciones “llaves en mano” fuera del pais.
(Rep. Dominicana-China-Sudamerica, etc.).

Las instalaciones de Termofriger de 1.500 m2 con una futura
ampliacion de 500 m2 destinadas a recambios, servicios postventa,
montaje y fabricacion de sus propios productos.

Las firmas a las que representamos tienen un campo muy importante
de gama en productos para el sector alimentario/enologico, desde
recepcion de Vendimia hasta los ultimos procesos en los sectores.

El compromiso de la sociedad con cada uno de nuestros clientes o
tenedores de maquinaria, es ofrecer una asistencia técnica, altamente
cualificada generando una confianza y seguridad a nuestra firma.

Proporcionar soluciones en diseno y fabricacion que permitan a
nuestros clientes una mayor efectividad y competitividad para un
producto de alta calidad.

Por sus 27 anos en el mercado, liderando el campo tecnologico
con un equipo humano altamente cualificado y comprometido.

Fidelizacion de los clientes en el 90 por ciento, comenzaron con
Termofriger y siguen contando con nosotros.

47 IERMOFRIGER, ..

ASISTENCIA TECNICA Y VENTA DE MAQUINAS
C/ Pagesia, 4 - Poligono Industrial Vilanoveta
08810 SANT PERE DE RIBES (Barcelona)

Tel. 93 811 58 60 « Fax 93 811 58 61
http:/mwww.termofriger.com
termofriger@termofriger.com




ANGULAICONTRARIO

De nino
a mujer

Ibon Linacisoro
ilinacisoro@interempresas.net

El asunto tiene su miga. Un estudio de la Universidad de
Rochester revela que los chicos expuestos a altas dosis de
PVCy similares en el Utero materno tienen después menos
inclinacién a jugar con juguetes considerados masculinos,
como aviones, coches, etc. Segln dicen, las sustancias qui-
micas que contiene el plastico alteran el cerebro de los bebés
varones volviéndolos mas femeninos. Asi que ya lo sabe, si
su nifo de dos anos prefiere hacer puzzles en vez de jugar
con camionesy meter los dedos en los enchufes, es mas que
probable que su mujer haya sido sometida a los efectos del
PVC. Por ejemplo, ;era usted, cuando estaba embarazada,
la encargada en casa de abriry cerrar las ventanas de PVC?
Terrible error: ahora el nifo ya no se pelea con otros ninos
en el patio sino que juega con ellos e incluso los abraza.

Claro que no se entiende bien qué pasa si el bebé es nina.
Es de suponer que acabaré siendo lo que en sociedad se
conoce como una mujer muy femenina. jY todo por el PVC!
Como casi todas estas visiones catastrofistas del mundo, la
teoria del estudio flojea. ;Qué es eso de estar expuesto al
PVC?;Cdmo se hace eso?;Se tapa uno con mantas de PVC?
;Come uno mandarinas de PVC? ;Se compra uno un sola-
rium que emite PVC? Ademds, el PVC estd en todas partes
y, durante muchos anos, se utilizé con mucho menos con-
trol que ahora. Bien sea en el @mbito doméstico o en el labo-
ral o en cualquierotro, el PVC se encuentra en muchas apli-
caciones. Asi pues, o la existencia de nifos y adultos varo-
nes feminizados actual es consecuencia del PVC o algunos,
cuando son mayorcitos, fingen un pasado oscuro bajo el
manto del PVC para conseguir presentar un programa del
corazén.

La industria, el progreso en el modo de vida esta irreme-
diablemente ligado a la polémica sobre lo bueno y lo malo.
Elagricultor estard muy contento con su tractor, pero emite
CO2. Elimpresor, encantado con su maquina, pero consume
mucha energia y utiliza tintas. El constructor hacia casas
como churros, pero llenas de materiales extraidos de can-
teras —destruccién de montes— o sintéticos —consumo de
recursos no renovablesy proceso de transformaciéon—. Por
no hablar del que hace coches. jBuf! Este si que es malo —
lo que consume y lo que emite— vy, en el colmo de los col-
mos, el transformador de plésticos. Y asi con todos los que
hacen algo.

¢ Qué hacemos entonces? Es obvio: dejemos que el nifo
mude a mujer. Por su bien, por el bien de todos.

Si desea realizar comentarios o ver mas articulos del autor:

www.interempresas.net/angulocontrario
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Interempresas confirma
su expansion con el
lanzamiento de nueve
nuevas revistas y areas
en Internet

Tiene en sus manos la primera edicién de la nueva
linea editorial de Interempresas dedicada inte-
gramente a Industria Vitivinicola.

Pocas veces en los Ultimos afos la industria, la
economia en generaly la sociedad se han enfren-
tado a una situacién tan dura como la actual. Las
exigencias son para todos cada vez mas extremas
y abundan los tépicos en torno al origen de la cri-
sis, su desarrollo y su proximo desenlace. Cada
una de las empresas, actle en el d@mbito que actue,
estd escogiendo el mensaje que quiere transmitir
a suentorno de clientes, proveedores, empleados...
Uno de los més habituales, un tépico por excelen-
cia, es el de que la crisis también supone una puerta
abierta a nuevas oportunidades. Es un tépico con
frecuencia vacio de contenido, pero no por ello
pierde su porcion de coincidencia con la realidad.
Algunos estan sabiendo encontrar esa oportuni-
dady otros simplemente utilizan el mensaje de la
oportunidad para mantenerse vivos.

En Interempresas, desde siempre, nos hemos
decantado por los hechos, por los datos, por las
cosas tangibles. Y con estas premisas como punto
de partida hemos apostado por buscar las oportu-
nidades, por avanzar en nuestro negocio a través
de la expansién y no de la contraccién, por seguir
dotando a nuestro portal Interempresas.net de
unos contenidos que redondean aln mas si cabe
elcirculo de un foro para laindustriaenelque uno
puede encontrar de todo.

En un marco en el que algunos se atrevieron a
predecir el final de los medios impresos en papel,
Interempresas prescinde de vaticinios fatidicos y
responde a las necesidades reales del mercado
con el lanzamiento de nuevas ediciones, con revis-
tas en papely en formato digital, méas sus respec-
tivas dreas en Interempresas.net para los secto-
res de Mantenimiento, Instalaciones y Seguridad
Industrial; Energias Renovables; Logistica Interna;
Envasey Embalaje, Industria Vitivinicola; Reciclaje
y Gestidon de Residuos; Ganaderia y Veterinaria;
Técnicay Gestidén del Agua; Oficinas y Centros de
Negocios.

Una nueva apuesta de Interempresas por el futuro,
basandonos en nuestros modelos de éxito del pasado
y del presente. Nueve sectores nuevos, todos ellos
impresos y digitales, nos afianzan como la plata-
forma industrial multimedia de referencia para
toda la comunidad de habla hispana.

TJOJRY I JAJL




Asesoramiento puntual o integral
en enologia y viticultura

La larga experiencia de Abelld Linde en la aplicacion de los gases en la enologia
y su introduccién pionera en bodegas, nos ha motivado a ampliar nuestro servicio
a la globalidad de los aspectos técnicos implicados en viticultura y enologia.

Diseno de plantacion del vifiedo, operaciones prefermentativas, fermentacion,
envejecimiento en barricas, estabilizacion y tratamientos, embotellado,
biotecnologfa....

Un equipo de endlogos experimentados dispuestos a ofrecerles apoyo,
compromiso, dedicacion, implicacion e ilusion en cualquier proyecto enolégico.

Abelld Linde - ideas become solutions

‘.. Vo EI Eonlsyl_toria
noldgica
.2’..% b Integral

Abellé Linde, S.A.

Bailén, 105 - 08009 Barcelona

Tel.: 934 767 400 - Fax: 932 075 764

E-mail: consultoriaenologicaintegral@es.linde-gas.com
www.abellolinde.es
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Albert Esteves
aesteves@interempresas.net

Soy empresario, vaya esto por delante. Y mi
condicién de empresario me inclina a defen-
der todo aquello que favorezca los intereses de
la empresa. Es natural. O sea que, por mi, si
bajan las cotizaciones a la Seguridad Social o
siabaratan el despido me va a parecer la mar
de bien, igual de bien que si disminuyen el tipo
del impuesto de sociedades o aumentan las
deducciones por I+D. Pero el ser parte intere-
sada notiene por qué nublar mijuicioy, como
dice la célebre frase, “la verdad es la verdad la
diga Agamendn o su porquero” o adaptado al
caso “ladigaunempresario o el jefe del sindi-
cato del metal”.

Todo estoviene a cuento de la largay tediosa
negociacion que las organizaciones sindicales
y empresariales han estado perpetrando bajo
el esponjoso lema del “didlogo social”. Sos-
tiene la CEOE, entre otras cosas, que la solu-
cién al creciente desempleo va a llegar por la
reduccién en unos pocos puntos de las cotiza-
ciones sociales y la flexibilizacidn [vulgo aba-
ratamiento) del despido. Y yo, que soy empre-
sarioy sé que con esta afirmaciéon no me haré
muy popular entre mis colegas, afirmo sim-
plemente que eso no es verdad. Es cierto que
el despido en Espafna es el méas caro de Europa,
que crea una injusta discriminacion entre los
trabajadores con contrato fijoy los que tienen
contrato temporal. Pero no es cierto que su
abaratamiento sirva para crear empleo. Lo
Unico que sirve para crear puestos de trabajo
es que haya trabajo.

No conozco a ningln empresario que esté
esperando que baje el coste del despido para
empezar a contratar trabajadores. Y de hecho,
la experiencia de los anos anteriores a la cri-
sis demuestra que el coste del despido no impide
la masiva creacion de empleo. ELhecho de que
en Espana el factor trabajo sea tan sensible a

El coste
del despido

la coyuntura obedece a factores de estructura
econdmica de profundas raicesy soluciones a
largo plazo. No es una simple derivada del sis-
tema de contrataciéon. En otras palabras, el
paro disminuird en Espana cuando la demanda
vuelva a crecer vigorosamente, independien-
temente del coste del despido o de la mayor o
menor rebaja en las cotizaciones sociales.

Dicho esto, y antes de que los sindicatos me
nombren empresario del ano, debo anadir que
el elevado coste de la rescisidon de un contrato
laboral fijo si tiene implicaciones directas en
otro de los datos méas alarmantes de la eco-
nomia espafola: la baja productividad. Los cua-
rentay cinco dias por afo trabajado acaban
proporcionando al trabajador, con el paso del
tiempo, un blindaje de tal calibre que, en con-
diciones normales, muchas pequefasy media-
nas empresas no van a ser nunca capaces de
afrontar. Y eso convierte al empleado en menos
competitivo. Lo funcionariza, en el peor sen-
tido de la palabra. Y genera, a la vez, situacio-
nes de graninjusticia dentro de las empresas
pues siempre son los mismos los que acaban
sufriendo los ajustes: los que llevan menos
tiempo en laempresay especialmente los tra-
bajadores con contrato temporal. Que muchas
veces son los méas preparados, los mas com-
petentes y los mas motivados. En suma, los
mas productivos.

Seamos pues realistas. Hay que afrontar la
reforma del mercado laboral con el maximo
consenso y tal vez de forma progresiva. No
podemos perpetuar lainjusta dualidad de tener
trabajadores hiperprotegidosy otros practica-
mente en la intemperie. Es injusto y disfun-
cional. Esa reforma redundard en un sistema
de contratacion mas equilibrado y en una mejora
de la productividad del factor trabajo. Pero no
nos engafilemos, no servira para crear empleo.

Si desea realizar comentarios o ver mas articulos del autor: www.interempresas.net/puntodelai
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SPECIAL SOLUTIONS

SOLUCIONES EFICIENTES EN ETIQUETADO Y AUTOMATISMOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTICIA, FARMACéUTIDA,
CDSMéTIDA, COMO TAMBIEN PARA EL SECTOR DE LA AUTOMOCIAON ENTRE OTROS.

VISITENOS EN.

WWW. ruasan.cs

@ RusAN CONSTRUCCIAN DE MARUINARIA, S.L.

CAN MIMO, 14-16

POL. INDUSTRIAL "CAN RORQUETA"
08202 SABADELL

BARCELONA - ESPANA

TEL. (+34) 93 720 78 40
FAX. (+34) 93 711 71 15

MAIL: VENTAS@RUSAN.ES




PANORAMA

‘Tres Siglos de La Rioja Alta’, premiado
como mejor libro espanol de vino

‘Tres siglos de La Rioja Alta’, editado por el Grupo La Rioja Alta, ha sido consi-
derado el mejor libro espanol de vino en el Gourmand World Cookbooks Awards
2009, catalogado como mejor concurso mundial de libros sobre gastronomia y
vino. Tras obtener este galardén, ‘Tres siglos de la Rioja Alta’ participara en la
gran final por el titulo de mejor libro del mundo. El ganador se hara publico el
préximo 11 de febrero del afio 2010 en el teatro Le 104, en el marco de la feria
Paris Cookbook Fair.

Esta publicacién espafola, destinada a la cultura vitivinicola y a los amantes de
los caldos, revisa y actualiza los contenidos del libro que La Rioja Alta publicé
hace 20 afos, con motivo de sus centenario. Principalmente, el libro relata los
cambios que, desde entonces, se han producido en el sector enoldgico y en este
grupo formado por cuatro bodegas, en la actualidad: La Rioja Alta, Torre de Ona
(Rioja), Aster (Ribera del Duero) y Lagar de Fornelos (Rias Baixas).

Acevin presenta las novedades de rutas del
vino de Espana en Fitur 2010

José Fernando Sanchez Bodalo, presidente de la Asociacion Espariola de Ciuda-
des del Vino (Acevin) presentd en Fitur 2010 algunas de las novedades del Club
de Producto Rutas del Vino de Espafa, un producto turistico cuya principal linea
de trabajo es la promocidén
de la cultura y el turismo

I i
i ien- \ ~RUTAS
del vino como he.rram|en F@Inodespana
ta complementaria para el — :
desarrollo local. En este “" 1’

acto, en el que estuvieron
presentes representantes
de las diferentes Rutas,
ademds de un numeroso
grupo de medios de
comunicacién, Sanchez
Bodalo did la bienvenida a
las tres nuevas rutas del
vino que se han incorpo-
rado al proyecto: Ruta del Vino de Lleida, Ruta del Vino del Bierzo (Ledn) y Ruta
del Vino del Campo de Borja (Zaragoza). Estas rutas se han integrado en el Club
de Producto como destinos pilotos en la nueva fase del proyecto iniciado en el
mes de octubre. Con ellas, ya son 21 las rutas adheridas a este Club de Produc-
to que estad apoyado por la Secretaria de Estado de Turismo y el Ministerio de
Medio Ambiente y Medio Rural y Marino. Otra de las novedades para este ano
serd la participacion de Acevin en el Primer Congreso Internacional de Turismo
y Gastronomia, previsto para el primer semestre de 2010 y que reunird a un
nutrido grupo de personalidades relevantes dentro del sector turistico y de la
gastronomia espafola que trataradn de proyectar el mejor camino para que la
gastronomia y la enologia sean uno de los pilares fundamentales del futuro de la
oferta turistica de nuestro pais.

Momento de la presentacion las novedades del Club de
Producto Rutas del Vino de Espaiia en Fitur 2010.
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Espana exporto un
15,6% menos de
vino y perdio 250
millones de euros
hasta octubre

SegUn datos del Observatorio Espafol
del Mercado del Vino (OEMV), durante
los 10 primeros meses del afo, Espa-
Ra registré un retroceso del 15,6% en
las exportaciones de vino, lo que
supuso un valor de 1.392,5 millones
de euros. Respecto al mismo periodo
del ano anterior, se recaudaron 257,4
millones de euros menos, cuando la
aportaciéon al comercio exterior se
situé en 1.649,9 millones. En volu-
men, se comercializaron 1.242,6
millones de litros (-12,7%), compara-
dos con los 1.423,6 millones de litros
exportados durante los 10 primeros
meses del afo 2008. Segun el tipo de
producto, en volumen destacaron las
caidas en las ventas de vinos con D.O.
a granel (-36,2%), las de caldos de
aguja (-36,6%), de mesa (-14,2%] y los
vinos tranquilos (-14,1%). En valor, los
caldos que experimentaron los mayo-
res retrocesos fueron los vinos con
D.0 a granel (-28,3%), los de aguja (-
28%), los espumosos (-27,3%] y los de
mesa a granel (-23,9%). Teniendo en
cuenta los pafses destino de las
exportaciones espanolas de vino, se
mantuvieron las transacciones a Bél-
gicay Portugal, aunque por el contra-
rio, descendieron las ventas a Holan-
da, Rusia, Italia, y en menor numero,
también las destinadas a mercados
del Reino Unido, Francia y Estados
Unidos.
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El nuevo acuerdo entre
Avimes y Fev afecta a una
gran mayoria de las bodegas
espanolas

El convenio entre la Federacion Espafiola del Vino (Fev)
y la Asociacion Empresarial de Bodegas de Vinos de
Espafa (Avimes) se propone sumar la experiencia pro-
fesional y organizativa de ambas asociaciones empre-
sariales para encarar los desafios a los que se enfrenta
el sector vitivinicola espanol. Esta colaboraciéon mutua
actuard como legitimo grupo de influencia estatal,
comunitario e internacional para dinamizar, optimizary
encauzar las actividades de las bodegas asociadas.
Ademds, a través de este acuerdo se expresa la volun-
tad de colaborar activamente con las administraciones
a todos los niveles, asi como con los profesionales del
sector. ELl compromiso tiene ante si retos como el desa-
rrollo de la OCM, la nueva politica de calidad agroali-
mentaria de la Unién Europea, el registro multilateral
de indicaciones de calidad, la negociacién de acuerdos
de libre comercio, los complejos asuntos sobre propie-
dad intelectual, el disefio del control del potencial de
produccién por parte de las denominaciones de origen,
la lucha contra el cambio climatico y la promocién del
consumo responsable, entre otros.

Vintech mostrara los ultimos
avances en I+D, tecnologia y
magquinaria para la
elaboracion y distribucion del
vino

Con el respaldo de la Xunta y del proyecto europeo Wine-
tech, Vintech, organizado por la empresa Planner & Pro-
celthay Fexdega, se convierte en la gran plataforma tec-
noldgica del sector vitivinicola en Galicia para impulsar la
innovacion y el uso de las nuevas tecnologias en el sec-
tor vitivinicola, favorecer el intercambio de [+D entre
bodegueros y centros de investigacion y aumentar la cali-
dad de los vinos. Con estos objetivos se presenta la
segunda edicion del Salén del Vino, Técnicas y Equipa-
miento (Vintech), que se celebraré finalmente del 26 al 28
de abril de 2010 en el recinto ferial de Vilagarcia de Arou-
sa (Fexdegal. El salén monogréfico congregara a empre-
sas nacionales e internacionales de todos los sectores
relacionados con la industria del vino, desde productos
para la tierra, abonos, maquinaria, accesorios, pasando
por el equipamiento de laboratorio, botellas, capsulas,
etiquetas, hasta profesionales de gestidn y prensa enold-
gica. Vintech favorecerd el intercambio comercial y las
relaciones entre profesionales de la produccion, comer-
cializacién y divulgacion y servird como punto de reunién
para los aficionados a la actividad vitivinicola. Ademas, el
evento acogera la celebracién de diversas jornadas téc-
nicasy ponencias sobre aspectos biosanitarios y fitopato-
légicos, catas y otras actividades paralelas.

Desde 1968 estamos especializados
en la fabricacion de electro

bombas autocebantes de paleta
flexible dando solucion de trasiego
de fluido en todos los

sectores sanitarios, industriales y
domésticos

BOMBRARAS

Gran de Gracia, 213 Int.
08012 Barcelona
Tel: + 34 93 237 14 82
Fax: + 34 93 237 56 95
E-mail: bombasyunk@bombasyunk.com
www.bombasyunk.com




PANORAMA

La presidencia espanola en la Union Europea brinda

con vino de Rioja

El pasado 8 de enero, los 1.500 asistentes a la gala inaugu-
ral de la presidencia espanola de la Unién Europea 2010
brindaron con dos vinos institucionales del consejo regula-
dor de la D.O. calificada Rioja. En concreto, se sirvieron un
blanco cosecha 2008 y un tinto Reserva cosecha 2004, junto
a otros alimentos espafoles como el jamaén ibérico o varie-
dad de quesos de diferentes denominaciones. Esta celebra-
cion fue la antesala de un acuerdo por el que el vino con
denominacién de origen calificada Rioja estara presente en
todos los actos de la presidencia espanola comunitaria.

La difusion de los caldos riojanos se enmarca dentro del
‘Convenio de colaboracién para la promocién del turismo y
la gastronomia de Espafna’ suscrito por el Ministerio de la
Presidencia, el Instituto de Turismo de Espafa (Turespana) y
la Real Academia Espafiola de Gastronomia. A través de esta
campahfa de promocién, los vinos de Rioja llenaran las copas
de los invitados, en los proximos seis meses, a los aconteci-
mientos de la presidencia espanola comunitaria: cumbres
de jefes de estado y de gobierno, reuniones ministeriales,
consejos europeos, etc.

La D.0. La Mancha,
denominacion con mas
vinedos inscritos a nivel
nacional

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen La
Mancha ha publicado la ultima revision de registros,
realizada en el mes de enero, y segun los datos aporta-
dos, La Mancha sigue siendo la denominacién de origen
espafola que tiene mas vinedo inscrito, un total de
179.06 hectareas. A ello hay que sumar el alto niUmero
de bodegas embotelladoras, asi como el de exportado-
ras y elaboradoras de vinos de crianza, en conjunto, un
total de 276 bodegas. Otro dato significativo del registro
de la denominacién es la gran diversidad de uva que se
puede encontrar en su extenso territorio. Se contabili-
zan hasta 24 variedades diferentes, un hecho practica-
mente imposible de encontrar en cualquier otra zona
vitivinicola del mundo. La uva blanca airén sigue siendo
protagonista de los vinedos manchegos, si bien ha des-
cendido ligeramente su produccion, al pasar de 142.125
hectdreas en 2009 a las 133.520 hectareas este ano. Le
sigue en importancia, por el nimero de hectareas cul-
tivadas, la tinta cencibel o tempranillo, que ya alcanza
las 26.599 hectareas, una cifra que se ha triplicado en
los Ultimos diez afos.

El Foro Mundial del Vino 2010
debatira sobre el sector
vitivinicola y los cambios que
experimenta

Del 12 al 14 de mayo, Logrofio sera la sede del VIl Foro Mundial
del Vino, que abordara la situacién del sector vitivinicola frente a
los cambios del entorno actual. El consejero de Agricultura,
ifiigo Nagore acompafado del presidente de la Federacién de
Empresarios de La Rioja (FER], Julidn Doménech, suscribieron
un acuerdo para organizar este certamen. El encuentro girara
alrededor de materias como la viticultura, la enologia, la legisla-
cion, el marketing, el mercado, la economia y el enoturismo. Ya
en detalle, se estudiaran aspectos como la adaptacion de las
variedades, las practicas de cultivo y las nuevas técnicas enolo-
gicas, por citar algunos. En opinién del presidente de la FER, la
crisis econémica ha afectado al sector del vino, ya que el consu-
mo ha caido de manera “espectacular”. A pesar de ello, Domé-
nech apuesta por el optimismo y la confianza en que se remon-
taran las malas cifras, aunque augura que “la recuperacion del
mercado sera lenta”. En este sentido, el portavoz de la FER insta
a que este foro analice factores vinculados al futuro de los mer-
cados del vino, a las preferencias del usuario, a las tendencias
que predominarany a como -desde Rioja- se hara frente a esta
nueva situacion.

El Consejo Regulador del Cava estrena pagina web

El Consejo Regulador del Cava estrend el pasado mes de diciembre un nuevo espacio
web: www.crcava.es. La nueva pagina, mas completa, atractiva y dindmica presenta a los
usuarios internautas en version espafola, catalana e inglesa no sélo las cualidades y
variedades de este apreciado vino espumoso, sino también todos los secretos acerca de
su proceso de elaboracion, su lugar de origen, o su historia.

Como una apuesta mas por acercarse a los consumidores y a los grandes amantes del
cava y la viticultura, el Consejo Regulador ha apostado por renovar su imagen en la red.
Este afio, cuando se cumple medio siglo de la palabra ‘cava’, resultaba el momento ido-
neo para dar a conocer la evolucidn de este vino que tiene mas de cien afos de historia.
Desde las primeras botellas ‘criadas o elaboradas en cava’ que salieron de Sant Sadurni
d'Anoia en 1872, el cava se ha convertido en uno de los sectores vitivinicolas mas dina-
micos y prosperos de la viticultura nacional.

Nueva pdgina web del Consejo
Regulador del Cava.
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ENCUESTAS

Las encuestas de
Interempresas.net

Recientemente, nuestro portal Interempresas.net ha incluido en sus pdginas un apartado de
encuestas, que nos estd permitiendo conocer la opiniéon de nuestros visitantes, en su gran mayoria
empresarios y ejecutivos de empresas industriales, sobre temas de actualidad y de enorme interés
para todos. Dado el notable indice de participacion, creemos que los resultados que arrojan estas
encuestas son un fiel reflejo de la opinion de la empresa industrial en su conjunto, con relacion a

los temas propuestos.

Pesimismo dominante respecto a la crisis

En esta primera remesa de encuestas nos hemos plan-
teado pulsar la opinién de nuestros visitantes respecto
a la salida de la crisis. Y debemos constatar, a tenor de
los resultados obtenidos, que el pesimismo es sorpren-
dentemente mayoritario. A finales de enero, s6lo un
15% de las mds de 1400 respuestas recibidas se incli-
naba por el si ante la pregunta de si la crisis terminard
o no en 2010. O, dicho de otro modo, el 85% de los
empresarios y ejecutivos de nuestro tejido industrial
opinan que la salida de la crisis no se producird duran-
te 2010.

Este estado de opinién contrasta con la mayor parte de
economistas y organismos econdémicos que prevén la
mejora de los indicadores para el segundo o tercer tri-
mestre de este afio, excepcion hecha de los datos de
paro que todo parece indicar que seguirdn siendo nega-
tivos durante mucho mas tiempo.

Mas despidos en la industria

En este sentido es muy ilustrativo también el resultado
a la pregunta de si su empresa va a despedir o no algin
empleado en los proximos meses. La mayoria de res-
puestas (un 60%) se ha inclinado por el si, lo cual es un
dato muy poco alentador que nos hace pensar que el
paro puede seguir aumentando en la industria de forma
preocupante.

La dimision de Diaz Ferran

Hemos querido saber también la opinion de nuestros
visitantes con relacion a la actitud que deberia adoptar
el presidente de la CEOE, Gerardo Diaz Ferrin, envuel-
to en problemas empresariales de enorme gravedad. El
resultado es concluyente. El 84% de las respuestas se
inclinan por la dimisién.

Les animamos a seguir participando en nuestras
encuestas, si no lo han hecho todavia, en nuestro por-
tal www.interempresas.net. Les recordamos que el sis-
tema so6lo permite votar una vez a cada participante, en
cada una de las encuestas.ll

Redaccion Interempresas

¢Cree que la crisis terminara en 2010?

Si: 15%

¢Cree que su empresa despedira algiin
empleado en los proximos meses?

Si: 60%

No: 40%

¢Cree que Gerardo Diaz Ferran deberia
dimitir como presidente de la CEOE?

Si: 85%

No: 15%
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LA OPINION DEL SECTOR: VINA ECOLOGICA

Los vinos Foranell, de la D.O. Alella, son el resultado de diez

aios de trabajo bien hecho

Vino ecologico, vino

moderno

Hace ya mds de una década, en 1999, Joaquim Batlle, decidié seguir los pasos que sus antepasados
ya habian probado: dedicarse al cultivo de la viiia. En tan sélo tres hectdreas, en pleno corazén de
la comarca barcelonesa del Maresme (Barcelona), se erige una pequeiia plantacion a la que su
propietario le dedica cada dia tiempo e ilusion. Interempresas ha querido conocer de cerca este
proyecto, ya totalmente consolidado, y que a su vez es buena muestra de la agricultura ecologica,
cuyos productos son demandados cada vez con mds asiduidad en nuestro pais.

Fruto de la experiencia, la constancia y el esfuerzo que
dedica dia a dia, la bodega Joaquim Batlle ofrece tres
variedades de vino blanco, bajo la denominacién de ori-
gen Alella, procedentes de la agricultura ecologica y con
una produccién limitada a unas 12.000 botellas por
campafa, que intenta garantizar una calidad excelente.
“Tenia claro desde un primer momento que el vino
debia ser ecologico. En primer lugar porque es el futu-

14|

David Pozo

ro, y en segundo, porque el hecho de dedicarme desde
hace mucho tiempo a la agricultura me hace ser cons-
ciente de la gran cantidad de productos antinaturales
con los que se llega a tratar la vifa, tanto antes como
después de su recoleccion. El hecho de ser ecolégico le
da un punto de valor afiadido que la gente sabe valorar
cada vez mas”, explica Joaquim Batlle, propietario de las
bodegas.



INDUSTRIA VITIVINICOLA

Viiiedo de Joaquim Batlle en la
localidad de Tiana (Barcelona), en
verano y en pleno invierno tras la
recoleccion.

El vinedo y la bodega de Joaquim

Batlle se sitian en la localidad de

Tiana (Barcelona), a 308 metros de

altitud. Fue en 1999 cuando el

empresario, siempre relacionado

con el mundo de la agricultura,

decidi6 seguir los pasos de su

abuelo y adquirir unos terrenos

para crear su propia bodega. Ver

trabajar a ‘Quim’ —como todos lo

conocen en su pueblo— en su

bodega, es ver trabajar a un hombre

lleno de pasion e ilusion, y que

nunca se ha arrepentido de la deci-

sion tomada. “Mi abuelo ya tenia su vifia, al igual que rado, pero los hechos han demostrado que si tuviera
mis padres, y cuando tuve la oportunidad de comprar que volver a tomar la decisién lo volveria a hacer?,
estos terrenos no lo dudé. Desde entonces no me he explica con orgullo Joaquim Batlle.

arrepentido nunca de aquella decisién. Todo el mundo Pisar los entresijos de la bodega de Quim Batlle es
me decia que estaba loco, que el mercado estaba satu- observar como se trata la uva con un procedimiento

Encaiadoras “Wrap-around”
Lineas de Retractil “Shrinkwrapper”
Paletizadores * Despaletizadores
Enfardadoras Automéaticas
Etiquetadoras tipo Sleeve
Lineas de Transportadores

eas Completas de Embotellado

._L
ATLANTA PACKAGING S.A. Av. dels Vents, 70 - 08917 Badalona (Barcelona) - Tel. 902 611 496 - Fax 90 395 31 47
E-mail: comercial@atlanta-es.com - Web: www.atlantapackaging.es



LA OPINION DEL SECTOR: VINA ECOLOGICA

¢Qué significa elaborar vino ecoldgico?

Espana se ha subido al carro. Y actualmente hay muchas bodegas que pueden poner en sus contraetiquetas que for-
man parte de la denominacion genérica ‘Agricultura Ecoldgica' y elaboradores del vino ecoldgico. Esta tiene un severo
reglamento, controlado por un consejo regulador, que marca con claridad lo que se permite o no dentro de la elabora-
cion de vino, para entrar en la categoria de vino ecolégico. A la hora de fertilizar la cepa en el campo, solo estan per-
mitidos abonos orgénicos naturales, procurando ademas que sean de origen vegetal y procedentes de residuos del pro-
pio cultivo, como orujos o sarmientos triturados. Vale el estiércol de animales y también el ‘compost’; excluyendo abo-
nos minerales, fundamentalmente los nitrogenados. No se pueden quemar restos de cultivo para no afectar a la flora

microbiana del suelo.
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Esta prohibida la utilizacion de herbi-
cidas para luchar contra las malas
hierbas, que deberan ser trabajadas
con laboreo mecanico, ya que los sue-
los que rodean la cepa deben tener
mucha vida a base de biomasa, gusa-
nitos y demas elementos de la natu-
raleza.

En la lucha contra las enfermedades
del vifnedo sélo se permite la adicién
de azufre y el llamado ‘caldo borde-
lés’, que es sulfato de cobre. Contra
las plagas por insectos no se pueden
utilizar plaguicidas; o bien cepas que
sean resistentes o bien se utilizan
feromonas, que son como cepos de
atraccion sexual que confunden vy evi-
tan la reproduccion de los insectos.

A la hora de elaborar el vino se exige
que la fermentacion sea con levadu-
ras naturales o autdctonas, que no
sufra luego por valvulas o bombas y
que la clarificacion sea natural. Solo
se permite la adicién de unos conteni-
dos muy pequefios de anhidrido sul-
furoso como conservante y de acido
tartarico para corregir la acidez.

Para elaborar el
vino ecoldgico, el
vifiedo ha de ser
tratado solo con
abonos naturales.



totalmente manual. En estos momentos, se comienza a
embotellar la campana de 2008, todo ello tras la cam-
pafia de vendimia de este afio. Todo el proceso lo reali-
za un pequefio grupo de personas que cuentan con la
plena confianza de Joaquim Batlle. Desde el propio
prensado de la uva, pasando por los diferentes procesos
de filtrado, hasta el propio embotellado y etiquetaje del
mismo tras su correspondiente periodo de almacena-
miento. Todo el proceso se realiza manualmente y con
la maxima exigencia.

Tres variedades de vino blanco

Las tres variedades comercializadas por las bodegas Quim
Batlle: Pansa, Picapoll y Garnatxa blanca.

En estos momentos, son tres las variedades autoctonas
que, bajo la marca Foranell, comercializan las bodegas
Quim Batlle:

+ Pansa: Buena estructura aromdtica gracias a una
exposicién de cara al mar y una altitud de 308 m. que
le asegura un contraste térmico muy acusado, con
dias muy calurosos, aligerados por la brisa marina y
las noches frescas. Con tonos verdosos tipicos de la
zona, presenta una estructura gustativa dcida muy
bien compensada con gustos almendrados y de com-
potas de frutas. La ligera crianza en madera de roble
francés le aporta toques de vainilla y de cacao, mien-
tras que el terron da gustos especiados y minerales.

+ Picapoll: Vino de gran expresion de terreno pedrego-
so muy mineralizado, con recuerdos de bosque. Sobre
una base de manzana verde destacan los aromas de
flores blancas (gesami, azahar, mugget). En boca, es
muy untuoso, carnoso, con reflejos de almendra,
albaricoque y ciruela seca. Sabor final persistente con
notas de chocolate.

- Garnatxa blanca: Tonos verdosos tipicos de los vinos
de la zona. La variedad aporta aromas primarios de
base citrica (mandarina y pomelo, entre otros), con
notas muy acusadas de fruta madura (melocotéon y
platano). La ligera crianza en madera de roble francés
le aporta toques de vainilla y de cacao, mientras que
el terron le da sabores de especias y minerales.
Excelente estructura en boca, con paso amplio y un
sabor final muy persistente. H
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VER PARA CATAR

A continuacion recogemos una serie de productos
singulares que destacan por su originalidad. Atrevidos
diseiios, materiales especiales, ingeniosas aplicaciones, en
definitiva, un valor aiiadido que las hace, simplemente,
diferentes.

Una botella de vino y una sonrisa
en tiempos de crisis

Las pasadas navidades naci6, de manos de la joven empresa de
disefio y comunicacion zamorana, Spavila Designs, ‘Salud’. El
vino lo embotella y encapsula especialmente Bodegas Ramén
Ramos de Venialbo (Zamora) con su marca Valnuevo 2004,
galardonado con 93 puntos por el prestigioso Robert Parker.

Etiquetadas manualmente por la propia empresa de diseno,
“realizamos un reducido nimero de botellas que enviamos
especialmente a amigos y familiares con la intencion de provo-
car una sonrisa en tiempos de crisis”, tal y como apuntan desde

la empresa de disefio. e 1a climinacion atural &
Destaca el estiloso disefio de la botella borgofa, con una etique- adhynaviren plentt

ta moderna, en la que se hace referencia a las caracteristicas ':'M*:;’f\f':;f;u:
beneficiosas del vino y sobre las que se resalta, mediante un mables durante 12

; : N : ensin el higado!
cuadro naranja (color corporativo), la marca del vino ‘Salud Mg

acompanada del eslogan ‘Gotas de energia antialérgicas saluda-
bles para el organismo’.

Spavila Designs esta dirigido por Javier Gardufio y Eva Gamazo,
a los que se suma en el equipo creativo Yolanda Gémez. Mas
informacion: www.spaviladesigns.com

Gotas de energia antialérgicas
saludables para el organismo’.

Lujo en la mesa

El premio Pentaward de platino en la categoria de envases e

de lujo recayd en la agencia Dragon Rouge Paris (Francia) pentawards
por L'Or de Martell, un lujoso disefio de botella para un 3
conac excepcional, Pernod Ricard. Con este producto, Mar-
tell consolida su estrategia de desarrollo en el mercado del
lujo para dar respuesta a las demandas de élites de diferen-
tes culturas (Rusia, China, Asial.

Esta botella es la perfecta combinaciéon entre habilidad cre-
ativa y técnica. Ha sido desarrollada en estrecha colabora-
cion con la entidad Cristallerie de Sévres. De edicion muy
limitada, cada botella tiene un coste de 3.000 euros.

Mas informacion: www.dragonrouge.com

Premio Platino en
Pentawards 20009.

181



BrRAzO cON
DESPUNTADORAS

CORTE DOBLE
SIERRA

DE CUCHILLAS
Y DOBLE SIERRA
PARA SU VINEDO

La apilable de O-I|

Con una ruptura total con respecto a
los envases de vino existentes, este
disefio estd dirigido al canal comercial
Horeca y, en concreto, a los bares y
restaurantes de tendencia. El
juego de envases completo esta
formado por tres botellas que
pueden apilarse para crear una
atractiva estructura. Realizada en
vidrio flint, la botella apilable atrae la
atencion sobre el vino al permitir al
usuario mezclar caldos tintos,
blancos y rosados creando una
obra de arte multicolor.

Visitenos en

=Fl

< pabellon 2

e C-Dp3i-3

RECORTADORAS
DE BAJOS PARA
FRUTALES
Y OLIVARES

"Obra de arte"
multicolor creada con
las botellas apilables.

La botella de ‘hombros
cuadrados’

En un mercado practicamente poblado por botellas
redondas, la botella cuadrada de O-I
es realmente atrevida. Concebida
practicamente como un proyecto
arquitectonico, esta botella se
crea a partir de lineas nobles y
juega con los contrarios: moder-
nidad y tradicion, femenino y
masculino, simplicidad vy
sofisticacion. Como nuevo
elemento de ruptura res-
pecto a los cdédigos clasi-
cos, la etiqueta se coloca
casi en la base de la bote-
lla, con lo que se puede
admirar toda la amplitud y

las dimensiones del cuer-

po de la botella.

Una botella de lineas rectas.

PREPODADDORAS
DE DISCOS
PARA
ARBOLES

CHATEAU mEMY
y RECORTADORA DE MALAS

HIERBAS PARA EL ARROZ

Poligono Industrial La Majadilla, Parc. 2.2
26350 Cenicero (La Rioja)
W 0034-941454536 Fax. 0034-941454314
B4 info@jumaragricola.es
www.jumaragricola.es




VER PARA CATAR

Botellas ‘distinguidas’
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Plata para Eduardo Fraile en Pentawards 2009 por su trabajo
para Bodegas Carchelo.
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El disefador grafico Eduardo del Fraile logré el premio de
plata del concurso internacional Pentawards 2009 en la

categoria de Bebidas y Vinos. El disefador realizé la iden-

tidad y el envase para Bodegas Carchelo.

Carchelo, fundada inicialmente por Agapito Rico, fue una

de las bodegas pioneras en los vinos de Jumilla, Espana.

La bodega estd generando nuevos vinos muy cuidados y

actualmente exporta gran parte de su produccion.

“El encargo pedia distinguir claramente las botellas para
o llegar a ningun tipo de error a la hora de diferenciar los

Un logo: el prefijo de Bulgaria

Este original disefo de la etiqueta es una creacion de Jor-
dan Jelev. El nombre +359 de la marca proviene del prefijo
internacional de Bulgaria que precisamente es +359. Esta
marca identifica al 100% con los bulgaros y es muy popu-
lar en el pais. El cliente queria cambiar la imagen del
envase a una imagen mas fresca, moderna, colorida y facil
de identificar. Ademas, los consumidores no sélo pueden
ver el logo sino que, incluso pueden tocarlo, ya que tiene
un relieve que permite identificarlo con el tacto.

Un curioso cambio
de imagen del vino
biilgaro.
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vinos en las distribuidoras y de cara al cliente final.
Cada inicial de la gama se personaliza con una ilustra-
cion que representa las cualidades de la variedad”,
segun Eduardo del Fraile.

Los préximos Pentawards 2010 se entregaran el 4 de
octubre de 2010, en el pabelldn belga durante la feria
Shangai Expo 2010.

Més informacion: www.eduardodelfraile.com

Vino y poquer se dan la mano

pentawards

Beber y jugar, un curioso tdndem que propone la bodega
californiana.

Jagk Cellars es una bodega californiana para la que
ademas de los vinos, el juego tiene un importante papel.
De hecho, el vino de esta bodega fue el caldo oficial de
campeonato internacional de poquer ‘World Series of
Poker’. El estudio de diseno de San Francisco Hatch
Design, recibid el premio de oro Pentawards 2009 en la
categoria de Bebidas por el disefo que el estudio ha
desarrollado para los vinos de Jagk Cellars.

Mds informacidn: http://jagkcellars.com/



Técnicas del nivel para solidos y liquidos

filsa@filsa.es - www.filsa.es
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DESALCOHOLIZACION DEL VINO

Tecnologia que evita la adicion de elementos que perjudicarian la

integridad de los caldos

ConeTech ajusta el nivel de
alcohol del vino sin
modificar su sabor original

A principios de la década de los 90, ConeTech fue pionera en el lanzamiento de una tecnologia con
la que logré fijar el nivel de alcohol preciso sin cambiar el sabor natural del vino. Un aiio después,
la empresa introdujo la primera columna de conos rotatorios (CCR) en California, técnica que
posteriormente exporté a otros paises. En sintesis, se trata de un proceso de destilacion molecular,
altamente selectivo, que evita cualquier daiio térmico o ‘estrés’ al producto.

California, Chile, Australia, sur de Francia, Sudafrica y
Espafia, por ejemplo, son algunas de las zonas vitivini-
colas més célidas del Globo. La combinacién del suelo
con las condiciones climdticas y las actuales cepas de
levaduras elevan los niveles de azicar y de alcohol de
los productos, por lo que llegan a ser mas altos de lo
deseado por los vinicultores. Un grado elevado de alco-
hol (es decir, un nivel de volumen superior al 14%)
influye en la pérdida de sabor del vino. Para paliar este
alto nivel de alcohol, la mayoria de los productores
recurrian a tres medidas que repercutian, de manera
negativa, en la calidad final del producto: diluirlo con
agua, cosechar las uvas antes de tiempo con lo que se

ConeTech, pionero en
tecnologia que respeta el
equilibrio y el sabor
original del vino. Foto:
Stasi Allvrt.
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sacrificaba el sabor o madurez del caldo y mezclarlo con
otros vinos, en ocasiones imposible debido a la exis-
tencia de numerosas variedades de gama alta. Durante
la década de los 9o, ConeTech irrumpio6 en el mercado
con una innovacién tecnologica que permitia separar
los componentes indeseados del vino de los deseados:
la columna de conos rotatorios (CCR).

Un procedimiento que no produce daiios
térmicos o ‘estrés’ al producto

Con el empleo de la columna de conos rotatorios
(CCR), el viticultor puede escoger una cantidad rela-
tivamente pequefia de producto, separar todos sus
componentes aromaticos delicados y volatiles, eliminar
el alcohol de esta porcion desaromatizada, restablecer
los componentes de aroma y sabor y mezclar este vino
desalcoholizado con el caldo original, a fin de obtener el
nivel de alcohol idéneo. Basicamente, consiste en un
proceso de destilacion molecular altamente selectivo
que evita cualquier dafio térmico o ‘estrés’ al vino.
Técnicamente, la CCR es un cilindro vertical de acero
inoxidable en el que un gas recolector inerte captura en
vacio una corriente de vapor de componentes volatiles
de liquidos o en suspensiéon. El modelo mds grande
(CCR 10.000) mide aproximadamente un metro de dia-
metro y cinco metros de altura, mientras el mas peque-
fio (CCR 1.000) posee aproximadamente 33 centime-
tros de didmetro y dos metros de altura.

En su interior, la CCR dispone de dos series de conos
invertidos, una de conos fijos sobre la pared interna de
la columna y otra serie de conos, paralelos a los fijos,
sobre el eje rotatorio. Estos dltimos se colocan de
manera que se alternan verticalmente: uno fijo, otro
rotatorio.



En Santa Rosa (California), ConeTech dispone de una gran
instalaciéon de columnas de conos rotatorios con tres columnas
grandes y dos pequeiias.

En sintesis, la columna de conos rotatorios atina técnicas de
finas capas turbulentas, funcionamiento en vacio a baja tem-
peratura y tiempo de exposicién minimo. Una vez en funcio-
namiento, el vino seleccionado se introduce por arriba de la
columna y desciende, por gravedad, pasando de la superficie
del primer cono fijo al primer cono rotatorio. Alli, debido a la
fuerza centrifuga, se transforma en una fina pelicula turbu-
lenta que se desplaza hacia el borde del mismo, cayendo sobre
el siguiente cono fijo. De esta manera, el producto baja, de
cono en cono hasta alcanzar la parte inferior de la columna.

‘Re-inyeccion’ a temperaturas muy bajas

Mediante un proceso denominado ‘re-inyeccion, ConeTech
transforma una minima cantidad del vino desalcoholizado
que sale de la base de la columna en vapor a baja temperatu-
ra. Un vapor que se forma de manera espontinea cuando el
liquido entra en contacto con el vacio dentro de la columna.

El problema técnico
y la aportacion de ConeTech

Modificar el equilibrio natural del vino equivale a ‘robar’
buena parte de su autenticidad. Por ejemplo, si se
anade agua se diluye su sabory sensacion en la boca. Si
se filtra el alcohol, el resultado es un caldo mas insipi-
doy con cambios en la estructura (aumento de los tani-
nos, acidez, etcéteral. El sistema importado por
ConeTech garantiza la conservacion de las caracteristi-
cas originales del producto, ya que aplica la Unica tec-
nologia que mantiene y protege las caracteristicas
organolépticas del vino. Ademas se evita el afadido de
cualquier elemento que perjudique la integridad del
producto. Finalmente, se eligen vinos cuyo equilibrio de
fenoles, acidos y sabores naturales mejoraran con la
reduccién de alcohol. En consecuencia, los sabores se
vuelven mas perceptibles en el paladar y no se altera la
naturaleza de la bebida original.

Nuevo Consejo del Vino
Desalcoholizado

El Consejo del Vino Desalcoholizado
(Convides) ya es una realidad. De la
mano de diversos productores y dis-
tribuidores de vinos sin alcohol
surge esta entidad que pretende
impulsar el consumo de estos pro-
ductos entre la poblacién. La organi-
zacion también promovera proyectos
de investigacién y desarrollo de
estos caldos, asi como actuaciones
que contribuyan a normalizar sus
estandares de calidad. Fuentes de
Convides han argumentado que a
pesar del interés de muchas bode-
gas en producir este tipo de vinos, la
necesidad de instalar sistemas
apropiados para su fabricacion y el coste que represen-
tan, son motivos para que una gran parte desista de
ello. Dichas fuentes también han sefnalado que los dos
sistemas mas eficaces y respetuosos con las propieda-
des organolépticas del vino son la dsmosis inversa y la
columna de conos rotatorios. El coste aproximado de un
litro de vino desalcoholizado aumentaria entre dos y
tres euros el gasto que implicaria la fabricacién de un
litro de vino con alcohol, sin incluir las mermas genera-
das al suprimir este componente. Sin embargo, desde
la tienda de vinos sin alcohol online ‘Paladar sin alco-
hol’, miembro de Convides, se insiste en que el precio
de estos caldos es “razonablemente barato”, y varia
desde los cuatro hasta los 10-12 euros por botella en el
mercado.

Este vapor fluye hacia arriba, pasando por la superficie de
la pelicula liquida, y recogiendo los compuestos volatiles a
medida que asciende.

Los deflectores de la cara inferior de los conos rotatorios
inducen un alto grado de turbulencia en la corriente de
vapor, durante unos segundos, sin ocasionar ningtn dafio
térmico al producto.

Esto, junto con la pelicula liquida turbulenta y el camino
recorrido, produce una transferencia muy eficiente de
volatiles frgiles del liquido al gas. Por tltimo, el vapor
sale por la parte superior de la columna y se desplaza por
un condensador que captura los volatiles en forma liquida
concentrada.

El liquido restante se bombea por la parte inferior de la
columna. Paso a paso, el proceso es el siguiente: ConeTech
recibe una pequeiia parte del vino, con sabor pero también
alto nivel de alcohol, que permanece en la bodega. A par-
tir de entonces, la CCR extrae las esencias de esta mues-
tra que se guardan aparte y el alcohol del vino desaroma-
tizado.

Posteriormente, se restituyen las esencias al caldo desal-
coholizado que se devuelve al productor. Este mezcla dicha
fraccion con el vino original para obtener el nivel de alco-
hol 6ptimo. M
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ALMACENAJE

La compaiiia es pionera en la construccion y comercializacion de
tanques y silos en acero inoxidable para bodegas

Herpasa desarrolla
sistemas para la
Inertizacion de sus

depositos

Instalacion de depésitos con sistema de inertizacion,
comercializado por Herpasa.

Herpasa, pionera en el desarrollo de nuevos
productos para el almacenaje en la industria
vitivinicola, ha ideado un sistema para la
inertizacion de sus depésitos. De esta forma se
hace innecesario mantener los depositos llenos
continuamente y ademds, aspecto muy valorado
por muchos, se puede disminuir notablemente
las cantidades de conservantes quimicos a
aplicar.

Redaccion Interempresas

Ventajas del sistema de inertizacion

Aplicar el sistema ideado por Herpasa para la inertizacion

de depositos tiene toda una serie de ventajas:

+ No es necesario mantener los depdsitos llenos.

+ No se necesita ningtn sistema de proteccién, tal como el
“sombrero” colocado en la superficie del vino, o tapas
asépticas.

+ Se pueden disminuir notablemente las cantidades de So2
y otros conservantes quimicos.

- No es necesario disponer de pequefios depdsitos (practi-
ca habitual en bodegas para poder mantenerlos llenos).

+ Ajuste de la concentraciéon en anhidrido carbénico des-
pués de la filtracién del vino, por inyeccion de gases, lo
que permite conservar sus cualidades organolépticas.

Herpasa es actualmente una empresa pionera en el campo de la construccidn de recipientes para la industria vinicola,
aportando la experiencia de su equipo técnico y sobre todo productivo, con muchos afos al servicio del mundo de la viti-
cultura y habiendo aportado una mejora importante en los equipos para la elaboraciéon de vinos en sus diferentes varie-
dadesy calidades. Herpasa realiza y ejecuta proyectos de plantas completas para la recepcidn de uvas, maceracion, fer-
mentacién, transporte, almacenaje, tratamientos frigorificos, pasteurizacién y todas aquellas operaciones intermedias
que se requieren para la elaboracién de vinos de gran calidad. Tanto las soldaduras mismas como las chapas, son
sometidas a un proceso especial de decapado y pasivado, con el fin de conservar intactas las propiedades fisioldgicas

del acero inoxidable.
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Herpasa: un grupo
con soluciones

Herpasa es una empresa dedicada a la construc-
cion y comercializacion de tanques vy silos en
acero inoxidable para bodegas, la industria quimi-
ca y la alimentaria, una actividad que desarrolla
desde su fundacién, en 1974. Actualmente, y junto
con su sede central en la localidad barcelonesa de
Castellbisbal (Herpamag), el grupo cuenta con
otros tres centros de produccion repartidos por
todo el territorio nacional: Herpasur, en Jerez de
la Frontera (Cadiz); Herpanor, en La Rioja; y
Herpalevante, en Valencia. Si los inicios estuvieron
dedicados Unica y exclusivamente al sector vitivi-
nicola, en los Ultimos afos el grupo Herpasa se ha
convertido en una de las referencias en el sector
aceitero, para el cual realiza y ejecuta proyectos
de plantas completas para la recepcién, almace-
naje y el tratamiento térmico de todo tipo de liqui-
dos y aceites.

Bazuqueo de vinos

La homogeneizacién es una operacién necesaria en la
elaboracion del vino, especialmente de haberle anadido
productos enologicos de tratamiento (para clarificar,
por ejemplo), o para mezclar vinos de diversas proce-

; dencias.
Herpasa lleva mds de 30 afios dedicados a La introduccién de gases neutros por barboteo en los
construir y comercializar tanques y silos en depobsitos, permite una homogeneizacion eficaz del
acero inoxidable para la industria liquido. Esta practica tiene varias ventajas. En primer
vitivinicola. lugar que se acorta mucho el tiempo de bazuqueo del

vino, no se produce un calentamiento local del vino, y
a su vez tampoco hay pérdidas de aromas y del grado de

- Desplazar el oxigeno y otros gases que podrian reac- alcohol. Ademas con este sistema no se producen ries-
cionar con el vino. gos de incorporacion de aire, es facil colocar en cual-

- El control del gas disuelto en el vino se hace por quier tipo de depésito v existe la posibilidad de cam-
inyeccién de un gas inerte. biar la cafia de inyeccién de un depdésito a otro. W
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TRATAMIENTO FITOSANITARIO

El asesoramiento técnico es esencial para combatir, con eficacia,
las plagas que asolan los viiiedos

La vid, uno de los cultivos
mas ‘dificiles’ de tratar
con fitosanitarios

“El cultivo de la vid es uno de los mads dificiles a la hora de conseguir tratamientos de buena
calidad”. Asi lo asegura Gongal Barrios, responsable de Sanidad Vegetal en Tarragona del
Departamento de Agricultura, Alimentacion y Accion Rural (DAR) de la Generalitat de Catalunya.
En opinion de Barrios, el principal inconveniente se produce en el momento de proteger
correctamente los racimos, por su parte exterior e interior. Desde el DAR, el responsable de
Sanidad Vegetal en Tarragona de este organismo, aconseja sobre los principales métodos de
deteccion asi como los tiltimos avances en materia de tratamientos fitosanitarios en viiiedos.

Cuando se le pregunta a Gongal Barrios, responsable de
Sanidad Vegetal en Tarragona del DAR de la Generalitat
de Catalunia, acerca del tratamiento fitosanitario en la
vifa, su principal consideracion es que se trata de un
cultivo “dificil”. “Si bien la cubriciéon de la vegetaciéon no
tendria mayores problemas, si resulta complicado pro-
teger correctamente los racimos, por su parte exterior
e interior”, matiza. En este sentido, la formacion de las
cepas es clave, aunque de manera muy especial, tiene

o

Hoja de vid afectada por Mildiu (Plasmopara Viticola).
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importancia la poda en verde cuando se extraen las
hojas que envuelven a los racimos. En consecuencia,
Barrios recomienda: “Despejar los racimos de las hojas
de alrededor permite su aireacion y facilita la llegada de
los productos fitosanitarios. Es una practica imprescin-
dible en la gestion de este cultivo”

“Despejar los racimos de las
hojas de alrededor permite su
aireacion y facilita la llegada

de los productos
fitosanitarios. Es una
prdctica imprescindible en la
gestion del cultivo”

El estado de la maquinaria es imprescindible
en la aplicacion de fitosanitarios

“Las condiciones generales de la maquinaria son
imprescindibles. Se debe garantizar que presentan un
buen estado y estin bien calibradas: las boquillas, la
presion, la velocidad... en definitiva, todo lo que permi-
ta asegurar un buen tamafio de gota asi como la cubri-



cién correcta de la superficie a proteger, evitando que
se pierda producto”, puntualiza Barrios. Asi, el trata-
miento fitosanitario se ha de dirigir a la parte de la
planta a proteger del ataque de un parasito. En el
momento en que un productor detecta la existencia de
una plaga, puede acudir a las estaciones de avisos agri-
colas. Alli les informan sobre los procedimientos ido-
neos a seguir. En el caso de plagas y enfermedades que
afectan basicamente al racimo, como la polilla (Lobesia
Botrana) y la podredumbre gris (Botrytis Cinerea), el
tratamiento se debe aplicar, mayoritariamente, en los
racimos. Cuando la plaga invasora es de Oidio
(Uncinula Necator) y Mildiu (Plasmopara Viticola) se
debe extender por toda la planta, vegetacion y racimos
incluidos. En situaciones criticas, por ejemplo de un
fuerte ataque de Mildiu, se aconseja efectuar un trata-
miento especifico para esta enfermedad.

Deteccion de la plaga y pasos a seguir si se
producen resistencias

El agricultor debe reconocer de entre todas sus parce-
las, las mas ‘sensibles’ a la invasion de los diferentes
parasitos, bien sea por la variedad o la situacion de las
mismas. “Es necesario observar periddicamente —con-
tinda el responsable de Sanidad Vegetal en Tarragona
del DAR—, su estado sanitario y seguir las recomenda-
ciones de las estaciones de avisos agricolas” En ocasio-
nes se recurre a metodologias como la lucha integrada.
Esta dltima atina un conjunto de técnicas encaminadas
a mejorar la sanidad de los cultivos, basindose en el

Daiios causados por la polilla del racimo (Lobesia Botrana).

respeto a las personas, animales y el medio ambiente.
“La lucha integrada ha ejercido un desarrollo especial
en la vid. Las redes de seguimiento de parisitos, por
ejemplo, para la polilla del racimo con trampas sexuales
para monitoreo y los consiguientes controles de la
puesta y evoluciéon de los huevos. También el segui-
miento del Mildiu, por parte de las estaciones meteo-
rologicas, han permitido avanzar mucho en este senti-
do”, asegura Barrios. Segtn el técnico del departamen-
to de Agricultura, Alimentacion y Accién Rural de la
Generalitat de Catalufia, estos procedimientos acompa-
nados de un buen sistema de difusion de los avisos

H$8 Diseno y fabricacion

de magquinaria industrial

3 PARA LA FABRICACION DE MOSTOS Y ZUMOS:
¥ = DESULFITACION | CONCENTRACION

| RECTIFICACION | DEPURACIGN DE AGUAS
il PARA INDUSTRIA ALCOHOLERA:
DESTILACION | SECADEROS | ALAMBIQUES
| DEPURACION DE VERTIDOS

1+D+i RENTABILIZAMOS SUS INTALACIONES

N ENTO
DETEC Maquinaria Industrial

Tecnologia Industrial

. - 1
La experiencia de un gran grupo

Ellljdl;Lée;Ee[CljciJ?Tr ¢ 96 134 06 63

46988 Paterna, Valencia www.grupovento.com

127




TRATAMIENTO FITOSANITARIO

Estrategias para minimizar el
impacto de los tratamientos
fitosanitarios

En opinion de Goncal Barrios, si el proposito es el
de diluir el impacto que puedan producir estos
tratamientos, las principales estrategias son:

e Priorizar otros medios de lucha, como por ejem-
plo la confusién sexual contra la polilla del raci-
mo. Solamente se deben utilizar los productos
quimicos cuando no haya otra solucién de con-
trastada eficacia.

e Conocer la sensibilidad de las diferentes parcelas
a los diversos parasitos.

e Realizar los tratamientos solamente cuando sean
necesarios y en los momentos adecuados. Se
deben atender las recomendaciones de los técni-
cos, ya que avisan basandose en controles biolé-
gicos, meteoroldgicos y fenoldgicos con los que
se obtiene maxima eficacia con el minimo nime-
ro de aplicaciones.

e Utilizar los productos y las dosis correctas, efec-
tuando las aplicaciones lo mejor posible con la
maquinaria en buen estado y bien regulada.

e Respetar el plazo de seguridad de los productos
que se utilicen. Ademas, aunque dicho plazo lo
permitiera, en este cultivo se aconseja no hacer
tratamientos dentro de los 21 dias anteriores a la
vendimia para evitar posibles alteraciones en la
bodega.

Vid afectada por podredumbre gris (Botrytis Cinerea).

Para plagas que afectan al
racimo el tratamiento se debe
dirigir a los racimos; cuando
la plaga es de Oidio y Mildiu

se debe extender por toda la
planta

agricolas, difunden la informacién a los agricultores de
cuando, como y de qué manera deben defender sus pro-
piedades. De esta manera, se limita el uso de estos tra-
tamientos fitosanitarios a los indispensables para
lograr unas cepas saludables.

Maquinaria que esparce menos caldo

por hectarea

Basindose especialmente en criterios de impacto
ambiental, se impone la maquinaria de tratamientos
que distribuye menos caldo por hectarea. Ello influye,
de forma positiva, en el medio ambiente ya que se
minimizan las pérdidas por goteo. Otra tendencia al

Racimo victima del ataque de una plaga de Oidio
(Uncinula Necator).
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T T LIS D e etatamiento fitosanitatiol Basdndose en criterios de
impacto ambiental, se
impone la maquinaria que
distribuye menos caldo por
hectdrea

son dos tareas necesarias para evitar posibles resisten-
cias.

Los plaguicidas actuales son mas selectivos, por lo que
minimizan el impacto en el medio. Su aplicacion
depende de la accién que desarrollan y el estado del
ciclo biolégico del pardsito sobre el que actdan. En el

alza es la reduccién de las dosis de materia activa por cultivo de la vid el factor tiempo es esencial, especial-
hectarea en los nuevos productos fitosanitarios. “Como mente para hacer frente a la plaga mis devastadora en
el agricultor estd acostumbrado a dosificar por hectoli- los vifiedos: la polilla del racimo. Ello se debe a que
tro —razona Barrios— muchas veces no hacen la con- algunos productos ovicidas y larvicidas solamente son
version necesaria y aplican una cantidad insuficiente eficaces cuando las larvas acaban de nacer, mientras
respecto a las dosis letales del parasito. Esto se debe que otros pueden matar larvas de varios dias. De no
evitar facilitando la informacién precisa sobre las dosis aplicarlos durante el intervalo en el que llevan a cabo su
idéneas a esparcir por hectarea” En consecuencia, cum- funcién pierden eficacia. Y, muchas veces, ésta dura
plir con esta condicion y alternar las materias activas, unos pocos dias. H
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RIEGO DE LA VINA

La correcta eleccion del sistema de riego es fundamental para
alcanzar una maduracion éptima de la uva

Las necesidades hidricas
de la vid

La vid es una planta que requiere relativamente poca aportacion de agua, ya que se estima que
precisa entre 280-300 litros para formar un kilo de materia seca. Ademads la vid dispone de un
potente sistema radicular que profundiza en el suelo y de un gran poder de succion de sus raices. Se
considera que la planta puede sobrevivir con precipitaciones de 250 milimetros anuales y con
temperaturas extremas de 40 °C, con reducidas producciones. Una pluviometria que oscile entre
350 y 600 milimetros anuales ya es adecuada para una produccion de vinos de calidad, por lo que
la aportacion extraordinaria de agua a través del riego debe usarse como medida de disminucion
del estrés, siempre conservando un cierto déficit hidrico, sobre todo en el proceso final de
maduracion.

Redaccion Interempresas

Las necesidades hidricas en la vid aumentan desde la
brotacion hasta el mes de enero, disminuyendo desde
ese momento y hasta su recoleccion. Un exceso de
humedad en la época de floraciéon puede dar lugar a un
exceso de vigor que puede causar deficiencias en el
cuajado de los frutos, provocando su corrimiento. De la
misma forma, un exceso de agua durante el crecimien-
to retrasa el envero y, por lo tanto, el inicio de la madu-
racion. También, un exceso de humedad pasado el
envero aumenta el tamafio de los granos, pero los hace
acuosos, pobres en azlcar y mas ricos en acidos, retra-
sando su maduracion.

La frecuencia de riego
dependerd mucho de la etapa
en que se encuentre la planta

Nuamero de riegos y cantidad de agua
precisada

Por un lado, las plantas jovenes, con un sistema radicu-
lar poco extenso, se deben regar mucho mis a menudo
que las completamente desarrolladas. Igualmente vifie-
dos con el sistema radicular dafiado por hongos, insec-
tos, nematodos, etc., deben ser regados con mayor fre-
cuencia, para compensar la disminucién de la capacidad
de absorcion de las plantas.
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La frecuencia de riego también dependera de la etapa en
que se encuentre la planta. La falta de agua durante la
formacién y maduracion de los frutos reduce el tama-
fio de las bayas. Por el contrario, si los riegos son muy
frecuentes o excesivos al aproximarse la vendimia, pue-
den retrasar la maduracién de las bayas o incrementar
la compactacion de racimos, favoreciendo con ello su
pérdida de calidad, y la pudricién de los mismos por
ataques de hongos. También los riegos demasiado fuer-
tes después de periodos de sequia pueden ocasionar el
rajado de las bayas. Normalmente se registran bajas
producciones cuando se llega al punto de marchita-
miento, o cuando el exceso de agua supera el umbral
6ptimo.

Sistemas de riego y sus condicionantes

Se ha de tener en cuenta una serie de factores a la hora
de elegir el sistema de riego correcto. Entre ellos, uno
de los més importantes es el climéitico, ya que depen-
derd mucho de la temperatura, de la humedad relativa
del aire, de si se trata de una zona con vientos, heladas
primaverales, evapotranspiracion, etc. También el tipo
de suelo juega su papel: profundidad, textura, permea-
bilidad e infiltracion, asi como la topografia del terreno.
Y no se ha de olvidar el sistema de plantacioén y la téc-
nica de cultivo empleada. Se debe utilizar un sistema de
riego diferente segiin la disposicién, densidad, sistemas
de plantacién, de poda, de mantenimiento del suelo y
de fertilizacidén, asi como tratamiento fitosanitario de
la vifia.

INDUSTRIA VITIVINiCOLA
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El riego por goteo se ha ido implantando cada vez mds, al

tratarse del sistema mds eficaz y barato.

La vid es una planta que requiere relativ
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CENTRYTEC® Le ofrece la posibilidad de

alquilar centrifugas y decantadores para clarificar
mostos y vinos con mdquinas perfectamente equipadas
y completas a un precio sin competencia.

Una vez comprobada la eficacia de las mismas y si el
clarificado que llevan a cabo es del gusto del cliente,
existe la posibilidad de comprar la centrifuga a un
precio ventajoso. Dicho precio incluiria el valor final
de la mdaquina descontdndole el importe del alquiler
correspondiente a su uso previo; ademds de incluir una
garantia de dos arios y determinadas facilidades de pago
a un aio.

Nuestros clientes nos avalan y es por ello que disponemos
de alrededor de unas veinticinco mdquinas distribuidas
en todo el mercado nacional en el sector vinicola.
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El mejor sistema serd siempre, y en ello estan de acuer-

do todos los especialistas, aquel que aplique el agua con

un bajo coste econémico y de energia, y con una mayor
eficiencia de riego.

Descartando directamente el riego por aspersion, plan-

teamos cuatro tipo de sistemas que son los méas utili-

zados en nuestro pais:

+ Riego a manta: Se trata del sistema mds barato, pero
requiere una buena nivelacion del terreno. Ademas,
necesita de un gran caudal de agua instantineo. La
uniformidad del reparto de agua de riego no alcanza
el 70%.

+ Riego localizado de alta frecuencia: Consiste en apli-
car el agua de riego en pequeias dosis, de forma muy
frecuente, en un volumen muy reducido y en canti-
dades suficientes para satisfacer las necesidades
hidricas de la cepa.

+ Riego por goteo: Es el que se estd implantando cada
vez mas y el que da los mejores resultados. Posee la
gran ventaja de que se puede automatizar totalmen-
te. En general, es suficiente con dos goteros por cepa,
colocados a 15 centimetros de la misma, aunque ello
depende del desarrollo de la misma y de la permea-
bilidad del suelo. La presion de trabajo de los goteros
suele ser de dos bares y su caudal normal es de 4
litros por hora.

La principal ventaja estriba en que permite el riego en
terrenos con topografia irregular o en suelos con per-
meabilidad inadecuada. Basicamente, con este sistema
se ahorra una gran cantidad de agua; se alcanza una efi-
cacia en el riego de hasta un 80% vy se puede dosificar
mejor el agua de riego aplicada, existiendo la posibili-
dad de aplicar, de forma fraccionada, los abonos por
fertirrigacion. Este sistema permite ademas una facili-
dad de acceso y movimiento a la maquinaria en la plan-
tacién, todo lo contrario que en el riego a manta.
En el apartado de los inconvenientes, sélo podemos
apuntar el riesgo de taponamiento de los goteros, lo
que puede hacer bajar la uniformidad de reparto del
agua de riego. Ademds también puede producirse una
excesiva localizacion del bulbo himedo, sobre todo en
terrenos muy sueltos o arenosos.

- Riego por goteo subterrineo: Es un tipo de riego por
goteo en el que los laterales porta-emisores estan
enterrados en el suelo a una determinada profundi-
dad, entre 5 y 50 centimetros. La instalacion debe
realizarse en el centro de la calle, para que el bulbo
himedo moje las raices de dos filas de plantas.
Siempre se trabaja con tuberias cuyo gotero se inte-
gra en el interior de las mismas, aunque se pueden
emplear goteros pinchados. Ha de ser un gotero fia-
ble, de la maxima calidad, y con un disefio especifico
que le haga resistente a las obstrucciones por depo-
sicién de particulas en el laberinto del mismo.

Entre las ventajas estdn practicamente las mismas que

en el riego por goteo aéreo, aunque en cuanto a los

inconvenientes hemos de sumar la dificultad para loca-
lizar fugas y averias y el peligro que en zonas de poca
lluvia se puedan acumular sales en la superficie que

perjudiquen la germinacion del cultivo siguiente. M
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en la industria
vitivinicola

El calentamiento global y las emisiones de gases de
efecto invernadero (GEI) estan a la orden del dia en
cualquier medio de comunicacién. Y mds atn ahora,
debido a la importante ‘Conferencia sobre el Cambio
Climaético’ de Copenhague, en la que se debatieron los
compromisos internacionales de las naciones para
reducir las emisiones de COa.

El mundo del vino ni quiere ni puede ser ajeno a esta
realidad. Las bodegas espafiolas asumen sus responsa-
bilidades corporativas y sociales; y se adaptan a los
tiempos comprometiéndose a buscar la forma correcta
de calcular su contribucion a las emisiones de GEI, para
después poder reducirlas si fuera necesario.

De todos es sabido el gran valor ecoldgico del vinedo,
que —particularmente en Espafia— contribuye de
forma notable a la conservacion de suelos (casi siempre
pobres), a la lucha contra la desertificacion, a la fijacion
de agua y a la creacion del paisaje, ademds de tratarse
de un cultivo relativamente poco mecanizado o tecnifi-
cado. Sin embargo —y con la excepcién de algunas loa-
bles iniciativas de empresas individuales— no se dis-
pone de informacion sobre la medida en que la activi-
dad vitivinicola contribuye a las emisiones de CO2. Y
es algo que el sector necesita saber, no solo para actuar
en consecuencia por responsabilidad social, sino tam-
bién porque es una informacién que consumidores y
grandes cadenas de distribucién comienzan a deman-
dar.

El Grupo de Trabajo ‘MA+I’

Por estas razones, entre otras, la Federacion Espafola
del Vino (FEV) cre6 a principios de 2009 un grupo de
trabajo sobre ‘Medio Ambiente e Innovacién, entre
cuyos cometidos se incluye, obviamente, el estudio de
las emisiones de Gases de Efecto Invernadero.

Uno de los problemas que el grupo de trabajo se ha
encontrado desde el principio de su actividad es el de
las definiciones de conceptos bésicos. La ‘contabilidad’
de los GEI, aunque avanza dia a dia, es una disciplina
bastante reciente y apenas dispone de estindares glo-
balmente aceptados. Tras asumir, con algunos matices,
los conceptos de ‘Evaluacion del Ciclo de Vida) ‘Huella
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Emisiones de CO,

Pau Roca, secretario
general de la Federacion
Espanoladel Vino

de Carbono’) ‘Balance de CO2) ‘Ciclo Corto, ‘Ciclo
Largo’... comtinmente aceptados, aparecen las caracte-
risticas especificas del sector que es necesario tener en
cuenta para una correcta evaluacion.

Asi, por ejemplo, algunos protocolos internacionales no
consideran el CO2 producido por la quema de biocom-
bustibles (sarmientos y otros restos vegetales en el
sector vinicola), pero si tienen en cuenta las emisiones
de otros gases de efecto invernadero, como el metano o
el 6xido nitroso, derivadas del uso de esos mismos bio-
combustibles. Y un vifiedo con cepas de 50, 70 0 100
anos, ¢a qué ciclo pertenece?, ¢sus intercambios de car-
bono son ripidos o lentos?

Estudio de las emisiones de CO,

en la OIV

Estd claro que el problema es definir un método de cil-
culo y atribucién especifico para la industria del vino.
A dia de hoy existen dos protocolos de cilculo de emi-
siones de COz2 en el sector vitivinicola, basados par-
cialmente en la norma ISO 14064. Uno de ellos, bas-
tante avanzado, es fruto de una iniciativa privada de
bodegas de Australia, Nueva Zelanda, Sudafrica y
California, y se denomina ‘International Wine Carbon
Calculador Protocol’ IWCCP). El otro es un protocolo
francés, llamado ‘Bilan Carbon) patrocinado entera-
mente por la agencia ambiental del pais vecino y aun
poco desarrollado.

El TWCCP se puso en marcha con el fin de adelantarse
a los demis y marcar de entrada algunas pautas frente
a las exigencias de la distribuciéon. Pero en la economia
global se hace necesario un sistema de célculo tnico,
consensuado a nivel internacional. Con este fin, la OIV
(Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino) ha
creado un comité especial en el que la Federaciéon
Espanola del Vino participa activamente.

El ‘Protocolo OIV de Contabilidad del Carbono para la
Industria Internacional del Vino’ pretende armonizar
diferentes metodologias. En la ultima reunion del
comité ya se vio claramente que el documento IWCCP
—sin dejar de tener el mérito de ser el primero— es
insuficiente para el célculo de la huella de carbono del



producto. Su aplicacién solo daria buenos resultados en
la medida del balance de CO2, a escala de empresa o
centro de produccion. Pero incluso en éste ultimo caso,
hay ciertas zonas grises en la atribucién y contabilidad
de las emisiones de determinados procesos que requie-
ren de consenso para poder disponer de una unica
norma internacional homologada.

“Es necesario definir una
metodologia de cdlculo y
atribucion, un protocolo
especifico para el sector del
vino en Espaiia”

Aplicacion en Espaiia

El grupo de trabajo ‘Medio Ambiente e Innovaciéon’ de
la FEV ha tomado la iniciativa de realizar un estudio de
las emisiones de Gases de Efecto Invernadero en el sec-
tor vitivinicola espafiol, y ya han comenzado los con-
tactos con la Direccién General de Gestion Medio-
ambiental del Marm. También se ha propuesto a algu-
nos destacados técnicos y profesores universitarios la

elaboracion de un documento que muestre el punto de
partida y las lineas maestras del trabajo a desarrollar,
incluyendo la experiencia aportada por algunas bodegas
espafiolas que ya llevan algiin tiempo investigando en
este campo.

Ademais de los motivos puramente ambientales y
sociales, existe otra buena razén para que la industria
vinicola conozca con detalle su perfil de emisiones. En
varios paises de la Unién Europea se estd estudiando la
modificacion de algunos impuestos para incluir crite-
rios ambientales en su tarificacion. El sector del vino
debe avanzar lo mas rdpido posible para conocer bien
sus magnitudes, evitando asi que se le puedan atribuir
modulos colectivos de cardcter estimativo, que siempre
resultarian onerosos.

Politicas medioambientales y defensa del
consumidor

A finales de noviembre se celebré en Lund (Suecia),
dentro del programa de la presidencia sueca de la UE,
una conferencia de dmbito europeo sobre produccién
alimentaria adaptada al medio ambiente: la ‘Climate
Smart Food’ En esta conferencia se vio que la agricul-
tura es responsable del 9% del total de las emisiones de
GEI en la Unién Europea, aunque hay grandes diferen-
cias entre los Estados Miembros (desde el 3% para
Luxemburgo hasta el 26% para Irlanda). También se ha
puesto de manifiesto que, aunque hay una tendencia
clara a disminuir las emisiones, existen dificultades en
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Para las empresas agroalimentarias hay un amplio margen de
actuaciones que pueden mejorar la gestion ambiental, y que
también pueden contribuir a reducir los costes de produccion,
aunque requieran esfuerzo e inversion

su atribucién y contabilidad pues no hay protocolos
uniformes de calculo.

Por otra parte los consumidores —ampliamente repre-
sentados en la conferencia— exigen informacién preci-
sa sobre responsabilidades ambientales; y, lo que es
peor, un 48% de ellos desconfia de la informacién
medioambiental que las empresas incluyen en el eti-
quetado de sus productos. Ademads, para el consumidor
europeo medio, el ambiental es el tercer componente
mas importante en las decisiones de compra, después
de la calidad/seguridad y del precio del producto.
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Asi las cosas, la conferencia de Lund despeja cualquier
duda de que las politicas de defensa del consumidor y
las exigencias medioambientales van a converger muy
pronto, constituyendo una prioridad politica de los
gobiernos y de la propia UE en los préoximos afios.
Afortunadamente, para las empresas agroalimentarias
hay un amplio margen de actuaciones que pueden
mejorar la gestion ambiental —especialmente en la
parte no agricola del proceso— y que también pueden
contribuir a reducir los costes de produccién, aunque
requieran esfuerzo e inversion. M

CONFIRMA

Foto: Ales Cerin.
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La empresa murciana refuerza su presencia en la cita mds
influyente del sector de la maquinaria agricola

Industrias David lleva a
Fima una amplia gama de
productos para el cuidado
de la vid, citricos y olivos

Industrias David estd presente en Fima 2010 (que se celebrard del 9 al 13 de febrero en Feria de
Zaragoza), con toda su extensa gama de productos y maquinaria agricola de precision para cultivos
especificos, poda, desherbaje ecologico, abonado y preparacion de suelos y mantenimiento de
cultivos. Entre ellas, los alineadores de restos de poda para cultivos en hilera, los cultivadores e
intercepas, las deshojadoras para la vid, los distribuidores de estiércol y abono, y las pre-
podadoras de drboles.

Redaccion Interempresas

Control de las malas hierbas

Entre los nuevos equipos ideados por Industrias David
se encuentran también los destinados al desherbaje
ecolégico sin laboreo, desarrollados pricticamente
para cualquier tipo de cultivo (sobre todo en hilera)
basados en la aplicacién de calor mediante la combus-
tion segura de GLP (gases licuados derivados del
petréleo). Finalmente, Fima 2010 sirve de escenario
para presentar una nueva gama de podadoras y corta-
setos adaptadas sobre cualquier tractor para el mante-
nimiento de setos o arbustos formados en hilera, ya
sean en agricultura, espacios verdes o carreteras. ll

La nueva mdquina para poda
inferior de olivos y citricos
de Industrias David.

Cabe destacar la presentaciéon por parte de Industrias
David de algunas mdiquinas de nueva creacion y sus
gamas y accesorios disponibles. Una de ellas es la
maquina para poda inferior de olivos y citricos para
trabajos de poda, en modo automético, pre- y post-
recoleccion, y polivalentes para usos multiples como el
desherbaje, acordonado de restos de poda o aplicaciéon
de tratamientos liquidos localizados.

En el stand de la empresa murciana también se puede
conocer de primera mano su aplicador de herbicida
intercepas o interdrboles, para la aplicacién de trata-
mientos liquidos localizados, en modo automaético, en
plantaciones en hilera (vid, olivo, frutal, etc.) median-

te intercepas ultrasensibles (aptos para la deteccion de
troncos desde 1 cm). Aplicador de herbicida intercepas o interdrboles.
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Nueva gama de vendimiadoras 8000 y apero de precision TRP
en el pabellon 7, calle A, stand 21 del certamen

Pellenc Ibérica se
adelanta a la ‘viticultura
del manana’ que
presentara en Fima 2010

La “viticultura del maiiana’ aterriza en Fima 2010, de la mano de Pellenc Ibérica. La compaiiia da a
conocer dos novedades pensadas para satisfacer las demandas de los enélogos y viticultores mds
exigentes. Por un lado, los nueve modelos de la gama de vendimiadoras 8000 provistos de cabezal
‘Selectiv Process’ aportan un sistema de desgranado preciso, que separa la uva de cualquier cuerpo
extraiio. Por otro lado, el nuevo apero de precision TRP de la compaiiia permite disminuir

realmente el tiempo de la poda.

El futuro de la viticultura, hoy. Fima 2010 seri el escapa-
rate de las innovaciones de Pellenc Ibérica para el sector
dedicado al cultivo de la vid. En concreto, en el stand de
la empresa se podrin observar modelos de la gama de
vendimiadoras 8000 asi como de su nuevo apero de pre-
cision TRP. En primer lugar, las nuevas maquinas para la
vendimia se distinguen por su potencia y maniobrabili-
dad. La linea de vendimiadoras 8000 posee motor John
Deere de inyeccion electrénica common rail (tier III),
desarrollado conforme a las nuevas normas europeas
anticontaminacién, y cuya potencia oscila desde 100 a
173 CV. Los motores de ruedas Poclain doble cilindrada
Heavy Duty, acoplados a una reparticiéon 6ptima de las
cargas entre ejes delantero y trasero, garantizan una
excelente relacion peso/potencia. Al mismo tiempo, el
Power Control regula la velocidad y supervisa el reparto
de la potencia entre los aperos y el avance del chasis
8000. Sea cudl sea la velocidad de avance, gracias a la
Transmision Permanente Integral (TPI) de cuatro ruedas
independientes, a través de una nueva bomba hidrostati-
ca con mandos electronicos, se evitan los patinajes.
Ademads de una serie de mejoras ergondémicas y de dise-
1o, el nuevo cabezal de vendimia ‘Selectiv Process’ elimi-
na de la cosecha cualquier resto de vegetacion que pueda
afectar al sabor del vino.
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Fima 2010 es el escaparate de las vendimiadoras 8000, con
motor John Deere de inyeccion electronica common rail.



Ademds de mejoras
ergonomicas y de diseiio,
estas vendimiadoras poseen
el nuevo cabezal ‘Selectiv
Process; que elimina de la
cosecha cualquier resto de
vegetacion que pueda afectar
al sabor del vino

Uva a punto para la vinificacion

El cabezal ‘Selectiv Process; en los nueve modelos de la
serie 8000, funciona de la siguiente manera: a través de
un sistema de desgranado de la uva, asociado a una
mesa de seleccion, ésta se separa de objetos extranos
como hojas, sarmientos y sobre todo peciolos. La mesa
de seleccidn, situada encima de la tolva, estd formada
por una serie de rodillos rotativos colocados en parale-
lo. Estos rodillos aislan los granos sueltos de los cuer-
pos extrafios de la vendimia, peciolos incluidos. Estos
elementos ‘no deseados’ se sittan sobre los rodillos
hasta que, finalmente, caen fuera de la tolva. El proceso
de desgranado es preciso: el raspén permanece intacto
v no se rompe hasta su caida, fuera de la tolva. El resul-
tado es una vendimia de calidad, libre de sabores her-
baceos que da respuesta a las peticiones de endlogos y
viticultores.

Estos rodillos aislan los
granos sueltos de los cuerpos
extraiios de la vendimia,
peciolos incluidos. El proceso
de desgranado es preciso. El
resultado es una vendimia de
calidad, libre de sabores
herbdceos

En materia de confort, se han replanteado las caracte-
risticas ergonémicas de esta gama de vendimiadoras.
Por ejemplo, el nuevo joystick Pellenc, integrado al
asiento y dotado de botones tictiles, dirige todas las
maniobras y facilita una mejor visibilidad sobre la
entrada del cabezal de vendimia. Este joystick cuenta
con retroiluminacién para usuarios que trabajan en
horario nocturno. El tamafio del volante, ligeramente
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inferior, libera de espacio el asiento de la cabina. A
bordo, el conductor dispone de nuevos accesorios como

soporte para teléfono mévil o
PDA, portadocumentos o por-
tabotellas.

Asimismo, se han instalado
disimuladamente nuevos faros
de trabajo en el techo y el spoi-
ler de la cabina, al igual que los

de las piernas delanteras o de la

parte inferior de la cabina. La
ubicacién de un kit video (con
pantalla de control en la cabina
y dos camaras) agiliza las
maniobras incluso de noche.

Primer apero de

precision que reduce

el tiempo de poda
Considerada novedad técnica
en la ultima edicién de Fima, la
TRP Pellenc nace para acortar,
realmente, el tiempo de poda.
Con este nuevo apero, Pellenc
pone al alcance del profesional
la viticultura del mafiana.
Durante los ultimos afos, el
mercado vitivinicola ha expe-
rimentado una crisis que pre-
cisa una reduccion de gastos.
En este contexto, la poda, cuyo
proceso de mecanizaciéon ha
sido complicado y se ha pro-
ducido por etapas, ocupa la

segunda posicion en el ranking de costes, tras la vendi-
mia. El propésito de esta prepodadota no es el de supri-
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Los rodillos del 'Selectiv Process' separan los granos
sueltos de uva de los cuerpos extraiios de la
vendimia, peciolos incluidos.

INDUSTRIA VITIVINICOLA

Vista de la
prepodadora de
precision TRP, otra
de las novedades de
Pellenc Ibérica en
Fima 2010.

mir totalmente la poda pero si reducir el tiempo
empleado a la cuarta parte. Asi, tan solo se efectuaria

un trabajo de repaso final
cuya duracién variaria entre
las 10 o0 12 horas por hecta-
rea, en lugar de las 50 habi-
tuales, para vifias plantadas a
tres metros.

Durante esta operacion, la
mdaquina se limita a cortar
los sarmientos situados bajo
el cordon, al pie de la cepay a
un retoque, si fuera necesa-
rio, de algunos pulgares. La
calidad de la uva no resulta
afectada.

La TRP Pellenc destaca por
su capacidad de trabajo, ya
que con una velocidad de
avance de 1,5 a 2,5 km/hora
ofrece una alta rentabilidad
en vegetaciones importantes.
Es decir, ahorra hasta un
90% en concepto de mano
de obra por hectirea, no
impide el trabajo nocturno y
requiere un bajo coste de
mantenimiento. Este equipo
efectia cortes precisos y
limpieza lateral de sarmien-
tos de manera coémoda,
mediante sus mandos eléc-
tricos. La mdaquina se ha
construido con materiales

reciclabes, lo que pone de manifiesto el interés de la
empresa en cuestiones medioambientales. l
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EMBOTELLADO DEL VINO

El ‘espacio de cabeza’ es imprescindible para amortiguar
la dilatacion de la botella y del caldo

Nivel de llenado: maxima
precision

Que el aire oxida es un imperativo de las leyes de la quimica al que de nada vale resistirse... Y que
la calidad del vino depende de manera determinante de la concentracion del oxigeno disuelto, es
otra realidad irrefutable. Pero la industria vitivinicola estd resuelta a reducir al mdximo los
procesos de oxidacion indeseables de los caldos, y para ello, ofrece al mercado soluciones que
minimizan la oxidablilidad de los vinos. Uno de los puntos criticos del proceso de elaboracion del
vino respecto a esta cuestion es la fase de embotellado: ¢hasta donde llenar la botella...?, ¢ qué
hacer con el espacio entre el vino y el tapon? Vedmoslo.

Monica Daluz

Camara de aire ¢por qué?

Técnicamente, se llama ‘espacio de cabeza) y es impres-
cindible para que el tapon se mantenga en su sitio. La
funcion de este espacio es absorber las dilataciones que
se producirdn desde el embotellado hasta el momento
del consumo del producto, debido a los cambios de
temperatura que éste experimente.

A la hora de embotellar, el bodeguero tiene en cuenta,
pues, los distintos coeficientes de dilatacion, que no es
el mismo en el caso del continente, la botella, que del
contenido, el vino. “Existe una normativa, —nos expli-
ca Sergi Camps gerente de Maquinaria Moderna—, pero
ademads, cada fabricante indica en el culo de la botella la
distancia de llenado, esto es, el espacio que ha de dejar
el embotellador entre la parte superior del tapén y el
vino” Esta distancia se establece en funcion de la tem-
peratura, es decir, en el caso del embotellado a tempe-
ratura inferior a los 20 °C, es necesario calcular el exac-
to nivel de llenado, teniendo en cuenta el hecho de que
el volumen del vino en la botella crece con el aumento
de la temperatura. Segtn varie la temperatura del vino,
variard proporcionalmente la presion inicial dentro de
la botella y el volumen del vino. A mayor temperatura,
mayor volumen y, en consecuencia, mayor presion den-
tro de la misma.

Inertizacion con gases técnicos

La creencia mas extendida entre el consumidor es que
el espacio entre el tapén y el vino es aire. Y tal vez en
algan caso, de productores que llevan a cabo un embo-
tellado manual, asi sea, con el consecuente riesgo de Detalle de un campo de viiiedos en las Bodegas Ysios, disefio de Santiago
oxidacién del vino. Calatrava, situadas en Laguadia, en plena Rioja Alavesa.
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El ‘espacio de cabeza’ es imprescindible para que el tapon se
mantenga en su sitio
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Interior de las modernas Instalaciones de las bodegas Marqués
de Riscal.

Pero lo cierto es que la gran mayoria de bodegueros
utiliza mezclas de diversos gases inertes (aquellos que
en contacto o en disolucién con el mosto o el vino, no
producen reaccion quimica o biolégica alguna) para
evitar la proliferacion de bacterias indeseables.

De ello nos habla Juan Garcia, coordinador del labora-
torio enolédgico del Instituto Cataldn de la Vina y el
Vino (Incavi), de la Generalitat de Catalufia.
“Habitualmente —explica Garcia—, el sector viene
utilizando tres gases técnicos: el argdn, el nitrégeno y
el CO2; aunque podria decirse que en torno a un 60%
de los bodegueros utiliza una mezcla compuesta por
nitrégeno y CO2”

El nitrégeno es casi dos veces menos soluble que el
oxigeno, pero su presion es casi cuatro veces superior,
v es precisamente esta presion la que desplaza el aire
de cabeza. Asi pues, el espacio aparentemente vacio
de la botella es, casi siempre, nitrégeno. Es asi desde
hace més de una década. Abell¢ Linde es una de las
empresas lideres en el suministro de este tipo de
gases a la industria vitivinicola, con diversos produc-
tos de distintas composiciones para los también
variados procesos de produccién del vinos.
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EMBOTELLADO DEL VINO

¢Envasado al vacio?

En esta planta de etiquetado de las bodegas
Marqués de Riscal el producto se prepara
para ser distribuido.

La industria alimentaria envasa al vacio el producto fresco para prolongar la conservacion del alimento, al eliminar asi
la proliferacion de bacterias, que necesitan aire para sobrevivir. Sin embargo, las especiales propiedades del vino hacen

que este sistema de conservacion y eliminacién del oxigeno, sea inapropiado, segin manifiesta Juan Garcia:

“El enva-

sado al vacio eliminaria los aromas, que forman parte de las caracteristicas organolépticas del vino. Las sustancias
aromaticas solamente son perceptibles a través del sentido del olfato, y los receptores de la nariz tienen capacidad
memoristica, no asi los del sentido del gusto, que funcionan por comparacion, detectando aspectos como la acidez, el

dulzor, el amargor...

¢Y por qué CO2? La respuesta nos la da
el responsable del Incavi: “Nuestro obje-
tivo es luchar contra la bacteria ‘aceto-
bacter aceti, un microorganismo que
metaboliza el alcohol convirtiéndolo en
acido acético en presencia de aire, en fin,
convirtiendo un sabor agradable en uno
desagradable. El diéxido de carbono es
soluble en el vino y tiene una gran capa-
cidad para inhibir la accién del oxigeno,
esto es, contribuye a evitar la reproduc-
cion de bacterias”, concluye Garcia.

Las empresas suministradoras de
maquinaria para la industria vitivinicola
ofrecen productos especificos para el
llenado de la botella; buena parte de los
modelos disponibles en el mercado rea-

44|

El aroma tiene un gran poder de evocacion”.

Bertin Osborne, propietario de
Bodegas Conde del Donadio de
Casasola, posa con una botella de su
Rioja, elaborado con
uvas de la variedad tempranillo.

lizan diversos procesos, como el de lle-
nado y el de taponado en una misma
maquina. El bodeguero puede elegir
también el grado de automatizacién de
la maquinaria, que puede ser automati-
ca, semiautomatica o manual. Hay otras
opciones, para bodegas de pequefias
dimensiones en las que el coste del
mantenimiento de la maquinaria de
embotellado vy el de la construccion del
emplazamiento de la misma, supone un
esfuerzo inasumible, o simplemente no
disponen de espacio suficiente para
albergar la maquinaria. Empresas como
Maquinaria Moderna, ofrece un servicio
de alquiler de una plataforma de embo-
tellado movil.



Caracter propio

Dicen los enamorados del arte de criar caldos
que el vino es un ser vivo, pues como tal evo-
luciona y, como ocurre con las personas, cada
uno tiene su propia personalidad. Y es que
cada uva es diferente. Como al recién nacido le
vienen dados los genes, por una parte, al tiem-
po que el entorno va formando su caracter, asi
ocurre con el que una vez fuera néctar de dio-
ses. Cada elemento es decisivo en la sensaciéon
final que el vino proporcionara al paladar de
quien lo deguste, y atn asi, cada uno lo perci-
bird a su modo, porque sabores y aromas son
pasados por el tamiz de nuestras propias
vivencias y es en funcion de ellas que nuestro
cerebro nos devolvera las sensaciones reinter-
pretadas.

El momento de ese encuentro entre vino y
boca es pues tnico, y en él se dan cita las
vivencias del caldo y las nuestras propias.

La uva constituye un magnifico receptor de los
aromas que la rodean; asi, por ejemplo, una
uva cultivada en un terreno duro, silvestre,
junto a romeros y lavandas, adquiere los aro-
mas de ese terreno y el vino resultante estard
impregnado de ellos.

Y es asi como el vino hablari del clima y de la
flora del terreno que lo alumbré y como, sorbo
a sorbo, nos relatard su propia historia. H

Al habla con...

Victor de los Riscos. Gerente de Vino Calidad, estableci-
miento especializado en vinos de calidad, en Malaga.

Dicen que en su tienda aconseja al cliente en funcion de
su personalidad, ;qué pregunta usted?

Siviene buscando un regalo para otra persona, le pregun-
to si se trata de alguien clasico o moderno; qué le gusta
mas, si el dulce o el salado; si es hombre o mujer...

¢Ah si...?, ; el sexo condiciona el gusto?
Las mujeres aprecian el vino que recuerde a frutos rojosy
negros, a zumo de frutas...

¢Qué vino le daria a una persona madura?

Para los mas mayores, cuyos paladares estan acostum-
brados a los sabores de siempre, les aconsejo un vino de
corte clasico, suave, un Rioja donde predomine la made-
ra...

Y para los modernos, ;qué propone?

A las personas jovenes, o no tan jovenes pero con menta-
lidad moderna y dindmica, les aconsejo vinos elaborados
con variedades mas especiales, mencia o garnacha,
donde predominan las cargas de fruta, vainilla, canela..., y
que tengan cuerpo. Los jévenes buscan la sorpresa.

Suave para unos y denso para otros
Es como un chuletén de buey, y uno de ternera...

Entiendo... Y ;como decidir...?, ;a mayor precio, mas
calidad?

De lo que se trata es de encontrar el corte de vino que te
gustay a partir de ahi disfrutar de las vastas posibilidades
que ofrece este producto. Quedarse en un mismo vino es
perderse un mundo de sensaciones infinitas. En cualquier
caso, a partir de 20 euros, el resultado final tiene que ser,
como minimo, una sorpresa, arrancar una sonrisa al
cliente.

El asunto de la personalidad, ;vale también para quien
lo produce o sdlo para quien bebe?

Sin duda; un viticultor de caracter llano y amable elabora
vinos mas redondos, y el de caracter seco, obtendra un
vino mas duro...

Y ¢qué vinos cuentan mejor su particular historia...?,
¢los criados en pequenas bodegas?

Al hijo Unico siempre se le prestan mayores atenciones.
Las pequenas producciones muestran mejor su persona-
lidad; el tratamiento y los procesos en las grandes pro-
ducciones conllevan una pérdida de personalidad.

¢Cual es el consejo mas extravagante que da a sus
clientes?

Para muchos es extravagante, para mi es fundamental:
les aconsejo que vayan al lugar donde se elabora su vino
preferido; hay que ver el lugar de donde sale el vino para
comprenderlo.

Comprenderlo... Definitivamente, es usted un poeta.
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IDENTIFICACION DE LA VID

Entrevista a Jestis Maria Ortiz Marcide, Catedrdtico de
Produccion Vegetal de la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Agronomos (Madrid)

El peligro de extincion de
variedades tradicionales
de vid ha venido
acentuado por las D.O.

El proyecto no es nuevo. Sin embargo, por su importancia, entraiia un gran interés en el sector. En
Interempresas hablamos con Jestis Maria Ortiz Marcide, Catedrdtico de Produccion Vegetal,
Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos (Madrid), para que nos detalle como ha sido la
evolucion del proyecto mediante el cual, identifican variedades de vid mediante microsatélites, en
qué estado se encuentra a dia de hoy, qué conclusiones se pueden obtener y como utilizar la valiosa

herramienta de consulta que han creado.

'Identificar variedades de vid mediante microsatélites’,
SIVVEM, parece un proyecto tecnolégicamente complejo,
ien qué consiste?

La identificaciéon de variedades de vid resulta con frecuen-
cia dificil, tanto por el elevado ntmero de variedades cul-
tivadas como por los distintos nombres con que se cono-
ce a una misma variedad en diferentes regiones o paises.

¢Cudl es la metodologia utilizada?

Durante mucho tiempo se ha tratado de identificar las
variedades mediante caracteres morfoldgicos, es decir por
ampelografia, lo cual con frecuencia no resulta posible o
suficientemente preciso. Desde hace unos diez o doce
afnos se han comenzado a utilizar los marcadores molecu-
lares y mas concretamente los marcadores microsatélites
como un instrumento de gran eficacia para identificaciéon
de variedades de vid.

¢Como y cudndo nace el proyecto? ¢Qué entidades parti-
cipan en el mismo?

En el Departamento de Biologia se inici6 en el afo 2001,
en combinacién con el IMIDRA (Instituto Madrilefio de
Investigacién y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario)
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Nerea Gorriti

un proyecto para identificacion del Banco de
Germoplasma de Vid existente en El Encin (Alcald de
Henares), donde existe una amplisima colecciéon de varie-
dades de vid, que incluye mas de 1.500 accesiones de Vitis
vinifera, la mayor parte de ellas procedentes de las distin-
tas regiones viticolas espanolas. Posteriormente se ha ido
ampliando el proyecto con otras variedades de vid locali-
zadas en distintas regiones viticolas, predominantemente
de la mitad norte de Espafia y del norte de Portugal.

Pero, ¢qué son exactamente los microsatélites?

Los SSR (Short Sequence Repeats), denominados microsa-
télites en castellano, son secuencias de ADN en las que un
fragmento (cuyo tamafio va desde uno hasta seis nucle6-
tidos) se repite de manera consecutiva. La variacion en el
namero de repeticiones crea diferentes alelos los cuales se
distinguen entre si por la longitud total del fragmento.

¢De qué forma identifican la vid?

La identificacién mediante microsatélites se lleva a cabo,

de modo resumido, del siguiente modo:

- Se muestrean hojas tiernas o sarmientos de vid de las
plantas a estudiar.



+ Se extrae el ADN mediante métodos estandardiza-
dos.

- Se analizan en el ADN seis marcadores microsatéli-
tes.

+ Se comparan los resultados con las bases de datos
disponibles.

+ Si existe coincidencia con alguna variedad existente
en base de datos, se confirma la identificacion
mediante observaciones ampelograficas.

Entendemos que uno de los objetivos es iden-
tificar las variedades de vid, ¢es esto posible
teniendo en cuenta la dificultad que entrafia
que en algunas localidades la misma vid se
denomine de diferente forma?

Con frecuencia una misma variedad recibe diferentes
nombres segun la localidad donde se encuentra (sino-
nimias), y en otras ocasiones se utiliza una misma
denominacién para variedades distintas (homonimias).
La identificacion varietal lleva a detectar ambas situa-
ciones y resolver por lo tanto numerosos errores o
ambigliedades en la denominacién de variedades de
vid.

¢Con qué otras dificultades se han encontrado al poner
en practica el proyecto?

En los casos en que se han encontrado variedades que
una vez analizadas no han podido identificarse con nin-
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guna de las existentes en bases de datos, y que ademas
carecian de nombre conocido, han quedado como varie-
dades desconocidas, a la espera de que puedan ser
identificadas en el futuro.

Ademis han realizado prospecciones donde se han
detectado variedades autéctonas de vid, algunas de
ellas en peligro de extincién, hablenos de estas dltimas,
¢doénde se encuentran?

Mediante esta metodologia se han identificado nume-
rosas variedades autoctonas en marcado peligro de
extincion en distintas regiones viticolas espafiolas.
Algunas de ellas se han comenzado a utilizar en los
altimos afios para la produccién de vinos monovarieta-
les o para establecer nuevas plantaciones con material
autéctono que se encontraba en marcado riesgo de
extincion. Baste citar el caso de Parraleta en el
Somontano, o las variedades Juan Garcia, o Mandén en
Arribes del Duero. En otros casos se han identificado
variedades citadas a comienzos del siglo XX y que se
encontraban pricticamente extinguidas, como es la
variedad Pan y Carne en la zona del Bierzo, o el Verdejo
Serrano de Salamanca.

¢Son muy comunes?

El peligro de extincion de variedades autéctonas tradi-
cionales de vid ha venido acentuado por el estableci-
miento de Denominaciones de Origen, en las que se ha
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DOM/A.G
IMPORTADOR EXCLUSIVO PARA ESPANA
C/ Puerta de Abajo, 29 ¢ Pol. Ind. Las Canteras

28430 ALPEDRETE (Madrid)
Tel. 91 857 92 31 » Fax 91 857 19 41 * E-mail: info@domag.es

w.domag.es




IDENTIFICACION DE LA VID 3

Identificacion de la vid mediante microsatélites.

“Algunas de las variedades en peligro de extincion se han
comenzado a utilizar para la produccion de vinos monovarietales
o establecer nuevas plantaciones con material autéctono”

autorizado un ntamero reducido de variedades, quedando muchas
otras relegadas, que han ido sustituyéndose por las autorizadas.

La informacioén pasa a formar parte de una base de
datos que recopila informaciéon sobre la mayoria de
cultivares y patrones de vid, ¢como y donde se alma-
cena?

Existen varias bases de datos de marcadores microsatélites de
vid, habiéndose acordado en un proyecto europeo la utilizacion
de al menos seis de ellos, actualmente recogidos por la OIV
(Oficina Internacional de la Vid y el Vino), de modo que se pue-
dan comparar los resultados con las bases existentes.

¢De qué forma se puede consultar?

La base de datos elaborada por el Departamento de Biologia
Vegetal de la Escuela de Agronomos se puede consultar en la
siguiente direccion:
http://www.sivvem.monbyte.com/sivvem.asp

¢Cuantas variedades tienen catalogadas actualmente?
En la actualidad se encuentran relacionadas 574 variedades de
vid, con numerosas sinonimias, y gradualmente estad prevista la
inclusiéon de nuevas variedades en la medidad de que se dispon-
ga de informacion.

¢Cual es el perfil de la persona que consulta estos
datos? ¢Quién es el mayor beneficiario de esa informa-
ciéon?

Hasta la fecha (22 de enero de 2010) dicha pigina web ha recibi-
do 539.663 desde el 1 de julio de 2008. Se estima que los usua-
rios son tanto investigadores como personas del sector.

A grandes rasgos, ¢donde se encuentra la mayor diver-
sidad de vid en Espaiia? ¢y la mayor concentracion de
vifiedos?

La mayor concentraciéon de vifiedos en Espafa se sitGa en La
Mancha, si bien la mayor diversidad esta repartida por gran parte
de la geografia, sin que se pueda decir de modo preciso en qué
zonas es mayor.




DISENO DEL VINO

Las nuevas botellas conceptuales de vidrio para vino de O-I se
atreven a ser distintas

Atreverse a
experimentar: nuevos
disenos de envase para el
segmento vinicola

Una encuesta reciente de la empresa O-I, elaborada por Ipsos, revela que prdicticamente todos los
consumidores estdn indecisos a la hora de comprar una botella de vino. Y no resulta sorprendente
si pensamos en la cantidad de botellas diferentes, tanto de grandes productores como de los mds
pequeiios, que encontramos en las estanterias de los supermercados o en tiendas especializadas.
Puesto que, segiin reconocen los estudios, el envase es el principal impulsor a la hora de tomar una
decision de compra, un envase de apariencia demasiado tradicional ya no resulta lo

suficientemente atractivo para los consumidores, que navegan entre una amplia gama de
influencias tanto visibles como subliminales.

Redaccion Interempresas

Nuevo concepto de disefio de la botella garrafa
de O-I destinada a la industria vitivinicola.
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DISENO DEL VINO

Como se producen los envases de vidrio en las plantas de O-I

Composicion y fusion

La composicidn es la mezcla de materias primas que se introducen en el horno. La mayoria de plantas de O-I
utilizan alrededor de un 70% de vidrio reciclado. Para complementarlo, se mezclan otras materias primas
(arena, cal y silice) y luego se calientan en el horno a una temperatura de 1.550 °C. Se derriten y se convierten
en vidrio fundido.

Produccion

El vidrio fundido se lleva del horno a las maquinas de produccién mediante alimentadores. Los glébulos de
vidrio, conocidos como ‘gobs’ (gotas), se forman y pasan por moldes sucesivos. Una vez cortados, esos ‘gobs’ se
transforman en botellas gracias a una compleja serie de movimientos de la maquina. El primer molde se cono-
ce como el molde “pulidor”, porque pule las partes rugosas de las botellas o frascos, mientras que el molde “de
acabado” les da su forma final. Entonces, las botellas se cuecen y se enfrian gradualmente dentro de un arco de
coccion. Al entrar y salir del arco, se aplica un tratamiento de “superficie” para evitar la abrasion y mejorar la
suavidad de la superficie y la calidad de la resistencia mecanica del vidrio.

Garantia de calidad para los consumidores

O-1 se ha propuesto cumplir siempre con la tarea de conservar y mejorar su sistema de calidad, proporcionan-
do una garantia de calidad para los consumidores. Todos los equipos realizan varios meses de formacion en cali-
dad y durante todo el proceso se utiliza un plan de control de la calidad para asegurar que se cumplen las nor-
mas, desde la materia prima hasta la entrega final.

Seleccion y envasado
Aqui se incluyen las fases de comprobacién, envasado y entrega. Las botellas y frascos estan sujetos a varias
comprobaciones visuales, electrdnicas y de calidad durante este proceso.

Planta de O-I en Béziers (Francia).

O-I cree que ha llegado el momento de revisar el con-
cepto de envase y de adoptar nuevos criterios en el
disefio de las botellas de vino, con el objetivo de crear
botellas que estimulen el deseo de compra de los con-
sumidores, que comuniquen la marca y el producto y
que favorezcan una lealtad hacia la marca a largo plazo.
Por ello ha creado cuatro nuevas botellas conceptuales
para el mercado vinicola, cada una con una linea nueva
y original que supone una ruptura con la tradicion y
abre nuevas perspectivas para el mercado del vino. Las
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botellas juegan con la forma y las lineas para atraer la
vista y crear un fuerte vinculo emocional entre consu-
midores y producto. Creadas y desarrolladas por los
equipos de marketing y disefio de O-I, las nuevas bote-
llas conceptuales estidn destinadas a desempefiar un
papel principal tanto en las estanterias como en la
mesa. Y ademds demuestran que también la industria
del vino, con sus largos siglos de tradicion, se estd
renovando en sintonia con los gustos de los consumi-
dores actuales.



Para garantizar que los nuevos conceptos de envase se
integran con armonia dentro del mercado vinicola y
que se cumplen las expectativas de los consumidores,
O-I lleva a cabo un proceso continuo de investigacion
con varios tipos de consumidores en distintos paises.
Gracias a esos datos, los nuevos conceptos podrin
usarse para reinventar y sustituir en el futuro los dise-
flos existentes.

El cilindro y la garrafa

Explorando el territorio desconocido de los envases
para alimentos y bebidas, el modelo de cilindro de O-I
es una botella ultramoderna de vidrio flint que recuer-
da una linea inacabable y sutil, un simbolo de la pureza
del contenido de la botella. La boca de la botella queda
oculta en el cierre de la base, por lo que solo aquellos
que conocen el “secreto” pueden disfrutar de su conte-
nido.

Casi como si se tratara de un perfume exclusivo, el vino
se presenta de una forma elegante y minimalista: el

La nueva botella de garrafa
combina las encantadoras
caracteristicas
de un disefio cldsico con una
silueta mucho mds
contempordnea

momento de consumirlo se convierte en una ceremo-
nia, con la que se enfatiza el apreciado valor del vino. E1
cilindro se ha disenado para los productos de alta cali-
dad del mercado del vino.

La nueva botella de garrafa de O-I supone una renova-
da vision de la antigua garrafa, en la que se combinan
las encantadoras caracteristicas de este disefio clasico
con una silueta mucho mds contemporanea. Su redon-
dez y largo cuello expresan feminidad, sensualidad y
modernidad, ademais de hacerla adecuada para vinos de
intenso aroma y suave sabor. El largo cuello permite
que el vino se oxigene como en una licorera y contri-
buye a crear una sensacioén de ocasiéon especial al ver-
terlo. La forma redondeada deja ver el vino y, gracias a
que la elegante etiqueta se coloca solo alrededor del
cuello, puede apreciarse claramente su brillante color,
ya sea tinto, blanco o rosado.

La apilable y la cuadrada

Con una ruptura total con respecto a los envases de
vino existentes, el disefio de la botella apilable esta
dirigido al canal comercial Horeca y, en concreto, a los
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DISENO DEL VINO

Nuevo disefio de botella apilable y cuadrada de O-I, destinada a la industria vitivinicola.

El grosor del vidrio resalta
esta exhibicion sorprendente
y hace de su estructura un
atractivo foco de atencion
sobre la barra de un bar, para
una fiesta o incluso para una
ocasion menos formal en casa

bares y restaurantes de tendencia. El juego de envases
completo estd formado por tres botellas que pueden
apilarse para crear una atractiva estructura. Realizada
en vidrio flint, la botella apilable atrae la atencién sobre
el vino al permitir al usuario mezclar caldos tintos,
blancos y rosados creando una obra de arte multicolor.
El grosor del vidrio resalta esta exhibicion sorprenden-
te y hace de su estructura un atractivo foco de atencion
sobre la barra de un bar, para una fiesta o incluso para
una ocasion menos formal en casa. Sencilla e informal,
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la botella apilable es perfecta
para las nuevas tendencias en
el mundo de la alimentacion.
En un mercado practicamente
poblado por botellas redondas,
la botella cuadrada de O-I es
realmente atrevida. Concebida
practicamente como un pro-
yecto arquitecténico, esta
botella se crea a partir de line-
as nobles y juega con los con-
trarios: modernidad y tradi-
cién, femenino y masculino,
simplicidad y sofisticacion.
Con su apariencia deliberada-
mente maciza y sus hombros
cuadrados, esta botella supone
toda una declaracion y destaca
majestuosamente encima de la
mesa. Como nuevo elemento
de ruptura respecto a los codi-
gos clasicos, la etiqueta se
coloca casi en la base de la
botella, con lo que se puede
admirar toda la amplitud y las
dimensiones del cuerpo de la
botella.

O-1I: Béziers, una planta con lo tdltimo en
equipamiento

La planta de Béziers se inaugurd en 1999, cuando se
tomo la decision de situar la instalacion en pleno cora-
z6n de la region vinicola del Languedoc-Rosellon, con
sus numerosas bodegas y vinos de denominacién de
origen, que abarca los cuatro departamentos de Gard,
Hérault, Aude y los Pirineos.

La planta inicié su produccion en septiembre del afio
2000, centrada principalmente en satisfacer las necesi-
dades de los profesionales vinateros ofreciéndoles
envases de calidad con unos plazos de entrega muy
ajustados. Gracias a su inversidon en investigaciéon y
desarrollo, O-I ha intentado mejorar continuamente la
calidad y la eficiencia de su equipamiento. Las lineas
actuales de Béziers pueden gestionar una producciéon
diaria de tres millones de unidades.

Estas lineas de muy alta velocidad exigen un control
6ptimo de los procesos de produccién y la erradicacion
de cualquier variaciéon dentro del proceso —desde la
materia prima en los hornos hasta el equipamiento que
fabrica, manipula, inspecciona y envasa el producto
acabado—.

Puesto que O-I es el constructor de toda la maquinaria,
la empresa es capaz de recurrir a sus propios conoci-
mientos de cada departamento para garantizar que
mantiene un control total sobre cada uno de los proce-
sos bisicos utilizados en la produccion de sus envases
de vidrio de alta calidad.

Como resultado de la iniciativa de calidad de la empre-
sa O-I en todo el mundo, la instalacién obtuvo el certi-
ficado ISO 9000, y gracias a varios procesos imple-
mentados que limitan su impacto medioambiental,
también obtuvo el ISO 14000. W
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MECANIZACION DE LA VINA

En torno a la eterna pregunta: ¢ Perjudica realmente la vendimia
mecanizada a la calidad del vino?

Evolucién de la N
mecanizacion de la vina

(s af

La vendimia mecanizada es cada dia mds utilizada en nuestros campos.

Se trata de la eterna pregunta entre
los entendidos en la materia.
Algunos, como el famoso enélogo
Robert Parker, comentaba
recientemente en un articulo que la
prohibicion de la vendimia
mecanizada en la zona de produccion
de los vinos franceses de
Chatenauneuf du Pape ayudaba a
explicar la superior calidad de los
vinos, junto con la elevada edad
media de las vifias. En cambio, en el
sector opuesto se encuentran los
expertos —algunos comentan que
influidos por los fabricantes de
maquinaria— que aseguran que la
mecanizacion de la vendimia no
influye para nada en la calidad de los

vinos y en cambio si en la rentabilidad, ya que algunas de esas mdquinas pueden recolectar una
hectdrea en una hora y media, sustituyendo el trabajo de 40 personas.

Aunque al principio, y posteriormente, se fabricaron
mdaquinas para ayudar a la recolecciéon tradicional, el
desarrollo propiamente dicho de la recoleccién mecani-
zada de la uva se inici6 en 1953 con un proyecto de
investigacion en la Universidad de California, en Davis.
Su objetivo era aliviar las épocas de gran demanda de
mano de obra y los altos costes unitarios de produccion.
En un primer nivel de desarrollo tecnolégico se aprove-
ché el hecho de que los racimos de uva de pedinculo
largo podian ser forzados a crecer de forma que colga-
ran de una malla horizontal. Asi, podian ser recolecta-
dos mecanizadamente cortindolos con una barra de
corte. Después de cortar el pedanculo, se hacia pasar la
cosecha a través de una corriente de aire que eliminaba
la suciedad e impurezas y los racimos eran transporta-
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dos hacia una tolva, si eran para vinificacion, o se depo-
sitaban en bandejas de papel si eran para pasificacion.
La técnica de la barra de corte se mostré6 como una
solucion parcialmente vélida para la recoleccion meca-
nizada de uva y no fue aceptada por los productores.
Hacia 1957 se empezaron a realizar en Nueva York
diversas pruebas de recoleccién mecanizada mediante
vibrado. Experiencias similares se iniciaron en
California en 1962. Estas cosechadoras aplicaban un
movimiento vibratorio vertical al alambre de soporte
de la espaldera y a los sarmientos fructiferos. Los fru-
tos se separaban de la planta debido a la vibracion
generada.

Tratando de conseguir la necesaria mecanizacién se
desarrollaron los primeros sistemas de formacion en



espaldera. Posteriormente se aplicé un método de
derribo, a modo de vareo horizontal, por medio de
varias filas de varas de fibra de vidrio. Dos bloques
opuestos de varas que se movian sincronizadas a 300-
500 ciclos por minuto golpeaban los sarmientos a la
vez que la cosechadora se desplaza por encima de la
linea de cultivo. Este sistema de recoleccién, aunque se
adaptaba facilmente a los vifiedos existentes formados
en copa, gracias a la posicion de las varas de fibra de
vidrio en las filas respecto el sistema de formacién y el
sistema de recepcion de la uva y racimos derribados,
resulté mucho mais adecuado para plantaciones en
espaldera. Hoy, son muchos los modelos de comercia-
les construidos con este principio en EE UU, Francia,
Ttalia y Australia y que se estan utilizando por todo el
mundo.

Para mejorar la eficacia de las cosechadoras mecanicas
de uva, desde mediados de los 70, aunque no se han
impuesto en Europa, se utiliza en EE UU un sistema de
vibracion de troncos, el cual utiliza dos barras paralelas
a modo de esquies enfrentados entre si, que realizan la
vibraciéon horizontal del tronco de la planta de vid.

Las maquinas con esquies utilizan simultineamente las
varas para vibrar los sarmientos. En este sentido, la
parte del vibrador de troncos del sistema de recolecciéon
desprende eficazmente los frutos de la parte rigida de
la planta, que estd sujeta a la espaldera, y la parte del
vibrador de sarmientos derriba los frutos de las zonas
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peor situadas. Este sistema ofrece las aptitudes o6pti-
mas de los dos sistemas de vibrado en uno sélo con el
fin de minimizar los dafios a la planta y el contenido de
impurezas y maximizar la eficacia de derribo y el ren-
dimiento de la cosechadora. Por la naturaleza de este
sistema de recoleccién, se minimizan los dafios a los
frutos y la rotura de hojas, por lo que el menor conte-
nido de impurezas ofrece mejores resultados en la cali-
dad del vino. Ademais, la cosechadora puede funcionar
con mayor velocidad de desplazamiento.

Durante el periodo inicial, la aceptacién de la recolec-
cién mecanizada de uva no fue total. La calidad de las
uvas recogidas mecanizadamente constituia un proble-
ma. Ocurria que el vareo de sarmientos desprendia
hojas, peciolos y trozos de sarmientos, ademas de zar-
cillos y otros materiales que no eran uvas, y aunque los
ventiladores montados en la cosechadora eran eficaces
para eliminar fragmentos de hojas, no eran suficientes.
Ademas, estos residuos llegaban a ensuciar las bombas
y causar paradas en la planta de procesado, provocando
averias, paradas en los intercambiadores de calor y obs-
trucciones en los sistemas de transporte. También daba
problemas al zumo que fluia libremente, que al quedar
expuesto a la atmosfera se oxidaba, causando pérdidas
de calidad.

Para estudiar el efecto de los residuos de vid en la cali-
dad del vino se llevaron a cabo cuatro experimentos y
se realizaron catas de vinos, producidos de uvas con

Pasteurizacion

Intercambiadores

Lideres en disefno y fabricacion de sistemas para la industria alimentaria
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MECANIZACION DE LA VINA

El desarrollo de las
cosechadoras mecdnicas de
uva trajo consigo una
demanda inmediata de
mejoras en los sistemas de
manejo

diferentes proporciones de hojas. Se observo que los
vinos obtenidos con mas de un 5% de hojas maceradas
mostraban significativamente menor calidad que los
vinos blancos fabricados a partir de uvas recolectadas
manualmente. Ademds, se vio que eran significativa-
mente mas oscuros y que, en ambos aspectos, incidia la
variedad recolectada. Pero hay algo que es preciso des-
tacar. Los andlisis sobre como afectaban a la calidad del
vino las impurezas que acompafian a la uva recogida
mecdnicamente variaron de unos investigadores a
otros.

El desarrollo de las cosechadoras mecinicas de uva
trajo consigo una demanda inmediata de mejoras en
los sistemas de manejo. Inicialmente, se utilizaban
contenedores de madera de una tonelada de capacidad
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para manejar de forma comoda el producto recolecta-
do mecanicamente. Sin embargo, en los grandes vifie-
dos con recoleccidén mecanizada, estos contenedores
no resultan suficientes. La alternativa ha sido un con-
tenedor o depdsito estanco de 4-5 toneladas de capa-
cidad que se transporta sobre un remolque o un
camioén.

Una alternativa al envio de las uvas recolectadas meca-
nizadamente a la bodega en tanques a granel es la de
prensar los frutos segtn van siendo descargados de la
cosechadora. Los frutos prensados en campo son bom-
beados a tanques herméticos y sin oxigeno, que a su
vez se transportan a la bodega. La ventaja de este pro-
ceso es minimizar la exposicion del zumo y las bayas
rotas a la atmosfera, lo que reduce la oxidacion de los
frutos. Los primeros estudios relacionados con el pren-
sado en campo de las uvas recolectadas mecanizada-
mente fueron realizados con un prototipo para uso en
campo. Actualmente estin disponibles unidades
comerciales; sin embargo, su coste inicial es mayor que
el de otros sistemas de manejo a granel lo que ofrece
problemas de rentabilidad. Por otra parte, al recibir las
bodegas cantidades importantes de uvas recolectadas
mecanicamente surgieron problemas de manipulacién
del producto recolectado. Los frutos no se podian
manejar por los medios convencionales por lo que se
desarrollaron técnicas mejoradas y se construyeron
lineas de recepcion capaces de tratar contenedores de
uva mas grandes.l

La'Calidad y Servicio merecen su confianza.

Velamos por un vacio

permanente.

Busch Ibérica S.A.  E 08403 Granollers

56|

Tel. +34 93 861 61 60

Con 40 afos trabajando en el
envasado de alimentos, dispo-
nemos de la mayor experiencia
del mercado. Aportamos nuestro
Know-how sin sobrecoste en el
producto.
Desarrollamos nuestros produc-
tos y ofrecemos paquetes de
servicios orientados para cubrir
sus necesidades en el
sector alimentario.
Pregunte por las bombas
de vacio e instalaciones
centralizadas originales
Busch. Velamos por un
vacio permanente.

v
BUSCH

Bombas y Sistemas de vacio

Fax +34 93 8409156 www.buschib.es




ELABORACION DEL VINO

Planta de termovinificacion para producir vino tinto,
el preferido por un 88% de los consumidores espaiioles

‘Red Hunter’, como
alternativa a la creciente
demanda de tintos y
rosados a menor coste

El 88% de los consumidores
espaiioles de vino prefieren los
tintos y un 26% los rosados. Son
datos facilitados por el
Observatorio Espariiol del Vino
(OEMV). Ante un mercado que,
cada vez, demanda mds vino
tinto, muchos productores se han
visto obligados, por un lado, a
reorganizar la hacienda de
vinificacion y por el otro, a
solicitar tecnologias que les
permitan obtener resultados a
costes reducidos. Desde empresas
como TMCI Padovan se
proponen soluciones a la
produccion creciente, a mayor
escala, de este tipo de caldos.
Una de ellas es la nueva linea de
termovinificacion en continuo
‘Red Hunter".

Fuente: Termofriger

- El vino tinto encabeza el
_— ranking de consumo en el
X pais. Foto: Erika Thorpe.
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Vista de una planta de termovinificacion 'Red Hunter'.

La fabricacion intensiva de vino tinto, el de mayor con-
sumo en el pais, genera una serie de dilemas a los pro-
ductores. En primer lugar, los fabricantes deben remo-
delar sus instalaciones destinadas a vinificacién. En
segundo lugar, conocer e implantar tecnologias con las
que responder a esa demanda, pero eso si, a costes
reducidos. En este sentido, se solicitan elementos téc-
nicos (extraccion del color, taninos, aromas o estabili-
dad del mismo) y econémicos (menor mano de obra y
espacio por planta). Bajo esta premisa, TMCI Padovan
da a conocer la linea de termovinificacién ‘Red Hunter’
con alimentacion y descargas continuas. El funciona-
miento de este tipo de planta prevé que el pisado se
escurra, con anterioridad, en un escurridor rotativo.
Asi, el rosado se recoge aparte. Las vinazas (subproduc-
to liquido de la destilacién del mosto en la fermenta-
cion del etanol), parcialmente escurridas, caen por gra-
vedad a una columna de bandejas inclinadas. Parte del
mosto escurrido se recalienta en un haz tubular a film
descendiente con vapor indirecto. Las vinazas se aco-
meten, contracorriente, con los vapores producidos por
el mosto escurrido y se llevan a la temperatura del pro-
ceso. En la base de la columna, se restablece la relacion
primitiva entre la parte sélida y la liquida. Y se efectta
el recalentamiento final con un mantenimiento oportu-
no en el difusor, provisto de agitador de giro lento que
mantiene la masa homogénea.

A ‘grosso modo) esta planta de termovinificacién (con
recuperacion) incluye los siguientes equipos: grupo de
alimentacién, de calentamiento, mantenimiento vy
enfriamiento recuperacion a través de intercambiador
tubular a dos estadios.



¢Qué aporta la planta de
termovinificacion ‘Red Hunter’
al productor?

Desde un punto de vista técnico, la ‘Red Hunter’

proporciona ademas otros beneficios adicionales:

e Tiempo de recalentamiento para conseguir la
temperatura de proceso inferior a 30 segundos,
gracias al vapor autogenerado por el mismo
mosto.

e Distribucion inmediata de las enzimas oxidantes
(tirosinasi, ossidasi, laccasi).

e Extraccion fisica de los pigmentos colorantes
(antociani).

¢ Ninguna extraccién de los componentes taninos,
puesto que la membrana lipidica de la vinaza no
es alterada de la fermentacién y del consiguiente
alcohol.

e Permite obtener zumos naturales sin rastro de
sulfuroso anadido por exportacion.

e Obtencion de vinazas de prensado integras [y
blandas).

e La alimentacion y la descarga se realizan en
forma continua con notable elasticidad de ejerci-
cio, ya que el difusor actia como pulmoén vy, en
consecuencia, compensa las variaciones del cau-
dal de pisado.

La fabricacion masiva de vino
tinto obliga a remodelar las
instalaciones y a implantar
tecnologias que respondan a

esa demanda, a bajo coste

Tintos de color intenso al combinar los para-
metros tiempo, temperatura, mantenimiento
y pulido

El uso de una planta de termovinificacién ‘Red Hunter’
para producir vinos tintos supone una serie de venta-
jas. Una de las mis notables, es el color intenso que
adquieren los caldos, dada la combinacién 6ptima de
los pardmetros tiempo, temperatura, mantenimiento y
pulido. Un color que se caracteriza por su estabilidad,
garantizada durante un largo periodo de tiempo.
Ademis, esta instalacién hace posible elegir el tipo de
tratamiento indicado segin la variedad de la calidad de
la uva. Por ejemplo, la planta trabaja hasta obtener valo-
res de temperatura validos también para la pasteuriza-
cion del producto (uva particularmente dafiada). M
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ETIQUETAJE

Entrevista a Fernando Martin, gerente de Dueroimagen

Algunos clientes desean
reivindicar su historia,
otros quieren elementos
totalmente innovadores

Quizds el gusto es el sentido que mds disfruta con un buen vino, pero hasta que un consumidor
pueda llenar una copa y gozar con uno de los grandes caldos que produce nuestro pais, existen otros
pasos previos que un buen empresario ha de tener en cuenta. Es el caso de la imagen. En la mayoria
de casos un consumidor no podrd probar in situ el vino que va a comprat, por ello en muchas
ocasiones se deja guiar por otro de nuestros grandes sentidos: la vista. Muchos bodegueros ya son
conscientes, y por ello encargan el diseiio de las etiquetas de sus vinos a auténticos artistas, que
convierten la etiqueta de una botella de vino en pequeiias obras de arte. Interempresas ha querido
conocer a través de una agencia especializada, Dueroimagen, y de uno de sus responsables,
Fernando Martin, como transcurre el proceso desde que reciben un encargo hasta que finalmente
un vino lleva su nueva etiqueta.

David Pozo

¢Qué items sobre un vino ha de conocer
un disefiador a la hora de ponerse a dibu-
jar una etiqueta?

Es importante conocer sus caracteristicas,
el mercado al que va destinado y, por
supuesto, su nombre y las referencias del
mismo. Se ha de adaptar el packaging al
estatus social al que dirigimos el vino, a la
cantidad de produccién y a la tipologia. El
nombre del vino serd el item fundamental
al cual nos anclaremos para dar forma al
conjunto. La elecciéon de un buen nombre
es fundamental para el trabajo posterior.

¢Con qué se puede llamar la atencién de
un consumidor de vino que no tenga
claro qué botella comprar?

El consumidor tiene diferentes maneras
de llegar al producto, en la mayoria de las
ocasiones el punto de maxima compe-
tencia es cuando tiene delante de sus ojos
varios productos de caracteristicas simi-
lares v lo que le termina de decidir es la
etiqueta. La forma exterior del producto
es fundamental para poder captar la aten-
cion, pero la etiqueta es uno de los pasos.
Es importante tener siempre en cuenta

que estamos haciendo marca. Nuestra En la mayoria de las ocasiones este punto
marca perdura en el tiempo y hay que Fernando Martin, fundamental ya viene dado desde la bode-
cuidarla y hacerla crecer en cuanto a ima- responsable de ga antes de empezar el proyecto, pero es
gen. Dueroimagen. esencial un trabajo cuidado de este punto.
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¢Qué importancia desempefia la etiqueta en la politica
de marketing de la bodega?

Es tu representacién. Tu cara a cara con el cliente. El
cliente en la mayoria de las ocasiones no conoce la
bodega, ni el producto, ni el método de elaboracién, y si
lo conoce tiene junto al vino otro de caracteristicas
similares o referencias de marca tan importantes como
las tuyas. Esto es ficil de ver si lo trasladamos a nues-
tra compra diaria y como algunos productos se fijan en
nuestra compra porque la marca se ha instaurado en
nuestro consumo, pero otros vienen dados porque ante
la comparacién nuestro ojo tiene la Gltima decision.

“El nombre del vino serd el
item fundamental al cual nos
anclaremos para dar forma al

conjunto”

¢Qué elementos son obligatorios en cualquier etiqueta
de vino que se precie?

A parte de las obligaciones propias que marque cada
DO, como son la denominacién y datos de grado, can-
tidad de contenido, origen del embotellado y elabora-
cion, hay cosas que suelen ser fundamentales, como la

MEDIO AMBIENTE Y SEGURIDAD

ora de forma gratuita nuestro folleto "Almacena
de sustancias peligrosas". Lldamenos al 902 88 41 C

< DENIOS.—

ENGINEERING ™

www.denios.es
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“Fuera de las obligaciones
legales y la obligacion
comunicativa de la marca,
todo lo demds es un campo
abierto a la planificacion que
tengamos para el producto”

marca, que ha de ser visible y reconocible a distancia.
Por lo demis, las reglas del disefio de etiquetas no son
universales. Fuera de las obligaciones legales y la obli-
gacion comunicativa de la marca, todo lo demés es un
campo abierto a la planificaciéon que tengamos para el
producto.

¢Qué es lo que piden los bodegueros cuando encargan
una etiqueta para un vino determinado?

Hay de todo, cada cliente es un mundo. En algunos
casos tenemos a clientes que quieren imagenes en sus
etiquetas de elementos representativos de su historia,
y otros nos piden elementos totalmente innovadores.
Una peticion que todos en el fondo tienen es que quie-
ren vender mucho vino con esa etiqueta, por eso sabe-
mos que la responsabilidad es alta, y que tenemos en

s
@ codificacion |
sistemas de codificacion

etiquetado en adhesivo y llenadoras

para la industria vitivinicola

30560 Alguazas (MURCIA) & S
Tel. 968 62 24 69 - Fax 968 62 00 49
_ murciacodificacion@murcia
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nuestras manos una parte fundamental de la cadena.
Ultimamente gustan mucho las etiquetas oscuras, pero
va por rachas, también hay gusto por los dorados y pla-
teados. Solemos aunar sus gustos vy lo que creemos
mejor para su producto, sin dejar de tener en cuenta el
coste de produccion.

¢Existen grandes diferencias entre disefios que puedan
ser, por ejemplo, para un vino tinto joven o para un
gran reserva?

Los targets de un joven y un reserva suelen ser diferen-
tes. En primer término por el precio que los diferencia,
y en segundo lugar, por sus caracteristicas. La marca
nunca debe dejar de ser reconocible en ambos, al igual
que la linea de disetio.

Las diferencias tienen un punto importante en cuil de
los dos vinos es la referencia comercial de la bodega,
para potenciar, afianzar o determinar la marca.

Dueroimagen: una historia joven

¢{Cuindo comenz6 Dueroimagen a trabajar para el
mundo del vino?

Llevamos cerca de tres afios como empresa. En un prin-
cipio nacimos como una empresa en Internet, pero las
necesidades de nuestros clientes nos obligaron a tener
unas oficinas centrales en Aranda de Duero, capital de
la Ribera del Duero. Dueroimagen nacio6 con el concep-
to ya cenido de tener como uno de sus servicios el
disefio enolégico. Nacimos en la denominacion, con
todo lo que ello conlleva. Aunque somos una empresa
que nos dedicamos a todo el espectro del disefio, desde
la web a la ilustracién y desde la programacién a la
publicidad, un punto fundamental siempre serd el
mundo del vino, en donde nos movemos con soltura.

¢Cudles han sido sus principales trabajos?

Hemos trabajado con un gran numero de bodegas de
Ribera del Duero y con algunas otras denominaciones
de toda Espafia, donde estamos actualmente dando los
Gltimos toques para grupos de gran importancia en el
sector. Algunos proyectos, que atin no han visto la luz,
formaridn parte dentro de poco de importantes lineas
comerciales.

En cuanto a nuestros proyectos anteriores, desarrolla-

La idea es fundir en una misma etiqueta elementos que hagan
retener en la retina del consumidor la marca del vino.

-
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Diseno de etiquetas
de vino historico

Una etiqueta de vino es el elemento fundamental
de referencia para la compra del futuro cliente.
Tanto para realizar el primer acercamiento al
producto, como para la posterior adquisicion del
mismo, por no decir que es esencial en que
quede en la memoria para cuando tenga que rea-
lizar una nueva compra. En un marco con sobre-
poblacién de productos como es el mundo del
vino, la busqueda del elemento diferenciador sin
perder la identidad del producto es la base de
todas las ideas posibles.

La concepcidn de las etiquetas de “Historico” vie-
nen unidas a la cuna del vino, que es la Ribera del
Duero y a la mezcla definitoria del nombre y el
concepto, potenciado dentro de lo que le hace
especial, su denominacion de origen. El uso de
los detalles de la parte inferior para hacer distin-
tas las 3 etiquetas no se alejan de la Unica y
comun linea al unirse en el concepto de bodega
tradicional repetido en todas las partes superio-
res de estas. Un concepto directo y elegantem
ideado por Dueroimagen, para vestir un buen
producto.
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Dueroimagen ide6 un concepto de etiqueta
para vinos histéricos.



mos una campafa internacional para un producto tan
peculiar como el vino ‘Mundo Gay, en donde desde la
etiqueta al estudio comercial y publicitario, se realiz6
un proyecto que funcioné muy bien. En este caso,
explotamos las capacidades actuales de Internet y el
marketing viral para que la inversion publicitaria inicial
fuera mucho menor en correspondencia a objetivos en
comparaciéon con otros medios. Tras conseguir que un
gran publico hablara del producto, los medios de comu-

-
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nicacion se acercaron al producto de modo gratuito,
mejorando la difusién con un coste inferior.

Las redes sociales, blogs y nuevos medios son un
método imaginativo e innovador bastante abandonado
por las bodegas.

Ademis, hemos disefiado multiples etiquetas para
vino. Mas de 50 marcas llevan en mayor o menor
medida parte de nuestro trabajo. Para nosotros cada
una de ellas es importante. W

Pol. Ind. Can Carner,

Calle Terra Alta, n°® 73

08211 CASTELLAR DEL VALLES
(Barcelona) ESPANA

Tel. +34 93 714 49 45 - Fax +34 93 714 30 19

E-mail: olmos@olmosmagquinaria.com
www.olmosmaquinaria.com

“ES og MURRIETA®S
"O-zsPARA

O/mos

EQUIPOS DE ENVASADO

FUNDADA EN 1957

63



DENOMINACIONES DE ORIGEN

En Catalufia, fue la primera DO que adopté técnicas
californianas de vinificacion

Costers del Segre: 24
anos de historiay
‘diversidad’ vitivinicola

Recogida de la uva en una tolva perteneciente a una bodega bajo la D.O. Costers del Segre.

A mediados del aiio 1986 se constituyoé la denominacion de origen Costers del Segre que reconocia
y protegia la calidad vitivinicola de las tierras leridanas (Cataluiia). E1 primer consejo regulador
bajo el que se introdujeron variedades de uva como Cabernet Sauvignon, Merlot y Chardonnay en

la comunidad autéonoma. Una buena muestra de cultura vitivinicola ‘diversa) sin perder un dpice de
su esencia original.

Redaccion Interempresas
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Garantia de los vinos producidos en las comarcas leridanas

La finalidad del consejo regulador de la denominacion de origen Costers del
Segre es velar por la tradicion vitivinicola de las comarcas leridanas y
garantizar la calidad de los caldos producidos en las bodegas inscritas. Su
origen se remonta al afo 1983, de la mano del director del Incavi, Jaume
Siurana y el director general de Codorniu y la bodega Raimat. Ambos man-
tuvieron una serie de conversaciones que darian paso, con el tiempo, a la
configuracion del actual consejo regulador. Finalmente, la denominacion de
origen Costers del Segre se constituyé a través de la Orden del 28-5-86
(DOGC niim. 701 de 17-6-86), ratificada posteriormente por la Orden del 11-
5-88 (BOE num. 118 de 17-5-88) que delimitaba los municipios de cuatro
subzonas. Hoy en dia, segin la Orden 297/2005 del 20 de junio de 2005
(DOGC nim.4417 de 1-07-05) el dmbito geografico se define a través de
siete subzonas: Artesa de Segre, Urgell, Garrigues, Pallars Jussa, Raimat,
Segria y Valls del Riucorb.

Con una densidad de plantacién entre un minimo de
1.500 y un maximo de 4.500 vifias por hectirea, la
denominacién de origen Costers del Segre acoge siete
zonas de produccion: Pallars Jussa, Artesa de Segre,
Segria, Urgell, Raimat, Valls del Riucorb y Les
Garrigues. Un drea vitivinicola cuya peculiar situacion
geografica, alejada del mar, no ha sido obstaculo para la

implantaciéon de nuevos métodos de produccion y la
incorporaciéon de uvas originarias de otros paises. En
concreto, Costers del Segre fue el primer consejo regu-
lador que adopt6 técnicas californianas de vinificaciéon
en Catalufia. Asimismo, también fue el primer lugar de
Cataluiia donde se introdujeron las variedades
Cabernet Sauvignon (del Medoc francés), Merlot

Calderas de vapor
aceite termico

La energia eficiente y ecoldgica

@ +34 9373577 21

= +34 93734 92 97

<119

Transversal, 179

08225 TERRASSA (Barcelona) SPAIN
e-mail: cialcalder@vycindustrial.com
http://www.vycindustrial.com/calder

Calderas de vapor: de 6 a 55.000 kg / hora. Pirotubulares.
Acuotubulares. Eléctricas. De vapor puro.

Calderas de agua caliente y agua sobrecalentada: de 350 a 35.000 kw.
Generadores de aceite térmico: de 3 a 30.000 kw:

energy systems

Calderas:de recuperacion calor de gases.
Alquiler de calderas.
Exclusivas de venta en Espafia de: Loos Deutschland Gmbh.
HTT Energy systems Gmbh.
ECO Ketelservice verhuur BV. INTERNACIONAL

The Boiler Company

bricantes lideres en la CEE.

e oy -

.



DENOMINACIONES DE ORIGEN

Vista de un viiiedo de la bodega Castell del Remei, adscrita a
la D.O. Costers del Segre.

Vista del interior
de la bodega
Olivera,
perteneciente a la
D.O Costers del
Segre.

(Burdeos) y Chardonnay (Borgofia). Hoy en dia, la deno-
minacién de origen Costers del Segre autoriza y/o reco-
mienda unos 22 tipos de uva diferentes: tintas como
Cabernet Sauvignon, Merlot, Garnacha negra,
Monastrell, Pinot noir, Syrah, Ull de llebre, Trepat y
Mazuela o Samsd; blancas como Parellada,
Chardonnay, Macabeo, Garnacha blanca, Sauvignon
Blanc, Moscatel de Alejandria, Xare-lo, Riesling,
Gewlirztraminer, Malvasia, Albarifio y Moscatel
Menudo.

Costers del Segre regula una
extension vitivinicola de unas
4.686 hectdreas repartidas
en 2.843 parcelas, a cargo de
656 viticultores. Una zona de
suelos calcdreos, pobres en
materia orgdnica

Vifias a 200 y 400 metros de altitud sobre
suelo calcareo

Costers del Segre regula una extension vitivinicola de
unas 4.686 hectéareas repartidas en 2.843 parcelas, en
las que trabajan unos 656 viticultores. Una zona que se
caracteriza por sus suelos calcireos, pobres en materia
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Las viiias, a 200 y 400 metros de altitud, se plantan sobre una
extension de 4.686 hectdreas, repartidas en 2.843 parcelas.

organica y recubiertos de arena, de una gran uniformi-
dad en toda la denominacién. Por ejemplo, en la subzo-
na vitivinicola de Artesa de Segre predominan los
valles, en el Segria las tierras de secano, en la de Raimat
es habitual la presencia de piedras y en el resto, los
terrenos aridos.

En general, el clima es mediterraneo (inviernos frios y
veranos calurosos), alejado de la influencia maritima, de
interior y seco. Los vifiedos, situados a 200 y 400
metros de altitud, disfrutan de una insolacién elevada.
Concretamente, unas 2.800 horas de sol anuales. La
pluviosidad es baja y las precipitaciones oscilan entre
385 y 450 mmy/afio.

Las condiciones climiticas varian mucho de unas sub-
zonas a otras. En Valls del Riucorb y Les Garrigues, cer-
canas a Tarragona, abundan los rasgos mediterraneos
mientras que en Artesa de Segre y el Pallars Jussa,
donde se plantan las vifias a mayor altitud, destaca la
influencia pirenaica y los inviernos rigurosos. En el
extremo oriental, la subzona de Raimat registra carac-
teristicas continentales, con veranos calurosos e
inviernos muy frios con temperaturas bajo cero, lo que
provoca heladas con la llegada del frio. La temperatura
media en la denominacién se mueve entre los 15 grados
centigrados en Lérida y los 13,8 en el sur de la provin-
cia.

Vinos de amplios matices organolépticos
Actualmente, un total de 33 bodegas (29 elaboradoras y
24 envasadoras) se acogen a la denominacién Costers
del Segre. Con una producién mixima admitida de 120
hectolitros por hectirea en uvas blancas y negras, las
subzonas de consejo regulador producen una variada
tipologia de caldos con amplios matices organolépticos.
En el drea de Raimat se elaboran tintos con cuerpo y
fuerte personalidad, mientras en Artesa del Segre, Les
Garrigues y las Valls del Riucorb se producen caldos
con caracteristicas notas aromaticas. Graficamente, los
blancos bajo la D.O Costers del Segre se presentan con
una graduacién media, de sabor suave, baja acidez y
aroma con reminiscencias frutales. Los rosados, a par-
tir de variedades de uva como Merlot, Cabernet
Sauvignon o Ull de Llebre, son frescos, con marcados
tintes frutales y color rosado. Y por tltimo, los tintos
suelen ser caldos equilibrados, muy aromaéticos, con
toques que recuerdan a la fruta madura. ®



LO + AVANZADO EN: DEPOSITOS Y ALMACENAJE

Almacenando nuestros vinos

El depésito y el almacenaje es uno de los procesos mds importantes que el vino
ha de seguir desde que llega a la bodega hasta que es embotellado. Miiltiples
empresas de nuestro pais comercializan depésitos y cubas que ayudan a que el
proceso sea lo mds limpio, seguro y hermético posible.

Almacenaje de gran capacidad

Calpe Inox dispone de una gran familia de depédsitos
destinados exclusivamente a la industria vitivinicola.
Los depdsitos, que van desde los 2.000 hasta los 13.500
litros, tienen opcidon de poner camisa de frio. Depen-
diendo de las necesidades, la empresa dispone de depo-
sitos con fondo plano inclinado, ideal para la fermenta-
cién de vinos tintos.

Familia de depésitos
para vinos,
comercializados por
Calpe Inox.

Quilinox desarrolla una gama de
contenedores paletizables

Quilinox, con su representada Azzini, ha desarrollado
una gama de contenedores paletizables modelo AZ/F,
con el fin de satisfacer la demanda de quienes desean
estar en linea con las Gltimas disposiciones comunita-
rias en materia de seguridad e higiene para la industria
alimentaria.

Los contenedores tienes incor-
porados diversos accesorios
opcionales, como vilvula de
vaciado tipo bola de acero ino-
xidable, con tapén de seguridad
y vélvula de sobrepresion (0,5-
1 bar). Estos accesorios no pue-
den ser omitidos ni sustitui-
dos, pues solo la alteracion de
sus caracteristicas generales
especificas  invalidaria su
homologacién.

Los contenedores  Azzini
modelo AZ/F se construyen en
acero inoxidable AISI 304,
dimensiones Max: 1150 X 1150
x 1850, con fondo coénico de
30°. Su puerta puede ser con

cierre de ballesta o cierre de Contenedor
volante, y tiene una capacidad paletizable, con una
de 800 6 1.000 1, respectiva- capacidad de 500, 800

mente. 6 1.000 litros.

Comercial Rellan cuenta con cubas
para la conservacion y la fabricacion
de vinos

La firma Comercial Rellan centra su actividad en la dis-
tribucién de cubas de acero inoxidable para la fermen-
tacion y conservacion de vino. A la hora de elaborar
vino es fundamental establecer un exhaustivo control
sobre los procesos de fermentacion de la uva y conser-
vacion del vino. Es por eso, que la eleccion de una cuba
adecuada es algo indispensable para un resultado final
adecuado.
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La empresa comer-
cializa tres tipos
diferentes de cuba:
herméticas, siempre
lleno o neumitico y
de cierre de aceite.
La cubas herméticas
para conservacion
de vinos se fabrican
de 35 a 150 1 y llevan
las patas soldadas,
fondo conico y rosca
en el fondo para
limpieza. Tienen el
cierre hermético y
una toma de aire
para hacer vacio. Las
cubas herméticas de
mas de 150 | llevan
tubo de desaglie vy
valvula, en lugar de
la rosca de limpieza.
Para la fermentaciéon
del vinos se usan también las cubas herméticas, con
caracteristicas similares a las anteriores, pero se fabri-
can s6lo a partir de 250 1, con la particularidad de que
llevan una boca o compuerta en la parte frontal baja
para la extraccion de vagazo, cuando se fermenta en
ella.Tienen el cierre neumatico y sirven para conserva-
ciéon de vinos y para fermentacion se fabrican con com-
puerta lateral para una mejor extraccion del vagazo y
limpieza. Finalmente, las cubas de cierre de aceite sir-
ven para la conservacion y fermentacion del vino (lle-
van una puerta lateral).

Cubas para conservacion y
fabricacion de vinos:
herméticas, neumdticas y
cierre de aceite

Revinsa apuesta por los depdsitos
isotérmicos

Los depdsitos isotérmicos de Imporinox son de aplica-
ciéon en el almacenamiento y conservacién de vinos y
liquidos alimentarios y
estabilizacion tartarica de
vinos a baja temperatura.
De fondos cénicos con
patas y de construcciéon
cilindrica vertical, esta
construido en acero ino-
xidable laminado en frio.
Las soldaduras realizadas
con sistema automdtico
de argén, debidamente
decapadas interiormente
y exteriormente pulidas a
grado sanitario. Acabado
interior y exterior de la
chapa 2B. Aislamiento
realizado a base de poliu-
retano expandido de 35
kg/m_ de densidad y con
un espesor que varia
segin la capacidad del

mm. en A-304, que protege el aislamiento de las agre-
siones exteriores. Dependiendo de la finalidad de uso y
del liquido que contenga, el depdsito se puede fabricar
en distintas calidades de acero inoxidable. Como acce-
sorios incluye una apa superior con cimara de expan-
sién. Dispone de una véilvula de doble efecto de airea-
cion / desaireacion, otra valvula de vaciado total, y una
vilvula de salida de claros. Ademds tiene un codo
decantador y un tubular de sacamuestras con grifo
sacamuestras.

Depodsitos autovaciantes para
asegurar una correcta maceracion y
fermentacion de vinos

La versatilidad de el depdsito autovaciante de Conal

Hispania y la gran experiencia acumulada en su disefo,

les permite asegurar que en cualquiera de sus aplicacio-

nes como 'pulmoén' de recogida, maceracion de blancos

o rosados y fermentacién de tintos, los rendimientos

de sangrado y vaciado alcanzados con cualquier varie-

dad de uva y proporciéon de despalillado, le hagan id6-
neo para todo tipo de elaboracién y bodega.

Dentro de una amplia gama de capacidades, entre

15.000 ¥ 100.000 L., construyen dep6sitos autovacian-

tes en todas sus variedades segin la manipulacion

deseada por la bodega para la descarga de pasta:

+ Gravedad, por descarga lateral con fondo plano de
gran inclinacién o descarga central mediante tajadera
con fondo cénico.

+ Mecanizado, por descarga automadtica mediante pala
extractora y salida lateral a través de puerta de gui-
llotina, opcionalmente accionados eléctrica, neuma-
tica o hidraulicamente.

La ejecucion de la camisa de refrigeracion 'Conal', ha
demostrado que los altos coeficientes de transmision
alcanzados y su baja pérdida de carga junto a su conse-
guido disefio, reportan una sensible mejora econémica
a la bodega.Constructivamente han cuidado especial-
mente la robustez y seguridad de cierre de la puerta de
guillotina, el dimensionado de accionamientos en cual-
quiera de sus versiones, el equilibrado disefio de las
rejillas v colector exterior de sangrado y en especial el
mecanismo del extractor de pasta.

Depésitos
autovaciantes de
Conal Hispania.

. o Los depésitos isotérmicos de
deposito y su aplicacion. Revinsa pueden conservar
Recubrimiento exterior todo tipo de vinos y liquidos

con chapa inox. de 1.5 / 2 alimentarios.
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Centrifuga clasificadora
Con tambor de platos

Centrifuga clasificadora
SA 35-06-076 con tambor o G
de platos, autolimpiable y I\
cuenta con las siguientes ;

caracteristicas técnicas:
descarga periddica y auto-
matica de los lodos
mediante piston de des-
plazamiento axial, caudal
aproximado  11.0000l/h,
alimentacion por conduc-
cién cerrada, con caudalimetro, descarga a presiony sin
espuma, mediante rodete centripeto, transmision de la
fuerza motriz mediante embrague centrifugo doble
(zapatas), accionamiento con motor trifasico de 18,5
kW, bastidor de fundicién gris, esmaltado en verde y
tambor totalmente inoxidable. El suministro compren-

Centrifuga clarificadora
Autolimpiante y con descarga centripeta de liquidos

Dentro de la gama de equi- y
pos para viticultura, el grupo : o |

José  Aguilar  Navarro =1 ¥
Maquinaria de Alimentacién
presenta la centrifuga clari-
ficadora VNPX-510 de la
firma Alfa Laval. Se trata de
una centrifuga usada de
tambor de platos autodeslo-
dante, y por tanto, autolim-
piante. Las areas de contacto del producto son a base
de acero inoxidable. De disefo sencillo y facil para el
usuario, esta maquina se distingue por la descarga cen-
tripeta de liquidos, asi como la descarga programada de
solidos. Sobre una base ensamblada de acero, la VNPX-
510 cuenta con direccién directa, ya configurada.
Centrifuga completamente reconstruida y garantizada.

de: programador automatico de tiempos, motor trifa-
sico de 18,5 kW, arrancador cuadro de potencia, cauda-
limetro y juego de herramientas.

Jose Aguilar Navarro Maquinaria de
Alimentacion

Tel.: 068628678
aguilar@machineryaguilar.com

Maquinas Centrytec, S.L.
Tel.: 968687688
rmoreno(@maq-centrytec.net

0 www.interempresas.net/P53908 6 www.interempresas.net/P53915
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Pasteurizadores
Construidos en acero inoxidable

El sistema de montaje sobre chasis de acero inoxidable de
los pasteurizadores Gémina Procesos Alimentarios, S.L.
contiene todos los elementos de un sistema compuesto
por intercambiadores, bombas, valvulas, instrumentacion
y control, y supone una revolucion en la instalacién y pues-
ta en marcha de la planta.

La automatizacién se distingue por la utilizacion de siste-
mas Profibus ASI- Bus y Ethernet industrial, utilizando
solamente equipos de gama alta, lo que permite una inte-
gracion total con el resto de sistemas de la planta: Scada,
MES y ERP.

Los equipos se construyen en acero inoxidable de calidad
ASI-316-L, con acabado pulido espejo en las superficies
exteriores y rugosidad 0,8 en las superficies de contacto
con el producto. Incluso los sistemas de agua, aire, vapor
o los compuestos por soportes y conducciones eléctricas,
estan construidas de este material.

El acceso al desaireador u otros equipos se realiza
mediante escalera normalizada.

Los circuitos de vapor de refrigeracion y agua caliente dis-
ponen de todos los elementos de control necesarios: val-
vulas de corte, regulacion y seguridad, mirillas, instru-
mentacion, etc. No es por tanto necesario ningun elemen-
to adicional.

Soportes para barricas
Con sistema de tubo

Sismebi ofrece a sus
clientes un sistema
para el almacena-
miento de barricas
con apoyo en superfi-
cie tubular de acero
(de 25 mm de didme-
tro) con radio adapta-
do a la forma de la barrica evitando sobre esfuerzos en
las duelas. Se caracteriza por la optimizacion del espa-
cio de su bodega, el aumento de la vida util de la barri-
ca [no se dafan las duelas), el aumento en la seguridad
de su producto asi como en la seguridad del personal
de su bodega. Asimismo, los soportes para barricas con
sistema de tubo destacan por permitir la reduccién de
costes de personal. Mejora tanto en la operacién de tra-
siego como en la de almacenamiento. Son resistentes a
la corrosion en las condiciones mas extremas y llevan
pintura epoxi con tratamiento de desengrase fosfatado y
pasivado al horno. El cliente puede elegir color segun
carta Ral (hay mas de 200 colores).

Sismebi
Tel.: 948751100
comercial@sismebi.es

0 www.interempresas.net/P27134
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Las medidas de 2,5 x 3 x 7 m permiten su traslado com-
pleto en camion o contenedor Open top.

Los equipos se personalizan para cada aplicaciéon segun
los requerimientos del cliente y las necesidades de cada
proyecto.

Gemina Procesos Alimentarios, S.L.
Tel.: 968716018
gemina@gemina.es

€ www.interempresas.net/P26671

Cultivadores extensibles para vinas
Con sistema de brazos 30 x 30

La gama de cultivadores para vifias CM-NVH, extensi-
bles, manuales o hidraulicos en tres modelos de 7 o0 9
brazos, incorpora un sistema de brazos 30 x 30, sin
mantenimiento, encasquillados en nylon de gran dure-
za, para olvidarse de engrasar y con ancho de labor
ajustable a todas las medidas de calles.

Los modelos CM-NVH estan provistos de torreta bascu-
lante mediante un cilindro de doble efecto con valvula
de retencion.

Hijos de Bernardo Martin, S.L.
Tel.: 923184052
hibema@hibema.es

0 www.interempresas.net/P53694
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Etiquetadora rotativa autoadhesiva
Hasta 10.000 envases por hora

EL DMR Compact, fabricado por Didac Méndez, S.L., es una Dependiendo del modelo, pueden etiquetar 3.000, 5.000,
etiquetadora rotativa autoadhesiva para todo tipo de enva- 7.000 6 10.000 botellas por hora.

ses, tanto rectangulares, como cilindricos, ovalados o

cénicos.

Puede colocar hasta cuatro etiquetas por envase con una
produccion méaxima de 1.000b/h.

Opcionalmente, esta etiquetadora se puede ampliar con
centrador de envases con marcas fisicas personalizadas,
codificador de transferencia térmica, control de entrada de
envases planos, control de acumulacién en entrada y sali-
da, desbobinadores independientes, o cualquier otra apli-
cacion especial que pueda surgir.

La version estandar se compone de una bancada rigida,
protegida por una estructura de acero inoxidable, cinta
transportadora motorizada independiente pero sincroniza-
da, cadena charnela, cuadro de mandos integrado en
estructura, indicador luminoso, reglaje en altura del
carrusel superior, cabezales etiquetadores aptos para eti-
quetas transparentes, reglaje de los cabezales de arriba a
abajo, adelante atras y vasculacion para envases conicos. ] ,
También, cuenta con un control de los cabezales a través Didac Mendez, S.L.

de un panel digital y pueden llegar a almacenar hasta 10 Tel.: 937142415

memorias de formato. correo(@didacmendez.com

€ www.interempresas.net/P28053

NUESTROS PRODUCTOS
PARA LA INDUSTRIA
DEL EMBOTELLADO

FLE XON Cadenas de chamela,
SYSTEM PLAST

cadenas modulares.

Componentes para
transportadores,

OROBICA PIAST-GOM
Tulipas, recambios maquinaria embotellado,
juntas ir biador de calor,

Poligono Ind. Almeda + ¢/ Sant Ferran, 53 - nave 13
08940 CORNELLA DEL LLOBREGAT (Barcelona)
Tel. (+34) 93 480 07 70 + Fax. (+34) 93 480 11 21

E-mail:ventas@cialsanco.es « hitp://www.cialsanco.es
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Toma de corriente industrial

Conecta y desconecta cargas de hasta 250 A con total seguridad

La toma de corriente industrial Descontactor de la marca
Marechal, distribuida por Toméas y Descontactores
Industriales, S.A., utiliza contactos en punta de planta
niquel. Ademas, tiene integrado un interruptor de corte
que permite a conexion y desconexion de cargas mixtas
resistivas e inductivas con total seguridad, tal como espe-
cifica la norma EN 60309-1, apartado 2.8 para tomas de
corriente industriales, asi como la norma EN 60947-3 para
interruptores.

Gracias a su interruptor de corte integrado, el descontac-
tor puede conectar y desconectar con total seguridad car-
gas de hasta 250 A. Tan sélo con una leve presidn en el
trinquete, el descontactor se separard. La clavija que
retrocede automaticamente puede retirarse. Se evita asi
cualquier riesgo de contacto con el arco eléctrico. Este
sistema proporciona una total seguridad al usuario.
Incluso en caso de cortocircuito Descontactor Marechal
garantiza una maniobra segura, pues la toma de corriente
ha pasado satisfactoriamente los ensayos de cierre en cor-
tocircuitos.

Las principales ventajas de Descontactor son: el interrup-
tor proporciona una desconexién visible; poder de cortocir-
cuito hasta 100 kA que garantiza la seguridad en caso de
sobrecarga; el disco de seguridad imposibilita el acceso a

Embotellador tribloc automatico
Para enjuagado, llenado y tapado

El tribloc automatico de la firma Esaind esta especialmen-
te indicado para el enjuagado, llenado y el tapado.

Puede embotellar vino, licores, destilados y otros liquidos
tranquilos en botellas de vidrio cilindricas.

El funcionamiento de la llenadora es a gravedad.

El tipo de tapdn para la taponadora es de corcho natural.
La maquina incluye 9 pinzas de enjuagado (1.500 bph), 12
grifos de llenado a gravedad a 1.800 bph. de 0,75 Ly 1 cabe-
zal de taponado a 1.700 bph.

El cuerpo de la maquina se realiza en robusta carpinteria
mecanica y estd completamente revestido en acero inoxi-
dable 304, con amplias puertas de acceso lateral.

Ofrece proteccion antiaccidentes seglin las normas de la
CEE, con paneles en material plastico y microinterruptores
de seguridad.

Las partes en contacto con el liquido son fabricadas en
acero inoxidable AISI 304. Incorpora cilindros de levanta-
miento mecanico con salida a muelle y bajada a gravedad.
Lleva dispositivo para la regulacion de la altura del depé-
sito de la llenadora en el cambio de formato.

Destaca por la transmision de potencia a los engranajes.
Incluye estrella de carga y descarga completa de dispositi-
vo de seguridad.

721

las partes activas; las camaras
de corte aisladas evitan la expo-
sicion al arco; la funcidn del
interruptor elimina la necesidad
de caros sistemas de bloqueo e
interruptores auxiliares. La sim-
plicidad de conexionado reduce
los tiempos de sustitucién de
equipos hasta un 50%. Puede
estar dotados de hasta cuatro
contactos auxiliares necesarios
para controlar el equipo cuando
es necesario desconectarlo por razones de mantenimien-
to o para reorganizar la produccion.

Tomas y Descontactores Industriales, S.A.
Tel.: 913588612
mail@tdisa.es

€ www.interempresas.net/P32538

El tribloc automatico mide 2.500 x 1.200 x 2.200 mm y tiene
una produccién horaria de 1.500 botellas.

Los liquidos utilizables en el tribloc son vinos firmes y lige-
ramente espumosos.

Esaind
Tel.: 968108909
esaind@esaind.es

0 www.interempresas.net/P32709



Aplicacion informatica para almacenes
Controla los stocks

El modelo GNCoop de Nodens corresponde a una aplica-
cion informatica que permite el control de entradas de los
socios, salidas, camiones, palets, cajas, bruto, tara, neto,
facturas a socios y a clientes, cobros y pagos, etc.

Esta especialmente disefado para pequefas empresas de
compra - venta de fruta, controlando entradas y salidas
para evitar errores de stock.

El programa controla stocks por almacenes, mediante
cddigos de barras si se desea.

Se caracteriza por su desarrollo orientado a ofrecer un
manejo sencillo e intuitivo. Ademas, su configuracién vy
adaptabilidad le permiten ajustarse a cualquier tipo de exi-
gencia que plantee su empresa.

Se trata de una aplicacién multi-empresa y multi-ejercicio,
lo que le permitira crear varias empresas y manejarlas de
forma independiente.

La estructura de la aplicacion es cliente/servidor, lo que
garantiza un perfecto funcionamiento en varios puestos de
red de forma simultanea.

También mantiene una gran cantidad de listados estadisti-
cos, tanto de ventas como de compras, permitiendo una
amplia gama de condiciones para dichos listados.

El programa exportara los datos a su programa de conta-
bilidad (si este lo permite] o de forma predeterminada al
conocido estdndares de contabilidad Contaplus. Dicha

exportacion crea de forma automatica las cuentas de
clientes, asi como cada uno de los apuntes contables tanto
para las facturas, bases imponibles, IVAy recargo de equi-
valencia soportado y repercutido, retencion, recibos, factu-
ras de compra, etc.
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Nodens, S.L.

Tel.: 941287130
info@nodens.com

€ www.interempresas.net/P29269
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Pistola de inyeccion de gases

Aplica los gases que intervienen en los procesos de una bodega

Abelld Linde, en su compromiso de mejora de la calidad
del vino, presenta una pistola de inyeccién de gases que
permite aplicar los gases que intervienen en los procesos
de una bodega de una forma cémoda, sencilla y segura.
Los gases inertes, especialmente el nitrédgeno, el didxido
de carbono o preferiblemente una mezcla de ambos, faci-
litan la elaboracion de unos productos con dptimas cuali-
dades, sin necesidad de recurrir al uso de aditivos poco
recomendables.

Abellé Linde, ademas de suministrar dichos gases inertes
para el mercado enoldgico (Biogén N, Biogon C y Biogon
2.20), estudia constantemente nuevas técnicas y herra-
mientas que ayuden a la bodega a obtener un producto de
mayor calidad sin modificar sus propiedades organolépti-
cas.

Con este objetivo, acaba de presentar la pistola de inyec-
cion de gases y fabricacion de nieve carbdnica cuya venta-
ja principal es que el enélogo dispone de una manera facil
de inyectar gas inerte desde cualquier punto de la bodega.
Ademas, se puede trabajar con total seguridad gracias a la
valvula de seguridad que evita la sobrepresion.

Los gases que la pistola inyecta facilitan multitud de apli-
caciones en el mercado enolégico, cabe destacar la inerti-
zacion de depdsitos, cubas o prensas para preservar al

Medidor de alcohol en vinos
Los resultados se obtienen en menos de 5 minutos

Para medir el contenido de

alcohol en vino, Hanna

Instruments propone el HI

83540, un instrumento de

facil utilizacion que realiza

mediciones de manera rapi- N

da visualizando el resultado

directamente en unidad %

v/v. Utiliza un nuevo método

simple y rapido: la muestra

de vino es analizada antes y

después de anadir el reacti-

vo Hanna mediante una

sonda especial y la diferen-

cia entre las dos mediciones se utiliza para calcular el
resultado final.

Los resultados se obtienen en menos de 5 minutos. No
requiere preparacion de la muestra, no es peligroso ni
contiene reactivos téxicos, asi como ninguna dependen-
cia de la presion atmosférica.

Hanna Instruments, S.L.
Tel.: 902420100
marketing@hannaspain.com

ﬁ www.interempresas.net/P43771
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vino del contacto con el oxigeno del aire; o la mejora de la
maceracion pre-fermentiva o la refrigeracién inmediata de
la uva mediante nieve carbdnica o CO2.

e g—

oritle

Abello Linde, S.A.

Tel.: 934767400
info@abellolinde.com

0 www.interempresas.net/P43356

Envasadora de vinos y licores
Con enjuagado con doble tratamiento

Multiblock es una maquina para envasado de vinos y
Licores, con enjuagado con doble tratamiento, recupe-
racion vy filtrado bacteriologico del fluido de limpieza.
Inyeccion de nitrégeno, llenado laminar. Regulacién de
nivel electrénico. Tapado con corcho, bajo vacio o con
inyeccion de gas inerte, o tapado con Pilfer, bajo vacio o
con inyeccion de gas inerte, CIP integral, cabina cerra-
da con micro filtracion del aire y Filtro Hepa.

GYM Internacional, S.A.

Tel.: 983403010
carloscarta@gyminternacional.es

0 www.interempresas.net/P43993



Llenadora rotativa
Posibilidad de envasado de 1 a 5 litros

El modelo MRV de Olmos Maquinaria, S.L. corresponde
a una magquina rotativa monobloc construida en acero
inoxidable, con estacion de llenado de 8, 12, 16, 24,32 ¢
40 cilindros dosificadores, con valvula de cierre antigo-
teo, que garantiza un perfecto envasado de derrames.
Posibilidad de envasado de 1 a 5 litros, en botellas de
cualquier configuracién; de vidrio, PET, polietileno, etc.
La maquina tiene una construccion de acero inoxidable,
con valvula de cierre antigoteo, que garantiza un per-
fecto envasado sin derrames. Posibilidad de envasado
de 1 a5 litros, en botellas de cualquier configuracion.

Olmos Maquinaria, S.L.

Tel.: 937144945
olmos@olmosmaquinaria.com

0 www.interempresas.net/P47678
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Maquinas para cultivo de vinas y arbolado

ARADOS
INTERCEPAS

PREPODADORAS
TRITURADORAS
DE SARMIENTOS

P.l. C/ Fabardo, Parc 33-36 - 22430 GRAUS (HUESCA)
Tel. 974 54 08 97 - Fax 974 54 05 85

FABRICANTES DE MAQUINARIA
PARA EL ENVASADO
DE VINO

LLENADO - TAPADO
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Tolvas de recepcion Componentes para transportadores
Construidas con chasis autoportante Amplia gama de componentes

Las tolvas de recepcién de Revinsa estan construidas en Comercial Sanco distribu-

acero inoxidable e incorporan un chasis autoportante. El ye para System Plast una

motor de la maquina dispone de un variador de veloci- amplia gama de compo-

dad y ofrece las protecciones interiores de la C.E. Se nentes para transportado-

pueden configurar los accesorios en funcién de las res, que incluye barandi-

necesidades del cliente. En Revinsa disponen de 8 llas laterales, rulinas de

modelos de tolvas distintas, segln el modelo disponen reenvio engomadas vy

de capacidades desde 2 a 30 m®y las dimensiones tam- modulos de transferencia o

bién varian desde 4.000 x 2.000 x 1.500 hasta 7.000 x de rulinas con cojinetes,
3.000 x 2.000 mm. entre otros accesorios
como elementos de retorno, elementos de soporte,
guias curvas para cadenas de charnela, guias de ruli-
nos, accesorios para soportes de barandilla, mordazas
de conexién, mordazas para barandilla, perfiles de
barandilla, perfiles guias de cadena, soportes laterales
para barandilla y soportes para fotocélulas.

System Plast dispone de pies niveladores, soportes de
rodamiento autoalineables, perfiles para transportado-
res aéreos y guias de deslizamiento fabricados en
Nolu's, cadenas y mallas con insertos de goma, y
mallas modulares magnéticas, entre otros productos.

Revinsa Comercial Sanco, S.A.
Tel.: 902158517 Tel.: 934800770
administracion@revinsa.es ventas@cialsanco.es
0 www.interempresas.net/P44629 0 www.interempresas.net/P46697

Depodsitos autovaciantes
Con mecanizado por descarga automatica mediante pala extractora

La versatilidad de el depdsito autovaciante de Conal dimensionado de accionamientos en cualquiera de sus
Hispaniay la gran experiencia acumulada en su diseno, les versiones, el equilibrado diseno de las rejillas y colector
permite asegurar que en cualquiera de sus aplicaciones exterior de sangrado y en especial el mecanismo del
como ‘pulmdn’ de recogida, maceracién de blancos o extractor de pasta.

rosados y fermentacion de tintos, los rendimientos de san-
grado y vaciado alcanzados con cualquier variedad de uva
y proporcién de despalillado, le hagan idoneo para todo
tipo de elaboracion y bodega.

Dentro de una amplia gama de capacidades, entre 15.000
y 100.000 L., construyen depdsitos autovaciantes en todas
sus variedades segun la manipulacion deseada por la
bodega para la descarga de pasta:

- Gravedad, por descarga lateral con fondo plano de gran
inclinacion o descarga central mediante tajadera con
fondo cénico.

- Mecanizado, por descarga automatica mediante pala
extractora y salida lateral a través de puerta de guillotina,
opcionalmente accionados eléctrica, neumatica o hidrauli-
camente.

La ejecucion de la camisa de refrigeracién ‘Conal, ha
demostrado que los altos coeficientes de transmision
alcanzados y su baja pérdida de carga junto a su consegui- . .
do disefio, reportan una sensible mejora econémica a la Conal Hlspanla, S.A.
bodega.Constructivamente han cuidado especialmente la Tel.: 947473055

robustez y seguridad de cierre de la puerta de guillotina, el comercial.centro@conal.es

0 www.interempresas.net/P46538
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Bombas autocebantes de corriente continua
Solucionan el trasiego de la mas amplia gama de fluidos, con un caudal de 400 hasta 4.500 L/h

Las bombas autocebantes de la serie industrial de eje libre
solucionan eficaz y econdmicamente el trasiego de la méas
amplia gama de fluidos, con caudal de 400 hasta 4.500 l/h.
Las turbinas se fabrican en diferentes materiales para
diferentes aplicaciones. Las turbinas de neopreno son de
utilizacion general y soportan 70 °C. Las de nitrilo para
aceites y derivados y soportan 80 °C. Las de hypalon son
ideales para productos quimicos y soportan 110 °C. Las de
E.P.D.M. son para productos corrosivos y soportan 80 °C. Y
finalmente las turbinas sanitarias son para uso alimenta-
rio y soportan 100 °C.

Se trata de bombas que tienen cuerpos fabricados inte-
gramente en acero inoxidable 316L o en latdn, siendo equi-
padas con diversos tipos de motores eléctricos. Por su
estudiado disefo constructivo solo tienen una pieza movil,
sin engranajes y sin contacto metal-metal, caracteristicas
que disminuyen notablemente su desgaste y garantizan un
servicio continuado. No necesitan lubricacién. Son versati-

turbinas cambia al girar ésta. Cuando las paletas pierden
el contacto con la leva se origina una depresidn que provo-
ca la aspiracion del fluido hacia el interior de la cAmara. El
fluido es transportado hacia la salida y las paletas vuelven
a entrar en contacto con la leva, produciendo un incre-
mento de presién que impulsa el liquido hacia el exterior.
Las bombas son autocebantes.

les y perfectamente adaptables, porque el cuerpo de la
bomba puede girar 360° lo que permite posicionar las
bocas en funcién de la necesidad de instalacion.

El cuerpo de la bomba es excéntrico respecto a la turbina,
debido a la leva fija que lleva integrada. Debido a esta
excentricidad el columen que se crea entre las palas de las

Bombas Yunk, S.L.

Tel.: 932371432
bombasyunk@bombasyunk.com

€ www.interempresas.net/P47134
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TEL. +34 972 495 015 - FAX +34 972 462 162
TEL. DE URGENCIAS: +34 609 982 860
tecnico@perabel.com - www.pvr.it

Bomba de vacio version Oxigeno
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Bombas de vacio y compresores
Impiden que los fluidos se contaminen

Las bombas de vacio secas de ufias de la serie Dry se
han disefnado para aplicaciones donde los fluidos trata-
dos no deben contaminarse durante el proceso.

La ausencia de componentes susceptibles de desgaste
y su correspondiente mantenimiento constituyen un
gran ahorro econémico y de tiempo.

Perabel, S.L.

Tel.: 972495015
tecnico@perabel.com

€ wwwinterempresas.net/Ps0743

Intercepas e interarboles
Automaticos

El principio de funcio- py
namiento de estas §
intercepas es con un
brazo electrohidraulico §
ideado para labrar y )
desherbar alrededor
de plantas de minimo
de 1 cm de didmetro,
por medio de un palpa- =5 :
dor electrénico regulable y progresivo (el brazo sélo se
desplaza lo indispensable para librar la planta en el
momento justo en que pasa junto a éstal.

Algunas de las caracteristicas destacables son: adapta-
ble a tractor (al lateral derecho entre ruedas), chasis o
cultivador. Velocidad de trabajo hasta 7 km/h. Magnifica
labor en cualquier tipo de suelos.

Palpador de facil ajuste de la sensibilidad y la posicion
de la varilla. Fiabilidad total del sistema electrohidrau-
lico. Bajo mantenimiento. Mandos eléctricos en cabina.

Industrias David, S.L.
Tel.: 968718119
industriasdavid@industriasdavid.com

0 www.interempresas.net/Ps3388
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Etiquetadora lineal
Con alimentacion de capsulas

Para aplicacion de etiquetas autoadhesivas, con posibi-
lidad de hasta tres cabezales etiquetadores [etiqueta,
contraetiqueta y cintillo C.R.]J, con orientacién para
botellas cilindricas (@ maximo 120 mm). Equipo sincro-
nizado mecanicamente para la aplicacion de la capsula
y el posterior retractilado (opcional rulinado).

Rusan, Construccion de Maquinaria, S.L.
Tel.: 937207840
ventas@rusan.es

0 www.interempresas.net/P51191

Etiquetadora rotativa
Encolado mediante tiras horizontales

La etiquetadora Splendid aplica etiquetas parciales y/o
envolventes. El encolado se realiza mediante tiras hori-
zontales. Existen varios modelos para pequenos y gran-
des envases cilindricos. La gama va de 2.000 a 12.000
bph.

Atlanta
Tel.: 902611496
comercial@atlanta-es.com

o www.interempresas.net/P53076



Maquinas etiquetadoras
Con servo steps en cada plato reposa envases

El sistema Servotech estd compuesto por control de
ejes, motores servosteps con drivers y encéders inclui-

dos

para cada plato porta envases, ademas de encdder

control movimiento carrusel y pantalla tactil para la
programacion de la maquina y del sistema de giro pla-

tos.

El control y la potencia del sistema estan situados

en el carrusel.
Elinterface de programacidn esté situado en el panel de
mandos comunicandose a través de la red.

Talleres Pupar S.A.
Tel.: 937102443
pilar@pupar.es

0 www.interempresas.net/P53566
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Estamos detras
de cada botella

i

&V sISMEBI

STORAGE METAL SYSTEMS

Soportes para barricas
Contenedores para botellas

Volteadores

web:www.sismebi.es / mail:info@sismebi.es
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Transporte aséptico de liquidos alimentarios
Con tapa de registro superior con cierre mediante 6 pernos giratorios

CCR dispone de un contenedor de 1.000 litros ideal para
garantizar la maxima asepsia y seguridad durante el
almacenamiento y transporte de toda clase de vinos y
espirituosos.

Dicha cuba, construida en acero inoxidable 316 L, posee en
su configuraciéon estadndar una tapa de registro superior
con cierre mediante 6 pernos giratorios en la que se aloja
la valvula de seguridad, la conexidn para inertizacion, una
valvula de aireacién y un predispositivo de limpieza. El
vaciado se produce por gravedad con valvula de mariposa
DN50, conexion DIN. La unidad puede trabajar hasta 2bar
de presion y posee su correspondiente homologacién CE.
También esta disponible su versién UN para aquellos pro-
ductos clasificados como peligrosos para su transporte.
Presenta una practica manutencion mediante transpaleta
y/o carretilla elevadora y puede ser apilado a 2 alturas
leno y a 3 vacio.

La empresa también tiene disponibles contenedores de
menor capacidad: 400, 600y 800 litros, y puede adaptar las
unidades en funcién de los diferentes parametros de pro-
duccidén, seguridad, ergonomia, distribucién, etc. Las
cubas estan disponibles de forma inmediata para su con-
trato en arrendamiento a corto, medio o largo plazo.

Llenadoras de botellas de vino
Lineal y equipada con 2, 4 ¢ 6 grifos

La llenadora de bote-
llas de vino modelo
MC 300 es wuna
maquina automatica.
Estd equipada con 2,
4 ¢ 6 grifos segln se
solicite. Acepta varios
tamanos de recipien-
tes desde un cuarto
de litro hasta cinco
litros  maximo. Su
produccién es de 800
a 900 botellas/hora.
Se trata de una maquina integramente construida de
acero inox segun las normas CE. Se adapta a cualquier
sistema de taponado. La velocidad de llenado varia en
funcion de la capacidad del recipiente a llenar, pero es
de un minimo de 600 botellas hora con el tamano inter-
nacional (tres cuartos Bordelesa estandar).

Murcia Codificacion, S.L.
Tel.: 968622469
murciacodificacion@murciacodificacion.com

. www.interempresas.net/P47669
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Compagnie des Containers Reservoirs
Iberique, S.L.

Tel.: 932431184
m.fabra@ccrcontainers.com.es

0 www.interempresas.net/P53819

Monobloc de tapado - morrionado
Para cavas y espumosos

El modelo Vittoria T 1/1 JR de monobloc de tapado-
morrionado para cavas y espumosos ha sido disefiado
con el objetivo de cubrir pequenas y medianas necesi-
dades de producciéon con rendimientos de hasta 1.200,
2.000 0 2.700 b/h. Es una maquina versatil para poder
aplicar el tapdn de corcho y morrién en botellas desde
180 ml hasta el Magnum de 150 cl.

Garripack, S.A.
Tel.: 938406995
luis.hernandez@garripack.com

0 www.interempresas.net/P49035



Fabricado por: JRRIGAPLAST®

Cultivador extensible @f . ®
Con intercepas hidraulicos “ -- G r -- I = OX

El cultivador extensible con intercepas hidraulicos,

fabricados por Sanchez-Beato Maquinaria Agricola , no Bolsas ecolégicas para botellas de vino y cava
precisan de aceite ni de conexion a la bomba, y se pue- W “’“‘% ; PO SV R e
den adaptar a cualquier cultivo. Se trata de maquinas B e i L Bl

de facil manejo y mantenimiento, que cuentan con
regulacion de profundidad y sensibilidad, mediante una
llave de paso. Ademas, son de doble adaptabilidad: para
espaldera y para vifa en vaso.

Nuevas bolsas oxobiodegradables para el transporte de botellas
Fabricadas con material natural apto para uso alimentario, 100% reciclable.

& Disefio exclusivo
& Comodidad de una sola asa

SénCheZ'BeatO Maquinaria Ag riC0la # Para bodegas y enotecas

& Con base antivuelco
Tel.: 637074027 i Para restaurantes
. Ademas de su facil reciclabilidad, su reducido peso y volumen en relacién con el
SanCheZ‘beato@hotmall.com peso que puede soportar contribuye a minimizar los residuos de otros materiales.

www.rigaplast.com

! ~ _
qusoanmemam & reciclable =1 9001

DESCONTACTOR®
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P
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0 www.interempresas.net/P31423
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Maréchal Serie DSN

Hasta 63 Amperios Los Descontactores Marechal
QUALITY LABEL : IP67 (estanca de serie) son los prolongadores
‘ estancos IP67

® mas compactos del
ser'e nxn mercado

ATEX 94/9/CE
Hasta 63 Amperios
IP67 (estanca de serie)

AObt-08€ l

INDUSTRIALES, S.A.
Isabel Colbrand, 10 nave 100
28050 MADRID
Tel. 91 358 86 12 - Fax 91 358 89 70
www.idisa.es - mail@tdisa.es

Tomas & Descontactores Industriales
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Vino sin alcohol
Proceso pera evaporacion, destilacion y desulfitacion

Seguro que alguna
vez se ha planteado
hacer vino sin alco-
hol o tal vez un vino
con menor gradua-
cion alcohodlica o un
vino muy aromatico
con menos SO02.
Grupo Vento sabe
hacerlo mediante un
proceso basado en
la conjugacion de la
evaporacion, desti-
lacion y desulfita-
cién, que permite
obtener vinos de
disefo ajustados a
los gustos de los consumidores.

;I
'
Il

Indetec, S.L.

Tel.: 961340663
toni.gonzalez@grupovento.com

0 www.interempresas.net/P53693

Bomba de vacio
Reduce el nivel de ruido en 77,5 db(A)

La bomba de vacio VTLF 2.250 reduce el nivel de ruido
en 77,5 db(A]. La superficie del filtrado permite una
ampliacion de la zona de filtraje de 22.000 cm vy tapa
lateral transparente para mejor control. EL filtro interno
es de 17.035 cm . El engrase de rodamientos permite
una mejor ubicacion y acceso a los puntos de engrase.
La VTLF 2.250 es propensa a depodsito de suciedad en
los puntos de engrase, por eso se ofrece proteccién de
los puntos de engrase contra suciedad en la tapa late-
ral. Se puede incorporar opcionalmente en el comparti-
mento del filtro una valvula antiretorno, solamente
externay en combinacion con codos o acoples.

Becker Ibérica de Bombas de Vacio y
Compresores, S.A.

Tel.: 938165153
comercial@becker-iberica.com

€ vww.interempresas.net/P44492
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Pasteurizadores de vino
Fabricados a demanda del cliente

Iberlact, fabrican-
te de maquinaria
para la industria
de bebidas, dispo-
ne entre otros
equipos, de una
amplia gama de
pasteurizadores
para la industria
vitivinicola.

Los pasteurizado-
res de Iberlact se disefan y fabrican segun el requeri-
miento del cliente, con intercambiador de calor de pla-
cas, con intercambiador tubular, de funcionamiento
manual, semiautomatico, completamente automatico,
con cumplimiento de normativa FDA, etc.

Los equipos son disenados al espacio existente y van
premontados sobre un bastidor, con lo que su conexién
y puesta en marcha son practicamente inmediatas.

Iberlact
Tel.: 918770829
iberlact@iberlact.com

0 www.interempresas.net/P53716
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NOVEDADES IMPORTANTES PARA LOS CLIENTES DE

nef

A partir de ahora los stands en la Feria Virtual de Interempresas.net son AUTOGESTIONABLES

Si usted tiene contratado un stand virtual en Interempresas.net, ahora puede gestionar sus contenidos a través de
la herramienta “MIS DATOS"”

© Puede ver el listado de todos los pabellones en los que aparece su stand virtual; con posibilidad de solicitar los oportunos cambios.

@ Puede enviar notas de prensa, articulos periodisticos y otros materiales.

© Puede anadir, modificar o eliminar lineas de producto y marcas del stand virtual.

© Puede afadir o eliminar ofertas y demandas del apartado de anuncios clasificados.

© Puede afadir, modificar, reclasificar o reordenar catalogos y otros documentos del stand virtual.

® Puede afadir o eliminar resefias de producto, con su correspondiente fotografia, en el escaparate del stand virtual.

El mecanismo de gestion de catalogos y otros documentos se realiza de forma instantanea. La gestion de ofertas y demandas, lineas de producto, marcas,

resefias y notas de prensa es revisada por el departamento de gestion de contenidos de Interempresas para adecuarla a los criterios editoriales y a las normas
de edicion en beneficio de la calidad y claridad de la informacion y de la coherencia interna de la base de datos.

Y ADEMAS...

Se le enviara cada mes por correo electrénico una ESTADISTICA COMPLETA Y DETALLADA de las visitas recibidas en cada
uno de los apartados de su stand virtual, o de cualquier otro de los espacios comerciales contratados, asi como de los correos
electrénicos y formularios enviados a través de los mismos.

lnferempresus:. TOTAL INTERACTIVIDAD, ALTA CALIDAD DE LOS CONTENIDOS Y MAXIMA TRANSPARENCIA

La audiencia de Interempresas.net esta controlada Para cualquier duda referente a la autogestion de contenidos contactar con
por Nielsen NetRating y auditada por la 0.1.D. DirectorioEmpresas@interempresas.net - Tel. 93 680 20 27



BOLETIN DE SUSCRIPCION

Interempresas publica ediciones especializadas para cada sector industrial. Si desea recibir durante un ano todas las
ediciones de uno o varios sectores, marque la casilla o casillas de su interés.

PRECIO PRECIO

B ICIoNE ESPANA EXTRANJERO
(precios sin IVA) (precios sin IVA)
COMPRAR COMPRAR
METAL-MECANICA 11 80 € ] 184 € ]
FERRETERIA 4 24 € - 55 € ]
MANTEN., INSTAL. Y SEG. INDUSTRIAL 4 24 € - 55 € B
MADERA 4 2L € - 55 € ]
CONSTRUCCION 4 24 € ] 55 € ]
CERRAMIENTOS Y VENTANAS 4 24 € ] 55 € -
OBRAS PUBLICAS 9 54 € ] 124 € B
NAVES INDUSTRIALES 9 54 € - 124 € ]
OFICINAS Y CENTROS DE NEGOCIOS 4 24 € ] 55 € -
EQUIPAMIENTO PARA MUNICIPIOS 4 24 € ] 55 € ]
JARDINERIA Y AREAS VERDES 4 24 € ] 55 € N
AGRICULTURA Y EQUIP. FORESTAL 9 54 € - 124 € ]
GANADERIA Y VETERINARIA 4 2L € - 55 € ]
INDUSTRIA VITIVINICOLA 4 24 € ] 55 € ]
INDUSTRIA ALIMENTARIA 4 24 € ] 55 € N
TECNICA Y GESTION DEL AGUA 4 24 € - 55 € ]
IND. QUIMICA Y LABORATORIOS 4 24 € ] 55 € -
ENERGIAS RENOVABLES 4 24 € ] 55 € -
RECICLAJE Y GESTION DE RESIDUOS 4 24 € ] 55 € ]
COMPONENTES Y AUTOMATIZACION 4 24 € - 55 € ]
LOGISTICA INTERNA 4 24 € - 55 € ]
ENVASE Y EMBALAJE 4 24 € ] 55 € -
INDUSTRIA GRAFICA 9 54 € ] 124 € ]
PLASTICOS UNIVERSALES 9 80 € ] 184 € -
DATOS PERSONALES

Empresa N.LF.

Nombre Apellidos

Direccion

Poblacion C.P.

Teléfono Fax

E-mail

FORMA DE PAGO

CHEQUE NOMINATIVO A NOVA AGORA, S.L. Fecha / /20

DOMICILIACION BANCARIA

. . FIRMA DEL TITULAR
Nombre y Apellidos del titular

Cddigo de cuenta de cliente (C.C.C.)

Entidad Agencia DC N° de Cuenta

TARJETA DE CREDITO

Nombre y Apellidos del titular

Ndmero tarjeta H ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ Fechadecaducidad‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

La suscripcion se renovara anualmente salvo orden en contra del suscriptor

Puede enviar este boletin por fax al 93 680 20 31 o por e-mail: suscripciones@interempresas.net

0 bien por correo postal a agora, S.l. ¢/ Amadeu Vives, 20-22 « 08750 MOLINS DE REI (Barcelona)




Depuracion de
efluentes vinicolas

condorchem. wwa

water waste air

Condorchem Ibérica, S.L. « Gregal, 7 - P.l.Buvisa - 08338 Premia de Dalt (Barcelona) - Tel. 937 547 705 / Fax 937 547 706
condorchem@condorchem.es « www.condorchem.com
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pellenc iberica s.l.

TIfn: 953 28 08 82 - E-mail: pellenc@pellenc.es



