Tecnotrip TC

Cortadoras de chuletas

Salas
de despiece

Obradores
y fabricas

Ideal para carnes con hueso:chuletas, costillas, entrecottes... y sin hueso: escalopas, panceta, lomo,
pescados, charcuteria, algunos quesos... Frescos y congelados hasta -7°C.

Adecuada para medianas y grandes producciones.
Indicada para obradores y centros de corte.

Quesos Embutidos Carnes Pescados
y mariscos



Tecnotrip Disefiamos, fabricamos y distribuimos. Tc
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Lo o La seriedad, compromiso, calidad y servicio, fidelizan a nuestros clientes. Cortadoras de chuletas
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TC-700
Ideal para espacios reducidos
como cocinas y pequerios
obradores

TC-1100
Ideal para medianas y altas
producciones
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Camara inchnaa‘ " Cuchilla. Cinta transportadora. Cuchilla doble. Cuchilla simple lisa. Cuchilla simple sierra
Datos técnicos TC-700 TC-1100

Para carnes con y sin hueso. Para productos frescos y congelados hasta -7°C. Dimensiones exteriores/mm: 1810x1365x808 2374x1360x808
Potencia/Kw: 3kw Skw

Caracterietl Dimensiones seccion de corte/mm: 200x230x720 2200x230x1070

ara cas Conexion eléctrica: 400V 50/60Hz 3Ph 400V 50/60Hz 3Ph

Facwl_hmp_n’eza (pr/eparada para alta presion) Peso: 300 330

Fabricacién segn norma CE

Disponibles en version: eléctrico y hidraulico TCE-700 / TCE-1100 Equipamiento

Dos sistemas de avance: corte a corte y en continuo
Dos velocidades: 90 y 180 cortes por minuto
Ancho de corte ajustable de 2 a 900mm
Retroceso automatico del cilindro de empuie al final del ciclo sobre pi
Garra para la sujecién de la pieza a cortar y tensor lateral, para ajustar la pieza independientemente de su forma y volumen Sistema de alimentacion: paso a paso y en continuo
Camara inclinada para limitar la friccion del producto a cortar Velocidades

Ancho de corte

Cinta transportadora (para salida automatica de los cortes)
Cuchillas simple mixa, lisa, de sierra y cuchilla doble

tecnotrip.com
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