
El modelo JHSL de Jarvis es un descorteza­
dor neumático de mano ligero para quitar 
la piel y la grasa de las canales de cerdo. 
También se utiliza para recortes manuales 
de carne de res, pollo y pescado. 

@ Especialmente diseñado para la eliminación 
rápida y eficiente de tiras de recorte, rondas, 
colillas, cuartos traseros y lomos de canales 
de cerdo. 

@ También es útil para recortar y desgrasar el 
jamón, pelar pescado, quitar la piel de pechu­
ga de pollo y recortar las membranas 
de pavo. 

@ Cuatro diferentes profundidades de corte dis­
ponibles: 1/16 ", 1/8", 3/16 "y 1/4". 

@ Pelado de bajo costo de verracos y cerdas
con eliminación uniforme y controlada de la 
profundidad de la piel y la grasa. 

Proporciona una eliminación de la piel limpia 
@ 

y uniforme sin cortes ni cortes en las cuchi­
llas. 

@ Ligero, fácil de operar, limpiar y mantener.

@ Mango giratorio ajustable de 360 grados para 
un manejo cómodo. 
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