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IMS ha desarrollado el sistema OPTIAOVE, utilizando tecnologias avanzadas
como el Big Data y la Inteligencia Artificial (lA), consiguiendo Ia
Independencia Digital 5.0. Esto nos permite optimizar y controlar el proceso
de molturacion, para obtener una mayor calidad y cantidad de aceite, asi
como reducir el consumo energético, hidrico y generacion de residuos;
permitiendo la mejora del rendimiento y mantenimiento de la maquinaria.

Tolva de almacenamiento:

*Variedad y calidad del fruto

*Kgs almacenados

*Temperatura y humedad del fruto
*Rendimiento industrial medio

Molino:

*Control del aporte de agua
*Control velocidad y temperatura

Batidora:

*Control del aporte de agua

*Control temperatura de masa mediante el agua de calefaccion

*Control de temperatura de agua de aportacion en funcion de |a temperatura de la
(ELE]

*Requlaciéon de velocidad de batido

* Analisis de masa

*Control de la adicion de talco (coadyugante)

Decanter:

*Aporte de agua al decanter a través de un aportador perimetral PATENTADO por
IMS, para mejorar la calidad del aceite y alcanzar un mayor agotamiento, no
afectando a Ia homogeneidad de |la masa obtenida en el batido

*Control de temperatura de aqua de aportacion en funcion de |a temperatura de la
masa

*Control de produccion (aportacion masa decanter)

*Control de grasa en continuo de orujo, siendo los datos GSH (grasa sobre humedo)
y GSS (grasa sobre seco)

*Control de velocidad diferencial

*Control humedad y temperatura de aceite en salida decanter (tamiz)

Centrifuga vertical:

*Control del aporte de agua en centrifuga vertical.

*Control de temperatura de agua y aceite a la entrada de |a misma
*Visualizacion de la humedad del aceite obtenido

*Lectura real del aceite obtenido en el proceso de extraccion
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En resumen, IMS ha desarrollado una solucion inteligente y avanzada para
mejorar el proceso de extraccion de aceite utilizando tecnologias de
vanquardia, como el Big Data, |A, ..., adaptdndonos a los distintos
decanteres, independientemente del fabricante de los mismos, sequn las
necesidades y maquinaria de los clientes.

La capacidad de funcionamiento sutomatico de que dispone el sistema, permite
una requlacion continua y exhaustiva del proceso de extraccion de aceite,
corrigiendo las posibles desviaciones que puedan llegar a producirse de un modo
transparente al maestro de almazara, consiguiendo la independencia digital 5.0

Seqgun lo expuesto anteriormente, el sistema actua de forma autonoma y de un
modo totalmente automatico, en |a regulacion del proceso de extraccion de
aceite, permitiendo su adaptacion a las caracteristicas de la masa de aceituna
disponible. Permite al maestro de almazara liberarse de la tediosa tarea de
supervision y ajuste del proceso, permitiendo la realizacion de otras tareas mas
importantes.
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