
  

 

ESSECO srl 

San Martino 

Trecate (NO) Italy 

Tel. +39-0321-790.300 

Fax +39-0321-790.347 

vino@enartis.it 

www.enartis.com 
Las indicaciones detalladas en esta ficha representan el estado actual de nuestros conocimientos y experiencias. El usuario se 
compromete a cumplir con las normas des seguridad y protección y a no utilisar el produco de manera impropria. 

 

Código Ficha:Trefosolfito/es 

Revisión: n° 3 Marzo 2000 

Pag.  1/1 

 

Tradicion para la Bodega 

TREFOSOLFITO 

ACTIVADOR DE FERMENTACIÓN - SULFITANTE 
 
COMPOSICIÓN 
Solución que contiene sales nutritivos a base de fosfatos y sulfatos, nitrógeno en forma 
amoniacal y anhídrido sulfuroso en una concentración del 17% . 
 
CARACTERÍSTICAS GENERALES 
 
Aspecto: solución de color amarillo claro con olor débil a SO2. 
 
APLICACIONES 
TREFOSULFITO es el activador ideal para una fermentación guiada y regular. Aporta al 
mosto una cantidad ideal de nitrógeno amoniacal, la forma más fácilmente asimilable por la 
levadura, permitiendo una fermentación regular y completa. 
El anhídrido sulfuroso añadido con TREFOSULFITO desempeña una acción antioxidante en el 
mosto y sobre todo inhibe las levaduras salvajes, en especial las que presentan 
características enológicas menos válidas. 
Resulta, por consiguiente, ideal la inoculación del mosto con levaduras seleccionadas. 
El empleo de TREFOSULFITO resulta muy útil en caso de uvas no sanas. 
 
DOSIS 
25-35 g/hL según el estado de las uvas 
  
MODO DE EMPLEO 
Incorpórese TREFOSULFITO homogéneamente a las uvas enteras o a las pisadas. 
  
ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 
Frasco de 1 kg. 
Consérvese el producto en lugar seco, fresco y ventilado. 
Los componentes del producto cumplen con el Regl. CE 1493/99 para el uso en el sector 
enológico. 

 


