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Toda nuestra
maquinaria estd
construida con
materiales aptos
para el tratamien-
to de productos
alimentarios.

~

Formex Maquinaria S.A. es una empresa con una larga
tradicion familiar dedicada a la fabricaciéon de maquinaria
para panaderia, pasteleria y pizzeria.

Ofrecemos soluciones para el dosificado de cualquier masa
y para la elaboracion de productos de panaderia y pas-
teleria. Somos especialistas en lineas de produccién para
dosificados, equipamiento para panaderias industriales y
maquinaria para la industria alimentaria.

Disponemos de una amplia gama de productos que fa-
cilitan el trabajo del profesional, como por ejemplo las
dosificadoras e inyectadoras de magdalenas y muffins o los
hornos de lena.

La maquinaria Formex estd ideada para dar el mdaximo
rendimiento a su negocio sea cual sea su voltimen de pro-
duccién. Nuestros rango de fabricacion incluye desde un
horno a gas o una dosificadora, hasta una fabrica com-
pleta para la confecciéon de muffins u otros productos de
panaderia.

Disponemos de departamento de disefio propio que ha sido
capaz de aportar ideas frescas para los productos actua-
les y crear nuevos productos, formas y nuevos modelos.
Esto nos permite encontrar la mejor solucién para nuestro
cliente.

La filosofia de la empresa se basa en una atencion perso-
nalizada al cliente, asesorando y buscando siempre las
mejores soluciones para cada caso.

FORMEX



DOSIFICAR

DOSIFICADORA AUTOMATICA
DE MAGDALENAS

DA 40 / DA 40 XL /DA 45 / DA 45 XL /
DA 60-65 / DA 60-65 XL /DA 80 / DA 80 XL
Dosificadora para la fabricacion de magdalenas, bizco-
chos, sobaos y otras elaboraciones de masas blandas
o semi-blandas, de forma automatica y con una gran
rapidez y comodidad.
La dosificacién volumétrica del producto es exacta y
garantiza la misma dosis en todas las boquillas. El
control mecanico de dosificacion permite una regulacion
de peso muy exacta. Este sistema de dosificacion nos
permite trabajar con una amplia variedad de masas.
Se pueden personalizar caracteristicas de la maquina
como el ancho de bandejas, depésito calefactado o
anadir unidades de dosificacion de azucar, topping, etc.
Opcionalmente, el control de la dosificacion se puede
gestionar a través de un sistema de motor SERVO. Este
sistema sustituye los topes mecdanicos y las regula-
ciones neumaticas confiriendo a la maquina mayor
velocidad, suavidad y precision.

~-1/3,2 —dosis —electroneumatica
ciclos/segundo desde 5 a 65/100 cc, seglin modelo, precisa compresor
segln modelo
—boquillas —bandejas —depéosito
dosificadoras a escoger ancho de 40-45-60-65-85 desde 60a 85 L,
seglin modelo

- DOSIFICADORA SEMIAUTOMATICA
i DE MAGDALENAS
e DS 40 / DS 40 XL / DS 45 / DS 45 XL

Su funcionamiento es muy simple: Llenamos el depésito de la maquina
con la masa a dosificar, con solo apoyar el pie sobre un pedal eléctrico,
llenamos una fila de magdalenas en la bandeja. El avance de la bandeja
es manual.

—50-200 —dosis —deposito
Kg/dia desde 5a 65/100 cc 40 Litros

Magdalenas, Bizcochos, Sobaos, Queques, Mantecadas, Coca, Panqué,
Mayonesa, Bizcocho marmol, Cremas, Yogur



DOSIFICADORAS POLIVALENTES

DOSIFICAR CON SOLIDOS

DPV 18 / DPV 35
DPVS 18 / DPVS 35

Display que configura
todas las funciones

de la maquina de una
manera visual y sencilla
(modelos con servo)

Dosificacion mecénica
6 electrénica

Mdiltiples salidas
de dosificacion

Modelos de sobremesa,
con elevador, con

mesa fija 6 con mesa
regulable

DPVS 35 MODELO CON MESA FIJA

ACCESORIOS

Division cénica de depdsito: para casos
en los que haya que dosificar 2 masas
simultdneamente.

Soporte portamoldes.

Pistola vertical para liquidos.

Agujas inyectoras: Salida de una o dos
agujas.

Cabezal de dosificacion para decoracion.

Depésito de 50L.

Conjunto piston y cilindro pequefio.
Conjunto pistén y cilindro mediano.
Conjunto pistdn y cilindro grande.
Prolongador de salida.

Cabezal de dosificacion para salsa de
tomate o cremas: en forma de ducha.

Mé&quinas muy versatiles que permiten dosificar
e inyectar muchos tipos de masas con particulas
sélidas incorporadas.

MODELOS DPV / DPVS

De sobremesa: version estandar con pequefos
pies para situar la maquina sobre una mesa de
trabajo.

Con mesa fija: versién con mesa en acero
inoxidable que pueda incorporar ruedas o pies.

Con elevador: versién con elevador de
accionamiento neumatico para subir y bajar la
maquina.

Con mesa regulable: versién con mesa con
regulacion de altura manual por husillo.

—solidos

hasta un calibre de 35 mm (DPV 35)
hasta un calibre de 18 mm (DPV 18)

DOSIFICACION

La dosificadora polivalente ofrece una
dosificacion volumétrica en sus diferentes
versiones, tanto para la DPV (neumatica) como
para la DPVS (con motor servo). En la siguiente
tabla se listan en comparativa las principales
ventajas de la DPVS frente a la DPV u otras
dosificadoras neumaéticas.

DIFERENCIAS DOSIFICACION DPV (NEUMATICA) (COI\?ZVESRVO)

Control parametros dosificacion por NO N

pantalla téctil

Numero de programas dosificacion

(recetas) 0 999
Mecénico Electrénico

Regulacion de dosis

(regulacion manual) (muy preciso)

Control de velocidad de carga

Electrénico
(muy preciso)

Neumético
(regulacién manual)

Control de velocidad de descarga

Electrénico
muy preciso)

Neumatico
(regulacién manual)

Mesa con bascula

Cremas, Yogur, Pisto, Ensaladilla rusa, Tartas, Quiche, Salsas, Sopas, Brandadas, Mousse,

Pistola de corte rotativo

Senal a pedal Neumético Electronico
Repeticion de dosis en el mismo molde NO S|

por programa (para grandes dosis)

Sefial foto-célula NO Sl

Sefial externa NO Sl
é\icn(ig;able a cinta directa (parada de NO S|
Control tiempo entre dosis NO Sl
Programa Auto-limpieza NO Sl
Dosificacion secuencial (patron) NO Sl
Adecuada para Monoproducto Multiproducto y

multidosis

Pasta de croquetas, Puré de patatas, Muffins, Magdalenas, Bizcochos...



DOSIFICAR CON SOLIDOS

Cabezal desmontable

Display que configura todas
las funciones de la maquina de
una manera visual y sencilla

Multiples opciones de
bandejas y moldes

Miiltiples opciones de boquillas
para el dosificado

Dosifica masas con sélidos de hasta 15 mm @

Dos modelos a escoger seglin las

y extraible

Dosificacién mecénica
6 electrénica

-1/3,7

ciclos/segundo

—boquillas

—bandejas

dosificadoras a escoger

DOSIFICADORA DE MUFFINS
Y MAGDALENAS
MA 40 / MA 45 / MA 60 / MA 65 / MA 80

MAS 40 / MAS 45 / MAS 60 / MAS 65 / MAS 80

—deposito
desde 50 a 90 L,
seglin modelo

—dosis
desde 2 a 260 cc,
seglin modelo

electroneumatica
precisa compresor

ancho de 40-45-60-65-80 c¢cm

Fécil limpieza gracias
a su chdsis mas ligero

MAS* / MA*: S

~

idades de dosificacion y de produccion:

MAS

- El control de la dosificacion se gestiona

para dosificar disti
moldes especiales

a través de un sistema de SERVOMOTOR
que confiere a la maquina mayor velocidad,
suavidad y precision para trabajar con una

amplia variedad de densidades.

« Gracias al servomotor el usuario
puede controlar la cantidad de dosis

electrénicamente asi como velocidades de
carga y/o descarga.
- Movimiento antigoteo realizando aspiracion del

producto.

- Todo esto con una gran precision y con la
facilidad de pregrabar estos parametros en

mas de 100 recetas.
+ Mas opciones de dosificacion.

MA

- Control de la dosificacion mecanico, esto
permite una regulacion del peso muy exacta

e

U MAQUINA PERSONALIZADA
~ Diferentes elementos de las dosificadoras se pueden

configurar a medida seg(n las caracteristicas del producto
a dosificar. MA* / MAS® ofrecen una gran versatilidad

ntas densidades de masa, producto en
, ampliar las unidades de dosificado, etc.

~

Flexible y ampliable.

Multiproducto.

Dosifica diferentes densidades de masa
con/sin trozos sélidos.
Producto homogéneo.

y la facilidad de trabajar con una amplia
variedad de densidades.

+ Misma calidad.

+ Menos funciones.

+ Méas econémica.

Muffins, Brownies, Plum Cake, Magdalenas, Bizcochos, Sobaos, Mantecadas, Panqué, Bizcocho
marmol, Cremas, Yogur, Salsas, Sopas, Brandadas, Mousse, Pasta de croquetas, Puré de patatas...



CAPSULAR

CAPSULADORA AUTOMATICA
CA40 / CA45 / CABO / CAG5/ CA80

La Capsuladora Automatica Formex, es la ma-
(il quina adecuada para librarse del trasiego de
R las bandejas y de la colocacién del papel.
| h Es rapida y precisa a la hora de cargar las
bandejas y colocar las capsulas de papel,
moldes u otros contenedores en las bande-
jas, dejandolas preparadas para el deposita-
do de la masa.

Con transportador adaptado a todo tipo de
bandejas. Facil carga de papel sin interrumpir
la produccién.

Es habitual que esta maquina se acople a una
linea de producciéon compuesta de maquinas
como la Dosificadora de Muffins y Magdale-
nas o la Dosificadora de Tartas.

Modelos 1/3,5 —bandejas
personalizables ciclos/segundo ancho de 40-45-60-65-80 cm

~

Cargador de bandejas, opcional Detalle de capsulado bandejas y caspulas especiales

Moldes y cdpsulas especiales




INYECTAR

INYECTADORA AUTOMATICA
1A40 /1A 45 /1A 60 / IA 65 / IA 80

Maéaquina adecuada para inyectar el relleno de cre-
ma, chocolate, mermelada, dulce de leche, etc,
dentro de las magdalenas o muffins en la misma
bandeja de coccidn, evitando la manipulacién inne-
cesaria del producto.

La dosificacion volumétrica del producto es exacta
y garantiza la misma dosis en todas las boquillas.
El control mecéanico de dosificacion permite una
regulacion de peso muy exacta. Este sistema de
dosificacion nos permite trabajar con una amplia
variedad de rellenos.

Opcionalmente, el control de la dosificacion se
puede gestionar a través de un sistema de motor
SERVO. Este sistema sustituye los topes mecani-
cos y las regulaciones neumaticas confiriendo a
la maquina mayor velocidad, suavidad y precision.

_1/4

ciclos/segundo

| _ .
—deposito ]
M desde40a80l, —ROquillas
1

t 1 T W segtin modelo inyectoras a escoger

_| _daosis —bandejas
Estandar: 1 aguja de3a45ce ancho de 40-45-60-65-80 cm
por salida

boquillas especiales

INYECTADORA SEMIAUTOMATICA

Adecuada para medianas produccio- IA40 /1A 45 /1A 60 /1A 80

nes. Cada vez que pulsamos el pe-

dal neumatico son inyectadas sin es- J'élso
fuerzo 5 magdalenas, realizando la bandejas/hora
maquina un ciclo completo de llena- .

do. Dosificacion volumétrica exacta —d'QSIS
facilmente regulable. Avance manual de3adbcc
de la bandeja. Diferentes diametros de 6Sit0
de agujas inyectoras. Pulsador de 40 Lp
limpieza.




FORMADORA DE GALLETAS

FORMADORA
DE GALLETAS
TF 40 / TF 45 / TF 60

~

Puede cortar
galletas de has-
ta un didmetro

de 6 cm.

Maquina ideal para elaborar productos de
masas duras por corte de hilo. Con la TF se
pueden hacer:

galletas de mantequilla, masas almendradas,
galletas rizadas, galletas caseras, polvorones,
perrunillas, mantecados, etc...

Regulacion de la altura de la mesa mediante
volante exterior. Incluye un porta moldes con
moldes de forma a escoger. (mas moldes bajo
pedido.)

46 310

ciclos/minuto piezas por
regleta segun

2 Q modelo

programas diferentes

—bandejas

ancho de 40-45-60cm

Corte por hilo




FORMADORA DE GALLETAS

FORMADORA-DOSIFICADORA
DE GALLETAS
GTF 40 / GTF 45 / GTF 60

Maquina compacta concebida para la produccién de
una gran variedad de productos de pasteleria dulces o
salados.

Gracias a la pantalla tactil a color se pueden ajustary
programar infinidad de recetas: masa de petisu, galle-
tas de mantequilla, polvorones, pastas de té, galletas,
etc...

Con la ayuda de esta maquina la produccion es mas
facil, uniforme y rapida.

Equipamiento incluido:
Porta boquillas giratorio a elegir entre:
- 6 salidas, 63 mm distancia entre centros.
- 5 salidas, 77,5 mm distancia entre centros.
- 4 salidas, 98 mm distancia entre centros.
Juego de boquillas lisas, 10 mm diametro.
Juego de boquillas rizadas, 10 mm diametro, 8 puntas.
Corte por hilo.

—50/200 __bandejas —masa

Kg/hora ancho de 40-45-60 cm de 5 a 60 gr por pieza
segln velocida-
des y modelos Opcional:
Soporte con ruedas.
Porta boquillas giratorio Juego de boquillas lisas excéntricas.

Juego de boquillas rizadas excéntricas.

Portaboquillas fijo.

Cabezal para la dosificacion de masas liquidas (maca-
rons, plancha de bizcocho, palo de champan, lenguas
de gato, magdalenas, etc.).

Més portaboquillas, tanto fija como giratoria y mas
regleta de corte de hilo con peines de corte, segun
Boquilla lisa Boquilla rizada producto.

e Y

v

Boquilla excéntrica Boquilla excéntrica Boquilla excéntrica riza- _

lisa, radio grande lisa, radio pequefio da, radio pequefio. £ Q

Regleta para la plancha de bizcocho. Se utiliza solamente con el cabezal de
liquidos

Porta moldes de figuras para corte por hilo Corte por hilo



LINEAS MODULARES

DISENO FLEXIBLE Y MODULAR

Las Lineas Modulares Formex ofrecen un sistema flexible y modular,
siempre combinando la mejor calidad y con una 6ptima

capacidad, cambios rapidos de producto, bajo mantenimiento

y excelentes caracteristicas higiénicas. Nuestros estandars
incorporan una tecnologia innovadora y el uso de materiales de alta
calidad que hacen que las Lineas Modulares sean una inversion
que ofrece la mejor relacion calidad-precio y el mejor rendimiento de
inversion.

Se pueden personalizar detalles como los depdsitos que pueden
ser calefactados o de gran volumen. Se adaptan los capsulados
para moldes de silicona, papel o diferentes tipos de bandejas. Los
dosificados pueden ser de gran volumen, para masas liquidas o
mas densas y para productos con sélidos de diferentes calibres.
Las configuraciones posibles son infinitas.

Es posible crear varias lineas de trabajo, segln la diversidad

de componentes que requiera el producto, unirlas mediante

cintas transportadoras, acoplarlas a hornos tunel, freidoras o
empaquetadoras.

En definitiva creamos la linea de trabajo ajustada a las
necesidades de su producto.

CARACTERISTICAS TECNICAS
Las especificaciones técnicas varian en funcién de los
maédulos y la configuracion final de la linea, consulte
presupuesto personalizado para conocer los detalles
de su linea deseada.

@ HORNEADO

f INYECTADO

A DOSIFICADORA MA

Maquina muy versatil y flexible ya que se pueden configura a i
diferentes componentes segtin las caracteristicas del product
dosificar. Depdsitos calefactados, multiples tipos de bandejas,
etc. Para dosificar diferentes densidades de masa con o sin pa
sdlidas. (para mas informacion ver catalogo MA)

W=
Casquillo Boquilla alargada  Boquilla en S, lisa Boquilla/c
descentrado, o rizada estandar p

diferentes medidas
de descentrado y de
diametro de salida de
boquilla

Las lineas también pueden ser aptas
para el producto ya horneado, con
inyectadoras personalizadas y topping
posterior. Ver ejemplos en contraportada.

Dosificador de azucar glass

TOPPING

Dosificador de topping
automatico de cinta, para
virutas de chocolate

Dosificador de perlas de chocolate y/o
trozos de almendra



LINEAS MODULARES

CARGADOR DE BANDEJAS

edida Para bandejas planas, bandejas troqueladas,
ya bandejas de papel, etc.

boquillas,
rticulas

squillo
ara MA

sistema de
astre se

apta al tipo de
ndeja o molde
cesario.

Muffins, Brownies,
Magdalenas, Sobaos,
Panquecitos, Coca,
Bizcochos, Queques,
Mantecadas, Panqué,
Mayonesa, Bizcocho
marmol, Cremas, Yogur
Plum Cake, Tartas,
Quiche, Salsas, Sopas

~

CAPSULADORA CA

Adaptable al tipo de cdpsula o molde requerido

A VOLCADO

Un elevador de perol, fijo 6
movil, ayuda al volcado de la
masa en la dosificadora

A OTRAS
DOSIFICADORAS

Segtin el producto se requieren
otro tipo de dosificadoras:

Para la elaboracion de Flanes se
requiere una Dosificadora DA.

Si queremos hacer pastas de té
u otros afines sera necesario una
Dosificadora de pastas de té TF.




MAQUINARIA ESPECIAL

MA_BOMBONES

Méquina dosificadora de pequefas dosis adecuada para
la produccion de bombones. Puede dosificar: Bombdn,
Bomban Licor y Bombdn Praliné. En este Gltimo caso las
particulas pueden llegar a medir hasta 3 mm.

MA_SALSA DE TOMATE

Dosificadora Automatica especial para dosificar y repartir
tomate en la base de las pizzas. Con esparcidor de oré-
gano.

IA_CROISSANTS

Inyectadora Automatica para croissants con 3 agujas inyec-
toras para repartir mejor el chocolate. Bandeja especial de
83 cm con el depdsito calefactado.

MA_MULTI BANDEJAS

Dosificadora Automatica con sistema especial para el
ajuste del transportador y boquillas orientables y anulables
para adecuar las salidas al nimero de piezas de cada
bandeja.

MA_DOBLE PRODUCTO

Dosificadora Automatica doble para hacer queques o
masas de dos colores.

IA_PANETONNE

Inyectadora automética con salida de agujas especial en
forma de disco.



OTRA MAQUINARIA

ELEVADOR DE PEROL HORNOS ROTATIVOS CENTRIFUGADORA DE HUEVOS

FLOW PACK TAMIZADOR DE HARINA

Casy 4

BANDEJAS BATIDORAS




HORNO DE LENA

Pequeno

Medidas interiores @ 100 cm / Medidas exteriores 117 x 132 cm.

Mediano

Medidas interiores @ 120 cm / Medidas exteriores 137 x 152 cm

Grande

Medidas interiores @ 150 cm / Medidas exteriores 167 x 175 cm

Maxi

Medidas interiores @ 180 cm / Medidas exteriores 200 x 215 cm

Opcional:
Adaptacion a gas.

Decoracién exterior no incluida.

Todos recordamos con afioranza los gustos
tradicionales y agradecemos una comida
“como las de antes”. Los Hornos a Lena
Formex son capaces de dar ese “toque dife-
rente” de la coccion natural con lefia nobles
(como encina, roble, olivo, fresno, etc.), recu-
perando el sabor tradicional y proporcionando
a sus asados, pizzas o panes artesanos todo
el aroma y textura originales.

Los Hornos a Lena Formex prestigian su
establecimiento al destacar el atractivo que
proporciona elaborar el producto a la vista del
publico.

Interior refractario de 1.300°C, en piezas
moldeadas de 7-10cm de espesor.

De fuego directo, acepta diferentes tipos de
lefa (roble, encina, olivo, haya, cepas, etc.).
Consumo lefa: 3-5Kg./h. aproximadamente.
Totalmente aislado.

Con suelo de piedra natural.

Permite una construccion decorada al estilo
del local. (no incluida).
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FORMEX MAQUINARIA S.A. formex@formex.es www.formex.es
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BARCELONA - ESPANA +34 656800210 B formexmaquinariapasteleria
FABRICAMOS SOLUCIONES PARA DOSIFICAR TU PRODUCTO




