
CEPILLADORA DE EMBUTIDOS
CEPILLADO DE EMBUTIDOS EN CONTINUO

CEPILLADORA DE EMBUTIDOS

CP-4

Nuestras cepilladoras automáticas para embutidos en
barras se adaptan a cualquier necesidad, logrando
elevadas prestaciones. El específico diseño en continuo
de nuestro sistema de alto rendimiento y una
preselección de la intensidad del cepillado da como
resultado un excelente acabado del producto.
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La carga de los embutidos se realiza sobre los brazos del
alimentador, posicionándose las barras en los huecos
previstos en el transportador. El avance de la barra llega a
la posición de recogida, realizándose el recorrido de
cepillado. Al acabar el proceso, el transportador deposita
la barra sobre el descargador, quedando esta
posicionada para su conducción hasta el final del
trayecto.

- Lavado en seco o con agua.

- Carenado superior acristalado abisagrado.

- Puertas inferiores abisagradas para la limpieza.

- Cadenas transportadoras de acero inox.

- Cepillos núcleo de material de plástico y cerdas de nylon.

- Posición cepillos variables, de 20 a 50 mm.

- Construcción en Acero inoxidable 304.

-

Largo:

Ancho:

Alto:

Peso:

Potencia:

Consumo eléctrico:

Consumo agua:

Ø entrada agua:

Producción:

TIPOS CP-2 CP-4 CP-6

3.900 mm.

1.020 mm+largo barra

2.100 mm.

1.500 kg.

5,4 C.V.

4 kW.

1000-1500 lts/h.

1”

200 barras/h.

3.250 mm.

1.020 mm+largo barra

2.100 mm.

1.150 kg.

3.5 C.V.

2.5 kW.

1000 lts/h.

1”

160 barras/h.

4.550 mm.

1.020 mm+largo barra

2.100 mm.

2.100 kg.

7.5 C.V.

5.5 kW.

1000-1500 lts/h.

1”

250 barras/h.
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