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Fileteado facll

o« Puede producir filetes individuales y
fletes mariposa.

e | 0s intestinos y el cordon de sangre se
sacan mediante aspiracion.

diseno poderoso y fuerte.
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DATOS TECNICOS :

Capacidad:
Hasta 180 pescados / min

Especies de pescado:

Trucha, lubina, dorada.

Rango de trabajo:
Pescado entre 0.15 - 0.7/5 Kg

Operarios:
1

Suministro:
3x400V+N+PE,16A, 50Hz

Motores:
3x400V, 1.5/0.75kW, 50Hz

Consumo de agua:
Ajustable

Materiales:
Acero inoxidable AlS| 304

Acabado:
Granallado

Dimensiones:
2100x1200x1700 mm

Peso:
Approx. 700 kg

Accesorios:

* Cortadora de cabeza
* Vacuumsystem
» GRINDMASTER

FILETMASTER 180

La FILETMASTER 180 puede filetear pescados en

filetes o filetes mariposa con una capacidad muy alta. La
FILETMASTER puede combinarse con la HEADMASTER de
KROMA u otras maguinas descabezadoras.

La maquina es de construccion simple y muy facil de ajustar y
manejar. La construccion de la maquina esta disefiada con
acero inoxidable fuerte que hace gue |la maquina sea estable.

1. Los Intestinos y el corddn de sangre en el pescado son
extraidos muy efectivamente con aspiracion antes de gque este
sea flleteado. De esta manera muchas de las bacterias que
despues pueden causar contaminacion en los filetes son
eliminadas.

2. Con la FILETMASTER 180 es posible producir tanto filetes
mariposa como filetes individuales.

Sl se estan produciendo filetes mariposa, las cuchillas que
dividen el pescado se quitan. Para filetes individuales, se montan
las cuchillas y el pescado sera dividido.

La capacidad de salida de la maquina fileteadora es alta, ya que
ésta se adapta al pescado. El ajuste de las cuchillas es facil y
puede ser realizado en pocos minutos.

3. La transmision en la FILETMASTER 180 consiste
exclusivamente de cintas dentadas. Esto significa que las
cuchillas no se pararan Incluso si se necesitara mas fuerza de
traccion para las cuchillas durante un tiempo corto. Las cintas
son faciles de cambiar y ajustar.

La maquina esta equipada con 2 motores independientes. Un
motor para las cuchillas y otro para la conduccion de las cintas
y el pescado.
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