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valores

El pH*K21 para el control de calidad - en el matadero, en el almacén
frigorifico y en la entrada de mercancias.
Un control éptimo por la medicién del valor pH.




El electrodo de cristal fue desarrollado especial- Con el pH*k21 se puede determinar el exacto valor pH. La
mente para la medicion de calidad de la carne / Sgr——— memoria integrada permite la memorizacion de 4000 datos
y se caracteriza por tiempos de reaccion muy g P s compuestos lo que significa que un dato puede contener dos
cortos. gl T "- - mediciones. Debido a esto se puede, por ejemplo, medir el
La sonda de medicidn esta revestida y protegida i JVBRA valor pH-1 (con fecha, hora, marca y nimero

por una caja de acero. correlativo) inmedia-
ta-mente después de

la matanza y el valor
pH-2 (también con
La proteccion telecopica a5 e : fecha, hora, marca y
garantiza que el electrodo : i numero correlativo)
especial solamente salga Y "”““l T después de, por ejemplo, 24 horas. El valor
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La carne y sus valores




