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AUTOCLAVES COMPACTAS
PARA ALIMENTOS ENVASADOS

Los equipos TERRA Food-Tech® estan diseniados para la coccidn, pasteurizacion

y esterilizacion de alimentos envasados utilizando una sonda de temperatura
colocada en una muestra de producto. Esto permite un perfecto control del
proceso conservando las propiedades organolépticas y minimizando los
posibles cambios en las caracteristicas nutricionales del producto envasado.

APLICACIONES

+ ESTERILIZACION
O PASTEURIZACION
DEL PRODUCTO
TERMINADO

+ ESTERILIZACION
DE LOTES PILOTO

+ LABORATORIOS
DEI+DENLA
INDUSTRIA
ALIMENTARIA

CARACTERISITICAS PRINCIPALES

F,- P, ajustable

El equipo permite el ajuste de

dichos valores de acuerdo a las
necesidades de cada producto. Esto
lleva a una correcta esterilizacién o
pasteurizacion evitando un exceso

de calor que puede resultar en una
degradacién de la calidad sensorial de
los alimentos y la pérdida de su valor
nutricional.

Valor de contra presion
programable

Los equipos TERRA Food-Tech®
tienen contrapresién programable
como caracteristica estandar para
lograr un ciclo de esterilizacién rapido
evitando diferencias de presion
elevadas entre el autoclave y la presién
térmica en los envases que pueden
conducir a una rotura o deformacion
de éstos.

Posibilidades de
gestionar el proceso

El equipo puede controlar el proceso
de esterilizacién mediante dos
procedimientos:
* La programacién de tiempo

y temperatura.
* La programacién del valor

F, - P,y temperatura maxima.

Supervisiéon continua
del proceso

Todos los parametros de esterilizacién
se supervisan continuamente para
asegurar el correcto funcionamiento
del equipo. En caso de no alcanzar los
pardmetros esperados, el programa

se interrumpe y genera el mensaje

de advertencia correspondiente

para permitir solucionar el problema
detectado.

Enfriamiento rapido

Una vez terminado el ciclo de
esterilizacién o pasteurizacion
comienza el ciclo de enfriamiento
rapido que disminuye la
temperatura dentro de la camara
mediante un sistema de ducha.

Seguridad

Los esterilizadores TERRA Food-

Tech® cuentan con excelentes

medidas para garantizar la

seguridad de los usuarios:

* Proteccién contra la sobrepresiéon
en la cAmara.

» Termostato de seguridad.

* Deteccién de puerta abierta.

* Deteccioén de presion positiva en
la caAmara de esterilizacién.



EL VALORF,Y P,

Esterilizacién y pasteurizacion

son sistemas para conservar los
alimentos mediante la destruccién
total o parcial de microorganismos.

La destruccién de microorganismos
depende de la combinacién de

dos factores, la temperatura que

se aplica y el tiempo que dura el
tratamiento.

A esta relacién temperatura/
tiempo se la conoce como F
para esterilizacién y P, para
pasteurizacion.
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BENEFICIOS
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Rapida eliminacién
de bacterias y esporas

23
Alta productividad para

pequefias empresas de
alimentos envasados

H

Enfriamiento rapido
para evitar danar
el producto envasado

i

Respeta las caracteristicas
organolépticas y
nutricionales del producto

()

Excelentes medidas
de seguridad
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&V Sonda de temperatura colocada en uno de los envases

Evita la deformacion
o rotura de los envases

li(J

Permite la coccién
del producto envasado
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Optimizacién del tiempo
del ciclo (control directo
sobre el valor F, - P,)
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Incluye:

« Sonda de temperatura
para muestra

« Kit perforador de tapas

-

Facil de usar, con pantalla
tactil a color




MODELOS

CARGA VERTICAL CARGA FRONTAL
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CFS-28V CFS-50V CFS-75V CFS-110V CFS-150V CFS-21H CFS-50H CFS-75H
CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD CAPACIDAD

33L 55L 79L Nn5L 175 L 21L 55L 79 L

SERVICIO DE ASESORIA

La asesoria BASIC para la conservacion del
producto estd incluida con la compra de un equipo
TERRA Food-Tech®.

También disponemos de las siguientes asesorias
a su disposicion: EXTENDED y PREMIUM.

Evaluacion inicial

GRAT\S*

BASIC

Estudio de capacidad de produccién maxima por ciclo

Ensayo por tratamiento térmico

Informe técnico

Pruebas de estabilidad**

Analisis microbiolégico

Asesoramiento por mail

Asesoramiento por teléfono

* Valido para 1 producto.
** No aplicable a productos pasteurizables.
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