DESCORTEZADORA®  HAM-SKIN
DE JAMONES REMEIKER

‘ CHANNELS
CANALES Y PIEZAS AND PARTS

para productos curados for cured
Y/o frescos and/or fresh products

MACHINA
DECOTENNATRICE
DI PROSCIUTTO

CANALI E PEZZI

per prodotti stagionati
e/o freschi

Fdcil uso « Easy to use « Facile uso
e Ligera « Light - leggera
« Potente « Powerful « Potente
* Resistente « Tough « Resistente
o Eficaz « Efficient « Efficace

Gran productividad « Hight productivity « Grande produttivita

 Minimal wastage + Minimo calo

Mod. @-AN4 (Q78)

La mejor relacion
CALDAD/PRECIO

Best value

FOR MONEY
MiNIMA MERMA ! miglior rapporio
QUALITA/PREZZO

MINIMAL VASTAGE
MINIMO CALO :

Mod. @-PN2 (Q78HQ)

Caracteristicas técnicas  Technical specifications Caratieristiche techniche

Modelo Modello Model

Entrada aire Airinlet Ingresso aria 1/4" 1/4" ' THE MANUEACTURED RESERVES
Presién trabajo Working pressure Presione lavoro 6,0 bar R ~ 6,0bar THE RIGHT TO MAKE TECHNICAL
Consumo de aire Air consumption Consumo di aria 540 |/min. 500 |/min. MODIFICATIONS

Peso Weight Peso e © 165Kg. 1,65Kg. RISERVATO L

Largo Long Llungo A  225mm. ' 260 mm. ' ICHET

Nivel presion acistica Noise level Livello presione acustica 80 dBA | 77 dBA

Tipo jamones recomendado Type hams recommended Fresco Fresh Curado Cured

Prosciutti tipo raccomandato o Fresco ) Curato

Otras utilizaciones (pelar) Other uses (peel) Pescados, Calabazas, Quesos Fish Pumpkins, Cheese

Altri impieghi (buccia) Pesce, Cucurbita, Formaggio

Posibilidad regulacion de corte Option of adjustment of cut Possibilita di regolazione di taglio
Sectores Sectors Sectori
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