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INTRODUCCION

En la enologia actual, a pesar del enorme progreso en los procesos de elaboracion y en la
mejora de la higiene de la bodega, sigue siendo el diéxido de azufre un aditivo indispensable
para la elaboracién de los vinos desde la vinificacidon hasta las ultimas correcciones previas al
embotellado.

No obstante, en la actualidad se puede conseguir buena estabilidad en los vinos con empleos
mas racionales de diéxido de azufre. Indicar que las propiedades positivas del dioxido de
azufre superan con amplitud a las negativas, por lo que hoy en dia es un instrumento
indispensable en la tecnologia de elaboracién y conservacién de vinos.

DESCRIPCION TECNICA

Sulphur 18 es una disolucién acuosa de didxido de azufre que aporta 180 g de SO, por litro de
disolucién con un bajo contenido en potasio.

Realizado un analisis por emision atdmica de potasio en el producto “Sulphur 18” se obtiene
un resultado de 93,4 g/l, es decir, el 9,34 %.

El metabisulfito potésico (K,S,0s) posee un Peso Molecular (PM) de 222,32 g/mol, se conoce el
Peso Atdmico (Pat) del potasio que es de 39,0983 g/mol y al tener el metabisulfito dos 4tomos
de potasio se sabe que:

39,0983 x 2 x 100

222,32

= 3517%

De esta forma 100 g de metabisulfito aportan aproximadamente 50 g de SO, y 35,17 g de
potasio.

Si se afaden 100 g de SO, en forma de metabisulfito se estaran afiadiendo 70,34 g de potasio.

Si se afiaden 100 g de SO, en forma de Sulphur 18 se estardn afiadiendo

9,34 x 100

185 = 50,49 g de potasio

Por todo lo anterior, se puede indicar que el metabisulfito potdsico aporta un 39,3 % mas de
potasio que el Sulphur 18.

70,34 — 50,49

= 0
50,49 39,31 %

Ademas, es necesario indicar que el Sulphur 18 tiene una dosificacion mas comoda que el
metabisulfito ya que es de adicién directa.
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VENTAJAS DE LA UTILIZACION DE SULPHUR 18 vs METABISULFITO POTASICO

e Menor aporte de potasio.

e Elevada concentracion de SO,.

e Adicion directa, no es necesario disolver ni diluir.

e No desprende olor a didxido de azufre o es muy ligero.
e Fecha de caducidad elevada.

CONSEJOS DE CONSERVACION

El didxido de azufre es muy volatil por tanto, la riqueza de las disoluciones disminuye en el
tiempo si el envase esta abierto y/o se conserva a temperaturas elevadas.

Se recomienda conservar el producto en su envase original, bien cerrado, evitar su exposicion
directa a la luz solar y en lugar fresco y seco.

TABLA DE UTILIZACION
éComo utilizar la tabla?

En la columna A se indica la cantidad a afiadir en mililitros de Sulphur 18 por hectdlitro
de vino para aumentar el SO, total en la cantidad indicada en la columna B. La columna
Cindica el aumento tedrico que debe tener el SO, libre.

A B C

2,8 5 3,33

5,6 10 6,67

8,3 15 10,00]
11,1 20 13,33
13,9 25 16,67
16,7 30 20,00
19,4 35 23,33
22,2 40 26,67
25,0} 45 30,00
27,8 50 33,33
33,3 60 40,00
38,9 70 46,67
44,4 80 53,33
50,0} 90 60,00
55,6 100 66,67
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