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El FatScan de TOMRA le ayuda a ahorrar costes y tiempo. Genera
un mapeo de los proveedores de las materias primas y asegura

una calidad superior del producto. Su andlisis eficaz del ratio grasa/
magro permite reducir el desperdicio de magro, optimizando asi el
beneficio. El resultado del control del 100 % de los lotes es una mayor
rentabilidad, una calidad constante del producto final y una caida del
numero de quejas de los clientes.

DISENADO PARA USTED

VENTAJAS

El disefio de la maquina cumple con todas las normas de
seguridad e higiene. Su construccion es abierta, sin areas
inaccesibles, permitiendo una limpieza facil y rapida,
reduciendo el riesgo de acumulacion de residuos. El
FatScan esta totalmente construido en acero inoxidable

alimentario.

Su cinta cumple con las normas FDA y se desmonta rapida
y facilmente, lo que facilita su limpieza. El equipo es movil y

El FatScan de TOMRA es la solucion perfecta para
pequefios y medianos productores de embutidos,
hamburguesas o carne picada de ternera o de cerdo.
El FatScan analiza recortes y carne picada y calcula
instantdneamente el porcentaje de grasa de toda la carne

entrante. Puede instalarse detras de la picadora o de la

puede manejarlo un solo operario, para cambios de sitio en
la produccion o para su limpieza.

SOPORTE EN TODO EL MUNDO

guillotina, controlando la produccién en tiempo real, y el
ratio grasa/magro del producto.

e Controle proveedores: supervise y clasifique a sus
proveedores segin los requisitos de grasa.

Elegir una solucion TOMRA es también elegir asistencia 365

dias al afo, y en todo el mundo.

TOMRA ofrece una asistencia y un servicio postventa de
calidad para garantizar la actividad continua de la maquina,
desde la instalacion a los controles rutinarios del sistema.
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Obtenga mayores beneficios optimizando la
utilizacion de las materias primas.

Ahorre costes reduciendo los trabajos de muestreo y
analisis y el retrabajo.

Coste de explotacion bajo.

Andlisis del 100% en continuo sobre todo el ancho de
la cinta, con 108 escaneados por segundo.
Normalizacién y precision: bascula integrada.

* Integracion simple: disefio compacto, cinta
transportadora regulable en angulo y altura.

e Organizacion de asistencia al cliente y servicio
postventa local.

INFORMACION DEL PRODUCTO

Presentacion de la carne

Tipos de carne
Precision - analitica
Precision - lote habitual
Capacidad

Temperatura de la carne

Temperatura ambiente
Humedad relativa

Suministro eléctrico

Dimensiones (AxLxAI)

Carne cruda, picada o recortada,
fresca o congelada

Ternera y cerdo

<1% de grasa, desviacién estandar

0,4 - 0,6% de grasa, desviacion estandar
Hasta 7 t /h

-20 a 35°C

+2°Ca+25°C

5-95%

1fase, 230 V, 60/50 HZ, fusible de 10 A
1115x1900x1650 mm



