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09 Rapidez de enfriamiento
INaoXciore) K0 sin deshidratacion
: ‘ Ahorro energético

Alarga la vida postcosecha
Mantiene la textura, firmeza,
color y sabor de los productos
Conectable a la instalacion
F- 5,0 790 defrio existente

: Clave en la conservacion
_,\‘de] calidad
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Sistema de Enfriamiento Ra’piao
por ducha de agua fria
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Industrial Leridana del Frio, S.L.,
con nombre comercial ILERFRED,

o €5 Uunaempresa con mas de 25 afnos
de experiencia en el disefo, instalacion
y mantenimiento de instalaciones
frigorificas.

Fruto del proceso de mejora continua
y del compromiso con nuestros clientes,
ILERFRED se encuentra en la vanguardia

| de las instalaciones frigorificas y por ello
hemos desarrollado de forma integra
un nuevo HIDROCOOLER en sus versiones
estatica y dinamica.

Sistema Dindmico

Nos adaptamos a las necesidades

especificas de cada cliente ofreciendo

un disefio modular y optimizado a las

particularidades de cada instalacion,

pudiéndonos conectar a la instalacion
, de frio existente.

Hidrocooling, un sistema de reduccion
rdpida de la temperatura del producto
especialmente indicado para cereza,
ciruela, nectarina, frutas de hueso

en general,espdrrago y otras horlalizas.

Jisitenosens , Empresari Josep Segura i Farré, 706
NN ST : 25191 LLEIDA (Spain)

Tel. +34 973 202 441
Fax+34973210813

Cerification info@ijlerfred.com
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