Paleta Curada Gran Reserva
S
Cured Ham Shoulder “Gran Reserva”
Ref. 30200 - 30210 - 30220



Paleta Curada Gran Reserva - Cured Ham Shoulder “Gran Reserva”
Ref. 30200 - 30210 - 30220

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
RAZA

Cerdo blanco cruzado con Duroc.
ALIMENTACION

Animales alimentados con piensos,
compuestos de cereales y leguminosas.
CURACION

Entre 10 y 14 meses segin peso.
INGREDIENTES

Paleta de cerdo, sal, antioxidante E-331,

conservadores E-252, E-250 y azucares.

CLASIFICACION

PIEZAS CLASIFICADAS SEGUN TAMANO:
Ref. 30200 - GRANDE: de 5.5 a 6.5 Kg.

Ref. 30210 - MEDIANA: de 4.8 a 5.5 Kg.

Ref. 30220 - PEQUENA: de 4 a 4.8 Kg.

EMBALAJE

PZAS/CAJA:

Cajas de 6 y 4 piezas.

N° CAJAS/PALET (Formato Europeo):
Cajas de 6 piezas: 12 cajas.

Cajas de 4 piezas: 20 cajas.

CAJA TIPO BOX:

De 50 a 100 piezas.

PRODUCT DESCRIPTION

BREED

White pig cross-bred with Duroc.

FEEDING

Animals fed on fodder,

made up of cereals and leguminous plants.
CURATION

Between 10 and 14 months according to weight.
INGREDIENTS

Pork shoulder, salt, antioxidant E331,

preservatives E252, E250 and sugars.

CLASSIFICATION

PIECES CLASSIFIED ACCORDING TO SIZE:
Ref. 30200 - LARGE: from 5.5 to 6.5 Kg.

Ref. 30210 - MEDIUM: from 4.8 to 5.5 Kg.

Ref. 30220 - SMALL: from 4 to 4.8 Kg.

PACKAGING

PC/BOX:

Boxes of 6 and 4 pieces.

N° BOXES/PALLET (European format):
Boxes of 6 pieces: 12 boxes.

Boxes of 4 pieces: 20 boxes.

CASE

50 to 100 pieces.

Centro Paleta Curada Gran Reserva - Cured Ham Shoulder Center “ Gran Reserva”
Ref. 30400

€ ENVASADO: El producto se sirve pulido
(desprovisto de corteza y grasa), prensado, atado
artesanalmente y envasado al vacio.

€ PESO MEDIO PZA.: 2.5 Kg. aprox.

8 PZAS/CAJAS: 2

€ N° CAJAS/PALET(Formato Europeo): 20

€ CONSUMO PREFERENTE: 6 meses

desde la fecha de envasado.

€3 TEMPERATURA CONSERVACION: De 4 a 8°C.

€ PACKAGING: The product comes polished (fat and
rind removed), pressed, tied traditionally and vacuum packed.
€ AVERAGE WEIGHT PC.: 2.5 Kg. approx.

& PCS/BOXES: 2

€ N° BOXES/PALLET (European format): 20

€ SHELF LIFE: 6 months

from the packaging date.

€8 RECOMMENDED PRESERVATION
TEMPERATURE: From 4 to 8°C.





