cuum system

PRESSA SOTTOVUOTO

VACUUM PRESS
PRESSOIR SOUS-VIDE
VAKUM-KELTER
PRENSA AL VACIO

SIPREM %

INTERNATIUNA[



- INTERACTIVE INTELLIGENT PROGRAM - PROGRAMME INTELLIGENT INTERACTIF - INTELLIGENTES INTERAKTIVES PROGRAMM
- STANDARD RAISED ELEMENTS - SURHAUSSES STANDARD ) - STANDARDERHOHUNGEN

- MUST PUMP FOR TRANSFER TO TANK - POMPE MOUT POUR TRANSFERT AU RESERVOIR - MOSTPUMPE ZUR LEITUNG ZUM TANK

- INCREASED CAPACITY BLOWER - SOUFFLANTE MAJOREE - VERGROSSERTES GEBLASE

- MANUAL WASHING NOZZLE LANCE DE LAVAGE MANUELLE - SPRITZER ZUM MANUELLEN WASCHEN

- NITROGEN PLANT: MAXIMUM PROTECTION - INSTALLATION AZOTE: PROTECTION MAXIMALE - STICKSTOFFANLAGE: MAXIMALER AROMENSCHUTZ
FROM ODOURS DES AROMES . - KIT MOSTWAHL: SCHNELLE UND PRAZISE WAHL IHRER MOSTE
- MUST SELECTION KIT: RAPID AND PRECISE KIT SELECTION MOUT: CHOIX RAPIDE - AUTOMATISCHES WASCHEN: MAXIMALE EFFIZIENZ -IMMER
CHOICE OF YOUR MUSTS ET PRECIS DE VOS MOUTS ) - VORRICHTUNG ZUR KOHLENSTOFFGARUNG:
- AUTOMATIC WASHING: MAXIMUM LAVAGE AUTOMATIQUE: EFFICACITE MAXIMALE-TOUJOURS  FUR IHRE BESTEN TRAUBEN
EFFICIENCY —-ALWAYS DISPOSITIF MACERATION CARBONIQUE: POUR - ZWEITE KLAPPE: FUR IHRE TRAUBEN, DIE GANZ SIND
- CARBON MACERATION DEVICE: FOR YOUR BEST GRAPES ~ VOS RAISINS LES MEILLEURS - KUHLUNGSTASCHEN: EFFEKTIVE KONTROLLE DER
- SECOND DOOR: FOR YOUR WHOLE GRAPES DEUXIEME PORTILLON: POUR VOS RAISINS ENTIERS GARUNGS- UND KRYO-GARUNGSPROZESSE
- COOLING POCKETS: EFFECTIVE CONTROL OVER POCHES DE REFROIDISSEMENT: CONTROLE EFFECTIF DES
MACERATION AND CRYO-MACERATION PROCESSES PROCESSUS DE MACERATION ET CRYOMACERATION

SGRONDO DEL MOSTO

Lo sgrondo del mosto avviene attraverso una forata drenante autopulente
installata all'interno del serbatoio ed avente una superficie pari alla /
meta del serbatoio stesso. La pressa € dotata di un sistema di lavaggio J I

della forata drenante, costituito da valvole in acciaio inox poste sulla
testata del serbatoio. Attraverso la forata drenante, il mosto viene
aspirato sottovuoto e convogliato in un serbatoietto esterno di
raccolta. La membrana di separazione tra le due sezioni del serbatoio
& costituita da un tessuto in nylon con rivestimento di materiale
alimentare atossico. Il tessuto é termosaldabile per poter effettuare
eventuali riparazioni.

TECNOLOGIA AVANZATA

La Siprem International, forte di decenni di esperienze
maturate nelle migliori zone vinicole del mondo, ha
messo a punto una pressa dalle caratteristiche innovative
e superiori: la pressa sottovuoto. Con tale nuovo sistema
brevettato, & possibile ottenere l'ottimizzazione dell'estrazione
del mosto con risultati qualitativi che nessun sistema tradizionale
era sinora riuscito ad ottenere. E' stato abbandonato il vecchio concetto
secondo il quale, per ottenere l'estrazione del mosto, si opera mediante
pressione. La nuova pressa sottovuoto lavora per depressione e, pur
mantenendo un aspetto simile alle tradizionali presse a membrana,
consente qualita e soluzioni tecniche, tali da rendere ormai obsoleto
ogni altro sistema di estrazione dei mosti.

PRINCIPALI VANTAGGI

- Istantanea separazione di grandi percentuali
di mosto fiore gia durante la fase di carico.
- Migliore qualita dei mosti grazie alle bassissime pressioni di esercizio
non superiori a 0,7 - 0,9 Ate, e comunque mai superiori alla pressione atmosferica.
- Ottimizzazione dei tempi di pressatura con sensibili vantaggi sulla qualita dei mosti.
- Semplicita costruttiva e totale eliminazione dei costi accessori di impiantistica
in quanto non occorrono compressori, tubazioni e riserve d'aria.
- Potenze installate notevolmente ridotte rispetto ad altri sistemi di pressatura.
- Possibilita di ispezionare la membrana anche durante la fase di pressatura.
- Possibilita di lavorare automaticamente in atmosfera di gas inerte.
- Possibilita di effettuare macerazione carbonica e criomacerazione.
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IL SERBATOIO

Il serbatoio orizzontale ruotante sul suo asse é realizzato in acciaio inox Aisi 304, ed @ fissato
al telaio per mezzo di due supporti con relative bronzine. Nelle versioni oltre 50 HI, il telaio &
costruito con profilati in acciaio smalato di semplice e robusta struttura. Nelle versioni fino a
50 HI, il telaio & di serie in acciaio inox Aisi 304. Tutte le parti a contatto con il mosto sono

realizzate in acciaio inox Aisi 304. Il portello di scarico scorre su guide ad apertura automatica
con comando pneumatico. La tenuta viene effettuata per mezzo di una membrana a chiusura

pneumatica. Le presse superiori a 50 HI sono corredate di protezioni antinfortunistiche e scivoli
vinaccia in vetroresina. Sulle presse fino a 50 HI, dette carterature e scivoli sono in acciaio inox
Aisi 304.

IL POLMONE
DI ACCUMULO

Il serbatoietto esterno di raccolta é realizzato
in acciaio inox Aisi 304, ed é apribile per
ispezioni e pulizia interna. E' dotato inoltre
di sistemi di controllo livelli e di pompa di
estrazione e rilancio del mosto accumulato.
A tale serbatoietto € collegato l'impianto del
vuoto che comprende una pompa di alto vuoto
ed una soffiante.

. LA CENTRALINA

Tutte le apparecchiature di comando sono
poste all'interno di un quadro a tenuta stagna
realizzato in acciaio inox Aisi 304 installato
sulla parte anteriore della macchina.

I programmi automatici di pressatura, sono
gestiti da un PLC e sono selezionabili per
ogni tipo di lavorazione. Di serie, la pressa
é dotata di programma di pressatura
intelligente che permette di scegliere
automaticamente in funzione della qualita
dell'uva alimentata, i parametri di lavoro
ottimali. La pressa ha la possibilita di
effettuare operazioni in manuale. La memoria,
di cui il PLC é dotato, preserva il programma
anche in mancanza di tensione.

LA VALVOLA
ASSIALE

Il carico della pressa
avviene attraverso una
valvola assiale pneumatica
a comando automatico.
Sulle presse & installato un
pressostato per il controllo
riempimento del serbatoio.




ADVANCED TECHNOLOGY: , : : .
Siprem International has decades of experience in the world's top wine producing regions.
Now Slgerem has developed the vacuum press - a positive innovation in pressing technology.
The patented new vacuum pressing system extracts must of a %uah quite Unachievable

stems. Siprem has abandoned the traditional idea of squeezing the must
ourt grapes. Instead the new system uses a vacuum to extract the must and trough similar
in appearance to traditional membrane presses, establishes new criteri a for quality and
processing efficiency which make other techniques obsolete.

by traditional

MAIN ADVANTAGES:
- Instant separation of high percentages of must during the loading stage.
- Improved must quality thanks to extremely low operating pressures
&n'ot. above 0,7 - 0,9 atm, and never above atmospheric pressure).
- Minimisation of pressing times with clear advantages in must quality.

- Greater oRerational simplici
lant suc|

and total elimination of costs for additional
as compressors, air reserve lines, etc.

- gigniﬁcantly reduced installed power requirements compared to other pressing systems.
- Possibility of inspecting the membrane even during pressing.

- Possibility to process automatically in enviroments saturated with inert gas.

- Possibility to carry out carbonic maceration and cryomaceration.

The draining of the juice is obtained through a self-cleaning, perforated draining area,
installed inside the tank, having a surface which is equal to half that of the said tank.
The Fress has a washing system for the perforated drainage area by means of stainless
steel valves located at the head of the tank. The juice is sucked in by vacuum through
the perforation and then conveyed to a small outside tank. The membrane that separates
the two sections is made of a nylon fabric covered by a non toxic synthetic material.
This fabric can be heat-sealed for repairs.

The rotating horizontal tank is constructed in 304 stainless steel and is secured to the
frame by two supports complete with bushing. In the models over 5000 litres, the frame
is constructed with robust steel profiles. In the models up to 5000 litres, the frame are
made with 304 stainless steel. In all models, all contact parts are made of 304 stainless
steel. The discharge door slides on guides with automatic openingrﬂnd pneumatic control.
The sealing is achieved with a pneumatically closed membrane. These presses have side
panelling and chutes in 304 stainless steel. Models biﬁger than 5000 litres are provided
with safety gards and have marc chutes in Tibreglass reinforced plastic.

The external small collection tank is made of 304 stainless steel and can be opened for
inspection and cleaning. It is &rovided with a level control system as well as an extraction
and transfer pump for the gathered juice. The vacuum system is connected to this small
tank and consists of a high vacuum pump and a blower.

All control equipment is located inside a waterproof 304 stainless steel box installed
at the front of the machine. The automatic pressing programms are operated by a PLC
system and can select any type of working cycle. The press is also equipped with an
"intelligent” IEressing pregramme which, according to the variety of grapes being fed
into the machine, automatically chooses the best working parameters. The press can
alfsg Igekswitched to manual use. The PLC memory maintains the programme even in case
0 ckouts.

Presses are loaded through an automatically controlled pneumatic axial valve aided by
a pressure switch.

FORTSCHRITTLICHE TECHNOLOGIE

Indem die Siprem International von den mannigfalri‘?en Erfahrungen profitierte, die sie
im Lauf der Jahre in den besten WeinbaugeEgenden er Welt gesammelt hat, konnte sie
eine innovative Weinkelter mit Uberlegenen Eigenschaften entwickeln: die Vakuum-Kelter.
Mit diesem neuen, patentierten System ist es maglich, die Optimierung der Most-Extraktion
zu erzielen und dabei Qualitative Ergebnisse zu verwirklichen, die bisher von noch keinem
traditionellen System erreicht werden konnten. Man hat die alte Methode fallengelassen,
gemdl welcher mit Druck gearbeitet wird, um die Extraktion des Mosts zu erzielen. Die
neue Vakuum-Kelter arbeitef mit Unterdruck und obwohl ihr Aussehen dem der traditionellen
Membran-Keltern dhnelt, ermdglicht sie technische Losungen und Qualitdtsergebnisse,
durch die jedes andere System der Most-Extraktion mittlerweile iberholt ist.

HAUPTSACHLICHE VORTEILE

- Sofortige Trennung grofler Mengen von Vorlaufmost schon wahrend der Beschickungsphase.

- Eine bessere Mostqualitét, dank der extrem niedrigen Werte des Arbeitsdrucks, die 0,7 0,9 Atii
nicht iiberschreiten und auf jeden Fall niemals hoher sind als der Atmosphérendruck.

- Optimierung der Presszeiten mit spiirbar vorteilhaften Auswirkungen auf die Mostqualitat.

- Einfachheit der Konstruktion und véllige Elimination der Anlagen-Zusatzkosten, da keine
Kompressoren, Rohrleitungen und Luftvorrite notwendig sind.

- Installierte Leistungen, die beachtlich dgennger sind, als bei anderen Presssystemen

- Maglichkeit die Membran auch wéhren

der Pressphase zu {iberpriifen.

- Maglichkeit automatisch in der Inertgas-Atmosphdre zu arbeiten.
- Maglichkeit Kohlenstoff-Gérung und Kryo-Garung durchzufiihren.

Das Abtropfen des Mosts geschieht iiber eine sel.bstreir;Ende, gelochte Dréanoberfliche,
die innerhalb des Tanks installiert ist und deren Oberfliche so groR ist wie der halbe
Tank selbst. Die Presse ist mit einem Waschsystem der gelochten Dranoberfliche
ausgestattet, das aus Inox-Stahl-Ventilen besteht, die sich auf der Kopfseite des Tanks
befinden. Uber die gelochte Drinoberfliche wird der Most vakuumangesaugt und in ein
externes Sammelbecken geleitet. Die Trennmembran zwischen den zwei Tankabschnitten
besteht aus Nylongewebe mit einer Verkleidung aus fiir Lebensmittel unschddlichem
Material. Das Gewebe ist thermoschweiRbar, damit eventuelle Reparaturen ausgefiihrt
werden kénnen.

Der horizontale sich auf seiner Achse drehende Tank besteht aus Inox-Stahl Aisi 304
und ist am Gestell durch zwei Halterungen mit jeweiliéen Bronzelagern befestigt. Bei
den Versionen, die groRer als 50 HL sind, besteht das Gestell aus lackiertem Formstahl
mit einfacher und robuster Struktur. Bei den Versionen bis zu 50 Hl ist das Gestell
serienmBig aus Inox-Stahl Aisi 304. Alle Teile, die mit dem Most in Beriihrung kommen,
sind aus Inox-Stahl Aisi 304 verwirklicht. Die Entladung;kla pe lduft auf Fiihrungen mit
automatischer Oﬁ:nunt_l‘mlt pneumatischer Steuerung. Die Abdichtung wird mittels einer
sich pneumatisch schlieRenden Membran ausgefiihrt. Die Keltern iber 50 Hl sind mit
Unfallschutzgehdusen und Tresterrutschen aus Glasfaserkunststoff ausgestattet. Bei den
Keltern bis zu 50 HL sind diese Gehduse und Rutschen aus Inox-Stahl Aisi 304.

Per externe Sammeltank ist aus Inox-Stahl Aisi 304 verwirklicht. Er kann zwecks
Uberpriifungen und zum internen Reinigen gedffnet werden. AuRerdem verfiigt er liber
Systeme zur Filllstandkontrolle und tiber eine Pumpe zur Extraktion und Wiedereinfilhrung

[es angesammelten Mosts. An diesen Tank ist die Vakuumanlage geschlossen, die eine
Hochvakuumpumpe und ein Gebldse beinhaltet.

Alle Steuerungsgerdte befinden sich innerhalb eines auf der Maschinenvorderseite
installierten, dichten Pults aus Inox-Stahl Aisi 304. Die automatischen Pressprogramme
werden {iber PLC verwaltet und kénnen fiir jede Bearbeitungsart gewdhlt werden.
SerienmaRig ist die Kelter mit einem intelligenten Pressprogramm ausgestattet, welches
es ermdglicht, automatisch je nach der Qualitdt der Beschickungstrauben die optimalen
Arbeitsparameter zu wihlen. Die Kelter bietet die Moglichkeit, manuelle Arbeitsgénge
durchzufiihren. Der Speicher iiber den der PLC verfiigt, speichert das Programm auch bei
fehlender Stromspannung.

Das Beschicken der Kelter erfolgt iiber ein automatisch gesteuertes pneumatisches

Axialventil. Auf den Keltern ist ein Druckwéchter installiert, um die Tankfiillung zu
kontrollieren.

TECHNOLOGIE AVANCEE:
Siprem International, aprés des dizaines d'années d'expériences faites dans les meilleures
rélginns vinicoles du monde, a mis au point un pressoir avec des caractéristiques supérieures
d'innovation: le pressoir sous-vide. Avec ce nouveau systéme breveté, il est possible
obtenir une extraction des mouts excellente avec des résultats qualitatifs qu'aucun
systéme traditionnel n'avait jamais obtenu jusqu'a maintenant. L'ancien concept selon
lequel lextraction du mout s'obtenait par pression afpamt désormais obsolate. Le nouveau
ressoir sous-vide travaille par dépression et, malaré un aspect similaire aux gressmrs

raditionnels, permet d'obtenir des solutions techniques et qualités superieures.

AVANTAGES PRINCIPAUX:

- Séparation immédiate de hauts porucentages de premier jus déja Eendant la phase de chargement.
Meilleure qualité des mouts grace aux pressions d'exercise trés

asses, jamais supérieures a 0,7

0,9 bars et en tout cas gamals supérieur 3 la pression atmosphérique.

Puissances installées tr
Simplicité de construction et élimination

s réduites par rapgort a d'autres sa/stémes de pressurage.
0 i

tale des frais d'installation. Aucun besoin de

compresseurs, tuyauteries ou réserve d'air ou autres accéssoires.

Puissances installées trds réduites par rapport a d'autres systémes de pressuragé.
Possibilité d'inspectionner la membrane meme pendant la phase de pressurage.
Possibilité de travailler automatiquement en atmosphére de gaz inerte.
Possibilité d'effectuer macération carbonique et cryomaceration.

L'écoulement du mout se fait & travers un double fond perforé de drainage autonettoyant
Elacé a lintérieur de la cuve et ayant une surface égale & la moitié de la cuve meme.
ur le pressoir, il y a un systéme de nettoyage du double fond perforé de drainage,
constitué par des vannes en acier inox placées sur la tete de la cuve. A travers le double
fond perforé, le mout est aspiré sousvide et envoyé dans un cuvon extérieur d'accumulation.
La membrane de séparation entre les deux sections de la cuve est composée par un tissu
en nylon revetu de matériel synthétique atoxyque. Le tissu peut etre soudé & chaud pour
pouvoir effectuer des réparations éventuelles.
La cuve tournante sur son axe est réalisée en acier inox Aisi 304 et est placée sur un
chassis au moyen de deux supports avec coussinets. Sur les modéles supérieurs a 50 HI,
le chassis, construit avec profilé d'acier est particuliérement solide, Sur les modéles
jusqu'd 50 HI, le chassis est en acier inox Aisi 304. Toutes les parties en contact du
mout sont en acier inox Aisi 304. La porte de déchargement réalisee en acier inox Aisi
304 glisse sur des tirants, & ouverture automatique. Les modéles supérieurs a 50 HI ont
des protections de securité et sortie des marcs en fibre de verre. Sur les modeles jusqu'a
50 HI, les carters et sorties des marcs sont en acier inox Aisi 304.

Le cuvon extérieur d'accumulation est réalisé en acier inox Aisi 304. Il est doté d'un
couvercle qui s'ouvre pour des inspections et nettoyage intérieur. Avec systémes de
controle niveaux et pompe d'extraction et relance du mout accumulé. A ce cuvon est
raccorde l'installation du vide qui comprend une pompe a vide et une soufflante.

Tous les apfareils de commande sont placés dans un pupitre étanche en acier inox Aisi
304, installé sur la gartie antérieure de la machine. Les programmes de Eressurage
automatiques sont gérés par un PLC, & sélection pour chaque type de travail. De série,
la machine a un programme de pressurage "intelligent” qui permet de choisir
automatiquement en fonction de la qualité du raisin alimenté, les paramétres de travail
meilleurs. Le pressoir a la possibilité d'effectuer des opérations en manuel. La mémoire
du PLC preserve le programme meme sans courant électrique.

Le chargement du pressoir se fait 4 travers une vanne axiale pneumatique & commande
gut&ma ique. Sur les pressoirs est installé un pressostat pour le controle remplissage
e la cuve.

TECNOLOGIA AVANZADA

La firma Siprem Internacional, enriquecida por decenios de experiencia acumulada en

las mejores zonas vinicolas del munde, presenta una prensa de caracteristicas innovadoras

i[asuperior,es: la prensa al vacio. Con este nuevo sistema patentado es posible optimizar
extraccion del mosto con resultados qualitativos que ningun sistema tradicional habia

podido lograr hasta hoy. Practicamente, fue abandonado el viejo concepto sedqun el cual

el mosto debe extraerse por presion. La nueva prensa al vacio trabaja por depresion y
aun manteniendo un aspecto similar al de las prensas de membrana tradicionales,
consigue una calidad y unas soluciones tecnicas, hasta el punto de hacer obsoleto
cualquier otro sistema de extracion de mosto.

PRINCIPALES VENTAJAS

- Separacion instantanea de grandes porcentajes de mosto flor ya durante la fase carga.

- Mejor calidad de los mostos gracias a la bad'a presion de trabajo, no superior a 0,7 - 0,9 atm.

%en ningun caso superior a la presion A.T.M.

- Optimizacion de los tiempos de prensado con sensibles ventajs en cuanto a la calidad del mosto.
- Simplicidad de construccion y total eliminacion de los costes de accesorios de equipamiento,

a que no hacen falta compresores, tuberias ni reservas de aire,

otencia instalada notablemente inferior respecto a otros sistemas de prensado.
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de inspeccionar la membrana incluso durante la fase de prensado.
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de trabajar automaticamente en atmosfera de gas inerte.
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de efectuar maceracion carbonica y criomaceration.

EL escurrido del mosto es a traves de un canal de drenaje autolimpiante instalado en
el interior del deposito y con una superficie igual a la mitad del mismo. La prensa esta
dotada de un sistema de lavado del canal de drenaje, constituido por valvulas en acero
inox, colocadas sobre el cabezal del deposito. A traves del canal de drenaje, el mosto
es aspirado al vacio y enviado a un deposito exterior de recogida. La membrana de
separacion entre las dos secciones del deposito es construida con tela en nylon con
revestimiento de material sintetico atoxico. La tela es termosaldable para poder efectuar
eventuales reparaciones.

EL degosito horizontal rotante sobre su progio eje ha sido fabricado en acero inoxidable
Aisi 304. Se encuentra apoyado sobre el bastidor por medio de dos soportes con sus
respectivos cojinetes. EI bastidor ha sido fabricado con perfiles de acero de simgle y
robusta estructura, En las versiones hasta 50 HI, el bastidor es de serie en acero inoxidable
Aisi 304, todas las partes en contacto con el mosto estan realizadas en acero inoxidable
Aisi 304. La puerta de descarga se deplaza sobre guias y es de apertura automatica con
comandos neumaticos. La estanqueidad es efectuada por medio de una membrana de
cierre neumatico. Las prensas superiores a 50 HI estan equipadas de proteccion que
cumplen la funcion de anti-infortunio y deslizamiento de las vinazas. En las prensas
hasta 50 HI estas cubiertas y deslizadores son en acero inoxidable Aisi 304.

EL deposito externo de recogida en en acero inoxidable Aisi 304, y se puede abrir para
la inspeccion y limpieza interna. Esta dotado de sistemas de control de nivel y de bomba
de extraccion y relance del mosto acumulado, conectado a una pianta de vacio compuesta
de una bomba de vacio y un soplador.

Todos los aparatos de comando estan colocados en el interior de un cuadro a cierre
estanco realizado en acero inoxidable Aisi 304, instalado sobre la parte anterior de la
magquina. Los programas automaticos de prensado, estan gestionados mediante un
ordenador y son seleccionables para cada tipo de trabajo. De serie, la prensa esta dotada
de un programa de Jarensado inteligente que permite de escoger automaticamente en
funcion de la calidad de la uva alimentada, los parametros de trabajo optimos. La é)rensa
tiene la posibilidad de efectuar operaciones manuales. La memoria de que esta dotada
el ordenador, preserva el programa tambien en caso de falta de tension electrica.

La carga de la prensa se realiza a traves de una valvula axial neumatica a comando
automatico. En las prensas esta instalado un pressostato para en control del Llenado del
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7-8 2,5 12-16 3,0
49 9-11 3,5 13-19 3,5
76 15-18 5,5 19-28 6,0
110 22-24 7,7 32-41 8,0
150 30-34 10,5 40-52 10,0
250 55-60 17,5 60-85 14,0
360 70-80 25,2 87-122 22,0
360 70-80 25,2 87-122 22,0
405 80-90 28,3 100-140 25,0
505 95-110 36 127-177 25,0
SERBATOIO CAPACITA’ DI CARICO UVA PIGIATA CAPACITA' DI CARICO UVA INTERA CAPACITA’ DI CARICO UVA FERMENTATA POTENZA MAX. IMPIEGATA
TANK LOAD CAPACITY CRUSHED GRAPE LOAD CAPACITY OF GRAPE BUNCH LOAD CAPACITY FERMENTED GRAPE MAX POWER EMPLOYED
CUVE CAPACITE DE CHARG. RAISIN FOULE CAPACITE DE CHARG. RAISIN ENTIER | CAPACITE DE CHARG. RAISIN FERMENTE PUSSANCES EMPLOYEES MAX
TANK LADEFAHIGKELT ZERQUETSCHTETRAUBEN | LADEFAHIGKELT GANZE TRAUBEN LADEFAHIGKELT GEGARTE TRAUBEN MAX ANGEWENDETE LEISTUNG
DEPOSITO CAPACITAD DE CARGA UVA PISADA CAPACITAD DE RACIMO DE UVA CAPACITAD DE CARGA UVA FERMENTADA MAX POTENCIA EMPLEADO
HL TONS TONS TONS* KW

250 (ruote) 1700

1900 4900 2250 1800 3650 1000 840 800 305 (ruote) 500 2000
2250 6100 3025 1875 4567 1100 900 900 525 740 4000
2480 6650 3250 2100 5092 1250 900 1000 500 740 5000
2620 7200 3365 2180 5612 1630 1070 1000 665 740 6000
3000 8550 3950 2140 6640 1300 1050 1100 1100 840 7500
3000 11400 3950 2140 9140 1300 1050 1100 1100 840 9000
3200 10400 4200 2140 8140 1300 1050 1100 1100 840 9500
3200 11400 4200 2140 9140 1300 1050 1100 1100 840 10500
3700 11700 4700 2575 9121 1500 1000 1100 1300 840 13000
Al Bl Cl D] E|F | G| T | L | M |Peso

Le quote sono espresse in millimetri. La Ditta costruttrice si riserva il diritto di apportare alle macchine le
modifiche necessarie per il loro miglioramento; per tali motivi i dati hanno valore indicativo.
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