
 

 S ISTEMA DE ESTABILIZACION TARTARICA   

  POR INTERCAMBIO IONICO  

Con el proceso de estabilización tartárica por intercambio iónico, gracias a una 

columna cationica se retienen la totalidad de potasio, magnesio y calcio presen-

tes en el vino en elaboración.  

Con el tratamiento por resinas, no se retiene ninguna 

parte de acido tartárico: el potasio es intercambiado 

por protones (H+) y se libera acidez.  

En efecto, en el vino nos desaparece una sal muy in-

estable (bitartrato potásico) y nos aparece el ácido 

tartárico. 

 

En conclusión, la estabilización tartárica por intercambio iónico es una técnica 

eficiente que asegura la eliminación del potasio y el riesgo de sobresaturación del 

bitartrato potásico mediante un proceso productivo seguro, económico y que 

permite conservar niveles elevados de acidez, un punto muy importante en parti-

cular con los vinos carentes de esta componente. 
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Por lo tanto dependiendo de la cantidad 

de potasio necesaria para alcanzar la es-

tabilización tartárica de cada vino, se 

calculará el porcentaje de vino que pasar 

por la columna. 


