eurobrador

Maquinaria para Panaderia y Pasteleria

MESA FRIA PARA PASTELRIA

CARACTERISTICAS:

= -Exterior en acero inox AISI 304.
' -Aislamiento de poliuretano. inyectado a alta presion libre de CFC’S
con densidad 40 Kg/m3.
-Desagiie en el interior de la camara.
-Estructura compacta totalmente inyectada.
-Control de temperatura final de desescarche.
' -Interior con uniones de amplio radio para facilitar la limpieza.
4 -Bandeja evaporativa en acero inoxidable .
-Puertas con tirador integrado y bisagra pivotante con bloqueo de
apertura.
-Contra puerta embutida con burlete de triple cdmara facilmente sustituible.
-Posibilidad de cambiar el sentido de apertura de las puertas.
-Sistema de condensacion ventilada INFRICOOL .
-Guias y parrillas facilmente desmontables para limpieza.
-Unidad condensadora con guias correderas para su extraccion a %a.
-Encimera sin peto trasero de 50 mm de espesor.
-Parrillas interiores de 400x600.
-Claro de puerta de 450x526.
-Puertas por ambas caras.
-Cerradura opcional para puertas.
-Puerta con doble acristalamiento (6-15-5) e iluminacion interior incorporada (PDCR).(OPCIONAL)
-Encimera de granito. (OPCIONAL)

MODELOS MR 1620 PDC (MR 2190 PDC
CROQUIS TH TTH

LARGO (mm) 1618 2185
FONDO (mm) 800 800

ALTO (mm) 850 850
POTENCIA (W) 740 840
TENSION / FRECUENCIA (V/Hz) 220/50 220/50
VOLUMEN CAMARA (L) 385 590

N° PUERTAS 2 3
ESTANTES / GUIAS POR PUERTA 1/5 JUEGOS 1/5 JUEGOS
COMPRESOR (HP) 3/8 1/2
CONDENSACION VENTILADA VENTILADA
EVAPORACION FORZADA FORZADA
REGIMEN TRA 32°C -20/+8° -2°/+8°
DESESCARCHE AUTOMATICO AUTOMATICO
CONTROL DIGITAL DIGITAL
REFRIGERANTE R 134 a R134a
EQUIPAMIENTO DE SERIE O iascatants | " Fovares ot
EUROBRADOR TEFNO: 630 907 630- 635 493 483
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